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Dewtsch
Angaben zur Montage Brenner DRAGO

Um einen Holzofen in Gasofen umzuwandeln, muss man die fol-
genden Eingriffe durchfiihren:

|

Von oben gesehene Angaben der Position des Eingangslochs fir den Brenner
Drago in die Backebene des Holzofens. Die Offnung kann sowohl an der rechten,
als auch linken Seite angebracht werden.

Die Methangasversorgung muss iiber ein verzinktes Rohr @ 1” oder iiber ein
gleichwertiges Kupferrohr, in Ubereinstimmung mit dem Eingangsloch des
Brenners und 5 cm vom Boden entfernt, erfolgen.

Sehen Sie die vorhergehende Installation des Gasabfanghahns in einer angemes-
senen Position vor.

Installieren Sie in der Nahe des Ofens eine verblockte Steckdose zu 220V. 16A
CEl (blauer Typ), welche durch einen zweipoligen Schalter der Art
AUTOMATISCH geschitzt ist.

Der Anschluss Phase-Nullleiter muss unumgéanglich respektiert werden.

Erinnern Sie sich eine griindliche Reinigung am Rauchkanal vorzunehmen, um

diesen von der Asche durch Holzverbrennung zu befreien. 45



FIXIERFLANSCH FUR BRENNER DRAGO

180 mm.
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MONTAGESCHEMA BRENNER DRAGO

AUSSENAUFSTELLUNG DES OFENS

'&”*\ U -l

1

NEINI  @gar ©

(§) WICHTIG: Damit der Brenner reibungslos funktioniert, miissen die AuBenwénde
des Halterahmens auf allen Seiten geschlossen sein.

Die Luftansaugoffnung des Brenners muss unterhalb der Einschiebdffnung positio-

niert werden und eine Mindestabmessung von 500x500 mm haben, da die Luft der
Umgebung zu entnehmen ist, in dem sich die Einschieb6ffnung befindet.
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IDENTIFIZIERUNG DES BRENNERS

Auf dem Brenner, welcher das Objekt der vorliegenden Dokumentation dar-
stellt, wurde das in der Figur wiedergegeben ldentifikations-Kennschild ange-

bracht.

nopELLo DRAGO N. DI MATRICOLA TIPO DI GAS
ANNO DI COSTRUZIONE poTENza TERMICA DA 4 KW A 34 KW
catecorta Loe [ ] Iogs [ | Ilawas & Tlawasse[ | Ilaeess[ | Ilzespspl ]

paest ar[ ] oe[] e[ cn[] ok [] es[] re (] er[] 1e[] 17§ o1[] an[] se[]

PRESSIONE GAS
IDA mbar A mbar

ALIHENTAZIONE ELETTRICA
~/220V 50-60Hz

POTENZA ELETTRICA
FINGC A 100 W

C€

Dieses Kennschild darf nie entfernt werden und muss immer in leserlichem Zu-
stand bleiben. Falls es beschadigt werden sollte, muss bei der Firma
DIAMOND EUROPE eine Kopie verlangt werden. Der Brenner kann ohne
Kennschild nicht in den Handel eingefiihrt werden.

Modello:

N. di matricola:

Tipo di gas:

Anno di costruzione:
Potenza termica:
Categoria:

Paesi:

Pressione gas:
Alimentazione elettrica:
Potenza elettrica:

Modell
Fabrikations-Nummer
Gasart

Baujahr

Heizleistung
Kategorie

Lander

Gasdruck
Strom-Versorgung
Strom-Leistung
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LISTE DER BESTANDTEILE DES BRENNERS DRAGO

1

L &

b

Steuerapparatur.

Mehrfachstecker zu 7 Pole.

Elektroventil fur das Abfangen von Brennstoff.
Steckdose fiir allgemeinen Druck.
Regulierungshahn 1. Flamme.
Druck-Entnahme 1. Flamme.

Druck-Entnahme 2. Flamme.

Regler Primarluft 1. Flamme.

Regler Primarluft 2. Flamme.

Kabel fur Flammen-lonisierung.

Kabel fur Flammen-Entzindung.

Elektrode fur Flammen-lonisierung.

Elektrode fur Flammen-Entzindung.
Automatischer Rickstellung Thermostat (110°C).
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KORREKTE POSITION DER ELEKTRODEN

FOTO 1

A Elektrode fir die Ingangsetzung des Brenners; der Funke muss in der Mitte der
vier Locher des Flammenteilungsrings ziinden (siehe Foto Nr. 1). Der Abstand
zwischen Elektroden-Ende und Ring muss 3mm betragen (siehe Foto Nr.2).

B Elektrode fiir die Flammenerkennung im Brenner; der Abstand zum Flammen-
teilungsring muss 50 mm betragen (siehe Foto Nr. 2)
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Anordnung Diisen DRAGO Standard fiir ERDGAS:

- Kurze Flamme Dusen6ffnung & 3,25.
- Lange Flamme Duisentffnung & 4,00.

Der Gasdruck bei betriebenem Brenner muss 13 < 20 mbar betragen.

Anordnung Diisen DRAGO Standard fiir Fliissiggas (LPG):

- Kurze Flamme Dusen6ffnung & 2,50.
- Lange Flamme Disendffnung & 2,50.

Der Gasdruck bei betriebenem Brenner muss 30 <+ 35 mbar betragen.

51



ANDERUNG GAS BRENNER
(Von Erdgas auf Flussiggas und umgekehrt)

Um den Brenner von Erdgas auf Flissiggas oder umgekehrt umzustellen,
Ist wie folgt vorzugehen:

1. Die Netzstecker der Kabel fur Flammenentzindung und Flammener-
kennung von den beziiglichen Elektroden abstecken und Die Netzste-
cker der Automatischer Ruckstellung Thermostat abstecken.  (Foto 1
und 2).

Foto 1 Foto 2

2. Die Stutzen abschrauben. (Foto 3 und 4).
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3. Vom Brenner das Ventilaggregat entfernen. (Foto 5).
4. Anschluss-Stlicke der 1. Flamme abschrauben. (Foto 6).

Foto 5 Foto 6

5. Die Duse des Brenners abschrauben. (Foto 7).

6. Die Duse der 1. Flamme austauschen. (Foto 8).

7. Die selbe Operation fiir die Duse der 2. Flamme durchfihren.
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8. Den Mischkopf austauschen:
Mit einem 4er Schlussel die Innensechskantschrauben l6sen, die
Flammenruckschlagsicherung herausnehmen und sie mit den denen
flr "Erdgas" bzw. "Flussiggas" austauschen (Foto 9, 10 und 11).

Foto 9 Foto 10

Foto 11

9. Alle Bestandteile in umgekehrter Reihenfolge wieder anschrauben.
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MONTAGE BRENNER DRAGO

Bohren Sie durch Kernbohrung eine Offnung von @ 150 mm von unten in den
Ofen. Diese kann sich sowohl an der rechten als auch an der linken Seite befin-
den und muss in einem Abstand von ungeféhr 50 mm vom innerem Rand des
Feuerfeststoffs des Ofens und, wenn mdglich, um 150 mm nach innen dezentrali-
siert sein, wie dies in der Zeichnung der Anlage aufgezeigt wird.

Sehen Sie an der Backebene einen ungeféahr 40 mm hohen Rand vor, welcher das
Eingangsloch des Brenners schitzt, um damit die Schmutzablagerung im Inneren
und also auch auf dem Brenner zu meiden.

Durchlochen und gewindeschneiden Sie um 8 MA. in einem Abstand von 180
mm von der Mitte des Einganglochs des Brenners (wie in Zeichnung) und
schrauben Sie folglich 2 Stiftschrauben an. Legen Sie dabei zwischen dem Bren-
ner-Flansch und der Ofenbasis zwei 8 mm dicke Unterlegscheiben der Ausstat-
tung ein, um den Brenner etwas anzuheben und so den Eintritt von Sekundarluft
zu ermoglichen.

Als verfligbares Zubehdr kann auch der einfache Fixierflansch des Brenners samt
Stiftschrauben von 8 MA oder mit Stahlrohr von variabler Lange bestellen wer-
den, welcher ins Innere der Ofenplatte eingeftigt wird und mindestens um 30 mm
in die Backkammer eindringt.

Bohren Sie auf der gegeniiberliegenden Seite des Brenners und ungefédhr 100 mm
oberhalb der Backebene ein Loch @ 8 mm in die Ofenwand. Fiihren Sie folglich
die Sonde so ein, dass deren Ende um 5 mm ins Innere der Backkammer ein-
dringt.

Bringen Sie die duflere Schalttafel DRAGO CONTROL moglichst in der Nahe
des Ofenlochs an und sorgen Sie fiir die Stromversorgung, indem Sie vorher ei-
nen zweipoligen Generalschalter von 220V., 10A. und mit Schmelzsicherung zu
2A installieren.

Der Brenner muss, gemaR der gultigen Gesetzesbestimmungen, geerdet werden.
Nicht die Phase mit dem Nullleiter vertauschen.

Die Elektroleitungen missen von den heilien Ofenteilen angemessen entfernt
verlaufen.

Héangen Sie den vorverdrahteten 7-poligen Mehrfachstecker am Brennerkorper
ein.

Sorgen Sie flr den Brennstoff-Anschluss am Stutzen @ %2 und kontrollieren Sie,
ob der @ der Rohrleitung in bezug auf den Abstand zwischen Z&hler und Ofen
berechnet wurde und ob das Zubehtr, gemaR den gultigenVorschrift , an der
Gasleitung installiert wurde.

Versichern Sie sich auBerdem von der perfekten Reinigung und dem korrekten
Kaminzug und dass im Inneren der Lokale der nétige Luftwechsel gesichert ist,
der von den heutigen Gesetzesbestimmungen flr eine gute Verbrennung vorge-
sehen ist.
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EINSCHALTEN DES BRENNERS

Bei ausgeschaltetem Brenner kann die Einschieb6ffnung des Ofens geschlossen
werden

WICHTIG!!!
Beim Einschalten des Brenners muss die Einschieb6ffnung des Ofens IMMER
OFFEEN sein, bis der Brenner abgeschaltet wird.

DEN BRENNER NIEMALS MIT GESCHLOSSENER
EINSCHIEBOFENUNG EINSCHALTEN
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EINSCHALTEN UND EINSTELLEN DES BRENNERS

— Kontrollieren, dass alle Gashahne gedffnet sind, falls notig, das Gas-
rohr entliiften.

Ein Manometer an der Druckentnahme des Brenners einfligen und
kontrollieren, ob Brennstoffleckagen (Gaszufuhr schliefen) vorhanden
sind oder ob das Gas den korrekten Druck aufweist, sowohl bei aus-
wie bei eingeschaltetem Brenner.

Den Brenner einschalten und den Schalter (oder das Thermostat) auf
die 1. Flamme stellen, dann tber den Hahn (vgl. Foto 1) die ge-
winschte Gasmenge tarieren und auf den Priméarluftregler der Fackel
der 1. Flamme einwirken (vgl. Foto 2), um eine vollkommen blaue,
aber auch weiche und leise Flamme zu erhalten (die Spitze muss zu
Gelb hin tendieren, um zu beleuchten).

Die 1. Flamme muss ca. 30 cm hoch sein und somit bis zum Beginn
der Ofenkuppel reichen.

Achtung!: Bei der am Ofen bei hochgefahrener Temperatur (z.B. ca.
250°) durchzufithrenden Kontrolle handelt es sich um die Uberpru-
fung, dass bei der Position des Brenners auf der 1. Flamme der Ofen
niemals einen Temperaturanstieg verzeichnen darf, es muss daher

die Hohe der Flamme am Hahn (Foto 1) solange niedriger gestellt
werden, bis die Temperatur auf dem roten Display des Drago Control
stabil bleibt und dahin tendiert, zu sinken, um die 2. Flamme auszul6-
sen, die erneut die Ofentemperatur hochfahrt.

Diese Kontrolle ist wichtig, um ein Verbrennen der Pizzas zu vermei-
den.

FOTO1 FOTO 2
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— Den Drago Control positionieren, um die 2. Flamme auszul6sen; die
Einstellung der Flammenhéhe muss am Ventil EV2 durchgefihrt wer-
den, wobei der Verschluss in der Mitte der Spule abzuschrauben ist,
dabei mit einem Innensechskantschlissel & 4 (vgl. Foto 3) im Uhr-
zeigersinn drehen, um die Gasmenge zu verringern, gegen den Uhr-
zeigersinn, um die Gasmenge zu erhéhen.

Nach dem Tarieren der fir den Ofen notwendigen Kilokalorien pro
Stunde ist daran zu denken, den Verschluss wieder aufzuschrauben
und dann die Primarluft am Regler der 2. Flamme einzustellen (Foto
4), bis eine helle Flamme ohne Ruf3bildung erreicht wird, andernfalls
muss die Primarluftmenge erhéht werden.

Die fir den korrekten Ofenbetrieb notwendigen Kilokalorien pro
Stunde werden erreicht, wenn Flamme 1 und Flamme 2 gemeinsam
das Zentrum der Ofenkuppel erreichen.

Die vom Brenner abgegebenen Kcal/h gelten als korrekt, wenn der
Ofen 60/80 Minuten (je nach der Innenflache des Ofens) braucht, um
von einem Tag zum anderen auf Temperatur zu kommen.

FOTO 3 FOTO 4
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LISTE FUNKTIONEN DES STEUERGERATS

DRAGO CONTROL

-
A\

AVANZINI
BRUCIATORI

1) Generalschalter.
2) Waéhler der 2. Flamme fiir manuellen Gebrauch.
3) Taste zur Steigerung der eingestellten Temperatur.
4) Taste SET.
5) Taste zur Senkung der eingestellten Temperatur.
6) Led Betrieb in 1. Flamme.
7) Led Betrieb in 2. Flamme.
8) Schaden Led an der Temperatursonde.
9) Led Brennersperre.
10) Taste Brennerentsperrung.
11) Taste fir taktgesteuerten Betrieb 2. Flamme.
12) Rotes Display Ofen-Innentemperatur.
13) Grunes Display eingestellte Temperatur.
14) Sonde Temperaturangabe.
15) Kabel samt 7-Polestecker fiir Brennerversorgung.
16) Kabel samt Stecker CEI 220V.
17) Wandmontagenplatte.
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BEDIENUNGSANLEITUNG DES STEUERGERATS
DRAGO CONTROL

- Das Steuergerat Drago Control unter Spannung setzen, indem der mitge-
lieferte blaue Stecker in eine Steckdose CEI 220V — 16A — 50 Hz ge-
steckt wird.

Die Displays schalten sich ein, das rote zeigt die Innentemperatur des
Ofens an, das grune die eingestellte Temperatur; beim ersten Einschalten
erscheint 0° als Temperatur.

Um den Brenner zu starten, muss der griine Hauptschalter (Nr. 1) in die
Position 1 gestellt werden, der aufleuchtet; nach einigen Sekunden ent-
steht ein Funke und die 1. Flamme entziindet sich bei aufleuchtender
Led (Nr. 6).

Beim ersten Einschalten kénnte der Brenner blockiert werden, was durch
die Led (Nr. 9) angezeigt wird; um den Brenner wieder freizugeben, ist
die Drucktaste RESET (Nr. 10) bei eingeschaltetem griinen Leitungs-
schalter zu betatigen.

Auf die Position des Wahlschalters (Nr. 2) achten, der sich in der Positi-
on ,,A“ (automatisch) befinden muss, um ein unerwinschtes Starten der
2. Flamme zu vermeiden.

Zum automatischen Zinden der 2. Flamme reicht es, einige Sekunden
lang die Taste @ (Nr. 3) zu dricken, und auf dem grtinen Display er-
scheint die gewunschte Arbeitstemperatur (normalerweise 250°/270°),
die gespeichert wird; das Aufleuchten der Led (Nr. 7) signalisiert den
Betrieb der 2. Flamme.

Die gespeicherte Temperatur der 2. Flamme kénnte sich in bestimmten
Situationen als zu hoch erweisen; um den Brenner mit der 1. Flamme zu
positionieren, reicht es, die Taste % (Nr. 4) zu drucken, und auf
dem Display erscheint die Angabe OFF.

Die 2. Flamme bleibt solange ausgeschaltet, bis erneut die Taste
(Nr. 4) gedriickt wird.

Es ist daran zu denken, dass die eingestellte Temperatur der 2. Flamme
die Arbeitstemperatur des Ofens ist; dies erlaubt den Brennerbetrieb mit
zwei Flammen, denn bei Erreichen der als 2. Flamme eingestellten Tem-
peratur erlischt diese und es bleibt nur noch die 1. Flamme eingestellt,
die theoretisch niemals erldschen sollte, um das Licht im Inneren des
Ofens zu gewahrleisten.

60



Diese Situation tritt ein, wenn die vom Brenner in der 1. Flamme abge-
gebenen Kilokalorien genau den Kilokalorien entspricht, die der leere
Ofen aufweisen muss, um die Temperatur der 1. Flamme aufrechtzuer-
halten; praktisch muss die Temperatur langsam sinken statt zu steigen.

ACHTUNG:

Wenn der Ofen die Backtemperatur erreicht hat (z.B. 250°), den Brenner
in der 1. Flamme positionieren und dann mit der Taste den Start
der 2. Flamme blockieren, wobei die Temperatur des Ofens niemals
ansteigen darf; andernfalls muss die HOhe der Flamme am Einstellhahn
der 1. Flamme geregelt werden (vgl. Anleitungen zur Einstellung des
Brenners). Die Temperatursonde muss auf der dem Brenner gegenuber-
liegenden Seite positioniert werden und kann in die Backflache oder in
die Seitenwand in ca. 10 cm Hdéhe ber der Backflache eingelassen wer-
den. Es ist wichtig, dass die Spitze der Sonde héchstens 3 mm aus der
Ofenauskleidung hervorragt, um zu vermeiden, dass sie zu empfindlich
auf die Temperaturschwankungen reagiert (vgl. Foto).

Die Temperatur der 1. Flamme wird im Werk auf 400° eingestellt.
Wenn also der Ofen ungewollt diese Temperatur erreicht, schaltet sich
der Brenner vollstandig aus.

Um die gespeicherte Hochsttemperatur zu andern, sind gleichzeitig die
beiden Pfeiltasten @ @(Nr. 3 — Nr. 5) zu driicken, die gespeicherte
Temperatur beginnt auf dem griinen Display zu blinken und kann durch
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Driicken von @ oder @ geéndert werden; die maximale Tempera-
tur, die eingestellt werden kann, betragt 500°.

GEBRAUCHSANLEITUNGEN FUR DIE BOOSTER-
TASTE.

- Die Booster-Funktion, ermdglicht den taktgesteuerten Betrieb der 2.
Flamme; der Vorteil liegt darin, dass somit die Anderung der im Dis-
play eingestellten Temperatur gemieden wird, falls eine gebrauchsferti-
ge Betriebsbereitschaft der Hochsttemperatur im Ofen erfordert wird.
Wenn man die Taste Booster (Nr. 11) driickt, scheint auf dem griinem
Display “t 2 auf, welche die in der Fabrik eingestellten Minuten sind.
Es beginnt also die Ruckwertszahlung mit der Entzindung der 2.
Flamme, bis der Wert Null erreicht wird und sich diese automatisch er-
|6scht.

- Um die Rilckwertszdhlung zu unterbrechen, muss man die Taste
Booster (Nr. 11) fir einige Sekunden drticken.

- Falls man eine andere als die in der Fabrik bereits eingestellte Zeitspan-
ne speichern mdchte, muss man die Taste Booster (Nr. 11) driicken.
Wahrend dem Aufblinken der vorher eingestellten Zeit, kann man durch
die Betatigung der Tasten @ (Nr. 3) oder @ (Nr. 5) deren Wert
andern. Wenn man die erwiinschen Zeitangabe erreicht hat, wird diese
gespeichert.

MERKE Wenn wéhrend der Booster-Funktion der Ofen die eingestellte
Hochsttemperatur der 1. Flamme erreicht, schaltet sich der Brenner ganz
aus.

Es ist auBerdem moglich die 2. Flamme manuell in Betrieb zu setzen, in-
dem man den Wahlschalter (Nr. 2) in Position “M” bringt.
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ANLEITUNGEN FUR DEN MANUELLEN BETRIEB iR

ZErrwerric) DES STEUERGERATS DRAGO CONTROL.:

In Falle von Schaden am elektronischen Steuergerat kann der Brenner Drago
manuell, zur Beendigung des Arbeitstages, bedient werden.

1.

Entnehmen Sie durch den Generalschalter im Raum die Stromspannung vom
Steuergerat.

Wie in Foto Nr. 1, muss man die 4 Schlitzschrauben abnehmen um die
Elektrotafel zu 6ffnen und darauf hin die beiden roten Faston (Buchse und
Gegenstlick) einigen (siehe Foto Nr. 2).

Schrauben Sie den Deckel erneut an seinem Platz.

. Versorgen Sie das Steuergerat durch den Generalschalter im Raum.

Bringen Sie den Schalter (Nr. 1) in Position |, um den Brenner an der 1.
Flamme zu starten.

Bringen Sie den Wahlschalter (Nr. 2) in Position M, um die 2. Flamme fiir
die gewulinschte Zeitspanne zu entzlinden.

Am Ende des Arbeittages muss man den Schalter (Nr. 1) in Position “0” brin-
gen, um den Brenner vollstandig auszuschalten.

FOTO 1 FOTO 2
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SCHAUBILD DES STROMKREISES
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ELEKTROANSCHLUSS.

Die  Versorgungsleitung  muss  durch  einen  DOPPELPOLIGEN
GENERALSCHALTER zu 10A mit Schmelzsicherung zu 2A unterbrochen
werden.

Die Kabel fiir den Anschluss mit dem mehrpoligem Stecker des Brenners, mus-
sen einen Schnitt von mindestens 1,5 mm haben und deren Isolierung muss mit
den Bestimmungen CEI 20-22 ibereinstimmen.

Der Brenner muss in Ubereinstimmung mit den gliltigen Bestimmungen geerdet
werden.

Tauschen Sie nicht die Phase mit dem Nullleiter aus.

Die Elektroleitungen missen angemessen von den heif’en Ofenteilen entfernt
gehalten werden.

64



SCHAUBILD STEUERGERAT DRAGO CONTROL
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= Phase.

= Nulleiter.

= Phase Brenner.

= Nulleiter Brenner.

= Reset.

= Sperrsignal.

= Phase EV der 2.Flamme.

= RUcksprung EV der 2. Flamme.

= Uberbruckung fir manuellen Betrieb.

Thermostat-Sonde.

= Wahlschalter automatisch - manuell.
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