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A Water spout

B Hotwater tap

C Cold water tap

D Pressure gauge

E  Water jacket filling cap

F1 Control of water jacket max. level
G Jacket vacuum valve

H Jacket safety valve

| Flame inspection port

J  Gas control knob

K Button of piezoelectric lighter
L  Safety thermostat button lid
M  Tank tipping push button

N  Tank return push button

R  Start switch

S ONsignal lamp

Accessories on demand

Q Tank emptying tap

U  Tank thermoregulator

V  Cooking timer
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Die direkte Verdrahtung am Stromnetz sieht eine Vorrichtung vor, die das Ausschalten
vom Netz versichert, als der Abstand zwischen den Kontaktsatzen in den
Bedingungen der Kategorie Uberspannung Il liegt, gemaR den Installationsnormen.
Die angebrachte Vorrichtung muf3 stets zuganglich sein.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss von einem qualifizierten Techniker ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Die Einrichtung muf3 ferner in den Potentialausgleich einbezogen werden. Die

Verdrahtung ist durch die mit dem Zeichen 4 gekennzeichneten Anschlagschraube
durchzufihren.

Die Einrichtung muf3 ans Wasserversorgungsnetz in Dauerstellung installiert werden.
Dabei keine flexiblen Rohre gebrauchen.
Der Speisedruck mufd zwischen 100 und 250 kPa (1 und 2,5 bar) liegen.

Dieses Gerat muss gemal den geltenden Vorschriften installiert und nur an einem gut
belufteten Ort verwendet werden.

Schraubverschlul® von der Zwischenraum-6ffnung muf3 wahrend des Betriebes und
auch wenn das Gerat noch heil3 ist nie los gedreht werden.

Das Gleiche gilt fur Pegelstandkontrollhdhne und Ausleervorrichtungen. Warten bis
der Druck sich an den Atmosphéarendruck annahrt.

Die Einrichtung darf nicht durch Wasserstrahlen gereinigt werden.
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I - INSTALLATIONSANWEISUNGEN

1- ALLGEMEINE BEMERKUNGEN

Die Installation muR stets durch fachgerechtes
genehmigtes Personal und nach den vom Hersteller
bestimmten Anweisungen durchgefuhrt werden.

Die wichtigen Informationen dieses Handbuchs tber
Installationssicherheit, Gebrauch und Wartung
mussen strengstens befolgt werden.

Dieses Handbuch ist sorgfaltig aufzubewahren und
stets den technikern zum spéateren Nachschlagen zu
Uberreichen.

Mangel oder Fehler missen sofort nach der Lieferung
dem Hersteller Ubermittelt werden. Im Zweifelfall ist
die Einrichtung nicht im Betrieb zu nehmen und den
berechtigten Verkaufer zu benachrichtigen.

Samtliche fir die Verpackung verwendete Materialien
sind umweltfreundlich.

Sie durfen ruhig aufbewahrt werden oder in den
Ublichen Mullverbrennungs-anlagen verbrannt
werden.

Die Plastikmaterialien, die entsorgt werden mussen,
sind wie folgt gekennzeichnet:

/A, POLYATHYLEN: Verpackungshiillen,

PE Plastiktite des Gebrauchsanweisungsbuchs
und der Gasduisen.

L/E_\. POLYPROPYLEN: Oberes Paneel der

PP Verpackung, Bandeisen, usw.

Vor dem Anschluf3 ans Gas-, Wasser- und Stromnetz
Gerateschild stets kontrollieren.

Das Gerdt muR ausschliellich vom Personal
verwendet werden, das speziell fir dessen Gebrauch
eingeschult wurde.

Vor Reinigung bzw. Wartung des Gerétes, Gas und
Strom ausschalten.

BRANDGEFAHR - Den Raum um das Gerét
stets sauber und frei von Kraftstoffen bzw.
entziindlichen Materialien halten.

Das Gerat muf3 in einem gut bellfteten Raum
installiert werden, um eine gefahrliche
Giftgaskonzentration in dem selben zu vermieden.
Die zur optimalen Verbrennung benétigte Luftmenge
mufld 1,72 m3/h pro kW betragen. Das versichert den
Leuten, die in der Kliche arbeiten, auch eine gesunde
Lage.

Die Bellftungsanlage des Raumes, wo das Gerat
betrieben wird, mul3 stets frei gehalten werden. Die
Beluftungs- und Abgasotffnungen des Geréates
mussen keinesfalls verstopft werden.

Notrufschild mufd gut sichtbar sein.

Diese Einrichtung ist zum Kochen von Speisen fiir
eine gréBere Zahl von Personen bestimmt.
Anderweitiges Gebrauch davon ist unerlaflich.

Dieses Gerat darf nicht durch Personen (Kinder
eingeschlossen) benutz werden, die korperlich
behindert, in ihrer Wahrnehmungsfahigkeit oder ihren
geistigen Kraften eingeschrankt sind oder denen
Erfahrung und Kenntnisse fehlen, auf3er wenn sie
durch eine fur ihre Sicherheit verantwortliche Person
Uberwacht oder in den Gebrauch des Gerates
eingewiesen werden.
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Rauschgiftsiichtige bzw. Personen, die Arzneimittel
aufnehmen, die deren Geistesgegenwartigkeit
verlangsamen konnen, dirfen die Einrichtung weder
gebrauchen noch warten und noch reparieren.
Wahrend des Betriebes muf3 die Einrichtung oft
bewacht werden.

Bei Storfallen Einrichtung sofort ausschalten.

Die Einrichtung darf nicht durch Wasserstrahlen
gereinigt werden.

Reinigungsmittel, die Chlor (Natriumhypoclorit,
Salzsaure usw.) enthalten, durfen bei der Reinigung
des Bodens bzw. der Einrichtung nicht verwendet
werden. Keine Metallbirste oder -wolle zur Reinigung
der Edelstahlteile verwenden.

Ol und Fett diirfen nicht mit Plastikteilen in Beriihrung
kommen.

Die Einrichtung darf nicht durch Schmutz, Fett,
Speisen oder Sonstiges verkrustet werden.

Die Einrichtung ist aus wiederverwendbaren
Metallstoffen ( Edelstahl, Eisen, Aluminium, verzinktes
Blech, Kupfer usw.) mit einem Prozentwert Uber 90%
ihres Gewichts erzeugt worden. Bei der Entsorgung
mussen Speisekabel und samtliche
Sperrvorrichtungen entfernt werden.

Im Falle, dass Olverluste an der Oldynamischen
Anlage festgestellt werden, wenden Sie sich bitte zur
Behebung der Ursachen an den Technischen
Kundendienst.

Das Ol der Anlage muss aufgefangen werden und
darf nicht in die Umwelt weggeschittet werden.
Das Produkt ist nicht als Hausmdill zu betrachten ist
und muf3 entsprechend den Umweltschutznormen
entsorgt werden. Ausfuhrlicheres dartiber erfahrt man
vom Alleinvertreter bzw. vom Kundendienst oder vom
zustandigen lokalen Entsorgungsamt.

Das MiRachten der obenangegebenen Herstellernormen
kann die Sicherheit der Einrichtung beeintrachtigen,
demzufolge entfallt die Garantieleistung seitens des
Herstellers.

Der Hersteller haftet nicht fir Schéden, die aus
Fehlinstallation,  Aufbrechen, missbrauchlicher
Verwendung, schlechter Wartung, Missachten der

Gebrauchsanweisungen, und Unerfahrenheit
entstehen kdnnten.

2 - CE — KONFORMITAT

Die Einrichtungen obliegen den Normen der

Europaischen Union:

2006/95/EU (Niederspannung)

2004/108/EU (Elektromagnetische Kompatibilitat)
2016/426/EU (Gaseinrichtungen)

2006/42/CE (Maschinen)

3- GERATESCHILD (Bild 1)

Das Schild mit den Geratedaten ist an der vorderen
Verkleidung angeklebt. Es enthélt alle fur die Installation
nétige Daten.



4 - TRANSPORT UND LAGERUNG

4.1 - Transport

Die Einrichtung ist in einem Holzkéfig verpackt und kann
durch Gabelstapler transportiert werden.

Verpackungskéfig einer nach dem anderen

transportieren.

e Die Einrichtung mit Obacht bewegen, um Unfélle zu
vermeiden.
Der Transport des ausgepackten Kessels mittels

eines Wagens sollte so erfolgen, dass er auf den
beiden mit einem * im Installationsplan
gekennzeichneten Linien angehoben wird.

4.2 - Lagerung

In bedecktem und beliftetem Raum mit einem
Temperaturbereich  von -10°C  bis +50°C und
Feuchtigkeitsgrad bis 95% lagern.

Uberlappen Sie die Kéfige nicht.

5- INSTALLATION

Installation, Wartung und Anpassung an der Gasart
mussen ausschlie3lich vom Fachpersonal durch-
gefiihrt werden, das vom Hersteller berechtigt ist.

Die in diesem Handbuch angegebenen Installations-
und Wartungsanweisungen gut lesen, bevor man die
Installationsarbeit beginnt.

Das Missachten der korrekten Arbeitsprozeduren
bei Installation, Umstellung und Anderungen kann
Schéden an die Einrichtung sowie Gefahr fur die
Personen und das Entfallen der Garantieleistung
seitens des Herstellers verursachen.

5.1- INSTALLATIONSRAUM

Die Einrichtung muf3 in Raumen installiert werden, die
ausreichend beluftet sind.

Anschlu@ an das Versorgungsnetz und an die
Abgasrohrleitung sowie Beliiftung und Inbetriebnahme
missen nach Anweisung des Herstellers und gemaf
den wirkenden Normen (siehe Punkt 5.6) durchgefihrt
werden.

5.2 - POSITIONIERUNG

5.2.1 - Auspacken

ANMERKUNG! Eventuelle Transportschaden sind
sofort anzumelden.

Der Spediteur haftet fur die Sicherheit der Ware
warend der Beférderung und bei der Abgabe.

Das verpackte Gut mul3 vor und nach dem Ausladen
kontrolliert werden.

Auffallige Schaden sind sofort an den Spediteur

anzumelden, in dem man im Versandschein die
aufgefundenen Schaden bzw. Maéngel schriftlich
angibt.

e Der LKW-Fahrer mul3 den Versandschein
unterschreiben. Ist der Versandschein nicht
unterschrieben, so kann der Spediteur die
Beanstandung des Kunden zuriickweisen (der

Spediteur kann die bendtigten Formulare besorgen).

Fir verborgene Schaden oder Mangel, die nur nach
dem Auspacken auffallig sind, ist dem Spediteur
innerhalb von 15 Tagen einen Antrag auf Inspektion
der gelieferten Ware schriftlich einzureichen.

Bei dem Auspacken vorsichtig umgehen, damit die
Einrichtung nicht beschéadigt wird. Gebrauche man
dabei Schutzhandschuhe.

Schutzfim  von den Metallflichen  langsam
wegschaffen. Klebstoffriickstdande durch geeignete
Verdunnung entfernen.

Die in der Verpackung enthaltenen Unterlagen
mussen aufbewahrt werden.

5.2.2 - Positionierung

e Der in diesem Handbuch angegebene
Installationsplan liefert die Daten Uber die
Abmef3ungen der Einrichtung und Uber die Position
sdmtlicher Anschlisse (Gas, Strom, Wasser).
Uberprifen, daR im Installationsraum  die
obenerwéhnten Anschliisse vorhanden sind.

Die Einrichtung mufz unter eine Abzugshaube
aufgestellt werden, um den Kochdampf leicht
auszustol3en.

Die Auflageflache sollte vollkommen ausgeglichen
und glatt sein. Eine falsche Anpassung kann
Fehlfunktionen des Geréts fiihren.

Es ist wichtig, dass die daneben befindlichen Wande
aus unbrennbarem Material bestehen und gegen
Hitze geschitzt sind. Im Einrichtungsbereich diirfen
leicht entziindbare Materialien oder FluRigkeiten
weder gebraucht noch gelagert werden.

Stellen Sie keine Mobel neben die beiden Saulen und
positionieren Sie das Gerat mit einem ausreichenden
Abstand von der Wand, sodass der Zutritt zu den
Inspektionsoffnungen zwecks ordentlicher Wartung
moglich ist.

Beachten Sie den Sicherheitsabstand hinter dem
Behélter (er ist mit S im Installationsplan
gekennzeichnet), so wie er von den geltenden
Bestimmungen vorgeschrieben wird.

5.2.3 - Befestigung

Das Gerat sollte vor Inbetriebnahme fest am Boden
angebracht werden.
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e Entfernen Sie die der
Inspektionsoffnungen.

Bohren Sie mit einem Bohrer in Ubereinstimmung mit
den Ldchern im Unterbau vier Locher fur die Dibel im
FuBboden an, wie mit # im Installationsschema
angegeben wird.

Verschieben Sie das Gerat.

Fihren Sie die Bohrungen mit einer Bohrspitze & 20
mm nun vollstandig aus, séaubern Sie den Boden und
setzen Sie die Dubel SLM - M12 ein.

Positionieren Sie das Gerat nun wieder Uber den
Bohrungen und schrauben Sie die Schrauben M12
bis zum Anschlag fest.

Seitenabdeckungen




53 - WASSER - UND ABLARBANSCHLUR
(Installationsschema ist angelegt)

Die Einrichtung muf3 ans Wasserversorgungsnetz in
Dauerstellung und gemaf den wirkenden regionalen
Normen bzw. den EN 1717-Vorschriften installiert
werden.

Wassereingangsrohre "HWI" und "CWI" mit ihren
Sperrhdahnen und mechanischen Filtern ans
Wasserversorgungsnetz anschlieRen. Dabei keine
flexiblen Réhre gebrauchen.

Der Speisedruck muf3 zwischen 100 und 250 kPa (1
und 2,5 bar) liegen.

ANMERKUNG! Sollte der Wasserdruck hoher als der
vorgeschriebene sein, so muf3 ein Druckreduzierer
verwendet werden, um Schéden an der Einrichtung zu
vermeiden.

e Das Wasser, das zum Kochen und zur
Dampferzeugung verwendet wird, muf3 fir den
menschlichen Gebrauch geeignet sein und die
folgenden Eigenschaften haben:

e Gesamte Harte 0.5 + 5 franzésische Grad;

¢ Chloridionenkonzentration (Cl) ~10 p.p.m.;

e PH-Wert hoher als 7;

¢ Elektrische Leitfahigkeit 50 + 2000 uS/cm bei 20°C.
Es wird beraten, manche Wassermenge abzulassen,
bevor man das letzte Verbindungsrohr an das Geréat
anschlief3t. Das vermeidet evenutelle
Korrosionsvorgange, die aus unausgestof3enem
Eisenschutt entstehen kdnnten.

ANMERKUNG! Die Verwendung von Wasser, das
andersartige Eigenschaften als die
vorgeschriebenen hat, verursacht das Entfallen der
Garantieleistung.

Zum entfernen der Verkrusterung
Polyphosphate verwenden: Sie kdnnen
korrekten Betrieb des Gerates beeintrachtigen.

keine
den

¢ Installieren Sie unter dem Ausgiesser des Behalters
einem mit einem Siphon versehenen Gully zwecks
Wasserabfluss.

Die AbfluBleitungsrohre missen aus
bestandigem Material sein (mindestens 100°C).

hitze-

5.4 - ANSCHLUSS AM STROMNETZ

Die Verdrahtung am Stromversorgungsnetz muf}
gemal den wirkenden Normen durchgefuhrt
werden.

¢ Vor der Verdrahtung stets kontrolliern, daf3 Spannung
und Frequenz des Netzes mit den im Gerateschild
angegebenen Daten Ubereinstimmen. Die
Netzspannung wahrend des Betriebes darf vom
Nennspannungswert um +/- 10% nicht abweichen.
Die direkte Verdrahtung am Stromnetz sieht eine
Vorrichtung vor, die das Ausschalten vom Netz
versichert, als der Abstand zwischen den
Kontaktsétzen in den Bedingungen der Kategorie
Uberspannung 1l liegt, geman den
Installationsnormen. Die angebrachte Vorrichtung
muf} stets zuganglich sein.

Die Einrichtung wird ohne Speisekabel geliefert. Der
flexible Kabel zur Verdrahtung ans Versorgungsnetz

muf3 keine minderen Eigenschaften als der Kabel mit
Gummiisolierung HO5RN-F haben. Sein
Nennquerschnitt ist in der Tab.3 angegeben und er
muf3 durch ein Metall-bzw. Hartplastikrohr geschiitzt
werden. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss
von einem qualifizierten Techniker ersetzt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

Die Einrichtung muR effizient geerdet werden. Zu
diesem Zweck ist in der Klemmleiste eine mit dem
Zeichen = gekennzeichnete Leiste, an der der
Erdungskabel zu verdrahten ist.

Die Einrichtung muf ferner in den Potentialausgleich
einbezogen werden. Die Verdrahtung ist durch die mit
dem Zeichen ¥ gekennzeichneten Anschlagschraube

durchzufthren. Der Potentialausgleichskabel muf3
einen Querschnitt von 10 mm? haben.
e Erdung und Potentialausgleich mussen den

wirkenden Normen obliegen und periodisch Uberprift
werden.

Werden die obenerwéhnten Normen vernachlaRigt
oder gar miRachtet, so haftet der Hersteller fur die
daraus entstandenen Schéaden nicht.

5.4.1 - Verdrahtung des Speisekabels und
Potentialausgleichssystems

Um das Stromversorgungskabel an das Anschluss-
klemmenbrett anzuschlieRen, verfahren Sie wie folgt:
Inspektionspaneel entfernen.
Den potentialausgleichskabel
verbinden ¥,

Kabel reinstecken und ihn gemaly Schaltplan an die
Klemmleiste verbinden und befestigen.

an die Klemme

ACHTUNG!

Uberpriifen Sie nach Ausfilhrung des elektrischen

Anschlusses die Drehrichtung des Pumpen-motors:

e Heben Sie den Deckel vollkommen. Drehen Sie
den Drehknopf des Schalters "R" auf die Stellung

EIN und driicken Sie dann die Hebetaste \ "M
fur einen kurzen Augenblick.

Der Motor sollte sich in die durch den Pfeil auf der
Lufterradabdeckung  angegebenen  Richtung
drehen.

Falls die Drehrichtung umgekehrt sein sollte,
kehren Sie den elektrischen Dreiphasen-
anschluss um und filhren Sie nochmals die
Kontrolle aus.
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¢ Frontpaneels wieder montieren.

5.5 - GASANSCHLUSS

e Vor dem Anschlul? stets Uberpriifen, dal3 das Geréat
fir die Gasart voreingeschaltet ist, die vom Gasnetz
versorgt wird. Andernfalls die Anweisungen vom
Paragraph 6.4 "Umstellung auf die Gasart" befolgen.

Vor jeder einzelnen Einrichtung muR3 einen Sperrhahn
angebracht werden, der leicht zuganglich sein muf3.

Der AnschluB muR stets mit 3-teiligen
Anschlul3stiicken durchgefuhrt werden, um den
Abbau davon zu erleichtern. Die Rohrleitungen
muissen aus verzinktem Metall oder aus Kupfer und
gut sehbar sein. Flexible R&hren durfen auch




verwendet werden vorausgesetzt, dald sie aus

Rostfreiem Stahl sind.

e Nach dem Anschlu@ die Abdichtung der
angeschloRenen Stellen durch Sprihschaum
Uberprufen.

Es ist zu berechnen, dal3 die zur Verbrennung
bendtigte Luft 2 m3/h pro kW der installierten Leistung
betragt. Unfallverhiitungsnormen mussen dabei auch
beachtet werden.

5.6 - ABGASROHR

5.6.1 - Installation unter einer Abzugshaube mit
hoher Saugkraft.

Das Gerat gehort der Typ A1l und mul3 daher
unbedingt unter eine Abzugshaube gestellt werden.
Die Gasspeisung muf3 an die Saugkraft der
Abzugshaube entsprechend angepaldt werden.
Sollte die Gaszufuhr unter die vorgeschriebenen
Werte sinken, so muf} sich die Gasspeisung
automatisch unterbrechen. Das Wiedereinlassen
des Gases ins Gerat muf3 nur manuell erfolgen.

Die Gaszufuhr in der Stunde mufd mindestens 1,72
ms3/h fir jedes kW betragen, das auf die samtliche
thermische Nennzufuhr der im Lokal bestehenden
Geréate bezogen ist. Vorbehalten ist die Moglichkeit,
die Luftstromung im Installationsraum fir Zwecke
zu dimensionieren, die nicht ausschlie3lich mit der
Sicherheit der gasbetriebenen Anlagen gebunden
sind.

Die Abgasrohre missen stets frei von
Hindernissen bleiben.
6 - INBETRIEBNAHME
Zum anzinden der Brenner im Kapitel "Il

GEBRAUCHSANWEISUNGEN" nachschlagen.

ACHTUNG! Vor dem Anzinden der Brenner die
Zwischenraum mit Wasser bis zum oberen Stand
einfullen (siehe kapitel Il, teil 3).

6.1 - UBERPRUFUNG DER VERSORGUNGSGAS-
DRUCK

Der Versorgungsgasdruck kann durch ein U-Rohr-
Manometer bzw. einen elektronischen Druckmesser mit
einer Mindestskalierung von 0,1 mbar abgemessen
werden.

Schrauben Sie die Schraube "1" der Druckmess-
Stelle "2" los (Fig. 3).

Manometer aufstellen.

Brenner anzinden und Druck Uberprifen (siehe Tab.
5).

Abdichtung Uberpriifen und Frontpaneel
montieren.

Liegt der Versorgungsgasdruck im vorgeschriebenen
Bereich nicht, kann das Gerat nicht richtig funktionieren.
Das Gaswerk muf3 dariiber informiert werden.

. wieder

6.2 - EINSTELLUNG DER PRIMARLUFT

Die Primarluft wird fixiert, so dass es keine
Anpassung braucht.
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6.3 - EINSTELLUNG DES PILOTBRENNERS

Vor der Einstellung muf3 man kontrollieren, daf3 die
Flamme das Thermoelement vdllig umhdillt und
einwandfrei  brennt.  Andernfalls muZ man
kontrollieren, dal3 die eingesetzte Dise derjenigen
entspricht, die fur die vorhandene Gasart vorgesehen
ist (siehe Tabelle 4).

6.4 - UMSTELLUNG AUF ANDERSARTIGE GAS

Will man das Gerat durch eine Gasart betreiben, die
anders ist als die vorhandene,so muR man die
Gasduisen austauschen. Will man z.B. vom Erdgas zum
FluRiggas Ubergehen, so mul3 man die Hauptbrenner-,
die Pilotbrenner- und die Standgasbrennerdise
austauschen (siehe Tabelle 4). Samtliche Dusentypen
sind in einer Plastikhille verpackt und werden vom
Hersteller zusammen mit dem Geraét geliefert.
ANMERKUNG: Nach der Umstellung muf3 ans
Gerateschild die Anderung angeben werden.
Vorgefertigte Aufkleber dazu findet Man in der
beigelegten Dusenhille.

6.4.1 - Austausch der Hauptbrennerdiisen (Bild 6)

e Schrauben Sie am unteren Teil des Kochkessels die
Dusen "1" los und ersetzen Sie sie mit denen fir den
gewahlten Gastyp richtigen, wobei Sie sich nach der
Tabelle richten.

Der Dusendurchmesser ist in Hundertstel Millimetern
auf der Disen angegeben.

Schrauben Sie die neuen Dusen bis ganz nach unten
fest.

6.4.2 - Austausch der Pilotbrennerdiise (Bild 7)

e Schraube "4" vom Gasrohr los drehen.

e Dulse "5" entfernen und sie mit der bendtigten Dise
austauschen.
Die Nummer, die die Dise kennzeichnet, ist auf der
Duse selbst angegeben.

e Schraube "4" fest einschrauben.

6.4.3 - Austausch der Standgasbrennerdiise (Bild 5)
Standgasbrennerdise "1" vom Gashahn entfernen
und sie mit der bendtigten Diise austauschen. Dann
fest einschrauben.

Der Disendurchmesser ist in Hundertstel Millimetern
auf der Diisen angegeben.

6.4.4 - Regelung des Minimum-Bypasses (Bild 5)

e Zinden Sie den Hauptbrenner und lassen sie ihn fir
einige Minuten auf seiner héchsten Leistung laufen,
indem Sie den Drehknopf wieder auf Maximum
stellen. Stellen Sie dann den Drehknopf wieder auf
das Minimum.

Bei Flussiggasbetrieb muss die Minimum-Schraube
"1" bis zum Anschlag eingeschraubt werden.

Bei Erdgasbetrieb regeln Sie den Gasfluss in der
folgenden Weise: Drehen Sie die Schraube "1" zur
Reduzierung im Uhrzeigersinn, zur Erhdhung
entgegen dem Uhrzeigersinn.

Der Brenner ist richtig eingestellt, wenn im warmen
Zustand kein Flammenriickschlag eintritt und im
kalten Zustand sich die Flamme nicht lostrennt;
desweiteren sollte durch schnelles Drehen des



Drehknopfes von Maximum auf Minimum die Flamme
nicht erléschen.

e Prifen Sie die Zindung des Brenners auch auf der
Minimumstellung.

ANMERKUNG: Nach dem Austauschen stets die
gute Abdichtung der Gasrohrleitung durch
Sprihschaum kontrollieren.

Uberpriifungen und Einstellungen laut 6.1 - 6.3 —
6.4.4 dieses Handbuchs durchfuhren.

7 - BETRIEBSUBERPRUFUNG

Das Gerat gemald Gebrauchsanweisung in Betrieb
setzen.

Die gute Abdichtung der Gasrohrleitung tberpriifen.
Die Zindung und die Besténdigkeit der Flamme
sowohl bei dem maximalen als auch bei dem
minimalen Gasmengenstrom Uberprifen.

Die Effizienz der Abgasleitung Uberprufen.
Sicherheitsventil Gberprifen.

Deckelbalancieren uberprufen.

Uberpriifen Sie, ob aus den Schlduchen oder aus den
Verbindungsstiicken Ol austritt.

Uberpriifen Sie die ordentliche Funktionsweise des
Mikroschalters, welcher das Kippen nur bei
vollkommen gehobenem Deckel erlaubt.

Uberpriifen Sie die ordentliche Funktionsweise des
Mikroschalters, welcher die Zindung des Brenners
nur bei senkrechtem Behélter erlaubt.

Der Benutzer des Gerates muf3 Uber
korrekten Betrieb und Wartung
Gebrauchsanweisungen belehrt werden.

dessen
geman

8 - WARTUNG

Alle Bauteile, die Wartung bendétigen,
Entfernen der Paneelen zuganglich.

Die hydraulische Ausriistung und Verstellvorrichtungen
des Deckels aul3erhalb der Maschine.

Alle 100 Arbeitsstunden solite der Olstand im
Steuergehduse uUberprift werden. Der Inhalt sollte
nicht weniger als 50% der Tankkapazitdt betragen
(Bild 2).

Verwenden Sie zum Auffilllen das Ol AGIP OSO 46
oder SHELL TELLUS 46.

sind durch

8.1 - STORUNGEN UND DEREN BESEITIGUNG

Der Pilotbrenner ziindet sich nicht

Méogliche Ursachen:

Zindkerzen ist nicht gut befestigt, oder Schlecht
verdraht.
Piezozindung
beschadigt.
Unausreichender Druck in der Gasleitung.
Duse ist verstopft.

Gashahn ist defekt.

Der Pilotbrenner erldscht nach dem Auslésen des

zundknopfs

Méogliche Ursachen:

e Thermoelement wird nicht ausreichend durch den
Pilotbrenner erhitzt.

e Thermoelement ist defekt.

e Gasdruckknopf wird schwach gedruckt.

oder Zundkerzenkabel sind

Kein Druck im Gashahn.

Gashahn ist defekt.

Das Sicherheitsthermostat ist defekt trotz dessen
Einschalten.

Ein elektrischer Kabel des Thermostats ist nicht
verdraht.

Pilotbrenner  bleibt eingeschaltet, doch der
Hauptbrenner schaltet sich nicht ein
Mdogliche Ursachen:

e Druckverlust in der Gasleitung.

¢ Die Disen sind verstopft oder der Gashahn ist defekt.
e Gasausgangsltcher sind verstopft.
e Storung im Gaselektroventi oder in dessen

elektrische Steuerung.

Stérung oder nicht korrekte Einstellung des Mikro-
kippschalters.

Stromversorgung fehlt oder Unterbrechung durch
Sicherungen.

Beim Driicken der Taste kippt der Kessel nicht

Mogliche Ursachen:

e Das Ol im o6ldynamischen Steuergehduse ist zu
wenig, Uberhitzt oder verschmutzt.

e Die Elektroventile sind verklemmt oder nicht korrekt
eingestellt.

e Stdrung oder nicht korrekte
Mikroschalters zur Deckel6ffnung.

e Stromversorgung fehlt oder Unterbrechung durch
Sicherungen.

Einstellung  der

Einschalten des Sicherheitsthermostats

Die Einrichtung ist mit einem Sicherheitsthermostat
versehen, das die Gaszufuhr an den Hauptbrenner
bei Fehlbetrieb bzw. Trockenbetrieb unterbricht

Nach der Beseitigung des Fehlers muf3 die Funktion
wiederhergestellt werden, in dem man den
Schutzdeckel "L" vom Schaltbrett abnimmt und das
untenliegende rote Druckknopf druckt

Dieser Vorgang mul3 von einem Fachmann
durchgefihrt werden.

ANMERKUNG : Das Aufbrechen des Thermostats lafdt
die Garantieleistung entfallen.

8.2 - AUSTAUSCH DER BAUTEILE

Achtung! Das ersetzen der Bauteile ist nur von
berechtitigtem Personal durchzufihren. Dabei
mussen Originalersatzteile verwendet werden.

Sie Ersatzteile anfordern, die

Fabriknummer des Geréates.

bitte unbedingt
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Lassen Sie vor den Arbeiten am 6ldynamischen
Kreislauf den Oldruck ab.

Piezoziindung mit anschlufZkabel

¢ Entfernen Sie das Piezoziindung aus dem Panel.

e Ziehen Sie das Kabel und schneiden Sie die
Kabelbindern.

e Bauteil austauschen und Anschlu3kabel
anpassenden Kabelbindern wieder befestigen.

Zindkerze (Bild7 "1")

Fihren Sie diese Arbeit von unterhalb des Gehauses
aus.

e Kabel von der Kerze entfernen.

mit




¢ Die Befestigungsmutter "6" los drehen.
e Bauteil austauschen und wieder montieren.

Thermoelement (Bild 7 "2" und Bild 4)

Paneele entfernen.

Schrauben "7" von der Pilotgruppe und "3" vom
Gashahn los drehen.

Bauteil austauschen und es mit anpassenden
Kabelbindern wieder befestigen.

Bauteile und Paneele wieder montieren.

Pilotbrenner (Bild 7 "3")

Fihren Sie diese Arbeit von unterhalb des Gehauses
aus.

Thermoelement "2", GasanschluBBstuck
Zindkerze "1" los schrauben und abnehmen.
Dise "5" entfernen. Pilotbrenner "3" abmontieren
und den neuen einsetzen.

Alles wieder montieren.

Abdichtungskontrolle durchfiihren.

Hauptbrenner (Bild 6)

Flhren Sie diese Arbeit von unterhalb des Gehauses
aus.

Die Schrauben, die die Brenngruppe an der Stiitze

ngn

befestigen, los drehen. Brenngruppe aus dem
Gehause herausnehmen.

e Entfernen Sie die Schrauben, die jedes
Brennerelement mit dem Sammelrohr verbinden.

¢ Austauschen und alles wieder montieren.

Gashahn (Bild 4)

e Paneele entfernen.

e Leitungsrohr des Pilotbrenners "2" und des

Thermoelements "3" los drehen.

Anchluf3stiicke "4" und "5" zum Ein- und Ausgang
des Gases ausschrauben.

Die Schraube, die den Gashahn an der Stitze
befestigt, los drehen.

Bauteil austauschen und alles wieder montieren.
Abdichtungskontrolle ist durchzufiihren, bevor man
die Paneele wieder montiert.

Druckwachter, Gaselektroventil

e Paneele entfernen.

e Bauteil austauschen und alles wieder montieren.

¢ Abdichtungskontrolle ist durchzufihren, bevor man
die Paneele wieder montiert.

Elektrische Komponenten

Entfernen Sie die linke Seitenabdeckung.
Mikroschalter; Tasten; Motor: Sie sind sofort
zuganglich.

Schmelzsicherungen; Transformator; Z&hler; Stor-
schutzfilter: an der elektrischen Schalttafel.

Oldynamische Komponenten

Entfernen Sie die linke Seitenabdeckung.
Steuergehause; Elektroventile; Schlauche, Kolben:
Sie sind sofort zuganglich.
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Ausgleichsfedern des Deckels

e Austausch bei geschlossenem Deckel vornehmen.

e Die Scharnierangeln l6sen und herausziehen. Die
Federn sind sofort frei zuganglich.

e Ersetzen Sie die Federn und  wieder
zusammenbauen, die Teile in umgekehrter
Reihenfolge, laden die Federn bis zu perfekten
Ausgleich des Deckels und verriegeln Sie die
Angeln.

ACHTUNG!

Die Feder sind vorgespannt, bei Losen der Angeln

diese daher gut festhalten.

Ablalhahn

e Befestigungsmutter durch den
Schlissel vorsichtig los drehen.

e Stets darauf achten, die verchromten Teile nicht zu
beschaddigen und das AnschluBrohr zum
Kochkessel nicht auszuschrauben.

e Wenn noétig Hahndichtungsscheibe austauschen.
Dann alles wieder montieren.

zweckmaRigen



Il - GEBRAUCHSANWEISUNG

Dieses Gerat ist zum Kochen von Lebensmitteln
durch ein wéaRriges Medium bestimmt. Es muf}
ausschlieBBlich von Fachpersonal gemafR den in
diesem Handbuch angegebenen Anweisungen
gebraucht werden. Jegliche miRbrauchliche
Verwendung ist gefahrlich.

1 - ANMERKUNG

Die wichtigen Informationen dieses Handbuchs
Uber Installationssicherheit, Gebrauch und Wartung
mussen strengstens befolgt werden.

Dieses Handbuch ist sorgféltig aufzubewahren und
stets den Technikern zum spéateren Nachschlagen
zu Uberreichen.

Die Installation und die Anpassung an die
verschiedenen Gasarten mul3 stets durch
fachgerechtes genehmigtes Personal durchgefuhrt
werden.

Fur reparaturen sich nur an den vom Hersteller
berechtigten Kundendienst wenden und
Originalersatzteile fordern.

Das MiRachten von allem, was oben erwéahnt ist kann
die Sicherheit des Gerates beeintrachtigen und laft
die Garantieleistung seitens des Herstellers entfallen.

2 - INBETRIEBNAHME (Seite 4)

Vor der Inbetriebnahme des Gerates das Innere
des Kochkessels mit warmem Wasser und
Reinigungsmittel waschen und reichlich nachspilen
Unsere Gerate bieten hohe Leistungen. Um Strom-
Wasser- und Gasverbrauch zu vermindern, wird
empfohlen, das Gerat nicht leer bzw. in
Bedingungen, zu betreiben, die den optimalen
Verbrauch negativ beeintrachtigen kénnen (wie z.B.
offengelassene Deckel und Tiren).
Wenn mdglich Vorheizung nur
durchfiihren.

VORSICHT!

Das Gerat darf nicht in Betrieb gesetzt werden, wenn
die Zwischenraum noch nicht mit Wasser gefullt ist.
Das MiRachten dieser Norm kdnnte erhebliche
Schaden aus Uberhitzung an den Kessel und an
andere innere Bauteile verursachen.

vor Gebrauch

3- EINFULLEN DER ZWISCHENRAUM MIT WASSER

Wichtig:

Jeden Tag, vor der Inbetriesetzung des Gerétes,

stets prifen, daB das Wasser nicht unter dem

Mindeststand liegt:

e FUr einige Sekunden o6ffnen Sie den Hahn des
oberen Wasserstands "F", aus dem immer das
Wasser verlassen.

Wenn maoglich, mit VE-Wasser einfiillen, dessen Harte 5
franzdsische Grad nicht Uberschreiten muf3. Man gehe
wie folgt vor:

3.1 - Aufflllen von Hand

e SchraubverschluR "E" von der Zwischenraum
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entfernen.
¢ Maximumstandswasserhahn "F" auf machen.
e VE-Wasser solange reinfillen, bis man ein

andauerndes FlieBen aus dem Maximumstands-
wasserhahn "F" sehen kann.

Nach dem Einfiillen des Wassers Schraub-verschiuf?
"E" wieder zu drehen.

Das Wasser in der Zwischenraum mul3 den
Maximunstand nicht Uberschreiten.

Die uberschiiBige Wassermenge mufl3 durch das
gleiche Standswasserhahn abgelassen werden.

3.2 - Automatisches Auffullen (optionale)

e Wenn das Gerat mit einer automatischen
Niveaukontrolle ausgestattet ist, wird die sich im
Zwischenraum befindliche Wassermenge
gleichbleibend innerhalb des minimalen und
maximalen Niveaus gehalten, ohne dass von seiten
der Bedienungsperson irgendwelche Eingriffe notig
sind. Das System wird automatisch aktiviert, wenn
das Geréat eingeschaltet ist

Flr einen guten Betrieb des Systems ist es wichtig,
das der Wasserleitungsdruck innerhalb der in der
Anhang angegebenen Werte liegt.

e Vor dem ersten Gebrauch, die automatische
Ladung dauert etwa 20 Minuten, um der
Wasserstand in  der Zwischenraum auf ein

Minimum zu bringen. Es ist mdglich, fir eine
schnelle Ladung von dem Wasser manuell folgt die
Angaben von dem Paragraphen 3.1 zu verfahren.
Im Storungsfall, als Notfall manuell giellen Wasser
nach den Anweisungen in Par. 3.1.

Schraubverschlu3 "E" von der Zwischenraum-
o6ffnung mufl3 wahrend des Betriebes und auch wenn
das Gerat noch heil3 ist nie los gedreht werden. Das
Gleiche gilt fur Pegelstandkontrollhdhne und
Ausleervorrichtungen. Warten bis der Druck sich an
den Atmosphérendruck annéhrt.

4 - EINFULLEN DES KOCHKESSELS MIT WASSER

e Kalt- und Warmwasserhahne "B" und "C" aufmachen.
Der Fullstand muf3 mindestens 6 cm unter dem
Uberlaufsrand liegen.

e Deckel zu machen.

5 - HEIZEN

e Strom und Gas durch den Schalter und das Ventil, die
oberhalb der Einrichtung sind, einschalten.

e Drehen Sie den Drehknopf des Schalters "R" auf die
Stellung EIN; das Aufleuchten der grinen
Kontrollleuchte "S" zeigt an, dass das Gerat mit Strom
versorgt ist.

e Knebel "J" driicken und entgegen dem Uhrzeigersinn
drehen und von AUSGESCHALTET auf PILOT
EINGESCHALTET umstellen.

¢ Der Gashahnknebel "J" hat vier Stellungen.



® AuUs
% PILOTEIN
GROSSFLAMME

® SPARFLAMME

Knebel "J" fest driicken. Gleichzeitig den Knopf der
Piezoziindung "K" wiederholt driicken bis der
Pilotbrenner sich anziindet. Ungefahr 20 Sekunden
danach Knebel auslésen. Die Flamme soll weiter
brennen, wenn nicht, den Vorgang wiederholen.

Die erzielte Anziindung des Pilotbrenners kann durch
das Schauloch "I" kontrolliert werden.

Die Anziindung des Hauptbrenners erfolgt durch das
Umstellen des Knebels "J" von PILOT EIN auf
GROSS- bzw. SPARFLAMME.

Wenn der Dampfdruck im Zwischenraum in die
Nahe des Wertes von 50 kPa (0,5 bar) kommt,
offnet sich das Sicherheitsventil "H" und laft den
Uberdruck ab.

An diesem Punkt muss je nach Topfinhalt die
Heizstarke herabgesetzt werden, indem der
Drehknopf des Gashahns auf die Stellung FLAMME
MIN. STARKE gedreht wird, um zu verhindern,
dass unnotig Dampf aus dem Ventil austritt.

Bei den Kesseln, die mit einem Druckwéchter aus-
gestattet sind, der Druck im Zwischenraum wird
automatisch kontrolliert: Durch das Elektroventil
betatigt der Druckwéachter das Ein- und
Ausschalten des Brenners so, daf sich der Druck
auf optimalen Wert halt und dadurch eine
Verminderung des Wasserverbrauchs in der
Zwischenraum bewirkt.

Wenn das Wasser kocht, ist es ratsam, die Heizstarke
durch Drehen des Gashahnes auf die Stellung
FLAMME MIN. STARKE zu verringern. Dies
verbessert den Wirkungsgrad des Brenners und
verhindert ein zu oftes Eingreifen des Druckwachters.
Der Kessel kann mit anderen Zubehorteilen fir
dessen Regelung, wie unter Punkt 7 beschrieben,
ausgestattet werden. Die entsprechenden
Betriebsanleitungen werden jeweils einzeln geliefert.

Anmerkung! Bei jedem Einschalten des Gerates nach
ungefahr 10 — 15 Minuten muf3 die Luft aus dem
doppelten Kesselwand ausgestol3en werden. Dabei den
Knopf des Ausstromventils "G" dricken (Bild 9). Das
versichert einen optimalen Druck in der doppelten
Kesselwand (schneller Temperaturanstieg und weniger
Energieverbrauch).

6 - ENDE DES KOCHVORGANGS

6.1 - Ausschalten des Hauptbrenners

e Am Ende des Kochvorgangs Knebel "J" auf PILOT
EIN umstellen.

VORSICHT!

Kesseldeckel vorsichtig aufmachen, um

Brandwunden zu vermeiden, die durch heissen

Dampf oder durch Berlhrung mit heissen Teilen

verursacht werden kdnnten.

e Taglich kontrollieren, dalR der Kesseldeckel
aufgehoben bleibt, bevor man seinen Griff los laf3t.
Halbjéhrlich Die Feder zum Balancieren des Kessel-
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deckels von einem Fachman kontrollieren lassen.

Bei aufgehobenem Deckel Hande vom Kesselrand
stets fern halten.

6.2 - Kippen des Kochproduktes

e Unterbrechen Sie die Heizung, indem Sie den
Drehknopf "J" auf die Stellung AUS oder PILOT
EINGESCHALTET drehen.

e Heben Sie den Kesseldeckel und fiihren Sie den zu
fullenden Behalter an den Ausgiesser heran.

o Halten Sie die Taste "M" Y zum Kippen des
Behalters gedriickt.
A

e Halten Sie die Taste "N"
Wiedersenkrechtstellung des Behélters gedriickt.

Das Kippen des Behdlters kann nur bei génzlich

gehobenem Deckel erfolgen.

zZur

Vorsicht beim Kippen des Kessels: Das

Kochprodukt kann sehr heil3 sein.

6.2.1 — Grof3er Hahn

o Auf Anfrage kann der Kessel mit einem grof3en
Ablasshahn "Q" ausgestattet werden.

Der groRe Ablasshahn sollte aus hygienischen
Griinden des Ofteren gereinigt werden.

Wenn des Kessel nicht gebraucht wird, ist es ratsam,

den groBen Ablasshahn offen zu lassen, um
Wasserrickstande in  den Abflussleitungen zu
vermeiden.

Anmerkung! Um den Bruch des AblaBhahns "Q" und
dessen Verschleil3 zu vermeiden, wochentlich den Hahn
mit Nahrungsfett abschmieren.

6.3 - Ausserbetriebstellung

e Gashahnknebel "J" auf AUS umstellen, um auch den
Pilotbrenner auszuschalten

Knebel "R" auf AUS umstellen.

Gassperrhahn zu drehen.

Den automatischen Schalter oberhalb des Gerates
ausschalten.

7 - SICHERHEITS-UND KONTROLLVORRICHTUNGEN

e Der Druckmesser "D" gibt den Dampfdruck an, der im

Innern der Zwischenraum herrscht

Das Unterdruck- und Ausstromventil "G" erlaubt das

Ausstof3en der in der Zwischenraum enthaltene Luft.

Der SchraubverschluR "E" ermdglicht das manuelle

Einflllen von Wasser in die Zwischenraum.

Sicherheitsventil "H" — in der Eichung von 50 kPa (0,5

bar) — lakt den Dampf Ausstrémen, als sich der Druck

im Zwischenraum an den angegebenen Wert

annahert.

Es stehen verschiedene Varianten zur Verfigung:

¢ Typ mit Feder und freiem Ablass.

e Typ mit Feder und zugeleitetem Ablass. Ring zur
Kontrollentliftung versehen

WICHTIG: Bei der ersten Inbetriebsetzung stets die

Effizienz des Sicherheitsventils kontrollieren und

nachfolgend die Kontrolle halbjahrlich wiederholen.

¢ Indikatorhahn "F" fir den maximalen Wasserstands in
dem Zwischenraum.



Der Wasserstand in der Zwischenraum muf téaglich
kontrolliert werden, auch wenn das automatische
Wasserauffullsystem installiert worden ist.

o Der Sicherheitsthermostat schlief3t das Gashahn zu,
solite sich die Bodenwand aus Wassermangel oder
aus jeglichen anderen Griinden Ubererhitzen.
Um den Betrieb wiederherzustellen, mu? man das
Gerat abkihlen lassen, VE-Wasser in die
Zwischenraum einfullen, Schutzdeckel "L" am
Frontpaneel los drehen und den roten Knopf driicken.

¢ Behaltersicherheitsmikroschalter:  Unterbricht  die
Gasversorgung des Hauptbrenners, wenn der
Behélter zu kippen beginnt.

o Deckelsicherheitsmikroschalter: Erlaubt das Kippen
des Behaélters nur wenn der Deckel vollstéandig
gehoben ist.

e Auf  Wunsch koénnen folgende Zubehorteile
angebracht werden:
¢ Der Druckwachter - in der Eichung von 40 kPa (0,4

bar) — begrenzt in diesem Wertbereich den Druck in
der Zwischenraum.
¢ Behaltertemperaturregler "U".
¢ Kochzeitschaltuhr "V".
Die entsprechenden Signale des Typs "ON-OFF"
regeln die Offnung des Gaselektroventils.

e Desweiteren kann ein automatisches System zur
Kontrolle des im Zwischenraum befindlichen
Wasserniveaus installiert werden. Es befiehlt ein
Elektroventil zur Wasserauffillung.

8 - REINIGUNG UND WARTUNG

Vor Reinigung oder Wartung Strom durch den
Hauptschalter oberhalb des Geréates ausschalten.

¢ Um die Umweltverschmutzung zu vermindern, zur
aullernen und inneren Reinigung des Gerates
ausschlie3lich Reinigungsmittel mit einer biologischen
Abbaubarkeit tiber 90% verwenden.

e Stahlbauteile mit lauwarmer Wasser-Seife-Mischung
taglich waschen und reichlich nachspilen dann
sorgfaltig abtrocknen. Eventuelle Verkrustungen
beseitigt man durch eine Nylonburste.

e Die Stahlteile des Gerats durfen in Berlhrng mit
eisernen  Gegenstdnden nicht kommen, um
Korrosionsbildung zu vermeiden. Schopfkellen,
Wender, Loffel usw. missen also strengstens aus
Rostfreiemstahl sein.

e Aus dem selben Grund durfen Reibmittel aus Eisen
(Metallwolle, -schaber oder —birste) nicht verwendet
werden. Inoxstahlwolle oder Scotch Brite-Tuch durfen
dagegen gut gebraucht werden. Nur in die Satinierten
Richtung abreiben.

e Salz mul3 nur zu kochendem Wasser getan werden
und Kochreste missen vom Kessel so bald wie
moglich entfernt werden.

e Grobes Kochsalz nicht verwenden, denn es sich
langsam 16st. Das konnte Korrosionsbildung am
kesselboden verursachen. Besser daher feinkdrniges
Salz (weniger als 3mm) gebrauchen. Verfiigt man
nicht dartiber, so kann man grobes Salz mit warmem
Wasser in getrenntem Behaélter [6sen.
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Wird der Kochkessel lange zeit nich gebraucht, so
muf3 man auf die Edelstahloberflaichen eine
Schutzhille aus Vaselin tun, in dem man kraftig mit
einem Tuch reibt.

Kesseldeckel offen lassen, wenn das Gerat nicht
betrieben wird.

Das Gerat mu3 mindestens einmal im Jahr vollig
kontrolliert werden. Halbjahrlich sind die Effizienz der
Sicherheitsvorrichtungen und das Balancieren des
Kesseldeckels durch einen Fachmann prifen zu
lassen.

Falls vorhanden, Uberprifen alle sechs Monate die
Ladevorrichtung des Wassers in der Zwischenraum.
Bei Bedarf reinigen Sonden von Ablagerungen und
Verkrustungen mit einem Essig oder einer Lésung
aus chemischen Reinigungsmittel (1/3) und Wasser
(2/3) beseitigen. Dieser Vorgang darf nur durch eine
Fachkraft ausgefuhrt werden.

Es wird empfohlen, einmal im Jahr die Zwischenraum
zu entleeren, in dem man das AblaRschraube 6ffnet.
Kontrollieren Sie des Ofteren den Olstand im Tank
des Steuergehduses.

9 - WICHTIGE HINWEISE

Die Einrichtung darf nicht durch direkte
Wasserstrahlen oder durch Hochdruckstrahler
gereinigt werden, denn das Wasser kdnnte in die
innere Bauteile gelingen und dadurch Sicherheit
und Betrieb des Gerats beeintrachtigen
Reinigungsmittel, die Chlor (Natriumhypoclorit,
Salzsédure usw.) enthalten, dirfen bei der Reinig-
ung der Einrichtung nicht verwendet werden.
Keine Atzmittel (z. B. Salzs&aure) zur Reinigung
des Bodens unter dem Geréat verwenden.
Anderungen am Beluftungssystem und an der
elektrischen Anlage sind unerlalich.

Die Einrichtung ist aus wiederverwendbaren
Metallstoffen  (Edelstahl, Eisen, Aluminium,
verzinktes Blech, Kupfer usw.) mit einem
Prozentwert Uber 90% ihres Gewichts erzeugt
worden. Es ist mdglich also die Materialien durch
die herkdmmlichen Strukturen und gemaR den
wirkenden Normen in jedem Land zu entsorgen.
Bei der Entsorgung miuissen Speisekabel und
samtliche Sperrvorrichtungen entfernt werden.
Kesseldeckel abnehmen um zu vermeiden, daf3
jemand im Kessel eingeschlofRen werden kdnnte.



GB. (category II2H3+)

Table 1 — General characteristics

Model GMB.IG GMB.IG
100/I 150/I
Tank capacity: to overflowing litres 110 145
useful litres 100 135
Jacket capacity: min. level litres 15 15
max. level litres 18 18
Jacket design pressure kPa (bar) 50 (0,5) 50 (0,5)
Table 2 — Technical data
Rated thermal power kw 26
Minimum thermal power kw 9
Gas consumption (calculated with the lower heating value "Hi" at 15°C and 1013 mbar)
Natural gas G20 (Hi= 34,02MJ/m3) m3/h 2,54
Liquid gas G30 (Hi= 45,65 MJ/kg kg/h 1,88
Liquid gas G31 (Hi= 46,34 MJ/kQ) kg/h 1,85
Type of construction Al
Inlet pressure of hot/cold water kPa (bar) 100-250(1,5-2,5)
Table 3 — Power supply
Three-phase supply voltage VAC 220-240 / 380-415
Frequency Hz 50/60
Power kw 0,37
Power cord mm?2 25
Table 4 - Nozzles
Type of gas Nozzles of Nozzle of By-pass Air position of
main burner pilot burner main burner
@ 1/100 mm N° @ 1/100 mm H mm
Natural gas G20 3 x 205R 27 220 Fully open, without adjustment
Liquid gas G30 3x 145 22 140 Fully open, without adjustment
Liquid gas G31 3x 145 22 140 Fully open, without adjustment
Table 5 - Gas connection
Type of gas Gas flow rate Supply pressure Air for
kw mbar combustion
Nominal Reduced | Nominal  Minimum  Maximum ms/h
Natural gas G20 24 9 20 17 25 48
Liguid gas G30 24 9 28-30 20 35 48
Liquid gas G31 24 9 37 25 45 48
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GB. (category II2H3+)

Table 1 — General characteristic

Model GMB.IG
200
Tank capacity: Gros liters 215
Net liters 195
Jacket capacity: Min. lev. liters 24
Max lev. liters 31
Jacket design pressure kPa (bar) 50 (0,5)
Tank design pressure kPa (bar) -
Tabella 2 - Dati tecnici
Rated thermal power kw 39
Minimum thermal power kw 21
Gas consumption (calculated with the lower heating value "Hi" a 15°C e 1013 mbar)
Natural gas G20 (Hi= 34,02MJ/m3) m3/h 4,13
Natural gas G25.3 (Hi= 29,92MJ/m3) m3/h 4,69
Natural gas G25 (Hi= 29,25MJ/m3) m3/h 4,80
Natural gas G25.1 (Hi= 29,30MJ/m3) m3/h 4,79
Liquid gas G30 (Hi= 34,02MJ/kg) kg/h 3,08
Liquid gas G31 (Hi= 34,02MJ/kg) kg/h 3,03
Type of construction Al
Inlet pressure of hot/cold water kPa (bar) 100-250(1,5-2,5)
Table 3 — Power supply (+E)
Single-phase supply voltage VAC | Single-phase supply voltage
Frequency Hz FrequencyHz
Power kw PowerkW
Power cord Power cord
Table 4 - Nozzles
Type of gas Pressure Nozzles of Nozzle of By-pass Air position of
mbar main burner pilot burner main burner
@ 1/100 mm N° @ 1/100 mm H mm
Gas naturale G20 20 5x 205R 27.2 Adjustable | Fully open, without adjustment
Gas naturale G20 25 5x 190R 27.2 Adjustable | Fully open, without adjustment
Gas naturale G25.3 25 5x210R 27.2 Adjustable | Fully open, without adjustment
Gas naturale G25 20 5x 220R 27.2 Adjustable | Fully open, without adjustment
Gas naturale G25.1 25 5x210R 27.2 Adjustable | Fully open, without adjustment
Gas liquido G30 28-30 5x145 22 Adjustable | Fully open, without adjustment
Gas liquido G31 37 5x 145 22 Adjustable | Fully open, without adjustment
Gas liquido G30 30 5x 145 22 Adjustable | Fully open, without adjustment
Gas liquido G31 30 5x145 22 Adjustable | Fully open, without adjustment
Gas liquido G30 50 5x125R 22 Adjustable | Fully open, without adjustment
Gas liquido G31 50 5x 125R 22 Adjustable | Fully open, without adjustment
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Table 5 - Gas connection

Gas Type of gas Gas flow rate | Supply pressure Air for * Nozzle tramp pressure
family kw mbar combustion [ at minimum flow rate

Nominal Reduced Nominal ~ Min.  Max mh mbar

2H, 2E, 2E+|Gas naturale G20 39 21 20 17 25 78 3,0
2H Gas naturale G20 39 21 25 18 33 78 3,7
2K Gas naturale G25.3 39 21 25 20 30 78 3,7
2LL, 2L Gas naturale G25 39 21 20 18 25 78 3,0
2S Gas naturale G25.1f 39 21 25 18 33 78 3,7
2 Gas liquido G30 39 21 28-30 20 35 78 4,5
Gas liquido G31 39 21 37 25 45 78 45

3g/p Gas liquido G30 39 21 30 25 35 78 45
Gas liquido G31 39 21 29 25 35 78 45

3B/P Gas liquido G30 39 21 50 425 | 57,5 78 16,0

Gas liquido G30 39 21 50 425 | 575 78 16,0
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GB. (category II2H3+)

Table 1 — General characteristic
Model GMB.IG
300
Tank capacity: Gros liters 330
Net liters 300
Jacket capacity: min. lev. liters 50
max.lev. liters 60
Jacket design pressure kPa (bar) 50 (0,5)
Tank design pressure kPa (bar) -
Table 2 — Technical data
Rated thermal power kw 48
Minimum thermal power kw 23
Gas consumption (calculated with the lower heating value "Hi" a 15°C e 1013 mbar)
Natural gas G20 (Hi= 34,02MJ/m3) m3/h 5,08
Natural gas G25.3 (Hi= 29,92MJ/m3) m3/h 5,78
Natural gas G25 (Hi= 29,25MJ/m?3) m3/h 5,91
Liquid gas G30 (Hi= 34,02MJ/kg) kg/h 3,79
Liquid gas G31 (Hi= 34,02MJ/kg) kg/h 3,73
Type of construction Al
Inlet hot/cold water pressure kPa (bar) 100-250(1,5-2,5)
Table 3 — Power supply
Single-phase supply voltage VAC 220...230
Frequency Hz 50 /60
Power kw 0,05
Power cord 3x1,5mm2
Table 4 - Nozzles
Tipo di gas Pressure Main burner Pilot burner By-pass Main burner air position
mbar nozzles nozzles
@ 1/100 mm N° @ 1/100 mm Hmm
Natural gas G20 20 5x 230R 27.2 Adjustable | Fully open, without adjustment
Natural gas G25.3 25 5x235R 27.2 Adjustable | Fully open, without adjustment
Natural gas G25 20 5x 255R 27.2 Adjustable | Fully open, without adjustment
Liquid gas G30 28-30 5x 155 22 Adjustable | Fully open, without adjustment
Liquid gas G31 37 5x 155 22 Adjustable | Fully open, without adjustment
Liquid gas G30 30 5x 155 22 Adjustable | Fully open, without adjustment
Liquid gas G31 30 5x 155 22 Adjustable | Fully open, without adjustment
Liquid gas G30 50 5x135 22 Adjustable | Fully open, without adjustment
Liquid gas G31 50 5x135 22 Adjustable | Fully open, without adjustment
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Table 5—- Gas connection

Gas Type of gas Gas flow rate Supply pressure Air for * Nozzle ramp pressure
family kw mbar combustion | at minimum flow rate

Nominal Reduced [Nominal  Min. Max m3/h mbar

2H, 2E, 2E+|Gas naturale G20 48 23 20 17 25 96 4,0
2K Gas naturale G25.3 48 23 25 20 30 96 50
2LL, 2L Gas naturale G25 48 23 20 18 25 96 4,0
2 Gas liquido G30 48 23 28-30 20 35 96 6,0
Gas liquido G31 48 23 37 25 45 96 6,0

3g/p Gas liquido G30 48 23 30 25 35 96 6,0
Gas liquido G31 48 23 29 25 35 96 6,0

3B/P Gas liquido G30 48 23 50 425 | 57,5 96 10,0
Gas liquido G30 48 23 50 425 | 57,5 96 10,0
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GB. (category II2H3+)

Table 1 — General characteristic
Model GMB.IG
500

Tank capacity: Gros liters 500
Net liters 460

Jacket capacity: min. lev. liters 68
max.lev. liters 83

Jacket design pressure kPa (bar) 50 (0,5)

Tank design pressure kPa (bar) -

Table 2 - Technical data

Rated thermal power kw 55
Minimum thermal power kw 16
Gas consumption (calculated with the lower heating value "Hi" a 15°C e 1013 mbar)

Natural gas G20 (Hi= 34,02MJ/m3) m3/h 5,82
Natural gas G25.3 (Hi= 29,92MJ/m3) m3/h 6,62
Natural gas G25 (Hi= 29,25MJ/m3) m3/h 6,77
Natural gas G25.1 (Hi= 29,30MJ/m3) m3/h 6,76
Liquid gas G30 (Hi= 34,02MJ/kg) kg/h 4,34
Liquid gas G31 (Hi= 34,02MJ/kg) kg/h 4,27
Type of construction Al
Inlet hot/cold water pressure kPa (bar) 100-250(1,5-2,5)

Table 4 - Nozzles

Type of gas Pressure Main burner Pilot burner By-pass Main burner air position
mbar nozzles nozzles
@ 1/100 mm N° @ 1/100 mm Hmm
Natural gas G20 20 7 x 205R 27.2 Adjustable | Fully open, without adjustable
Natural gas G20 25 7x195R 27.2 Adjustable | Fully open, without adjustable
Natural gas G25.3 25 7x210R 27.2 Adjustable | Fully open, without adjustable
Natural gas G25 20 7x230R 27.2 Adjustable | Fully open, without adjustable
Natural gas G25.1 25 7x220R 27.2 Adjustable | Fully open, without adjustable
Liquid gas G30 28-30 7 x 140 22 Adjustable | Fully open, without adjustable
Liquid gas G31 37 7 x 140 22 Adjustable | Fully open, without adjustable
Liquid gas G30 30 7x 140 22 Adjustable | Fully open, without adjustable
Liquid gas G31 30 7 x 140 22 Adjustable | Fully open, without adjustable
Liquid gas G30 50 7x125R 22 Adjustable | Fully open, without adjustable
Liquid gas G31 50 7x125R 22 Adjustable | Fully open, without adjustable
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Table 5 - Gas connection

Gas Type of gas Gas flow rate Supply pressure Air for * Nozzle ramp pressure
family kw mbar combustion | at minimum flow rate

Nominal Reduced |[Nominal  Min. Max m3/h mbar

2H, 2E, 2E+|Gas naturale G20 55 16 20 17 25 110 15
2H Gas naturale G20 55 16 25 18 33 110 2,0
2K Gas naturale G25.3 55 16 25 20 30 110 2,0
2LL, 2L Gas naturale G25 55 16 20 18 25 110 15
2S Gas naturale G25.1| 55 16 25 18 33 110 2,0
2 Gas liquido G30 55 16 28-30 20 35 110 2,5
Gas liquido G31 55 16 37 25 45 110 2,5

ag/p Gas liquido G30 55 16 30 25 35 110 2,5
Gas liquido G31 55 16 29 25 35 110 2,5

3B/P Gas liquido G30 55 16 50 425 | 57,5 110 4,0
Gas liquido G30 55 16 50 425 | 57,5 110 4,0
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