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*** ATENCION *** Si las normas contenidas en este cuademo de instrucci6n 
no son cumplidas ni por el usuario ni por el técnico encargado de la instalaci6n, la 
casa declina toda responsabilidad y, cualquier accidente o anomalia causado por las 
inobservancias indicadas a continuaci6n no podran asignarse al fabricante. 

El fabricante declina toda responsabilidad relativa a las posibles inexactitudes contenidas en este cuademo, 
debidas a errores de transcripci6n o impresi6n. Ademas, se reserva el derecho a introducir al producto las 
modificaciones en cuesti6n util y necesario, y ésto sin comprometer las caracteristicas esenciales 



( 1. ADVERTENCIAS GENERALES ) 
- Leer atentamente las indicaciones contenidas en el cuademo ya que proporcionan los datos importantes sobre la seguridad de
instalaciòn, utilizaciòn y mantenimiento.

- Conservar este cuademo para su consulta por los distintos operadores.
- Después de haber desembalado el aparato, verificar que todo esté completo.
- Este embalaje debe eliminarse siguiendo las normativas en vigor.
- En caso de duda no utilizar el aparato y contactar con el personal cualificado.
- El aparato debe ser utilizado solamente por el personal designado a su utilizaciòn.
- Antes de efectuar operaciones de limpieza y mantenimiento, en el caso de averla o mal funcionamiento, siempre cerrar la llegada
de gas o agua de la red de distribuciòn.

- Para un posible arreglo dirigirse solamente a un centro de asistencia técnica cualificado y pedir la utilizaciòn de
las piezas de recambio de origen.

- El no respeto de este dicho puede comprometer la seguridad del aparato y cancelar la garantia.
- Este aparato debe solamente servir al uso para el cual se diseiìò.
- La instalaciòn debe ajustarse a las normas y realizada segun las instrucciones del fabricante.
- No lavar el aparato con chorros directos a alta presiòn.
- No tapar las aperturas, las rajas de aspiraciòn o eliminaciòn del calor.
- Para evitar todos los riesgos de oxidaciòn o agresividad quimica tener bien limpio las superficies en acero inox.
- Asegurar el aparato cuando se termina de utilizarlo.

( 2. INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION)

- LA INSTALACION Y LA POSIBLE TRANSFORMACION PARA EL EMPLEO DE OTROS TIPOS DE GAS, DEBE SER
EJECUTADO DE ACUERDO CON LAS NORMAS VIGENTES, POR TÉCNICOS CUALIFICADOS.

- LOS AillSTES SELLADOS POR EL FABRICANTE O SU REPRESENTANTE NO PUEDEN MODIFICARSE NI POR
EL INSTALADOR NI POR SU USUARIO.

2.1 INFORMACION SOBRE LAS COCINAS CHINAS A GAS

Este manual es valido para nuestras cocinas de la serie ASIA I /IVIII/IV del tipo A categoria I (gas natural o propano). 
Ver apartados 2.1.1 hasta 2.1. 7 
La placa de conformidad con las normas EN 203 I .o parte se encuentra en el interior derecho del aparato. 

Ejemplo: Placa Espaiìola 

/ 

TEKNO-LAM S.A. (www.bybertrand.be) Te!: 0032/2.532.10.30 
Postweg !A, 1600 Sint Laureins Berchem - Belgium Fax: 0032/2.532.55.10 

PIN : 046 lB L 0463 
Marca: BERTRAND 

Tipo: ASIAI Oc1L 0C2L 0C3L 0C4L 

ASIA II 0 C3R/1.1 • C3R/1.4 0 C4R OcsR 
0C6R 0C7R 

0 NASI & BAMI 1 0 NASI & BAMI 2 

ASIAIV 0cm 0C3F 0C5F 
0C3N 0C4N 0C6N 
0 C2LE/E O C2RE/E 

cuva de recuperaci6n ■ si □ no 

Quemado res : 

-SOUP PCI: 8,09kW - PCS: 8,99kW O IX 02X 03X 04X 

-TURBO PCI: 16,41kW -PCS: 18,23kW e1x 02X 03X 04X 
-JUMBO PCI: 21,44kW -PCS: 23,82kW O IX 02X 03X 04X 
- SUPER JET PCI: 20,3okw -Pcs: 22,55kw o 1x e2x 03x 04x 

I N° Ser: 23.29.05.06.1189 I 
QI 57,01 kW 11 5,152 m3/h I 
ES 1l2H3P 
G20 20mbar - G31 37mbar 

Aparato regulado para : 

■G20 20mbar 11 IG31 37mbar I

Al 
e 

Tipo de evacuaci6n fl4(,.li06 

-1-



B

A

C

D

MODELO C1L C2L C3L --- C3R/1.1      ---   --- C5R   --- C7R

Dimension en mm

Longitud 600 1200 1500 1800 1090 1390 1790 1790 2250 2250

Profundidad 630 630 630 630 900 900 900 900 900 900

Altura 780 780 780 780 780 780 780 780 780 780

Altura con cortina 1320 1320 1320 1320 1320 1320

Conexiòn gas G1/2" G3/4" G3/4" G3/4" G3/4" G3/4" G4/4" G4/4" G4/4" G4/4"

Cantidad de cajones 1 2 3 4 3 3 4 4 5 5

Cantidad de coronas Ø230 1 1 2 2 2 3

Cantidad de coronas Ø290 1 2 3 4 2 2 2 3 4 4

Cantidad de coronas Ø500

Cuva de recuperación no no no no si si si si si si

Peso Neto 63 kg 105 kg 145 kg 165 kg 117 kg 135 kg 170 kg 175 kg 243 kg 250 kg

Peso Neto con Embalaje 70 kg 115 kg 160 kg 185 kg 130 kg 150 kg 190 kg 195 kg 270 kg 280 kg

ASIA I ASIA II

SOUP

TURBO

JUMBO

SUPER JET

PCI  gas natural

Características de los quemadores

Rendimiento

0,856 m³/h

GAS  NATURAL

Inyectores

6 X Ø 0,99

6 X Ø 1,50

GAS  PROPANO

PCS  gas natural

8,09 kW 8,99 kW

16,41 kW

21,44 kW

20,30 kW

16,55 kW

18,23 kW 1,737 m³/h

2,269 m³/h

2,148 m³/h

17,99 kW

18,00 kW

23,82 kW

22,55 kW

9 X Ø 1,39

21 X Ø 0,90 19,57 kW

+ 3 cerados

RendimientoPCI  gas propano InyectoresPCS gas propano

5,41 kW 5,88 kW 0,221 m³/h

14,95 kW 16,25 kW 0,610 m³/h

0,675 m³/h

0,735 m³/h

6 X Ø 0,60

6 X Ø 1,08

9 X Ø 0,78

18 X Ø 0,59





Cat. Tipo de gas
Presión 

nominal 

Rendimiento 

calorífico

Rendimiente del gas

de entrada Quemador Piloto Nominal kW (1)             (15°)

Inyector Siglos mbar
Ø mm Tipo 

Ind.
Ø mm Ind Max. mbar Min. mbar 100% m3/h

2H G20 20 6 X 0,99 R 20 0,8 8,09 0,856

2H G20 20 6 X 0,99 R 20 0,8 8,09 0,856

2L G25 25 6 X 0,99 R 25 1 7,39 0,91

2LL G25 20 6 X 0,99 R 20 0,8 6,47 0,796

2E+ G20   ) 20 6 X 0,99 R 20 0,8 8,09 0,856

G25 25 25 1 0,91

3P G31   ) 37 6 X 0,60 R 37 1,42 5,41 0,221

  ) Regulador de presión bloqueado Ind. = Indicación R = Regulable        R.d.A. = Regulación del aire primario

Tipo de quemador : SOUP Presión del gas

al inyector

Inyector Ø 1/100mm (1) Incluido el rendimiento calorífico del piloto alrededor de 250 W

Cat. Tipo de gas
Presión 

nominal 

Rendimiento 

calorífico

Rendimiente del gas

de entrada Quemador Piloto Nominal kW (1)             (15°)

Inyector Siglos mbar
Ø mm Tipo 

Ind.
Ø mm Ind Max. mbar Min. mbar 100% m3/h

2H G20 20 6 X 1,50 R 20 2,4 16,41 1,737

2H G20 20 6 X 1,50 R 20 2,4 16,41 1,737

2L G25 25 6 X 1,50 R 25 3 15,4 1,894

2LL G25 20 6 X 1,50 R 20 2,4 13,52 1,664

2E+ G20   ) 20 6 X 1,50 R 20 2,4 16,41 1,737

G25 25 25 3 1,89

3P G31   ) 37 6 X 1,08 R 37 1,42 14,95 0,61

  ) Regulador de presión bloqueado Ind. = Indicación R = Regulable        R.d.A. = Regulación del aire primario

Tipo de quemador : TURBO Presión del gas

Inyector Ø 1/100mm (1) Incluido el rendimiento calorífico del piloto alrededor de 250 W

al inyector

Cat. Tipo de gas
Presión 

nominal 

Rendimiento 

calorífico

Rendimiente del gas

de entrada Quemador Piloto Nominal kW (1)             (15°)

Inyector Siglos mbar
Ø mm Tipo 

Ind.
Ø mm Ind Max. mbar Min. mbar 100% m3/h

2H G20 20 9 X 1,39 R 20 2,4 21,44 2,269

2H G20 20 9 X 1,39 R 20 2,4 21,44 2,269

2L G25 25 9 X 1,39 R 25 3 20,34 2,502

2LL G25 20 9 X 1,39 R 20 2,4 18,66 2,295

2E+ G20   ) 20 9 X 1,39 R 20 2,4 21,44 2,269

G25 25 25 3 2,502

3P G31   ) 37 9 X 0,78 R 37 1,42 16,55 0,675

  ) Regulador de presión bloqueado Ind. = Indicación R = Regulable        R.d.A. = Regulación del aire primario

Tipo de quemador : JUMBO Presión del gas

al inyector

Inyector Ø 1/100mm (1) Incluido el rendimiento calorífico del piloto alrededor de 250 W

Cat. Tipo de gas
Presión 

nominal 

Rendimiento 

calorífico

Rendimiente del gas

de entrada Quemador Piloto Nominal kW (1)             (15°)

Inyector Siglos mbar
Ø mm Tipo 

Ind.
Ø mm Ind Max. mbar Min. mbar 100% m3/h

2H G20 20 21 X 0,90 R 20 2,4 20,3 2,148

2H G20 20 21 X 0,90 R 20 2,4 20,3 2,148

2L G25 25 21 X 0,90 R 25 3 19,44 2,391

2LL G25 20 21 X 0,90 R 20 2,4 19,44 2,391

2E+ G20   ) 20 21 X 0,90 R 20 2,4 20,3 2,148

G25 25 25 3 2,391

3P G31   ) 37 18 X 0,59 R 37 1,42 18 0,735

  ) Regulador de presión bloqueado Ind. = Indicación R = Regulable        R.d.A. = Regulación del aire primario

Inyector Ø 1/100mm (1) Incluido el rendimiento calorífico del piloto alrededor de 250 W

               3 inyectores cerados como indicado en el artículo 10, foto 3,

Tipo de quemador : SUPER JET Presión del gas

al inyector
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