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Introdugao

Leia as seguintes instru¢des, incluindo os termos da garantia, antes de instalar e utilizar o aparelho.

Visite o nosso website www.electroluxprofessional.com e abra a sec¢ao de Suporte para:

Registar o seu produto

Obter dicas e sugestdes sobre o seu produto, informagdes de assisténcia e reparagéo

O manual de instrugdes para a instalagao, utilizagdo e manutengao (de agora em diante designado por Manual) fornece ao utili-
zador informacdes Uteis para trabalhar corretamente e em seguranga, facilitando a utilizagao do aparelho.

As indicagbes seguintes ndo devem ser entendidas como uma longa e gravosa lista de adverténcias, mas sim como uma série
de instrugdes destinadas a melhorar, em todos os sentidos, o desempenho do aparelho e, sobretudo, evitar a ocorréncia de da-
Nos nas pessoas, coisas ou animais resultantes de procedimentos de utilizagéo e de condugéo incorretos.

E muito importante que cada uma das pessoas responsaveis pelo transporte, instalagéo, colocacdo em funcionamento, uso, ma-
nutencao, reparacao e desmantelamento do aparelho, consulte e leia atentamente este manual antes de proceder as varias ope-
ragdes, a fim de prevenir manobras erradas e inconvenientes que possam prejudicar a integridade do aparelho ou ser perigosas
para a integridade fisica das pessoas. Recomenda-se informar periodicamente o utilizador sobre as normas relacionadas com
seguranca. Adicionalmente, é importante instruir e atualizar o pessoal autorizado a operar com o aparelho, sobre o uso e a manu-
tengdo do mesmo.

E igualmente importante que o manual seja sempre mantido & disposigéo do operador e cuidadosamente conservado no local de
exercicio do aparelho para que o0 mesmo possa ser consultado de forma facil e imediata em caso de duvida e sempre que as cir-
cunstancias o exijam.

Se, depois de ler este manual, ainda persistirem duvidas ou incertezas sobre a utilizagao do aparelho, ndo hesite em contactar o
fabricante ou o centro de assisténcia autorizado, o qual estara a disposi¢ao para assegurar uma assisténcia imediata e rigorosa
para um melhor funcionamento e a maxima eficiéncia do aparelho. Recordamos finalmente que, durante todas as fases de utili-
zagdo do aparelho, deverdo ser sempre cumpridas as normas vigentes sobre segurancga, higiene no trabalho e prote¢cdo do meio
ambiente. Cabe, assim, ao utilizador certificar-se de que o aparelho é acionado e utilizado unicamente em condigdes 6timas de
seguranga, tanto para pessoas como para animais e objetos.

IMPORTANTE
» O fabricante declina qualquer responsabilidade por operag¢des efetuadas no aparelho sem respeitar as instrugdes
descritas no presente manual.

» O fabricante reserva-se o direito de modificar, sem pré-aviso, os aparelhos apresentados nesta publicagdo
« E proibida a reproducdo, mesmo que parcial, do presente manual.
» Este manual esta disponivel em formato digital:

— contactando o concessionario ou o servigo ao cliente de referéncia;

— transferir o manual mais recente e atualizado no website www.electroluxprofessional.com;

» O manual deve ser sempre conservado perto do aparelho, num local facilmente acessivel. Os operadores e os res-
ponsaveis pelo uso e manutengdo do aparelho devem poder encontra-lo e consulta-lo facilmente em qualquer
momento.
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A

INFORMAGOES DE AVISO E SEGURANGA

A.1 Informagoes gerais

Para permitir uma utilizagao segura do aparelho e uma correta compreens&o do manual, & necessario ter um bom conhecimento
dos termos e das convengdes tipograficas utilizadas na documentacéo. Para assinalar e permitir reconhecer os varios tipos de
perigo, séo utilizados no manual os seguintes simbolos:

IMPORTANTE
Instrugdes importantes ou informagdes sobre o produto

A AVISO

Perigo para a saude e seguranga das pessoas responsaveis.

AVISO
PERIGO DE ELETROCUSSAO - TENSAO PERIGOSA.

CUIDADO
Perigo de danos no aparelho ou no produto em laboragéo.

AVISO

Risco de incéndio/Materiais inflamaveis

Equipotencialidade

Leia as instrugbes antes de utilizar o aparelho.

Esclarecimentos e explicagdes

Qualquer operacgéao deve ser efectuada apenas e exclusivamente por pessoal especializado.

Este aparelho destina-se a aplicagdes comerciais e coletivas, por exemplo, em cozinhas de restaurantes, cantinas, hospitais e
em empresas comerciais como padarias, talhos, etc., mas ndo para produgdo massiva continua de alimentos. Qualquer outra
utilizagao deve ser considerada impropria.

Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
diminuidas, ou falta de experiéncia e conhecimentos, salvo quando supervisionadas ou instruidas sobre a utilizagdo do
aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranga.

(APENAS PARA EUROPA) Este aparelho pode ser usado por criangas com idade superior a 8 anos e pessoas com deficiéncia
fisica, sensorial ou mental ou falta de experiéncia e conhecimentos se tiverem recebido supervisao ou instrugao relativamente a
utilizacdo do aparelho em seguranga e compreendam os riscos envolvidos.

As criangas deverao ser devidamente supervisionadas, de forma a assegurar que ndo brincam com o aparelho.

Mantenha todas as embalagens e detergentes afastados das criangas.

A limpeza e a manutengao do utilizador ndo devem ser realizadas por criangas em supervisao.

Para sua seguranga, ndo guarde nem utilize gasolina ou outros materiais, vapores e liquidos inflamaveis proximo deste ou de
qualquer outro aparelho.

N&o guarde substancias explosivas, tais como recipientes sob pressdo com propelente inflamavel, neste aparelho.

Consulte os dados contidos na chapa de caracteristicas do aparelho para obter informagdes sobre a forma de contactar o
fabricante (por ex.: para pedir pegas de substituicéo, etc.).

Quando o aparelho for desmantelada, a marcagéo devera ser destruida.
Guarde estas instru¢gdes com cuidado para eventuais consultas futuras por parte dos varios operadores

A.2 Dispositivos de protegao individual
Tabela com o resumo do Equipamento de Proteg&o Individual (EPI) a utilizar durante as varias fases de vida do aparelho.

Fase Roupa de Calgado de Luvas Oculos Capacete
protecao seguranca

Transporte — e} — o

Movimentacao — ( O — —




Fase Roupa de Calgado de Luvas Oculos Capacete
protecao seguranga

Remocéo da — —

embalagem

Instalagédo — ® o' — —

Uso regular [ J o @2 — _

Regulagdes (@] [ ] — — —

Limpeza regular ¢) [ ) e'3 o) —

Limpeza @) [ o' o) —

extraordinaria

Manutengéao (@] O —

Desmontagem (@] [ ] O O —

Demoligéo o [ ] O O —

Key:

[ PPE REQUIRED

@) PPE AVAILABLE OR TO BE USED IF NECESSARY

— PPE NOT REQUIRED

1. Durante estas operagdes, as luvas devem ser resistentes aos cortes. Recorda-se que a ndo utilizagcdo de equipamento de protegao individual por parte dos
operadores, pessoal especializado ou responsaveis pela utilizagdo do aparelho pode levar a exposicdo a danos para a saude (conforme o modelo).

2. Durante estas operagdes, as luvas devem proteger as maos do tabuleiro frio no momento em que é retirado do aparelho. Recorda-se que a néo utilizagdo de
equipamento de protegéao individual por parte dos operadores, pessoal especializado ou responsaveis pela utilizagao do aparelho pode levar a exposic¢éo a riscos
quimicos e provocar eventuais danos para a saude (conforme o modelo).

3.  Durante estas operagdes, as luvas devem ser adequadas para contacto com substancias usadas (consulte a ficha de dados de seguranga das substancias
usada para informagdes relativas aos EPI necessarios). Recorda-se que a nado utilizacdo de equipamento de protegao individual por parte dos operadores,
pessoal especializado ou responsaveis pela utilizagdo do aparelho pode levar a exposi¢éo a riscos quimicos e provocar eventuais danos para a saude (conforme
o modelo).

A.3 Seguranca geral

* Os aparelhos estdo equipados com dispositivos de seguranca elétricos e/ou mecéanicos, destinados a protegdo dos
trabalhadores e do proprio aparelho.

« E proibido retirar e/ou ativar o aparelho retirando, modificando ou adulterando os resguardos, as protegdes e os dispositivos de
seguranga.

» Nao faga quaisquer modificagdes nos componentes fornecidos com o aparelho.

» Algumas ilustragdes do manual representam o aparelho, ou partes da mesma, sem prote¢gdes ou com as prote¢cdes removidas.
Tal ocorre unicamente para maior clareza da explicacdo. E proibido utilizar o aparelho sem protecdes ou com as protecdes
desativadas.

Antes de efetuar qualquer procedimento de instalagao,
montagem, limpeza ou manutencéo, retire a ficha do aparelho
da tomada.

« E proibido retirar, adulterar ou tornar ilegiveis a marcagéo do aparelho e os sinais e as etiquetas de seguranca, de perigo e de
obrigagéo presentes no aparelho.

* O nivel de emissao de pressao sonora, medido com uma curva de ponderagao A, nio ultrapassa 70 dB(A)."

» Evite cuidadosamente a exposig¢do do equipamento ao 0zono - ndo use ozonizadores nos compartimentos onde o equipamento
¢é instalado.

» As seguintes operagdes devem ser efetuadas por pessoal especializado autorizado ou pelo Servigo de Apoio ao Cliente munido
de todos os equipamentos de protecao individual (A.2 Dispositivos de protecdo individual), ferramentas, utensilios e meios
auxiliares, que poderao pedir ao fabricante para fornecer um manual de assisténcia:

— Instalagdo e montagem

— Instalagéo da unidade de condensacéo de fluido refrigerante

— B.2.4. Colocagao

— Ligagéo elétrica

— Limpeza, reparagéo e manutencao extraordinaria do aparelho

— Eliminacao do aparelho

— Trabalho no equipamento elétrico

— Operagdes de desmantelamento de aparelhos que usam R290 ou R-744 (com um sistema de refrigeragéo sob alta presséo)
— Operacdes de desmantelamento de aparelhos que usam gases soprados de isolamento inflamaveis;

Os valores de emissao de ruido foram obtidos de acordo com a EN ISO 11204. O valor podera aumentar conforme o local de trabalho em que é
medido.
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A.4 Protecgoes instaladas no aparelho
Resguardos

O aparelho possui:

» protegdes fixas (por ex.: caixas, tampas, painéis laterais, etc.), fixas ao aparelho e/ou a estrutura com parafusos ou unides
rapidas sempre desmontaveis ou passiveis de serem abertas apenas com utensilios ou ferramentas. Por isso, o utilizador ndo
deve remover ou adulterar estes dispositivos. O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por danos resultantes de
adulteragdes ou da falta de utilizagao de tais dispositivos;

» protegdes moveis interbloqueadas (portas) para o acesso ao interior do aparelho;

» painéis ou portas de acesso ao equipamento elétrico do aparelho realizadas com painéis dotados de dobradicas passiveis de
serem sempre abertos com ferramentas. A abertura do painel ou da porta n&o é permitida com o aparelho ligado a corrente.

A.5 Sinais de segurancga a expor no aparelho ou préximo do mesmo

Proibigao Significado

¢é proibido remover os dispositivos de seguranga

& proibido usar agua para apagar incéndios (exposto nos componentes elétricos)

Perigo Significado
SSS cuidado, superficie quente
6 perigo de eletrocusséo (exposto nos componentes elétricos com indicagdo da tensao)

A.6 Uso incorreto razoavelmente previsivel

Considera-se incorreta qualquer utilizagéo diferente da especificada no presente manual. Durante o funcionamento do aparelho
ndo sao admitidos outros tipos de trabalhos ou atividades que sejam considerados incorretos e que, em geral, possam comportar
riscos para a seguranca dos responsaveis e danos no sistema. Consideram-se usos incorretos razoavelmente previsiveis:

» falta de manutengéo, limpeza e controlos periédicos da maquina;
* Modificagdes estruturais ou modificagdes na légica de funcionamento.
» Adulteragédo dos resguardos ou dos dispositivos de seguranga.

» Nao utilizacdo de equipamento de protecdo individual por parte dos operadores, pessoal especializado e técnicos de
manutencgao.

» Nao utilizagéo de acessorios adequados (ex.: utilizagdo de ferramentas, escadas ndo adequadas)

» o0 depdsito, nas imediagdes do aparelho, de materiais combustiveis, inflamaveis ou ndo compativeis ou ndo pertinentes com a
laboracéo;

* instalagao errada do aparelho;

» introdugdo no aparelho de objetos ou coisas ndo compativeis com a utilizagdo ou que possam danificar o aparelho ou as
pessoas ou poluir o ambiente;

» subir para o aparelho;
» inobservancia das indicagdes fornecidas no uso previsto da maquina;
» outros comportamentos que causem riscos ndo eliminaveis pelo fabricante.

A.7 Riscos residuais

O aparelho evidencia riscos que nido foram completamente eliminados do ponto de vista de projeto ou com a instalagdo de
dispositivos de protegdo adequados. Encetaram-se, porém, todas as diligéncias para informar o operador de tais riscos, através do
presente manual, indicando cuidadosamente qual o equipamento de protegéao individual que os responsaveis devem utilizar. Para
reduzir os riscos, providencie espago suficiente quando instalar a unidade.

Para preservar tais condi¢des, as zonas que circundam o aparelho devem sempre:

« Ser mantidas livres de obstaculos (como escadas, ferramentas, recipientes, caixas, etc.).
» Estarlimpas e secas.

» Estar bem iluminadas.

Para a completa informagédo do cliente indicam-se, de seguida, os riscos residuais que permanecem no aparelho. Tais
comportamentos devem ser considerados incorretos e, logo, sdo expressamente proibidos.



Risco residual

Descrigao de situagao perigosa

Escorregar ou cair

O operador pode escorregar devido a presenca de agua, qualquer liquido
ou de sujidade no piso

Queimaduras/escoriagdes (por ex.: resisténcias,
tabuleiro frio, placas e tubos do circuito de
arrefecimento)

O operador toca de forma intencional ou ndo intencional em alguns
componentes internos do aparelho sem usar luvas de protecao.

Eletrocussao

Contacto com partes elétricas sob tensao durante as operagbes de
manutencgéo realizadas com o quadro elétrico sob tensédo

Queda do alto

O operador intervém no aparelho utilizando sistemas de acesso a parte
superior inadequados (ex.: escada de m&o ou sobe para cima)

Esmagamento ou lesdo

O pessoal especializado pode nao fixar corretamente o painel de
comandos destinado ao acesso ao compartimento técnico. O mesmo pode
fechar-se repentinamente.

Viragem de cargas

Durante a movimentacéo do aparelho ou da embalagem que o contém com
a utilizagédo de acessodrios ou sistemas de elevagio inadequados ou com a
carga desequilibrada

Saida (gas refrigerante)

Inalagéo de gas refrigerante. Consulte sempre as etiquetas do aparelho

A.8 Emissorde UV-C

Risco residual

Descrigao de situagao perigosa

Lesbes oculares e cutaneas

Exposicéo a raios U.V.-C para aparelhos com lampada germicida, no caso
de avaria do interbloqueio da porta.

IMPORTANTE

O

A.9 Carga e descarga do produto

Se o aparelho contiver um emissor UV-C, NAO olhe para a fonte de luz.

» Cubra ou envolva os alimentos antes de introduzi-los no interior do frigorifico e evite introduzir alimentos demasiado quentes ou

liquidos em evaporagéao.

+ Em aparelhos com rampa, manuseie a grade de tabuleiros do carro com cuidado, para evitar a viragem e o derramamento de

liquidos.

» Utilizar luvas de cozinha ao realizar as operacdes de carga e descarga dos alimentos.

A.10 Carga maxima

« Para as indicacdes relativas & carga maxima por cada prateleira, consulte a tabela abaixo:

Modelos Carga maxima do aparelho (kg) Carga maxima por prateleira (kg)
SKCH30BHC (30kg) 30 40 (88.18 Ib)
SKCH50BHC (50kg) 50 40 (88.18 Ib)
SKCH70BHC (70kg) 100 40 (88.18 Ib)

A.11 Limpeza do aparelho

» Nao toque no aparelho com as méaos e/ou pés humidos nem com os pés descalcos.
» Utilize um escadote dobravel para intervengdes nas partes mais elevadas do aparelho.
» Coloque o aparelho em condigbes de segurancga antes de iniciar qualquer operagéo de limpeza.

* Respeite as competéncias para as varias intervengdes de manutencdo regular e extraordinaria. A ndo observancia das
adverténcias pode conduzir a riscos para pessoas.

» Na&o vaporize agua nem utilize jatos de 4gua, maquina de limpeza a vapor ou uma maquina de alta presséo.

A.12 Limpeza do mével e dos acessorios

» Preste atengéo a selegéo e utilizacdo de produtos de limpeza, de modo a manter a seguranga e o desempenho adequados do

aparelho.

Antes da utilizagao, limpe todas as partes internas e os acessoérios com agua tépida e sabao neutro ou com produtos contendo
uma biodegradabilidade superior a 90% (a fim de reduzir a emissdo de substancias prejudiciais para o meio ambiente), depois
enxague e seque bem; se possivel, limpe na maquina de lavar loiga.

Para a limpeza do aparelho, ndo use detergentes contendo cloro, detergentes a base de solventes (tipo trielina, etc.), pds ou
agentes abrasivos, palha-de-ago ou esponjas que possam danificar as superficies. Evite a utilizagdo de substancias solventes
organicas e 6leos essenciais. Estas substancias podem prejudicar os elementos em material sintético do aparelho.

N&o use produtos (mesmo que diluidos) contendo cloro (hipoclorito de sddio, &cido cloridrico ou muriatico, etc.) para limpar o
pavimento por baixo do aparelho.

A sonda térmica é um objecto pontiagudo, por isso preste especial atengdo quando a manusear durante a limpeza.



A.13 Manutengao preventiva

Para garantir a seguranca e o desempenho do seu equipamento, é aconselhavel que a manutencao seja efetuada por Electrolux
Professional SpA engenheiros autorizados uma vez por ano, de acordo com os Electrolux Professional SpA Manuais de servico.
Para mais informagdes, contacte o seu Electrolux Professional SpA Centro de Assisténcia local.

A.14 Pecas e acessoérios

Utilize apenas acessorios e/ou pegas sobresselentes originais. A ndo utilizagdo de acessorios e/ou pegas sobresselentes originais
ira anular a garantia original do fabricante e pode tornar o aparelho ndo conforme com a norma de seguranga.

A.15 Precaucgdes para a utilizagao e manutencao

» No aparelho existem, sobretudo, riscos de natureza mecanica, térmica e elétrica. Os riscos foram neutralizados na medida do
possivel:
— ou diretamente, adotando solugdes de projeto adequadas
— ou indiretamente, adotando resguardos, protecdes e dispositivos de seguranga.

» Sao assinaladas no visor, situado no painel de comandos, eventuais situagdes anémalas.

» Durante a manutengdo permanecem, no entanto, alguns riscos que néo é possivel eliminar e que devem ser neutralizados
adotando comportamentos e precaugdes especificas.

« E proibido efetuar qualquer operagdo de controlo, limpeza, reparacdo e manutengdo nos 6rgdos em movimento. Os
trabalhadores devem ser informados desta proibicdo através de avisos claramente visiveis.

» Recomendamos que controle periodicamente o funcionamento correto de todos os dispositivos de seguranga e o isolamento
dos cabos elétricos, os quais deverao ser substituidos se estiverem danificados.

Caso verifique alguma anomalia substancial (ex.: curto-circuitos, recuperacdo de cabos fora da placa de terminais, avarias de
motores, deterioragdes das bainhas de protecdo dos cabos elétricos, etc.) o operador responsavel pelo uso regular do aparelho
deve seguir as seguintes indicagdes:

» desativar imediatamente o aparelho.

A.16 Manutengao do aparelho

» Os intervalos de inspec¢do e manutengdo dependem das condigdes efetivas de funcionamento do aparelho (horas totais de
lavagem) e das condigdes ambientais (presencga de pd, humidade, etc.), pelo que n&o é possivel fornecer intervalos de tempo
bem definidos. Em todo o caso, para limitar ao minimo as interrupgdes de servigo, € aconselhavel uma manutengao rigorosa e
periddica do aparelho.

+ E ainda aconselhavel celebrar um contrato de manutengao preventiva e programada com a Assisténcia Técnica.
» Coloque o aparelho em condigbes de seguranga antes de iniciar qualquer operagédo de manutengao.

» Para garantir a eficiéncia do aparelho e para o seu funcionamento correto é indispensavel efetuar a manutengéo periédica
segundo as indicag¢des fornecidas no manual.

A.17 Intervalos de manutengao
E aconselhavel realizar as verificagdes com a frequéncia indicada na tabela que se segue:

Manutencgoes, verificagdes, controlos e Frequéncia Responsabilidade
limpeza

Limpeza regular

+ limpeza geral do aparelho e da area » Diaria » Operador
circundante

Dispositivos de prote¢gdo mecanica

+ verificagdo do seu estado de conservagéo e
da existéncia de qualquer deformacao,
afrouxamento ou pegas removidas

* Anual * Manutencéo

Comando

» verifiqgue as pegas mecanicas quanto a
existéncia de fendas ou deformagdes, aperto
dos parafusos: verifique a legibilidade e o + Anual * Manutengéo
estado de conservagédo das mensagens, dos
autocolantes e dos simbolos e, se necessario,
restabeleca-os

Estrutura do aparelho

« aperto das cavilhas (parafusos, sistemas de e Anual * Manutencao
fixagao, etc.) principais do aparelho

Sinais de seguranga
 verificacdo da legibilidade e estado de * Anual * Manutengéo
conservacao dos sinais de segurancga

Quadro elétrico de comando

« verificagdo dos componentes elétricos
instalados no interior do quadro elétrico de * Anual + Manutencao
comando. Verifique a cablagem entre o
quadro elétrico e os 6rgaos do aparelho




Manutenc¢des, verificagdes, controlos e
limpeza

Frequéncia

Responsabilidade

Cabo de ligagédo elétrica

+ verifique o estado do cabo de ligagéo (se * Anual
necessario, substitua-o)

* Manutencéao

Revisao geral do aparelho

elétrico, corrosao, tubagens...

« verifique todos os componentes, equipamento | A cada 10 anos' + Manutengio

1. O aparelho foi concebido e construido para durar cerca de 10 anos. Apds este periodo de tempo (a partir da colocagdo em funcionamento), deve realizar-se

uma revisao e inspec¢ao geral do mesmo.

B DADOS DE IDENTIFICAGAO DO APARELHO E DO FABRICANTE

A chapa de caracteristicas contém os dados identificativos e \% tens&o de alimentacéo
técnicos do produto. Hz frequéncia de alimentagéo
Apresentamos, de seguida, um exemplo da marcagéo ou kW poténcia absorvida
chapa de caracteristicas presente na maquina: A corrente absorvida
Pt s oot s Evaporation poténcia da resisténcia de evaporagao
W ot o0 N heater EI.
Evaporaton Hester xiaw Cass X GWPox COZeqxxx 1 Class classe climatica
o oty o o o GWP potencial de aquecimento global
von 7 C0O2eq quantidade de gases com efeito de
P ce b estufa
Electrolux Professional SPA - Viale Treviso, 15 - 33170 Pordenone (ltaly) nghtlng luz interna
. . - e ~ Cap. capacidade nominal
Listamos de seguida o significado das varias informagdes nela R f n r P de qas refri :
contidas: efrigeran ipo de gas refrigerante
Defrost power Corrente absorvida
F.Mod. descrigéo de fabrica do produto marcacédo CE
Comm.Mod. descrigao comercial c E
PNC caodigo de fabrico E WEEE simbolo
Ser.No. ndmero de série
Type ref. grupo de certificagao do aparelho IPX4 grau de protegéo ao pd e a agua
Cyclopentane gas expandido usado no isolamento

C TERMOS DE GARANTIA E EXCLUSOES

Se a compra deste produto incluir cobertura de garantia, a
garantia é fornecida em linha com normas locais e sujeitas ao
produto instalado e usado para as finalidades para que foi
concebido, como descrito na respetiva documentacdo do
equipamento.

A garantia sera aplicavel caso o cliente tenha usado apenas
pecas sobresselentes genuinas e tiver efetuado a manuten-
¢do de acordo com a documentagdo do utilizador e de
manutengdo da Electrolux Professional disponibilizada em
papel ou formato eletrénico.

A Electrolux Professional recomenda veementemente a
utilizacdo de agentes de limpeza, enxaguamento e descalci-
ficagdo Electrolux Professional aprovados para obter
excelentes resultados e manter a eficiéncia do produto ao
longo do tempo.

A garantia Electrolux Professional ndo cobre:

« custo das deslocagdes de servico para entregar e recolher
0 produto;

* instalagéo;

» formacao sobre como usar/operar;

+ substituicdo (e/ou fornecimento) de pecas de desgaste, a
menos que resultante de defeitos de materiais ou mao de
obra comunicados no prazo de uma (1) semana apds a
avaria;

» correcgao de ligacao externa;

« corregdo de reparagdes ndo autorizadas, bem como
quaisquer danos, avarias e ineficiéncias provocadas por e/
/ou resultantes de;

— capacidade insuficiente e/ou anormal dos sistemas
elétricos (corrente/tenséo/frequéncia, incluindo picos de
tensdo e/ou apagbes);
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— fornecimento inadequado ou interrompido de agua,
vapor, ar, gas (incluindo impurezas e/ou outros que nao
cumpram os requisitos técnicos para cada aparelho);

— pegas de canalizagdo, componentes ou produtos de
limpeza de consumiveis ndo aprovados pelo fabricante;

— negligéncia, utilizagao incorreta, abuso e/ou ndo confor-
midade com as instru¢des de utilizacdo e manutencao
especificadas na respetiva documentagdo do
equipamento;

— inadequada ou deficiente: instalagao, reparagao, manu-
tencdo (incluindo manipulagdo, modificagbes e
reparacbes efetuadas por terceiros ndo autorizados) e
modifica¢ao e sistemas de seguranga;

— Utilizagdo de componentes n&o originais (por ex.:
consumiveis, desgaste ou pegas sobresselentes);

— condi¢cdes ambientais que provoquem stress térmico
(por ex. sobreaquecimento/congelagdo) ou quimico (por
ex. corrosdo/oxidagéo);

— objetos estranhos colocados no ou ligados ao produto;

— acidentes de forga maior;

— ftransporte e manuseamento, incluindo riscos, amolga-
delas, lascas, e/ou outros danos no acabamento do
produto, a menos que estes danos resultem de defeitos
de materiais ou mao de obra e sejam comunicados no
espaco de uma (1) semana apos a entrega, salvo acordo
em contrario;

produto com numeros de série originais que tenham sido

removidos, alterados ou ndo possam ser facilimente

determinados;

substituicao de lampadas, filtros ou quaisquer outras pegas

consumiveis;



* quaisquer acessorios e software ndo aprovados ou especi-
ficados pela Electrolux Professional.

A garantia Electrolux Professional sera anulada e o
fabricante ndao assumira quaisquer responsabilidades
relacionadas com a mesma em caso de modificacdo nao
autorizada do produto ou hardware/software/programa-
cao relacionados.

A garantia ndo inclui atividades de manutencdo previstas
(incluindo as pecas ou o fornecimento de agentes de limpeza,
a menos que especificamente abrangidas em qualquer acordo
local, sujeito a termos e condig¢des locais.

Verifique a lista de centros de apoio ao cliente autorizados no
website Electrolux Professional.

D INFORMAGOES GERAIS

D.1 Introducao

Este manual contém informagdes relativas a varios aparelhos.

As imagens do produto neste guia sdo apenas um exemplo.

De referir que os desenhos e os esquemas presentes no
manual ndo se encontram a escala. Servem para integrar as
informagdes descritas e servem de compéndio para as
mesmas, mas nao se destinam a representagao detalhada do
aparelho fornecido.

Nos esquemas de instalagdo do aparelho, os valores numé-
ricos indicados referem-se a medidas em milimetros e/ou
polegadas.

D.2 Finalidade de utilizagao e restricoes

Este aparelho foi projetado para o abatimento e/ou a
congelagao rapida de alimentos e sua conservagéo (baixa
rapidamente a temperatura dos alimentos cozidos para
preservar no tempo as qualidades iniciais e garantir a duragédo
por varios dias) e para o aquecimento de alimentos.

Qualquer outra utilizagéo deve ser considerada improépria.

NOTA:
@ O fabricante declina qualquer responsabilidade
por utilizagdes diferentes das previstas.

D.3 Teste

Os nossos aparelhos sdo estudados e otimizados, com testes
de laboratdrio, a fim de obter desempenhos e rendimentos
elevados.

O aparelho é enviado pronto para ser usado.

A aprovagdo nos testes (visual - elétrico - funcional) é
garantida e certificada através dos anexos especificos.

D.4 Direitos de autor

O presente manual destina-se exclusivamente a consulta por
parte do operador, podendo ser entregue a terceiros apenas
com a autorizagao por escrito da Electrolux Professional SpA:

D.5 Conservag¢ao do manual

O manual deve ser mantido integro durante todo o tempo de
vida util do aparelho, até ao ato de demolicdo da mesma. Em
caso de cessdo, venda, aluguer, concessao de utilizagdo ou
de locagao financeira do aparelho, o presente manual devera
acompanhar o mesmo.

D.6 Destinatarios do manual

Este manual destina-se:

» ao empregador dos utilizadores do aparelho e ao respon-
savel do local de trabalho;

* aos responsaveis pela utilizagéo regular do aparelho;

» Pessoal especializado - Assisténcia Técnica (ver manual
de assisténcia).

D.7 Defini¢oes

De seguida, apresentam-se as definicbes dos principais
termos utilizados no manual. Aconselha-se uma leitura
cuidada antes de utilizar o aparelho.

Operador responsavel pela instalacado, regulacéo,
utilizagdo, manutencéo, limpeza, repara-
¢éo e transporte do aparelho.

Fabricante Electrolux Professional SpA ou qualquer
outro centro de assisténcia autorizado
pela Electrolux Professional SpA.

Responsavel operador que foi informado, formado e

pela utilizacdo  treinado no &mbito dos deveres a cumprir

regular do e dos riscos associados a utilizagéo
aparelho regular do aparelho.

Pessoal espe- operador treinado/formado pelo fabri-

cializado ou cante que, com base na sua formagéo

Assisténcia profissional, experiéncia, treino especi-

Técnica fico, conhecimento das normas de
prevencao de acidentes de trabalho, é
capaz de avaliar as intervengbes a reali-
zar no aparelho e reconhecer e evitar
eventuais riscos. O seu profissionalismo
abrange os campos da mecénica, eletro-
tecnia e eletronica, etc.

PERIGO Fonte de possiveis lesdes ou danos para
a saude.

Situagéo Qualquer situagdo em que um operador é

perigosa exposto a um ou mais perigos.

Risco Combinacdo de probabilidade e gravi-
dade de possiveis lesbes ou danos para
a saude numa situagéo perigosa.

Protecdes Medidas de seguranga que consistem na
utilizagdo de meios técnicos especificos
(resguardos e equipamento de segu-
ranca) para proteger os operadores
contra os perigos.

Resguardo elemento de um aparelho usado de forma

especifica para fornecer protecdo medi-
ante uma barreira fisica.
Equipamento (diferente de um resguardo)

Dispositivo de

seguranga que elimina ou reduz o risco. Pode ser
utilizado s6 ou associado a um resguardo.
Cliente aquele que adquiriu o aparelho e/ou que a

gere e utiliza (por ex.: firma, empresario,
empresa).

Descarga acidental de corrente elétrica
no corpo humano.

Eletrocussao

D.8 Responsabilidade

Declina-se toda e qualquer responsabilidade por danos e
anomalias de funcionamento causados por:

* Incumprimento das instru¢gdes contidas no presente
manual.

* Reparagdes ndo devidamente efetuadas e substituicdo de
pecas distintas das especificadas no catalogo de pecas
sobresselentes (a montagem e a utilizagdo de pecas e
acessorios ndo originais pode afetar negativamente o
funcionamento do aparelho e levar a anulagdo da garantia
original do fabricante);

» intervengbes realizadas por parte de pessoal nado
especializado;

* modificagbes ou intervengdes nao autorizadas;
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* manutengao inadequada, ausente ou em falta;

+ utilizagao incorreta do aparelho;

* Eventos excecionais nao previsiveis.

« utilizagao do aparelho por parte de pessoal ndo informado
e/ou néo treinado;

* ndo aplicagdo das disposicdes vigentes no pais de
utilizacdo em matéria de segurancga, higiene e saude no
local de trabalho;

Declina-se toda e qualquer responsabilidade por danos
causados por transformag¢des e modificagbes arbitrarias por
parte do utilizador ou do cliente.

A responsabilidade da identificagdo e da escolha de equipa-
mento de protegao individual adequado e indicado, a usar
pelos operadores, cabe ao empregador ou ao responsavel do
local de trabalho ou do técnico que ira efetuar a assisténcia
técnica, com base nas normas vigentes no pais de utilizagao.

O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por
incorregdes contidas no manual, se imputaveis a erros de
impresséao ou de tradugao.

Eventuais integracdes no manual de instrugbes que o
fabricante considere oportuno enviar ao cliente deverdo ser
conservadas juntamente com o manual, do qual fardo parte
integrante.

E UTILIZAGAO NORMAL DA MAQUINA

E.1  Caracteristicas do pessoal autorizado a
intervir no aparelho
O Cliente deve certificar-se de que o pessoal para utilizagao

normal de aparelhos possui a devida formagao e qualificagdo
nas ruas fungdes.

O responsavel pela operagéo deve:

* Leram e compreenderam o manual.

» recebe formagéo e treino adequados as suas fungdes para
trabalhar em seguranca;

* Receberam formagdo especifica para o uso correto do
aparelho.

IMPORTANTE

@ O cliente devera certificar-se de que o pessoal
compreendeu as instrugdes fornecidas, em parti-
cular no que diz respeito aos aspetos relativos a

seguranga e higiene no trabalho ao usar o aparelho.
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E.2 Requisitos basicos para a utilizacao do
aparelho

» Conhecimento da tecnologia e experiéncia especifica de
utilizagéo do aparelho.

» Cultura geral adequada e conhecimentos técnicos de base
a um nivel suficiente para ler e compreender o contetdo do
manual, incluindo interpretagdo correta dos desenhos,
sinais e pictogramas.

» Conhecimentos técnicos suficientes para efetuar, em
seguranga, as intervengdes da sua competéncia especifi-
cadas no manual.

» Conhecimentos das normas de higiene e seguranga no
trabalho.



F FUNCIONAMENTO

F.1 Caracteristicas do aparelho

O aparelho permite abater, congelar, conservar alimentos.

Baixa rapidamente a temperatura de alimentos cozinhados,
mantendo a qualidade do produto intacta e garantindo o seu
bom estado durante varios anos.

F.2 Painéis de comando

A

B
D C
E

Visor-Ecra tactil

Tecla ON/OFF

. Chave USB in/out

. Ligacao para acessorios / dados de recuperagao
Aba de abrir

moow»

F.3  Paginainicial
Quando o aparelho é ligado, o visor acende-se, carrega o

software e, passado algum tempo, apresenta, por defeito, a
pagina inicial no modo MANUAL.

| D
DO GC)
S QR Y—TE
C—H: |
€ 0 chil_ !
+

,,,,,,,,,,,,,,

,,,,,,,,,,,,,,,

Botao de arranque
Gaveta de utilitarios (gaveta inferior)
. Gaveta multifasica
. Gaveta do menu principal (gaveta superior)
Ciclos principais
Temperatura da cavidade
. Area de Tempo/Sonda de temperatura/Multitemporizador

OETMOUOW>

F.4 lcones principais do touchscreen

Area da temperatura

20°C Temperatura atual

Area de tempo/sonda de temperatura/multitemporizador

01:30 Tempo de abatimento

icone de sinalizagdo do tempo

‘1 icones de sinalizagdo da sonda

@ icone do tempo estimado restante

icone de sinalizagao do multitemporizador

Area da gaveta multifasica

@ icone da gaveta multifasica

Os alimentos podem ser abatidos, congelados ou cozinha-
dos em diferentes fases.

O aparelho permite programas que consistem em varias
fases sequenciais.

icones de informagao

Nivel de velocidade da ventoinha
X? (apenas disponivel nos modelos 6GN 1/1 — 10GN
1/1 —10GN 2/1)

Ao tocar neste icone, é possivel definir a velocidade da
ventoinha da cavidade.

icone de sinalizagao do Aviso de porta aberta

O icone aparece quando a porta esta aberta ou ndo
devidamente fechada

a icone de sinalizagao do compressor em
funcionamento

O icone aparece quando o compressor comega a funcionar
com impulsos.

Permanece no visor até que que o compressor comece a
trabalhar.

Toque no icone para abrir as informagdes da janela pop-up.

wte {cone de sinalizac&o do ciclo de descongelagao
se ativado

O icone aparece quando a descongelagéo estiver em
Ccurso.

O icone permanece no visor até ao final da descongelagéo.
Toque no icone para abrir as informagdes da janela pop-up.
Mantenha o icone premido durante alguns segundos para
saltar a descongelagéo.

(apenas se o icone na protegéo de ecra estiver branco)

Comandos do ecra tactil

\/ Confirme e guarde a selegéo
x Elimine a selecéo ou feche a janela pop-up

- Regresse ao menu anterior
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@ icone Iniciar

icone Parar

@ (mantenha o botédo premido durante alguns
segundos)

Desloque-se entre as paginas (deslocamento
horizontal) ou aumente/diminua um valor

A\ P
Desloque-se entre as paginas (deslocamento

vertical)
\4

icones de sinalizagao

® icone de sinalizagdo dos alarmes

Uma janela pop-up aparece automaticamente no visor
para mostrar o alarme em curso.

O icone permanece visivel no visor até que o problema
seja resolvido.

A Avisos

Uma janela pop-up aparece automaticamente no visor
para mostrar o aviso em curso.

O informagdes

Uma mensagem de informag¢do comunica se algo esta
errado, se um procedimento esta terminado ou se deve ser
repetido, etc.

F.5 Ciclos principais do aparelho

@ Ciclo de abatimento
(limite de temperatura): +10°C; —41°C)’

Lembre-se que os alimentos que serdo consumidos dentro
de poucos dias devem ser submetidos ao ciclo de
abatimento rapido positivo. E possivel escolher entre duas
predefinigbes de temperatura a partir da janela pop-up de
temperatura.

» Soft: aconselhado para alimentos como verduras ou
alimentos de espessura reduzida.
Os valores predefinidos para o abatimento soft sdo 0°C
e 1:30 minutos. Se a regulagdo mudar, os valores
mudam.

+ Hard: aconselhado para alimentos volumosos.
Os valores predefinidos para o abatimento hard sdo —
20°C e 1:30 minutos. Se a regulagdo mudar, os valores
mudam.

1. Conforme o modelo

@ Ciclo de congelagéo’
(limite de temperatura): +10°C; —41°C)

A congelacao permite conservar os alimentos por periodos
mais longos (semanas ou meses)

A congelagéo rapida consiste em arrefecer o interior do
produto a uma temperatura negativa (-18°C / -0.4°F) no
menor tempo possivel.

Os valores predefinidos para a congelagao sdo —41°C e
4:00 minutos. Se a regulagdo mudar, os valores mudam.
Isto faz com que, no momento da descongelagao do
produto, os tecidos ndo apresentem danos e o alimento
mantenha o aspeto e os principios nutricionais inalterados.
Com este ciclo, a temperatura dos alimentos fica situada
entre -20°C(-4°F) e -18°C (-0.4°F) apds a congelagao

1. Disponivel com base no modelo.
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@ Lite hot

(limite de temperatura): +40°C; -18°C)
Lite Hot permite aquecer alimentos para fungdes de
cozedura limitadas até +40°C (prova, descongelagao).

Ao selecionar o ciclo Lite hot ou durante um ciclo Multifase
com fases mistas (Abatimento-Congelagao-Lite hot),
Norms é automaticamente desativado.

Se a ultima fase for Lite hot, ndo n&o tera lugar a fase de
manutengao automatica.

F.6 Conectividade do aparelho

Se o aparelho for ligado remotamente a Cloud, o visor exibira
diferentes icones que indicam o estado de ligagéao.

VRSB

Chill

nc
icones do estado da ligagao

= Aparelho ligado a cloud via Wifi. O sinal de Wifi &
>  bom.

~ Aparelho ligado a cloud via Wifi. O sinal de Wifi &
”  médio.

Aparelho ligado a cloud via Wifi. O sinal de Wifi &
fraco.

D)

l] Aparelho ligado a cloud via Ethernet.

Para problemas de ligagéo, consulte o paragrafo H.3 Proble-
mas de conectividade do aparelho (dependendo da sua
versdo de SW).

F.7 Areadagaveta

MANUAL —_—

g\%

As gavetas sdo uma expansao que se encontra no interior de
alguns ambientes do menu e possui opgdes e fungdes.

A composicdo das gavetas depende dos parémetros de
configuragdo (consulte o capitulo F.13 Modo Defini¢ées).
*+ GAVETA SUPERIOR

Permite navegar no menu principal.

— Abertura da gaveta superior:

MANUAL

N

K] @ @ Manual Automatic Programs

& )
+ Chill f {@}
Settings

O"C » Skyhub

@O=H @ o

< Help MyPlanner _ Usb Graphs 7|
O 'l . 3 O Honer
. :00 \ X/
D

>

/- / a \

\!

Hygiene




— Deslocagéo entre paginas: < Area de deslocamento >

{b 2 F () Ajuda

Menuel Programs Esta fungao fornece cédigos QR para visualizar o
manual do utilizador no seu telemaovel, tablet ou laptop.
* {@} (consulte o capitulo F.14 Modo Ajuda)

Skyhub Hygiene Settings Skyhub Hygiene Settings

Agenda (Meu Organizador/Calendario)

> » (S
< @ T :CL y < > Esta fungao permite planear atividades do aparelho,

o 7 - L X abatimento — congelagéo — ciclos quentes, programas
de higiene ou definir lembretes, de acordo com o seu
horario.

(consulte o capitulo F.15 Modo Agenda (Meu Organiza-
—\ —\ dor/Calendario))

Toque no icone que pretende no menu principal para

aceder ao interior dos diferentes modos. USB Transfer (Transferéncia USB)
— Fecho da gaveta superior:
O modo “USB* permite efetuar o upload/download, de e
para o aparelho, programas ou outros dados através da
pen usb.

(consulte o capitulo F.16 Modo Usb)

Toque no X para fecha-la.

Menu principal da gaveta superior

{b Modo manual

O modo “Manual permite personalizar os ciclos esco- TG, Graficos

Ihendo entre ciclos Lite hot — Abatimento — XFreeze, 0 modo “Gréficos* permite apresentar o comportamento

tempo de definicao e temperatura. grafico dos ciclos de abatimento, tanto Manual, como
(consulte o capitulo F.8 Modo Manual) Programas e Automatico.

(consulte o capitulo F.17 Modo Gréficos)

Q Modo automatico
SkyDuo (Match)

O modo “Automatico” permite ser conduzido pelo
abatedor rapido de temperatura no melhor ciclo de
acordo com os alimentos pretendidos automaticamente, @ NOTA:

bastando definir algumas fung¢des simples. Disponivel como opg&o apenas em modelos
(consulte o capitulo F.9 Modo automatico) especificos combinado com acessorio
adequado.

Esta fungdo pode ser ativada mediante pedido e
funciona combinada com dispositivos de conectividade,
instalados por pessoal especializado.

Permite-lhe ligar o forno a um abatedor rapido de
temperatura.

(consulte o capitulo F.18 MODO SKYDUO/MATCH
(conforme o seu modelo - opcional))

* Modo Homepage (SkyHub/SoloMio) . GAVETA INFERIOR

Permite aceder a algumas opg¢des e a fungdes especiais.
— Abertura da gaveta inferior:

EI‘ Modo Programas

O modo “Programas“ permite aceder a programas ou
receitas ja memorizados e criar e memorizar novos.

(consulte o capitulo F.10 Modo Programas)

O modo “Homepage“ permite-lhe personalizar o menu
do visor consoante as suas necessidades.

(consulte o capitulo F.11 Modo Homepage (SkyHub/

/SoloMio)) @ X
W X @

9-a / a \
Oﬁ Modo Higiene a gehg Moo Juke, o
O modo “Higiene* permite limpar a cavidade do apare- @
Iho automaticamente escolhendo o programa mais Deloyed Sove
adequado.

(consulte o capitulo F.12 Modo Higiene)
— Fecho da gaveta inferior:

{(:)} Modo Defini¢bes Toque no X para fecha-la.

O modo “Definicdes” permite personalizar as fungdes do Fungdes da gaveta inferior — Utilitarios

aparelho para uma melhor utilizagao. Velocidade da ventoinha
Permite ativar ou desativar os varios ambientes e X (apenas disponivel nos modelos 6GN 1/1 — 10GN 1/1
modificar as suas opgoes. ~10GN 2/1)

consulte o capitulo F.13 Modo Definigcbes
( P goes) Ao tocar neste icone, é possivel definir a velocidade da

ventoinha da cavidade.
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H\f Ciclo de manutengao

O ciclo de manutengdo mantém os alimentos a uma

temperatura escolhida para que nao se altere com o tempo.

E possivel escolher entre um ciclo de manutencg&o positivo
(3°C) e um ciclo de manutengao negativo (-22°C).

Tem inicio automaticamente no final dos ciclos de abati-
mento ou congelagéo.

O ciclo de manutengéo é continuo, é necessario atuar no
programa para interrompé-lo.

@ Ciclo de arrefecimento Turbo

O aparelho funciona continuamente a temperatura dese-
jada; ideal para produgéo continua.

@& Inicio diferido

Com esta opg¢éao, sera possivel atrasar o inicio de um ciclo
para uma hora mais conveniente.

(consulte o paragrafo F.7.1 Inicio atrasado)

B Guardar programa

Esta caracteristica permite guardar e memorizar ciclos
personalizados no modo Programa.

(consulte o paragrafo Como criar e guardar um programa
no capitulo F.10 Modo Programas)

@ Normas (padrdes de referéncia)

A maquina pode ser regulada de acordo com 4 normativas
diferentes

* NF (francesa)

+ UK (inglesa)

* NFS

+ CUSTOM (definida pelo utilizador)

NOTA:
@ Os limites de tempo e temperatura de final
correto do ciclo definidos pelas normas NF, UK,
NFS séo fixos e ndo podem ser modificados
pelo utilizador; por outro lado, a norma
CUSTOM é configuravel

Por exemplo, supondo que se utiliza a definigdo NF, um
abatimento positivo com sonda térmica termina correta-
mente se for atingida a temperatura de 10°C no espago de
110 minutos. Deste modo, o abatimento é concluido e a
maquina comuta automaticamente para a manutengéo
positiva.

ABATIMENTO SOFT/HARD

+63°C -18°C 270
NF !

(145,4°F) (64,4°F) minutos

UK +70°C -18°C 240
(158°F) (-0,4°F) minutos

+57°C -18°C 360
MRS (135°F) (-0,4°F) minutos

CUSTOM CbStC CFEt'C CFtl
minutos

No final do ciclo, o “Tempo de abatimento/congelacdo” é
superior a “Duragao de abatimento/congelagdo”; sera gerado
um “Alarme de horas extra” e armazenado entre os alarmes
HACCP.

O visor apresenta os resultados da verificagdo normativa no
final do ciclo com um visto ou uma cruz préximo do icone da
diretriz.

F.7.1

O Inicio atrasado apenas esta visivel na gaveta inferior se tiver
sido ativado a partir do modo Defini¢cdes (consulte o paragrafo
F.13 Modo Definicées (Definicdes = Manual = Utilitarios =
Inicio atrasado)).

Inicio atrasado

1. Abra a gaveta inferior e toque no icone Inicio atrasado.

X
%
X ¥ B @
Fan Holding  Turbo Norms
speed cooling

Delayed
sttt prog.-

[OE aoc | Re2oc

2. Defina o Inicio atrasado no teclado numérico e inicie o
ciclo.

4
123 :
45 6
7. .9 » 0530
-1 © 09:30 AM
U
@ 2
® e | haoc gy —

3. O visor apresenta a contagem decrescente do tempo
restante para o inicio do ciclo.

Diretrizes | Temperatura | Temperatura | Duragao
inicial de final de do abati-
abatimento abatimento mento
NE +63°C +10°C 110
(145,4°F) (50°F) minutos
UK +70°C +3°C 90
(158°F) (37,4°F) minutos
+135°F +40°F
NFS o o .240
(+57°C) (+4°C) minutos
o o CCtl
CUSTOM CbSt°C CCEtC minutos
FREEZING
Diretrizes | Temperatura | Temperatura | Duragao
inicial de final de da conge-
congelagao congelacido lacdo
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4. Se pretender que o aparelho realize a fase de preparagéo

para o ciclo atrasado, consulte o capitulo F.13 Modo
Definicées (Manual = Geral, =) e ative a caracteristica

“Pré-arrefecimento com inicio atrasado” (Cm / @).

Neste caso, o aparelho solicita que realize a fase de
preparagao (pré-arrefecimento/pré-aquecimento) para o
ciclo a hora definida.

It

Preparation phase request

Do you want to perform the preparation
phase for this cycle?

Toque no v para executar a fase de preparagao ou foque
no X para desativa-la.

O aparelho inicia a contagem decrescente. O visor apresenta
o icone de inicio atrasado, o tempo restante e a hora de inicio
definida.

E ainda possivel ignorar o atraso e iniciar imediatamente o
ciclo. Neste caso, o aparelho inicia a fase de preparagao.

P | Ignorar oinicio atrasado

F.8 Modo Manual

F.8.1 Definigao do ciclo

1.

3.

Prima o botdo ON/OFF para ligar o aparelho.

O visor acende-se e exibe, por defeito, o ecra principal do
modo MANUAL.

. Selecione um ciclo (por exemplo ciclo de Abatimento).

MANUAL = N
@

<

SHClX

f Chill

Se os parametros predefinidos forem adequados para

alimentos, toque no botao @ para iniciar o ciclo.
Caso seja necessario parar o ciclo, mantenha premido o

botéo @

4. Tem inicio o Pré-arrefecimento (ou pré-aquecimento).

NOTA:

@ Esta fase pode ser ativada ou desativada no
capitulo F.13 Modo Definigbes (Manual =
Geral, = Pré-arrefecimento).

A

Precooling

VA

0°C

>l

As funcgdes de pré-arrefecimento e pré-aquecimento
preparam a temperatura da cavidade antes do inicio do
ciclo selecionado.

P | Saltar Pré-arrefecimento/Pré-aquecimento

Salte a preparagao e va imediatamente para o ciclo principal.
5. No final do Pré-arrefecimento/Pré-aquecimento:

a. Introduza os alimentos no aparelho e feche a porta
para iniciar o ciclo (TIME CYCLE);

b. Introduza os alimentos no aparelho, a sonda de
temperatura no produto e feche a porta para iniciar o
ciclo (PROBE CYCLE);

No final do ciclo, é ativado um sinal sonoro e abre-se uma
janela pop-up que apresenta a seguinte mensagem:

U

Cycle donel!
Now holding

¥ s57wwh
€D oo3s00
@ uk

¥ Consumo de energia em kWh

Duragéo em horas : minutos : segundos

Padréao de referéncia usado (por exemplo RU)
@ A verificagdo com o padrao é bem-sucedida

® Padréao de referéncia usado (por exemplo RU)
A verificagdo com o padrao nao é bem-sucedida

Toque no X para abrir a janela pop-up.

6. O aparelho continua a efetuar a manutengéo.

(apenas se o ciclo permitir uma fase de manutengao)

Caso seja necessario alterar alguns parametros prede-
finidos no ciclo, proceda do seguinte modo:

Mudar ou desativar Padroes de referéncia (Normas)

Se um padrdo de referéncia for alterado, os valores de
tempo e temperatura mudam.

Para mudar o padrédo de referéncia, proceda do seguinte
modo:

— Abra a gaveta inferior;
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— Selecione o icone Normas e escolha o padrao de

referéncia pretendido, deslocando-se com as setas;

X

Fan Cone,
speed a

S

ave
program

X ¥ B P

»

%

© s:300m -10°C

-20°C

@O 6300m R

R-20C

— Toque no X para confirmar e feche a janela pop-up.
Existem duas formas de desativar as Normas:

a. através da gaveta inferior

' < NF

@ 6:30pM

-10°C

3-20C

b. a partir do modo Definigbes (consulte o capitulo F.13

Modo Definigbes).

* Mudar/Definira TEMPERATURA

— Toque na linha do valor de temperatura; selecione a
temperatura pretendida no teclado numérico, esco-

Ihendo entre as op¢des Soft ou Hard.

MANUAL

N

S OB

(1

& Chill

QN

)

/T a\

&B%

@

a. Opcao Soft

N DN —
oOlu;NO
OO~ N

+/-
Saft Hard
/& v

18

]
4
7

ol »n|N||O

+/-

Soft | Hard

X v |
a

MANUAL

N

TOBR®

Chill
+

O “
0°C Soft |

1:38:00

01:30 h:m

b. Opgéao Hard

MANUAL

N

T

Chill

0"

£20°C / Hord‘

*/- 0]:30:00

ard 01:30 h:m [4%)

NOTA:

O teclado numérico permite aceder diretamente as
opgdes do tempo sem recuar até a primeira pagina
do modo Manual.

Toque no botao como ilustrado na figura para aceder as
opgodes de Tempo:

415
7|8

OO N

O [+- @® 0 %

Scft | Hard @ @

(x] D)
a \ - \

* Mudar/Definir o TEMPO de duragao
— Toque na linha do valor de temperatura; defina o novo
valor no teclado numérico.
A visualizagdo predefinida encontra-se em horas e
minutos (h:m).

SANOAL = N

@

Ciclo Turbo Cooling

3
3

Tempo apresentado

3
7]

Ciclo Probe (sonda térmica)

=

MultiTimer

@



TEMPO APRESENTADO
Converte minutos em segundos

TURBO COOLING
O icone é apresentado nos ciclos de arrefecimento e

congelacao e representa um atalho para o ciclo Turbo Cooling.

Turb
‘ coolmg

-~ —-

3
6
9

123
4
7

C)OOU'II\)

P

r'\

O aparelho funciona com tempo infinito.

Quando o ciclo esta ativo, é possivel desativa-lo tocando
novamente no icone.

O ciclo Turbo cooling pode também ser ativado a partir da
gaveta inferior. (consulte o paragrafo GAVETA INFERIOR no
capitulo F.7 Area da gaveta).

Nos ciclos de Aquecimento e Manutencao, a janela pop-up

mostra o icone infinito em vez do icone Turbo cooling.
CICLO PROBE (sonda térmica)

A sonda térmica permite a medigao precisa da temperatura
interna exata do alimento durante um ciclo. Esta opgéo exclui
a definicéo do ciclo do tempo.

Para definir um ciclo da sonda, proceda do seguinte modo:
» Toque no icone tas horas ou da sonda na pagina principal e
selecione a opcdo SONDA TERMICA,;

MANUAL D

7o @ e
0 |
130:00 @&

/ a \

0120 him

O (O N

T
3

3
@

> O UN

)

>

Se for selecionada uma Norma de Referéncia, ndo é possivel
modificar os parametros de temperatura.

A definicdo do fim de ciclo é exigida pelas normas de
referéncia; para modifica-la, desative as normas.

No caso de um ciclo multifasico, a Norma de referéncia s6 é
aplicada na ultima fase. As fases intermédias podem ser
modificadas.

* Toque no botao @
» Tem inicio o Pré-arrefecimento (ou pré-aquecimento).

* No final do arrefecimento (ou pré-aquecimento), abra a
porta e remova a sonda de alimentos da respetiva sede.

NOTA:
@ Certifique-se de que a sonda térmica esta limpa
e esterilizada quando introduzir o produto.
» Introduza a sonda térmica no produto sem forgar excessi-
vamente e feche a porta para iniciar o ciclo.
Certifique-se de que a ponta (a parte sensivel) esta
posicionada. E importante que a sonda seja colocada
corretamente, ou seja, proximo do centro do produto,
tendo cuidado para que a ponta ndo saia do produto e ndo
toque absolutamente no tabuleiro.

Se a sonda térmica ndo estiver inserida ou tiver sido
inserida incorretamente, apds alguns minutos abre-se uma
janela pop-up que mostra a mensagem que o ciclo sera
conduzido pelo tempo para ndo corromper o0 processo.

O

Probe not inserted
The probe is not inserted. The

cycle automatically changed
from probe to time.

v

-~

* No final do ciclo, abra a porta e retire a sonda térmica,
voltando a coloca-la na sua posigéo original.

NOTA:
@ Lembre-se que os tabuleiros estéo frios, por isso,
use luvas
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CARREGAMENTO DO PRODUTO

Sugere-se manter os alimentos cobertos durante o ciclo para
facilitar o processo de abatimento. Uma distribuicdo uniforme
do produto no interior do compartimento permite uma boa
circulagédo do ar e, assim, uma melhor conservagao do préprio
produto Em qualquer caso, nao deixe a porta aberta mais do
que o necessario ao retirar ou introduzir os alimentos.

Aconselha-se a utilizagéo dos recipientes baixos para permitir
uma boa circulagdo do ar no produto (quanto maior for a
superficie do alimento exposta ao ar frio, menor é o tempo de
abatimento). Para evitar contaminagdes do alimento, é
aconselhavel limpar bem os recipientes e as superficies de
apoio dos mesmos. Aconselha-se ainda a introdugdo do
alimento no abatedor com o mesmo recipiente de cozedura.

NOTA:
@ O aparelho pode funcionar com o acessorio
MULTIPROBES (Multi-sondas) (até trés sondas

independentes) ou acessorio da sonda USB. Para
ativar os acessorios, consulte o capitulo F.13
Modo Definigbes.

Selecione a sonda mais adequada e introduza a temperatura
da sonda térmica no teclado numérico;

o @
3¢ E
&

+

-
N
O

i SONDA ajustavel para medir a temperatura no
interior do produto

a SONDA ajustavel para transmisséo de dados na pen
USB (acessorio)

Para ativar o acessério da sonda USB, consulte o
capitulo F.13 Modo Definigbes.

SONDA MULTIPLA (acessério)

#l  Para ativar o acessorio Multiprobes, consulte o
capitulo F.13 Modo Definigbes.

20

Como usar o acesso6rio SONDA MULTIPLA

* Toque no icone da sonda.

Abre-se uma janela pop-up que mostra a lista de todas as
sondas disponiveis.

-18°

» Selecione a sonda pretendida (por exemplo, sonda A),

MANUAL = [N

5 QRS

Chill
=X
n 3”‘3
& » 3C Soft
8 °C
r‘l'A 5 AE=

5°C 1A

& (Q) @ L

/ a \ P

ou icone multiprobes, para usar todas as sondas térmicas
disponiveis.

MANUAL

&)
o

|
%?%F
¥

L
3

3°C Soft

5°
®£@z

/ a\ P

P
=]

)

]
>

=

Durante o ciclo, é possivel visualizar a temperatura da sonda

tocando no icone g =



MANUAL Nl

TIo®e o

Chill

0°
Q]SQon b

= \

+

O ciclo termina quando todas as sondas atingem o seu valor
definido.

MULTITIMER

No sistema Multitimer pode regular um tempo diferente para
cada receita (frango, batatas, etc.) ou para cada tabuleiro
colocado nos varios niveis, (nivel 1 para o tabuleiro superior,
niveis seguintes para tabuleiros inferiores).

Além disso, esta fungéo permite utilizar o abatedor rapido num
menu a la carte (a escolha), onde podera inserir os alimentos
no aparelho no momento desejado durante o ciclo.

@ Esta funcao ndo pode ser selecionada num ciclo
multifasico.

Para definir a fungdo Multitimer, proceda do seguinte modo:

» Seleccione Multitimer e confirme.
01:20 MultiTimer

1123
41516
7 89 »
@0 ms
Fﬂf“

L)

NOTA:

=y

‘!59

H

14

» Abre-se uma janela pop-up.
Toque na parte esquerda de uma linha para criar uma nova
predefinicéo, digite o novo nome no teclado e confirme.

= N

MANUAL PRESET NAME

Preset 1
X

MultiTimer

11213(4]5(617(819]0
a

QIWIERLTIY[U[1|OP
AlsDlFle B kL
ZIXICIVIBINIM| @

Space | #+,

v

X Vo

- \

» Defina a duragéo predefinida ou a temperatura interna do
alimento.

Existem duas formas de o fazer:

— Toque no icone do tempo no teclado;

N

PRESET NAME MANUAL

Preset 1

NO i
(@)

1121314(5(6(1718[9/0

QIWIE[RITIY[U[I|O|P

AISIDIFIGIH[JIKIL

bl el e | A=

om\m‘m
I

Z|X|C|IVIBINIM| &

+ 9 [ #+,

X v e) X | v

— Toque na area do tempo no lado direito da linha;

MANUAL

= N VANUAL N

- 01:50

1123

W 4506

5
789
0

@ MultiTimer x
1 Prea —ahim i}

m:s

v

[~ /A \

» O aparelho apresenta as predefinicdes mais semelhantes
ou as predefinigbes compativeis com a predefinicao
acabada de definir.

Toque no lado esquerdo de cada linha para aceder as
mesmas e selecione a que pretende.

MANUAL = N MANUAL — N
MultiTimer X MultiTimer
1 - —-i--him 1 - + ‘ O\ X
2= h:m
PreA
3 = a m );
i : C> &
re
5 - —i=-h:m b
PreD
6 - -h:m
Pre€
7 — —-i-h:m
Pref
8 — —---h:m

» Toque em “+“ para criar e adicionar uma nova predefinicao.
E possivel adicionar até 20 predefinigdes.

MANUAL — N

VR
1
2 Chill
3
4 oc
si 0
6

0°C
7
8 MultiTimer
9 .
10 o
40
—

= \
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» Depois de adicionar as predefinicdes desejadas, os icones
a direita ficam disponiveis.

MANUAL

= Al

MultiTimer

1 MyPpreseta

X
0210hm @ = i}

Agora é possivel:

[0 Duplicar a Predefinigao

Guardar a Predefinicao
- (disponivel apenas para novas predefinigoes)

MM Avragara Predefinicdo

Podem realizar-se agbes adicionais no programa através da
gaveta inferior. Abra a gaveta inferior para:

B i &

Saveall Clearall Save MT  Restore
presets  presets  program M

rogram
prog

Load
Multitimer
program

© s30em ‘ J0°C ‘ f4-20°C

ﬁ Guardar todas as predefinicdes

(guardar todas as predefinicdes em vez de as
guardar uma a uma)

ﬁ Eliminar todas as predefinices

(apagar todas as predefinicbes em vez de as apagar
uma a uma)

=2 Guardar programa MT

(guardar todas as predefinicdes como um programa
MultiTimer)

C@ Repor programas MT
(estéa disponivel apenas num programa Multitimer.

Permite repor as predefinicbes apagadas de um
programa MT)

Carregar programa MultiTimer
(estéa disponivel apenas num programa Multitimer.
Permite carregar um programa Multitimer a partir do
modo Program (Programa)

* Toque no botao @ para iniciar o ciclo.

» Tem inicio o Pré-arrefecimento (ou pré-aquecimento).

* Nofinal da preparagao da cavidade, introduza os alimentos
no aparelho, a sonda térmica no produto (quando necessa-
rio) e feche a porta para iniciar o ciclo.

O visor mostra até trés predefinicdes: o tempo restante (ou a

temperatura interna atual do alimento) e o nome, quando

presente. As predefinigdes estdo ordenadas de cima a baixo
de acordo com o tempo restante minimo e maximo.

22

MANUAL = N

Jacket potatoes

00:24.,

MultiTimer X

2 Giledmixed oooshm [ B
3 Quiche lorraine  6°C @ B

Quiche lorraine

107

* Quando uma predefinicao termina, ouvem-se alguns sinais
sonoros. O visor mostra a lista de paginas Multitimer com a
predefinicdo terminada a piscar a verde.

» Abra a porta e retire os alimentos. Depois de fechar a porta,
a predefinicdo terminada desaparece do visor.

& 3°C

/[ a

NOTA:

@ Durante uma predefini¢ao, é possivel adicionar
outras predefinicdes. O niumero de referéncia
predefinido comega a piscar enquanto a porta
estiver aberta para introduzir os alimentos no
aparelho. Quando a porta € novamente fechada, o
numero de referéncia predefinido para de piscar.

* Quando a ultima predefinicdo termina e os alimentos sao

removidos, prima o botéo @ para parar o ciclo
predefinido.

F.8.2 Gaveta multifasica

Os alimentos podem ser abatidos, congelados ou cozinhados
em diferentes fases.

O aparelho permite programas que consistem em varias fases
sequenciais.

Durante um programa, a passagem de uma fase para a
proxima ocorre automaticamente. O programa para automati-
camente quando todas as fases estiverem concluidas.

Para definir o programa Multitimer, proceda do seguinte
modo:

1. Em primeiro lugar, defina um ciclo (consulte o paragrafo
F.8 Modo Manual);

2. Adicione uma nova fase;
Existem duas formas de adicionar uma fase:
a. Toque no icone “+“ na Gaveta multifasica.

@E;%

Chill

TANUAL N} AN

N ChiIuIC » % '
) 0

0°C 0°C

N1-Z2N N1-2N ..
O aparelho adiciona fases predefinidas. Toque na
Gaveta multifasica para verificar a lista de fases.

Toque em cada linha de fases para atribuir novos
parametros.

N




b. Abra a Gaveta multifasica e toque no icone “Adicionar
fase".

TAOAL = N TANUAL X

If

@ Multiphase X

0°C 00:00h:m X7

chil w26
L oc O X7 8
O°C +C ase ‘ *11 Pause ‘ 'bjj Hold
0°C
N1.ZN

Toque na linha de fases para definir os parametros do
novo ciclo adicionado.

41| Adicionar Pausa

Toque no icone para adicionar uma fase de Pausa.

Y% Adicionar Manutengao

Toque no icone para adicionar uma fase de manutengao.

Neste caso, a fase de manutengao sera positiva com a
duracao de 1 hora.

E possivel adicionar um Ciclo Turbo cooling apenas como
ultima fase.

Quando o ciclo Turbo cooling é adicionado, o ciclo de
Manutengado automatica desaparece e ndo é possivel adicio-
nar outras fases.

Selecione o icone “Turbo cooling® no teclado para adicionar
uma fase Turbo cooling.

MANUAL

= N
Turb
cggligg ]@ @

Turbo cooling

]
4
7

O O N
®

0°C

O U

3
7]

0
O

Continuous

caas Ol

E possivel adicionar no maximo 15 fases + fase de
manutencgao.

NOTA:
@ A fase HOLD (manutengao) aparece sempre no
fim da lista e ndo pode ser deslocada ou copiada.

MANUAL = [N MANUAL = [N
£3 Multiphase X £3 Multiphase X
1 ® 0°C 00:00hm X7 ~
2 ® 0°C 00:00h:m X7 : 9 ® 0°C 00:00hm N7
3I® 0°C 00:00hm X7 : 10 ® 0°C 00:00hm X7
4 @ 0°C 00:00h:m X7 : ne 0°C 00:00h:m X7
5® 0°C 00:00hm X7 : 12 & 0°C 00:00hm X7
6 ® 0°C 00:00hm X7 : 13 & 0°C 00:00hm X7
7 ® 0°C 00:00hm X7 : 14 ® 0°C 00:00hm X7
8 ® 0°C 00:00hm X7 g 15 ® 0°C 00:00h:m X7
9 ® 0°C 00:00hm X7 : ¥ oc oo X7
10 & 0°C 00:00 hm X7
v
2\ - 2\ :

3. Defina os parametros dos novos ciclos adicionados e
inicie.

MANUAL

N

If

@ Multiphase

-20°C 00:00hm X7
-41°C 00:00h:m X7
80°C 00:00hm X7
-20°C 00:00hm X7
80°C 00:00hm M7
-41°C 00:00hm X7

-20°C 00:06hm X7

NOoOOUNON —
OO ® O ®

A fase em curso é evidenciada a verde. As fases a cinzento na
lista ja estdo a ser efetuadas.

VANUAL = N
S o®e

'3 Chill

‘. o,

5 0 ¢

6

&

6]:30:00

01:30 h:m (48]

X

-~

NOTA:

@ Se um ciclo Lite Hot for inserido como ultima fase,
o ciclo de manutengéo é automaticamente
desativado.

E possivel ativar o ciclo de manutencao
manualmente.

Gestao de fases:

* Toque nos 3 pontos a direita para abrir a mini janela pop-up
com as fungdes Mensagens, Deslocar, Duplicar, Apagar.

= N MANUAL = N

MANUAL

@ Multiphase X

1 ® 0°C 00:00him X7 § -"‘ it ‘ ﬂ_:j ‘ i @
2 ® 0°C 00:00hm X7 : » 2 ® 0°C 00:00hm X7 E
¥ ® oc oo N7 g

+O Phase +|| Pause d

NOTA:
@ A janela pop-up abre-se apenas de o ciclo
ainda nao tiver comegado.

» Toque na cruz vermelha para fechar a mini janela pop-up.

& Mensagens

Toque neste icone para escrever mensagens entre fases.

J1T Deslocarfase

Toque neste icone para mudar a posi¢ao da fase.
Os numeros da outra fase comegam a piscar.
Toque no numero da fase desejada para selecionar a nova

posicao.
m Apagar fase
Toque neste icone para apagar imediatamente esta fase.
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[0 Duplicar fase

Se existir apenas uma fase, ndo € possivel deslocar ou
apagar uma fase mas apenas Duplicar.

SALTAR FUNGAO (disponivel apenas durante um
programa em curso):

» Toque nos trés pontos a direita da fase selecionada para
abrir a mini janela pop-up com Saltar fungao.

i)

» Toque no icone Saltar para sair da fase atual e iniciar
imediatamente a fase selecionada.

NOTA:

A janela pop-up s6 se abre se o ciclo ja estiver

iniciado.

MANUAL = N
£ Multiphase X
11 & -20°C 00:00hm X7

29 -41°C 00:00hm X7

3@ 80°C 00:00h:m X

4 @ -20°C 00:00h:m

5@ 80°C 00:00hm X7

6 B -41°C 00:00hm X7

Fungoes da gaveta inferior
Podem realizar-se outras agbes através da gaveta inferior:

®

»

MANUAL

= AN

S
1
2
3
4
5
6

Multiphase

-20°C 00:00h:m g
-41°C 00:00hm X7 :
80°C 00:00hm X7
-20°C 00:00hm X7

80°C 00:00hm X7

SO ®

-41°C 00:00h:m X7

Norms

© s30em

Save
program

X

® B

Clear all
phases

-20°C

fosc

Normas

(num ciclo multifasico com diferentes fases, as regu-
lagdes ndo se aplicam)

Guardar programa

Toque nesta opgéo para guardar e memorizar ciclos
personalizados no modo Programa. Digite um nome no
teclado numérico a atribuir.

i® Eliminar todas as fases

Toque neste icone para apagar todas as fases na Gaveta
multifasica e iniciar de novo a partir da fase 1.

Antes de eliminar as fases na gaveta, abre-se uma janela
pop-up a pedir uma confirmagao.

F.9

Como definir um ciclo automatico

Modo automatico

O modo “Automatico” € uma forma simples e rapida de
escolher o abatimento, a congelacdo ou o processo Lite Hot
automatico perfeito, definindo apenas algumas func¢des
simples.

1. Abra a gaveta superior e selecione o modo Automatico.
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V)

Manual

W

Skyhub

@& @ K

£

Auton

O

Hygiene

)

Programs

O

Settings

|

2. Selecione uma familia de alimentos.

3.

AUTOMATIC =

Food families

N

Q

oWt

Meat Poultry

Soups Vegetables

=
Fish

Pasta
and Rice

and Sauces
Y

$a) 2

Bread
Sweet Bakery

Beverage Special cycles

Selecione a categoria de alimentos e a predefinigdo

associada desejada;

AUTOMATIC = N AUTOMATIC = N
= - =
« | Meat d + | Cooked
& = minced meat
Raw minced meat I Meat balls \ :
e
2 ?;p Cooked minced meat Meat loaf 2
4 ) /meat-Freeze
Cooked meat
/S a \ S a \

Cada categoria pode ter mais predefinicdes associadas

aela.

Selecione a predefinicdo desejada e, se necessario,

defina os parametros.

N |

AUTOMATIC =

AUTOMATIC

« | Meat balls @'{?

Cycle type

Chill Freeze

»

- \

N

4 | Meat bolls= @@

Cycle type

Chill Freeze

Control

Probe Timer

20

-18°C i

2

-

Se necessario, defina a temperatura ou o tempo tocando
na zona da temperatura e do tempo.

Alguns ciclos sao totalmente automaticos.
O visor mostra que ndo é possivel definir os

parametros.



5.

6.
7.

Depois de modificar o ciclo com os novos parametros, é
possivel guarda-lo como uma predefini¢ao;

X

® B

Norms  Save
preset

@® s30 -0°c -20C

» Toque no icone para guardar a predefinigao;
+ Abre-se uma janela pop-up, exibindo a mensagem
para substituir a predefinigéo;

* Toque em v para confirmar ou toque em X para
guardar uma nova predefinigao.

Toque no botéo correspondente para iniciar o ciclo.
Tem inicio o Pré-arrefecimento/Pré-aquecimento.

NOTA:
@ Durante a preparagao da cavidade, continua a ser
possivel efetuar outras alteragdes aos parametros.

No final do pré-arrefecimento/pré-aquecimento, intro-
duza os alimentos na cavidade, a sonda térmica no
produto (quando necessario) e feche a porta para iniciar
o ciclo.

Tem inicio a fungdo de recuperagao Detegao/
/Temperatura.

Estas fun¢des analisam as condi¢des da cavidade do
aparelho para optimizar o ciclo de acordo com o tipo e a
carga de alimentos.

AUTOMATIC = N
- A S
L) 0 W %
\@ gﬁ‘\ f
Meat balls

°

Sensing 01:20 h:m
AUTOMATIC = N

&ig {;‘&‘,‘, %

Meat balls

&@ 5

01:05 h:m

O

Temperature recovery

10. Assim que as fases de recuperagao Detegdo/Tempera-
tura terminam, aparece uma protegao de ecra
relacionada com a aproximagéo do ciclo (tempo ou
temperatura interna do alimento) durante o ciclo.

De qualquer forma, € possivel personalizar a vista de
ecra através da gaveta inferior.
Abra-a e escolha a mais adequada.

X
0—
= O
Standord  Steps.
View
O ss0em | cic | Baoc

4— .
= Vistastandard

%@ Vistade passos

11. No final do ciclo, o visor apresenta as seguintes
informacgdes:

AUTOMATIC

= N

U

Automatic cycle done!
Now holding

€D 003500
@ UK

$ s7kwn

Durag&o em horas : minutos : segundos

@ Padrao de referéncia usado (se ativada)
A verificagdo mostra se o padréo é bem-sucedido

@ Padrao de referéncia usado (por exemplo RU)
A verificagdo com o padrao nao é bem-sucedida

¥ Consumo de energia em kWh

F.9.1 Ciclos+/Ciclos especiais

Esta seccao contém abordagens de ciclo especiais concebi-
das para obter resultados especificos.

Toque no icone ﬁ para visualizar uma lista de ciclos
especiais.

@1‘: Abatimento Cruise

O ciclo Cruise ajusta automaticamente (através de um
algoritmo) o ciclo de abatimento de acordo com o tamanho do
alimento enquanto monitoriza o processo do inicio ao fim. O
abatimento é automaticamente controlado do inicio ao fim,
garantindo a perfeita qualidade, textura e aspeto dos
alimentos.

O unico modo do ciclo disponivel é um ciclo de abatimento
com sonda térmica;
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AUTOMATIC — N
— /

4 | Cruise Chilling "EK

CruiseChill

20"

3°C [}

>

4 -~ \

S6 é possivel definir os parametros da sonda se os padrdes
estiverem desativados.

& Fermentagao

O aparelho funciona como um armario de fermentagao, para
fermentar qualquer produto de pastelaria ou padaria.
Para iniciar o ciclo, proceda do seguinte modo:
1. Selecione um ciclo Fermentagao;
Este ciclo é efetuado como um ciclo Lite Hot.

AUTOMATIC = N
A
« | Proving U

Proving

34°
O]:Og:oo

01:00 h:m

>

/T a \

2. Se necessario, defina os parametros;

E possivel guardar e armazenar as predefinicdes efetua-
das a partir da gaveta inferior;

X

» B

Norms Save
preset

© s30 -10°C f-20°C

w

Toque no botdo de Start;

4. Quando a preparagao da cavidade estiver terminada,
introduza os alimentos na cavidade, feche a porta e o
ciclo tem inicio.

5. No final do ciclo, se disponivel, o visor apresenta os
CONsSumMOos COMo uma mensagem recapitulativa:

&¢ Fermentacéao atrasada
O aparelho funciona como um armario de fermentacao, para

atrasar a fermentacdo de qualquer produto de pastelaria ou
padaria.

26

Para iniciar o ciclo, proceda do seguinte modo:
1. Selecione um ciclo Fermentagao atrasada;

+ RETARDED PROVING [N

JQee

Proving

+

20°

40°C

01:00 &

01:00 h:m (48]

o

/[ a

2. Se necessario, defina os parametros;

3. Toque no botéo %

O visor apresentara uma pagina de edigao para definir as
horas em que o produto deve ter levedado completamente
(por exemplo, as 18:00 h)

+ RETARDED PROVING [N + RETARDED PROVING Nl
— —
S < End time
& Retarded Proving & -l 8 . O O
1 1 .
|2 |2

+ oc + 12 3
WCZO mp| 4 by
O]IOO:OO 7 89

01:00 him [4%)
- AM (O Fat
x @ a c
a\ x v

4. Confirme a definigao.
5. O ciclo tem inicio com a fase de Manutengao;

NOTA:
@ A duragéo da fase de manutengéo € calculada
automaticamente pelo aparelho.

RETARDED PROVING [N

S
1

=

Holding

]
18:00 .

End time

0

/ a




6. No final da fase de manutengao, tem inicio o ciclo de » Congelagao para conservagao;

fermentacao; * Pronto a servir;
RETARDED PROVING N AUTOMATIC = N
4 | Sushi&Sashimi Ej

(Anisakis-free)
Proving

e @

Ready to serve
3 Ioc

Eﬂ)g: Freeze to preserve
40°C

00:59 .

01:00 him (4]

.

/[ a

/ -~ v

7. No final do ciclo, se disponivel, o visor apresenta os

consumos como uma mensagem recapitulativa: Congelagao para conservagéo consiste em 3 fases: Congela-

¢ao — Desinfecao — Manutencao (negativa).

@ Descongelagao rapida AUTOMATIC = N
o em
O ciclo Descongelacdo Rapida garante que os alimentos « [ Sushi&Sashimi 925/_

congelados sdo devidamente descongelados e prontos para o _cbid e

ser cozinhados. 1@  -wcfgac
Para iniciar o ciclo, proceda do seguinte modo:
1. Selecione o ciclo Descongelagao rapida;
2. Selecione a predefinicdo desejada;

Este ciclo é efetuado como um ciclo Lite Hot.

— N = Fast thawing N\l
— /

<] -24° 24:00hm
¥

2
3 -22°C &0

AUTOMATIC

& B Ar ;

&1
" Pork loi
&) porkiain |3 2 ork loin

+ | Fast thawing

& °C / -
Chicke \ : . . ~ . ~
=N Pronto a servir consiste em 5 fases: Congelagéo — Desinfecédo
15°C — 30 — 30 — 3 iti
S E Descongelacédo — Descongelagdo — Manutengéo (positiva).
O -| : O 5 .00 AUTOMATIC = N
Hamburger | ¢ 0105 hm © « | Sushi&Sashimi ﬂ’/@
(Anisakis-free) -
N
18 -a°C1f -22°C
=\ a1\ 28 -24° 24:00hm
Lo . n 3 15°C1f) -2°C
3. Se necessario, defina os parametros; 4@  ecifc
E possivel guardar e armazenar as predefinigdes efetua- 5 % s oo

<

das a partir da gaveta inferior;

. -41"

X @ B @

Fan Norms Save
/ -~

speed preset

@© s30 -10°C

Toque no botao de Start;
5. Quando a preparagao da cavidade estiver terminada,

f-20°c

>

Para iniciar o ciclo, proceda do seguinte modo:

introduza os alimentos na cavidade, a sonda térmica no

1. Selecione um ciclo Sushi&Sashimi;

alimento (se tiver sido definido um ciclo com sonda 2. Selecione a predefinicéo desejada;
térmica), feche a porta e o ciclo tem inicio. 3. Toque no botao de Start;
6. No final do ciclo, se disponivel, o visor apresenta os 4. Quando a preparacdo da cavidade estiver terminada,
consumos como uma mensagem recapitulativa: introduza os alimentos na cavidade, feche a porta e o
7. O aparelho continua a efetuar a manutencgao. ciclo tem inicio.
5. No final do ciclo, se disponivel, o visor apresenta os
=%  Sushi&Sashimi consumMOs como uma mensagem recapltul?tlva.
6. O aparelho continua a efetuar a manutencéo.

Este ciclo permite congelar a -24° C durante 24 horas
(cavidade funciona a -40° C). Desta forma, o parasita de
anisakis morrem.

Este ciclo é realizado como um ciclo multifasico disponivel
apenas com sonda térmica.

E possivel escolher entre duas predefinicdes de fabrica:

O

IMPORTANTE

Se a sonda térmica nao tiver sido inserida, o ciclo
muda automaticamente da sonda para o tempo.
Neste caso, a sanitizagdo n&do pode ser garantida.
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‘T Abatimento sous-vide

Este ciclo é especifico para abater alimentos previamente
cozinhados em sous-vide.

Este ciclo é efetuado como um ciclo de abatimento.

Para iniciar o ciclo, proceda do seguinte modo:
1. Selecione o ciclo de abatimento sous-vide;
2. Se necessario, defina os parametros;

E possivel guardar e armazenar as predefinicdes efetua-
das a partir da gaveta inferior;

X

» B

Norms Save
preset

© s30 -0°C R-20°c

w

Toque no botao de Start;

4. Quando a preparagéo da cavidade estiver terminada,
introduza os alimentos na cavidade, feche a porta e o
ciclo tem inicio.

5. No final do ciclo, se disponivel, o visor apresenta os
consumos como uma mensagem recapitulativa:

6. O aparelho continua a efetuar a manutencgao.

\,

2 Gelado

Permite conservar o gelado imediatamente apds a produgéo e
preparar o gelado a apresentar.

Este ciclo é efetuado como um ciclo de congelagdo com sonda
térmica.
Para iniciar o ciclo, proceda do seguinte modo:
1. Selecione o ciclo Gelado;
2. Selecione a predefinicao desejada;
E possivel escolher entre trés predefinicdes de fabrica:
* Freeze to Holding (Congelar para Guardar)
* Manutengéo
* Pronto para visualizar

AUTOMATIC = [N
— /

/
»

« | lce-Cream

7Y .
Ready to display ‘ H
\ia :
Freeze to preservation |
Holding ‘ :
=

/T a \

3. Se necessario, defina os parametros da sonda;

E possivel guardar e armazenar as predefinicdes efetua-
das a partir da gaveta inferior;

X

» B

Norms save
preset

© s30 -10°C f-20°C

4. Toque no botéo de Start;

5. Quando a preparagao da cavidade estiver terminada,
introduza os alimentos na cavidade, feche a porta e o
ciclo tem inicio.

6. No final do ciclo, se disponivel, o visor apresenta os
CONsSumMOos cOMo uma mensagem recapitulativa:

7. O aparelho continua a efetuar a manutengao.
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& logurte

Permite obter até 6 kg de iogurte, a partir de recipientes de 100
gramas.

Para iniciar o ciclo, proceda do seguinte modo:

1. Selecione um ciclo logurte;

Este ciclo é efetuado como um ciclo multifasico (lite hot —
Abatimento — Manutengao)

2. Se necessario, defina os parametros;

E possivel guardar e armazenar as predefinigdes efetua-
das a partir da gaveta inferior;

X

4
X ® B

Fan Norms Save
speed preset

© s30 -10°C f-20°C

3. Toque no botao de Start;

4. Quando a preparagao da cavidade estiver terminada,
introduza os alimentos na cavidade, feche a porta e o
ciclo tem inicio.

5. No final do ciclo, se disponivel, o visor apresenta os
CONsSumMos COMo uma mensagem recapitulativa:

6. O aparelho continua a efetuar a manutengéo.

& Chocolate

Permite obter chocolate perfeitamente derretido ou
cristalizado.

Para iniciar o ciclo, proceda do seguinte modo:
1. Selecione um ciclo Chocolate;
2. Selecione a predefinicao desejada;
E possivel escolher entre varias definicdes de fabrica
efetuadas com diferentes ciclos:
» Barras de cristalizagédo e ganaches;
» Conchas de cristalizagao;
» Congelagéo;
* Manutengéo;
» Fuséo;

AUTOMATIC = N

N,
XS
« | Chocolate ®‘

Crystallisation bars and ganaches

Crystallisation shells

Freeze

Holding

Melting

SIS

/T a\

3. Se necessario, defina os parametros;

E possivel guardar e armazenar as predefinicdes efetua-
das a partir da gaveta inferior;

X

» B

Norms Save
preset

@© s30 -10°C f-20°c

>

Toque no botao de Start;
5. Quando a preparagao da cavidade estiver terminada,

introduza os alimentos na cavidade, feche a porta e o
ciclo tem inicio;



6. No final do ciclo, se disponivel, o visor apresenta os
consumos como uma mensagem recapitulativa;

7. O aparelho continua a efetuar a manutencgéo.

F.10 Modo Programas

O “Programs Mode“ (Modo Programas) permite aceder a
receitas de programas ja armazenadas ou transferidas da
cloud e/ou criar e armazenar novas.

Como definir um ciclo do programa

1. Selecione o modo Programas. O visor apresenta todos os
programas armazenados.

PROGRAMS = N
Q N -
All programs Q
Manual Automatic Jrams
E Cloud Program fa B

Pl o

ﬁ Local Program |

Help  Agenda use
ransfer

SkyDuo

Skyhub Hygier. Settings EL Pizza S

@ M < IEL Pizza (local) | 3
=) @

- ap | s

< > a Multitimer Program @ | i

EL Delayed Program

X
B Crova D
delayed Programm &
E Cloud
MultiTimer Programm
- -~

Para mudar os programas apresentados de uma lista para
uma grelha, abra a gaveta inferior e selecione a apresen-
tacdo em grelha:

PROGRAMS = N PROGRAMS

= N

All programs

Cloud Local
Program Program

e X

Visualization:

B List

Programs

MultiTimer
Program

Delayed
Program

Pizza (local)

Source:

Local Cloud

Type: &
Normal Mulitimer All Cloud Cloud MultiTimer
deloyed Program  program

m &
Selective Manage MT
delete Presets

© 6306w | 100% | 300°C | B120°C

Ao apresentar os programas, o aparelho da-lhe uma
informacao geral sobre o tipo de programa e a sua fonte:

-~ Programa transferido da cloud

(disponivel apenas com dispositivos de conecti-
vidade, instalados por pessoal especializado)

Programa MultiTimer
4 Programa com inicio diferido

2. Toque no programa desejado;
O aparelho carrega o programa no modo Manual pronto a

ser langado.

i)

NOTA:

Para procurar um programa, toque no icone q e
digite o nome no teclado que aparece. O visor
apresentara os programas que mais se asseme-
Iham aquele que digitou.

Como criar e guardar um programa

Selecione um ciclo no modo Manual e, se necessario,
defina os parémetros (consulte o capitulo F.8 Modo

Manual).

Abra a gaveta inferior e toque no icone “Guardar programa®.

Edite o nome do programa no teclado e confirme.

voopd N
7
X ¥ ® @
Fan Holding  Turbo Norms,

speed

cooling

NEW PROGRAM'S NAME

Program 1

1121314151617181910
QWIEIRITIYIUlT|O|P
AlSIDC GIHIJIKIL
ZIx|IcIvIBIN|M]|
| #s,

| Space

X

O novo programa sera armazenado no modo Programas.

< ewproaram N PROGRAMS = N
@) All programs _.._ Q

Bl @ @ ] - .
n chil
% ) ’
+ O°C ’

o°C

01:30.

01:30 him OA@

/T a \ -

IMAGEM, NOME, LINK DE CATEGORIA E ELIMINAGAO
DE PROGRAMAS ARMAZENADOS

1.

Toque nos 3 pontos préximo do icone do programa para
aceder ao menu “gestéo de caracteristicas®;
PROGRAMS = N PROGRAMS = N
= L=
All programs All programs O\
) Y Y
M . -
EC oo (@ [ac][ @[ ®
Progame | Programs
4 name 5 name 6
BEIR _— “
: g
name 7 name 8 name 9
Program’s Program’s < Program’s <
name 10 name 11 name 12
-~ -~
[l CHANGE IMAGE (Mudar imagem)




+ Toque no icone da imagem para mudar a imagem » Toque no icone da reciclagem para apagar um programa e

predefinida; confirme;
Escolha a imagem desejada e confirme. PROGRATS = N PROGRAMS = N
7 7
PROGRAMS = N PICTURE All programs Q <
All programs Q “ ’ F} ‘O
X
“ Default picture S [ = | Abc | 69 | P Delete program
Wyl 4c | @ | @ A2, W / ) e I

/
“RictuMigber #
003

v

P . X |
(X \\.‘ < = - ’f

Gestéo de programas através da gaveta inferior

ae EDITAR NOME Abra a gaveta inferior e:
» selecione “Programs” (Programas) para consultar a lista de
« Toque no icone “abc” para editar o nome do programa; todos os programas;

Digite 0 novo nome e confirme.

x \
PROGRAMS —_— |_—| CHANGE PROGRAM’'S NAME
\ — S Visualization:
Py 1 - - - \ .
All programs Q regram — H !
E— . Programs. , PROGRAMS — N
Vi — L e :
(% 1121314151617181910 toca Al programs
(@ [ac| @[ i@

Normal Ab 2 | T
alwle|RITIYIUlI|ofP » HZI‘ e | & | m

Sort by:
h Name Most used u Y S
= =], Program 2
» AlSIDIFIGII KL i & S
ZIX|CIVIBIN|IM| St e

(O aznon | 100z | zanec | @ onee

| Space | #+,

X |~ NOTA:
= % @ Para todos os programas apresentados, os trés
pontos verticais no lado direito do programa
selecionado abrem uma janela popup que permite
@ LINKPARA CATEGORIA adicionar uma imagem, mudar o nome do pro-
grama, associa-lo a uma categoria e apaga-lo.
» Toque no icone do link para associar 0 programa a uma Toque sempre em X para fechar a gaveta.
categoria; . . o . .
» selecione “Categories” (Categorias) para consultar a lista
PROGRAMS | = N PROGRAMS = N de todas as categorias;
All programs Q + | Categories Q Cada categoria expande-se, apresentando os programas
ligados.
New category +
Category A / x \
Category B O Visualization:
——————————— v List Grid
Category o TR o - == . AUTOMATIC = N
; : Programs Categories :
Category D @] LT YRR L - Categories
Cukegory € O Local Cloud
Type:
Normal m } Bread
o bchme Most used } Meat
| S ’ - n B
Sed\z‘%l;\ée gcnctge MT
Assim que uma categoria é selecionada, toque no botdo do

link.

fi APAGAR PROGRAMA
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+ selecione “Local“, “Cloud” (disponivel apenas com disposi- » Seleccione os programas a apagar ou abra novamente a
tivos de conectividade, instalados por pessoal gaveta e selecione:
especializado), ou “Todos" para apresentar os programas

pela sua fonte ou para apresentar todos os programas; @ se pretende que todos os programas sejam

PROGRAMS = N selecionados;
PROGRAMS = Nl PROGRAMS = N
=
Selective delete
Visualization: Q
ShovL/m X ﬁ Cloud Program S Q0
i -S.jv.cg.r%. AOTooOOOE . e e B} tocat program 0
i i o alfroorom
; [ B : AEERD Categories EL Pizza = ®
_ij - -‘ ------ B Source: » ﬁ Pizza (local) @
Sl Local Cloud All —
sortby: Type: B muttitimer rogram @
Name Normal Multitimer All =
e e Ii Delayed Program Y @
ﬁ Name Most used E',C\oud o
. Manage MT h|ooocooooco—==—o0co0o000 H MultiTimer Programm e ®
delete Presets : @ :
© 6300 | 100% | 300 | R1z0°C ' Sele H X ‘ u"-
. . © s300m | | Riz0c L/ a
» selecione “Normal“, “MultiTimer®, ou “All“ para apresentar
0s programas pelo seu tipo;
e ou selecione uma das seguintes opgdes:
e \ () se pretende que todos os programas sejam
show: desselecionados;
Source:
. T; =, & se pretende que apenas os programas seleciona-
ype: .
Y Noma dos sejam apresentados;
tE Ssorfby: T T T T TTTTTS . ~
- Feche sempre a gaveta para ver aplicada a sua selegédo no
visor.
-
(m . _—
o | Gerir predefinigdes MT

. ) E possivel mudar o nome/apagar as Predefinicdes e apre-
* selecione “name” (nome) ou “Most used” (Mais usados) sentar as informagdes associadas ao programa que as inclui.
para organizar os programas pretendidos; . Toque no cone correspondente.

Visualization: x
List
e Visualization:
Programs List S
Source: Show:
Local Cloud All BIcdiaS Gegeis
- . s »
Normal Multitimer Local Cloud All
i7" Sort oy i Type:
: Name Most used Normal Multitimer All
'
----------------- Sort by:
il Name Most used x
T tem | vewes | [ o
Selective Manage MT B ="t 8 v .
de\e;‘é presetz : m @ : : MultiTimer Programs MultiTimer presets
1 | lecccccecccccccccccccccccccnsccccncnccanans
L T N I, RO . '
' '
~ . ~ . © 6300w | 100% | 300°C | @© 630m | 100% | 300C | @120°C
Funcgao de eliminacgao seletiva

» Abra a gaveta para selecionar os programas a apagar. A
lista dos programas aparece no visor.

All programs Q 2. Selecione um programa da lista e toque no botéo @
x para inicia-lo;
Visualization: E} Claud Program <0 4= PROGRAM NUMBER 3 . N
s Grid Local P
B tocotrogen O B ®
Programs Categories E', Pizza S 0 @ @
Sour::ccl Cloud All » Ii Pizza (IOCO‘) O | ; Ch.”
Type: Bl muttitimer program P @ !
Normal Multitimer All —=x +
Sort by: EL Delayed Program Y 0 Oac
Name Most used E} C‘OUIGIA % O
o H MultiTimer Programm K‘ 0°C
| ’ 01:30
! ! . :00
01:30 him DA
* 7
-~ \
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NOTA:

@ Depois de aceder ao programa, € ainda possivel
modifica-lo adicionando mais fases ou mais
predefinicdes.

Adicionar fases a um programa

Toque na gaveta multifasica para visualizar todas as fases
que compdem o ciclo completo;

Adicione mais fases (consulte o paragrafo F.8.2 Gaveta
multifasica);

+  PROGRAM NUMBER 3 . N <+ PROGRAM NUMBER 3 N
Program 3 X
11 & 0°C 00:00hm X7

2 ® 0°C 00:00hm N7

¥ ® ‘c o X7
+O phase | Y11 Pause +§ Cons

N1.-Z2N __

Abra a gaveta inferior;e guarde o programa;

NEW PROGRAM'S NAME

Program 1

1121314151617181910

QIWIRIRITIY|UlI|OIP

x7 :gf x@@ @ » AlSID SIHIJIKIL

shony  Motdingl Turbo - Norms ZIX|clvIBINIM|
#
H" | Space | #4,
Sav
a “&)

Adicionar predefinigées a um programa Multitimer
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Toque na gaveta Multitimer para visualizar todas as
predefinigdes ligadas a um programa;

Adicione mais predefinicdes (consulte o paragrafo “MultiTi-
mer*“ no capitulo F.8 Modo Manual);

= Multitimer prg. _ D %/J
C‘_ﬂ @ * @ MultiTimer X

1 1 cotechino 01:30h:m

2 a ) 2 Brovada 01:50hm

3 il 3 Costicine 03:00h:m

4 O oc I 4 salsiccia 02:25him

0°C b
MultiTimer
@
— @ M
/T a\ S a

» Abra a gaveta inferior e guarde o programa.

Multitimer prg =] Nl NEW PROGRAM'S NAME

Program 1

1121314151617181910

QIWIEIRITIY|UlI|OIP

l AlS|ID GIHIJIKIL

25 ﬁxﬁ@ ZIx\c|vIBINIM|

saveall Clearall  Save re
presets  presets  progra a

& | Space | #+,

Lood

MultiTimer \ “t
i (X q
@© s306m -0°c ‘ Q-20°C

F.11 Modo Homepage (SkyHub/SoloMio)

Este modo é um repositério de links para as caracteristicas
mais usadas do aparelho e permite personalizar o visor de
acordo com as suas necessidades.

» Selecione o modo SkyHub;

VAR,

Manual Automatic Programs
v | O
Skyh ~ne Settings

Usb
Transfer

>

Help User Agenda

* Na primeira vez que aceder ao menu, todos os itens estédo
vazios. Pode criar uma pasta que contém as caracteristicas
mais usadas ou um link direto para a sua caracteristica
favorita.

Toque em “+“ para adicionar uma pasta ou a funcao
desejada;

Criar uma pasta

— Toque em “+“ e selecione [ B

SKYHUB — j SKYHUB = j
= N = N

SkyHub home Chiller
+ + + il Folder @
» {'j Manual @)
‘ .. P o
+ t+ + » Bk rograms @)
¥ (3" Hygiene @]
Agenda @]

< -+ <

— solicita-se que dé imediatamente um titulo a pasta e
escolha uma imagem a partir das que séo propostas.

E possivel mudar o nome, associar outra imagem ou
apagar a pasta a qualquer altura.

SKYHUB

SkyHub home




Adicionar um link

— Selecione a fungao desejada (por exemplo, ciclo Lit hot
no modo Manual);

SKYHUB = N SKYHUB = N
Chiller <+ | Manual
) {b Manual O] @ Lite hot N
» Wia Automatic (@] » @ o @]
» ¥erogroms (@] B xFreeze (@)
» O Hygiene @]

B® Agenda @]

— Para apagar uma fungo, toque neste icone M no canto
inferior.

SKYHUB

N

SkyHub home

e

75 "
o @A;_
i i
Lite Hot Sultry Souvery and
sweet bakery

o) +)
+ + +
+ )+ +

/ a\

1

» Para guardar os seus favoritos, abra a gaveta inferior e
toque no icone “Manage SkyHub” (Gerir SkyHub).
O icone verde fica branco. O visor apaga-se a partir do
menu EDIT (Editar) e regressa a lista de favoritos.

w R ®

Manage  New Page Reset
SkyHub SkyHub

© 5306w ‘ -10°C ‘ fi-20°C

Outras caracteristicas
» Para criar mais paginas:

— Toque nos icones ¥ e, em seguida, h.

DAY

Manage
SkyHub

w R ®

Manage  New Poga Reset
‘@l

Skubub
© 5301 -10°C .20°C

— Para guardar a nova pagina, toque novamente em .0
icone fica branco.

— Para apagar uma nova pagina, toque no respetivo icone
m.
« Para apagar todos os links, pastas e paginas, toque no
icone & .

© 5300

F.12 Modo Higiene

A funcao Higiene permite desinfetar a cavidade do aparelho
automaticamente escolhendo o programa mais adequado.

1. Selecione o ciclo Higiene através da gaveta superior;

VY B

Manual Automatic Programs
w | A O
Skyb: '+ Jiene Settings

< Agenda UsB SkyDuo )
Transfer

2. Selecione o ciclo pretendido através da lista apresentada:

HYGIENE — N

Wb Manual Defrosting 00:00 kem

-G soft Drying 00:00 him

Strong Drying 00:00 him
X Ice Cavity Cleaning 00:00 kkm

& Gemicidal Cycle 00:00 him

Wx  Descongelagdo manual

O aparelho possui uma descongelacao automatica mas é

possivel selecionar uma descongelagdo manual consoante

as necessidades.

- Secagem suave

Esta funcao permite realizar uma secagem leve da cavi-
dade devido a condensagéo.

X% Secagem forte

Esta fungao permite realizar uma secagem intensa da
cavidade devido a condensagéo.

s,

X Limpeza da cavidade de gelo

2

Esta funcao permite remover, num curto espago de tempo,

grandes depdsitos de gelo da cavidade que se formaram
aquando da utilizagédo do aparelho com uma temperatura
muito baixa.

& Ciclo germicida

Disponivel como opgao ou apenas em modelos especifi-
cos combinados com acessorio especial.

Permite desinfetar as superficies e o ar no interior do
compartimento do aparelho. Pode também ser usado para
utensilios de cozinha, tais como facas, garfos de trinchar,
etc.

Se a temperatura interna for inferior a +15°C, o ciclo ndo
sera iniciado.

Nao utilize esta fungao se houver alimentos no
compartimento.

E aconselhavel efetuar um ciclo germicida no inicio do dia
antes de utilizar o aparelho e no final do dia, apds a
limpeza do compartimento.

NOTA:
@ Para manter uma eficiéncia maxima do Ciclo
Germicida, é aconselhavel substituir a lampada

UV-C a cada 10 anos.
O aparelho possui um dispositivo de seguranga que
desliga as lampadas quando a porta é aberta.
Esta caracteristica de seguranca é fornecida porque a
exposi¢ao a radiagdo UV-C emitida pelas lampadas é
prejudicial e pode provocar lesdes nos olhos.

3. Abra a porta;
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4. Abra o tampéo de drenagem;

at

Se for selecionada uma Descongelagdo Manual ou uma
secagem suave/forte, mantenha a porta aberta com uma
tranca até o ciclo terminar.

5. Toque no botéo O] para iniciar o ciclo;

No inicio do ciclo, se a porta for fechada, abrir-se-a uma
janela popup que exibe a mensagem para abrir a porta.

U

Open the door

7. Quando o ciclo tiver terminado, aparece uma janela
popup que exibe a seguinte mensagem:

\(!\/

- |‘-

Soft drying
donel!

, 5.7 kWh

& oo3500

y Consumo elétrico em kWh

Consumo de tempo em horas : minutos : segundos

8. Feche imediatamente o tampao de drenagem apés
efetuada a limpeza.
F.13 Modo Definigoes

O modo “Definicdes” permite mudar alguns parametros de
utilizagdo do aparelho.

1. Abra a gaveta superior e selecione Definigdes;
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v Y B

Manual Automatic Programs
Skyhub Settings

<®@>

Help  Agenda use SkyDuo
Transfer

2. O visor apresenta o menu principal com ALL SETTINGS
(Todas as defini¢des);

SETTING = N SETTING = N
Settings O\ Settings O\
- N
SE Language £8) Accessories o
AP —
Date {’j Manual
® Time Q@ Automatic
& Measurement units Bk Programs
o) sounds » MultiTimer
O oosooy Y SkyHub
Touch screen calibration & Hygene
@ Touch screen test
Identity Card
Food Safet
@ Y A stortup page
Nor
® rms A Service maintenance
©= User Password -
i
\ :/, v
-~ \ / -~ v

Programacéo predefinida
Caso seja necessario restabelecer a definicdo de fabrica,

proceda do seguinte mod

O:

1. Abra a gaveta inferior e selecione as Programacgdes

predefinidas;

X
Default
settings
@© s:300m -0°C -20C

2. Confirme o restabelecimento para fechar a janela pop-up.

SETTINGS

N

®

Default settings

Do you confirm restoring all the
settings on the machine? All
actual settings will be lost.

Original factory settings will be

restored.

@© s:30em -10°C

LISTA DE DEFINIGOES

B IDIOMA

-20°C

Este pardmetro permite personalizar todos os menus no

idioma selecionado.

* Toque o icone da bandeira;
» O visor apresenta todas as definigdes no idioma desejado.

Data

Esta definigdo permite definir a data atual.
» Defina o formato da data (D/M/Y, M/D/Y, Y/M/D)

* Introduza a data: toque em “<* /“>" para selecionar o més e
0 ano e toque no ndmero correspondente no calendario

para selecionar o dia.



SETTINGS = N SETTINGS = N
<+ Date + | Sounds
Set format Touch panel sound (&)
D/M/Y M/D/Y Y/M{D
Set date Volume 3
< 2017 > s
< December > End-cycle sound @)
M T w T F S N
X 1 2 3
49 4 5 6 7 8 9 10
50 12 W5 167 [ﬂ ViSOI'
?IB 19 120 21 | 22 | 23 | 24 e . . . .
B .. o 5 2 20 |5 Esta definicdo permite ajustar o brilho do visor.
1 SETTINGS = &
<+  Display
Tempo Brightness 50%
Esta definicdo permite definiras horas atuais. seen @
+ Defina o formato das horas (24H ou 12H AM/PM) u0:3C:
* Introduza as horas: toque no ndmero correspondente no *~
teclado e, quando necessario, defina também AM ou PM. 1 2 3
SETTINGS = Nl L' 5 6
| Time S I —
Set format 7 8 9
2n L] TR
b >
Set time -
1:45..
1 2 3 Calibragem do ecra de toque
4 5 6 Esta definicdo permite definir a calibragem do ecra.
1. Toque no ecra o mais préximo possivel do centro da cruz
7 8 9 vermelha;
2. Repita até que a cruz fique verde;
AM (O PM pria &% g au
3. Toque sem soltar para sair;
& Unidades de medida 1 2
Permite definir as Unidades de medida da temperatura °C
ou °F.
SETTINGS = & Touch the screen as close as
possible to the center of the red
cross. Repeat until the cross turns
- Meosurement UnitS green. Touch and hold to exit.
Temperature
e i
Unit
A B
8 4
Unit
A B 50 -1 -1
50 -1 -1
{») Sons
@ Toque no teste de ecra
Esta definicao permite:
. . . . » Toque nos pontos necessarios para testar o ecra.
« Ativar/desativar os cliques no painel de toque (Cm / ®>) q P - ) P
_ . * Mantenha premido para sair.
+ Definir o nivel do volume

» Ativer/desativar o som de fim de ciclo ((m / @)
* Defina os sons de fim de ciclo

+

Touch to test. Hold down to exit.

@ Segurancga alimentar (HACCP)
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® Normas

Esta definicdo permite ativar/desativar ((w / ®>) a secgéo
Normas:

* Personalizado
* Reino Unido

« NF
* NSF
SETTINGS = N
+ | Guidelines O\
Guidelines Section (w
Guidelines predictive check (@)
Default guidelines
(O Custom
@™ UKk
O NF
O NsF

Ativando a fungdo “Verificagdo preditiva das diretrizes” é
possivel ter uma previsdo dos resultados de verificagdo
normativa ja durante a primeira parte do ciclo, gracas ao
algoritmo e estimativa do final do tempo.

Os parametros UK-NF-NSF nao podem ser modificados. S6 é
possivel mudar pardmetros com Personalizado.

Selecione Personalizado e abra a lista suspensa para mudar
0s seguintes parametros:

Guidelines Section
Guidelines predictive check

"

Default guidelines

v @ Custom

Final set temperature for lo°c
chilling cycle

Final set time for chilling 10
cycle

Final set temperature for a8
freezing cycle

Final set time for freezing 270
cycle

Starting temperature for
chill/freezing cycle

63°C

» Temperatura final definida para ciclo de refrigeragéo

» Hora final definida para ciclo de refrigeracdo

» Temperatura final definida para ciclo de congelacédo

» Hora final definida para ciclo de congelagéo

« Temperatura inicial para ciclo de abatimento/congelagéo

Gﬁ Password do utilizador

» Esta definigdo permite definir.uma password para aceder a
ambientes especificos, caracteristicas e opg¢des para evitar
definir alteracgdes.

SETTING = \J
Settings O\
@ Accessories e
& Monval =)
Q@ Avtomatic
Bk erograms
MultiTimer
Y% skyHwo (0=
& Hygiene =
Chiller Identity Card
A stortup page
A service maintenance
v
/" a \

Se se esquecer da password, contacte a Assisténcia Técnica.

f=) Acessoérios

Permite ativar/desativar (Cm / ®)) os seguintes acessorios:
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» Skyduo (Match)
» Sonda de alimentos USB
* Selegao de sonda multipla

{  Manual

Permite ativar/desativar (C® / ®)) os varios ambientes e
modificar as suas op¢des:

NOTA:

@ Se um modo estiver desativado, ndo esta visivel
na gaveta superior.

Informagbes gerais

» Apresentacdo de valores reais e definidos (A ativagcao
permite apresentar o ciclo com informagbes mais
detalhadas).

* Pré-arrefecimento (A ativacdo permite que o aparelho
efetue a fase de pré-arrefecimento).

» Pré-arrefecimento avangado (A ativagdo permite que o
aparelho visualize e realize uma fase de Pré-arrefecimento
a partir da gaveta Multiphase).

» Pré-arrefecimento com inicio atrasado (A ativagédo permite
que o aparelho realize a fase de preparagao antes do inicio
do ciclo).

» Arrefecimento multifasico (A ativagao permite que o apare-
Iho efetue o ciclo de arrefecimento multifasico).

Dialogos Temporizador/Temperatura
» Ciclo curto (mm:ss)

A ativagéo permite a visualizagédo da caracteristica do ciclo
curto.

» Diferenga de temperatura minima sonda-cavidade.
Utilitarios

» Informagdes sobre arrefecimento na gaveta

* Inicio diferido

Permite ativar/desativar a opgao “Inicio atrasado®.

Se estiver ativada, o icone Inicio atrasado é visivel na
gaveta inferior.

Manutengao
» Temperatura de manutengdo positiva predefinida 3°C
(Toque no valor para ajustar a temperatura predefinida).

» Temperatura de manutengéo negativa predefinida —22°C
(Toque no valor para ajustar a temperatura predefinida).

Temperatura Lite-Hot predefinida 40°C

Toque no valor para ajustar a temperatura predefinida.
Temperatura de abatimento soft predefinida°C
Toque no valor para ajustar a temperatura predefinida.
Temperatura de abatimento Hard predefinida —20°C
Toque no valor para ajustar a temperatura predefinida.

) Automatica

Esta definicdo permite ativar/desativar (Cw / @>) o modo
automatico e modificar as suas opgdes:

NOTA:

@ Se um modo estiver desativado, ndo esta visivel
na gaveta superior.

Gestao de predefinigoes:

* Tipo de alimento
Esta definicdo permite a visualizagdo de familias de
alimentos no visor.

* Ciclos+
Esta definigdo permite a a visualizagdo de um unico ciclo
especial no visor.



[k Programs (Programas)

Esta definicdo permite ativar/desativar ((® /@) ) o modo
Programs e as fungdes relacionadas.

As fungbes estdo divididas em Geral, Programas Locais e
Programas em Cloud:

Informagoes gerais

Ative a gestdo a partir da Cloud. Permite transferir/gerir
programas a partir da Cloud.

Ative mensagens em Programas. Permite exibir mensa-
gens durante um funcionamento.

Ativar ignorar pré-arrefecimento. Permite ignorar a fase de
pré-arrefecimento.

Visualizagdo das categorias. Esta ativacdo permite o
aparecimento das categorias de alimentos no visor.
Visualizagdo mais usada. Permite o aparecimento dos
programas mais usados no Visor.

SETTINGS N SETTINGS = [N

Programs Programs

Programs environment Programs environment

General General

Enable management from
Cloud

Local Programs Enable messages in Programs
Skip precooling
Cloud Programs Categories visualisation

Most used visualisation

Local Programs

Programas locais

Eliminacao de
programas"“.
Modificar programas. Permite “modificar programas®.
Guardar programas. Permite “guardar programa“.

Substituicdo de programas. Ao guardar, permite substituir
programas com 0 mesmo nome.

programas. Ativa a fungdo “apagar

Programas em Cloud <

Esta definicdo permite ativar/desativar ( (@ /

Eliminagdo de programas. Permite a fungdo “apagar
programas“.

Modificar programas. Permite “modificar programas em
cloud®.

Guardar programas. Permite “guardar programas em
cloud®.

SETTINGS N
Programs

Programs environment

) General

) Local Programs

W Cloud Programs

Programs delete

il

Programs modify

Programs save

Multitimer

caracteristica Multitimer e as suas opgoes:

Opgoes do Multitimer:

MT avangado

Esta ativagdo permite a visualizagdo da caracteristica
avangada do Multitimer no visor.

Programas MT

Esta ativagédo permite a visualizagdo de programas Multiti-
mer no Visor.

Recuperagéo da temperatura MT

Predefinicoes MT:

Guardar predefinicoes

Esta ativagdo permite a visualizagdo da funcéo “guardar
predefinicdo” no visor.

Modificar predefinigao

Esta ativagdo permite a visualizagdo da fungdo “modificar
predefinicao® no visor.

Apagar predefinicao

Esta ativagcdo permite a visualizagdo da funcdo “apagar

predefinicdo“ no visor.

7,"3 Modo Homepage (SkyHub/SoloMio)

Esta definicdo permite ativar/desativar ((w / @) o modo
Homepage (SkyHub/SoloMio) e a opgao “Gerir Skyhub®.

NOTA:
Se um modo estiver desativado, ndo esta visivel
na gaveta superior.

i)

(y+ Higiene

Permite ativar/desativar (C® / ®>) o modo Higiene e modificar
as suas opgoes:

Duragao do tempo do ciclo de secagem suave
Duracdo do tempo do ciclo de secagem forte
Permite mudar o

Ciclo predefinido

Descongelagao manual
Secagem suave
Secagem forte

i)

Identity Card (Bilhete de Identidade)

NOTA:
Se um modo estiver desativado, ndo esta visivel
na gaveta superior.

Apresenta a mais recente versao de software carregada.

Pagina inicial

®

Quando o abatedor ¢é ligado, a pagina inicial predefinida é o
modo Manual.

Esta definicao permite definir um ambiente diferente para a
pagina inicial. Selecione o ambiente desejado.

SETTINGS = N

- | Startup page

®

Manual
Automatic
Programs
SkyHub
Hygiene

0O 0000

Setting
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# Manutencao 2. Selecione uma data e hora:

. L. . . . G = I = N
Esta definicdo s6 é permitida a um técnico autorizado. — = romen =
2018 + December 2018
F.14 Modo Ajuda ) . . Wt owor s s
~ . . . ecember 10 213 (1415 |1
Esta fung&o fornece codigos QR para visualizar o manual do O PO o
utilizador no seu dispositivo (smartphone, tablet ou laptop). M T W T F S s oo
1 2
1. Certifique-se de que possui a aplicagéo para leitura de T e s e 7 s o oze0
codigos QR no seu dispositivo e uma ligagéo de internet 2Bl v % 5w * os00
disponivel; 7o e ow a2 o e
2. Selecione o modo Ajuda; 24 25 26 27 28 29 30 o
v | O K 5
Manual Automatic Programs 70
08:00
+ 09:00
wl O & b
Skyhub Hygiene Settings
a. Toque para percorrer 0s meses;
b. Toque para percorrer as horas;
< USE  skyDuo | .
3. Toque nas horas desejadas:
\ X 7/ AGENDA = N AGENDA = N
. - + December 2018 Touch to insert title
3. O visor apresenta o cadigo QR; Tith December 2016 - 0800
M T W T F s s Type
10 n 12 13 14 15 16

Automatic Program

0000 —F——F———+—
Hygiene Reminder | €1

o0 ——+—+—+—f—+——
@ Repeat

oo Nora Daily
Help 0300 » Weekly b Yearly

0400

Times « < 1>
0500 ————f——f———+———
0600 —————F————— Note (4

Touch to insert note.
0700 ————F—1—T1—1—

0800 ————t——

0900

a. Selecione o tipo de evento;

b. Selecione a frequéncia;

c. Selecione o numero do evento.
4. Digitalize o cédigo QR; EXEMPLOS de programacao:

5. Consulte os documentos necessarios;

Defini¢ao “Programas*

F.15 Modo Agenda (Meu Organizador/ * Selecione a data e a hora;
/Calendario) + Selecione o tipo de evento (por exemplo, Programas);
O visor apresenta a lista de programas armazenados.

Esta fungédo permite planear atividades do aparelho, abati- Selecione o programa desejado de entre os disponiveis.

mento — congelagdo — ciclos quentes, programas de higiene

ou definir lembretes, de acordo com o seu horario. AGENDA = N AGENDA = I\
1. Selecione a fungédo da agenda na gaveta superior; + | All programs Program's name 4
1th December 2018 - 08:00
@ ooorcromer O Type
{b Q EL . Program's nome 2 o Automatic Program
) Hygiene Reminder
Manual Automatic | Programs : Program’s nome 3 > ] .
Program’s name 4 Repeat
- a O Nora Daily
% O++ @ » Weekly c Yearly
Skyhub Hygiene Settings Times « < 1 > »
Note d
@ E_ﬂ Touch to insert note.
< Help SkyDuo y
\ X/ e S
X v X v

» Selecione a frequéncia e o numero do evento e confirme;

O visor apresenta no calendario o programa selecionado a
hora desejada.
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AGENDA E &

4 | December 2018

06:00

0700

0800

0900

1000

100

Definigao “Automatica“

Selecione a data e a hora;

Selecione o tipo de evento (por exemplo, Automatico);

O visor apresenta a lista de familias de alimentos
armazenadas;

Selecione a familia de alimentos desejada a partir da lista, a
predefinigdo e confirme;

AGENDA =] D AGENDA

N

« | Food families + | Meat

N D Meat balls »
Meat

> [ a . D Meat loaf e O
P [ »

[+
X v

Selecione a frequéncia e o numero do evento e confirme;

O visor apresenta no calendario o evento selecionado na
hora desejada.

AGENDA = N AGENDA = N
Meat balls « | December 2018
1lth December 2018 - 08:00
Type cMIT W T E s s
Automatic Program 10 n 12 13 4 15 16
Hygiene Reminder 09:00 O |
1000 —
Repeat
Nore Daily oo T
Weekly a - Yearly » 1200 11
13:00 B
Times « <o > > Q
1400 —
Note b I

1500
Touch to insert note.
16:00 —

17.00 +—

c 1800 —

Cx v

Definigao “Higiene“

Selecione a data e a hora;
Selecione o tipo de evento (por exemplo, Higiene);
O visor apresenta a lista de todos os ciclos de higiene.

.

Selecione o ciclo pretendido a partir da lista e confirme;

TV

[(x v |

AGENDA = N AGENDA — N
Reminder +« | Hygiene
11th December 2018 - 12:00
Type W Manual pefrosting e}
Automatic Program 00:59 him
Hygiane Reminder =G soft Drying @)
~ Q " 0200 hm
A
Repeat a - strong Drying Y
o
None Daily 02:57 him
Weekly Monthly Yearly f Germicidal Cycle O
— — — 0010 him c
Times « < 2 > 0»
Note
Touch to insert note.

Selecione a frequéncia e o nimero do evento e confirme;
O visor apresenta no calendario o evento selecionado na

hora desejada.

AGENDA

N AGENDA

N

Germicidal Cycle
11th December 2018 - 13:00

Type
Automatic

Hygiene

Repeat
None

Weekly a
Times « <

Note
Touch to insert note,

Reminder

Cx v

Program 0|0

09:00
1000
100

Daily
Yearly » 1200

1300

100
1500
1600
1700

c 1800

<+ | December 2018

Definigao “Lembrete”

Selecione a data e a hora;
Selecione o tipo de evento (por exemplo, Lembrete);
Digite o titulo do lembrete no teclado e confirme;
Digite o texto do lembrete no campo da nota e confirme;

AGENDA —_— N
New chef
1ith December 2018 - 15:00

Type
Automatic Program

Hygiene Reminder
Repeat
None Daily

Weekly Monthly Yearly

Note
Today new chef arrives: Mr Stefano Sangion.
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» Selecione a frequéncia e o numero do lembrete e confirme;

O visor apresente no calendario o evento selecionado a
hora desejada;

2. Se se tratar de um evento repetido, uma mensagem
solicita que defina o tipo de eliminagao, evento individual
ou todas as repeti¢gdes. Escolha o tipo de eliminagéo;

AGENDA — N AGENDA = N
AGENDA p— [N AGENDA — N = = A
+ | December 2018
New chef « | December 2018
11th December 2018 - 15:00
- (MW T F s s
Tyee «c MY TP S sy, o B 2 13w 15 s
Automatic Program 10 L2 13 4 15 16 Delete event/s
T T 08:00 -
Hygiene Reminder %00 - B n Confirm deletion.
——— — 0900 —
10:00 ™
Repeat 1000 | Q ‘ @ img\e event
None Nail oo T iti
aily oo A O b titions
Weekly a Yearly 1200 1 1 |
o0 oy 1200 A1
500 - olal 1] ‘
Times « <>y 1300
1400 — a
b oo [ ]
Note 1500 | — jal
Today new chef arrives: Mr Stefano Sangion Q 1500
1600 —
16:00 c
1700 —_—
c 1700 - X v
18:00 — v
[ x V]

Se existirem outros eventos planeados no calendario, o visor O calendario apresenta a eliminagdo individual:

apresenta-os: AGENDA = N
AGENDA = N « | December 2018
+ | December 2018 .
< M T w T F N N >
10 n 12 13 14 15 16
M w T F S N
B e —
< 10 12 13 14 15 16 > N
0900 -
08:00 o1 ™
) N 1 ‘
|| ‘ 2
™ =1
10:00
2
1:00 T B T
13:00
e
13:00 ‘0‘ O‘ 7| l ‘ s Q [
15:00
Q 600 -
15:00 |
- <
17:00 ™
v

Se existir em agenda um evento planeado enquanto o
abatedor rapido ainda estiver a trabalhar, o aparelho avisa

Cancelamento de um evento que o evento nao pode iniciar. E necessario planear um novo

1.
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Selecione um evento e toque no icone M

AGENDA =]

N

M woT
10 BN 12 3

<

0800 -

5]

0900
10:00
n:00
o -
(oiles

1300

1400

1500

16:00

17:00

“ | December 2018

AGENDA = \j\

Meat balls
1lth December 2018 - 08:00

evento.

Program’s name 5
son HHMMSS
NOTE:  None
There is an event in the agenda
that is planned for now but the

chiller is still working, so it is not
possibile to start the event.

o)
Germicidal Cycle
BEGIN: HH:MM:SS

NoTe:  Half day medium cleaning
to repeat every three days in
December.

There is an event in the agenda

that is planned for now but the

chiller is still working, so it is not
possibile to start the event.

F.16 Modo Usb

O modo “Usb* permite efetuar o carregamento/transferéncia,
de e para o aparelho, programas ou outros dados através da

pen USB.



1. Selecione Usb através da gaveta superior. » Selecione um dos backups existentes. De seguida, sele-
— N cione a opgao associada ao backup selecionado.

RAE

Manual Automatic Programs - ‘ Upload all - ‘ Upload all

+ ) Backup 20180607
+ | | Automatic presets
d A ) Backup n7222

@®

" - . Food Safety HACCP ®
Skyhub Hygiene Settings Download Upload P Backup
all all » Make It Mine @
Programs
@ & — | .- ; .
< > . — . —
Help  Agg usB SkyDuo — - —
Transfer
< Download Upload
selection selection
PN

/T a \

2. Escolha a fungao pretendida.
» Confirme a selecdo. Tem inicio o carregamento.

Transferir todos
» Seleccione Transferir todos.
» Selecione a opgao pretendida e confirme. | | 4..:
usB = N
Upload all
- ‘ Download all
Automatic presets O] OO )
Food Safety HACCP @ g :
Make It Mine ® Co°
Programs O}
Do not remove USB device.
X v
Selecédo da transferéncia
/ V'S \

» Selecione Selegao da transferéncia.

» Substitua um backup na lista ou selecione Adicionar novo » Expanda a opgéao pretendida. Todos os ficheiros associa-

nome. Toque em v para confirmar. dos sé&o selecionados.

» Se selecionar um backup existente, o aparelho substitui o v = N - = N
atual. 4-‘ Download « | Programs
Se selecionar Adicionar novo nome, digite-o no teclado que selection
aparece. Se um ficheiro com o novo nome ja existir, uma Program's name | ®
janela popup informa que o nome tem de ser alterado. P Automatic presets Program’s name 2 ®
) Food Safety HACCP Program's name 3 ®
usB = N ‘ » i
= Make It Mine ’ Program’s name 4 ®
Repl the back th : P Progms
eplace the backup In the
list or add it as new name : | | _’:
|
|
Add new name @ | Download all
|
Backup 20180607 @) :
a
Backup 20180606 0 3
‘ 00.
! 8 . / a \
I o °°
|
[ » Desselecione os ficheiros pretendidos e confirme.
! ~ s . 3 . o
; E possivel selecionar todos os ficheiros ou verificar os
b | selecionados através da gaveta inferior:
|
X v : Do not remove USB device.

Tem inicio a transferéncia.

NOTA:
@ Nao retire a pen USB durante a transferéncia.

Carregar todos
» Selecione Carregar todos.
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X

@—
jop—
[op—

Select all

© s30m

Programs

@ =

—

Show
selected

-10°C i3-20°C

Show:

MultiTimer programs.

i= Selecionar todos

=2 Apresentar selecionados

» O backup acabado de criar pode substituir um j’s existente

ou pode ser armazenado com um novo nome.

Se um ficheiro com o novo nome ja existir, uma janela

popup informa que o nome tem de ser alterado.
Tem inicio a transferéncia.

v

UsB — N
Replace the backup in the
list or add it as new name

Add new name @

Backup 20180607 (@]

a

Backup 20180606 @]

Selecdo do carregamento

» Selecione Selegéo do carregamento;
* Expanda a opgéo pretendida;

» Selecione e expanda o backup pretendido a partir da lista.

UsB

N

- ‘ Upload selection

P Automatic presets
) Food Safety HACCP
» Make It Mine

» Progrems
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»

0 ——

O —

Download
selection

Do not remove USB device.

usB

- ‘ Programs

Today's backup
Today's backy

Backup 20

Backup 20190315

Backup 20190

8ackup 20190203

Backup 20190111

Bockup 201901

v v v v w

<

»

* Todos os ficheiros associados sdo selecionados. Dessele-
cione os ficheiros ndo necessarios e confirme.

Em relagdo aos ficheiros selecionados, o aparelho pede
para escolher:

— adiciona-los aos atuais;
— eliminar os existentes e carregar os itens selecionados;

uUsB — N
Today’s backup
W —
O ——
EL Program’s name 1 ® A O —
El, Program’s name 2 (@] Upload selection
Bk Program's nome 3 O] Do you want to add the new
- programs to the actuals or clear
EL Program’s name 4 @] the environment and load the
selected items ?
E, Program’s name 5 @
E. Program’s name 6 O] Add 0
EL Program’s name 7 @) Clear and load (@)
_ a
Bk rogram's name 8 O]
4
N2 X A% b
PN

» Se selecionar “adiciona-los aos reais” e um ficheiro ja existir,
uma janela popup solicita como prosseguir:

— Mudar de nome

— Substituir
— lIgnorar
W —
O -
5:4_ O e—
O m—
Upload selection U plOG d
P s name 3 ting yet i
R S selection
Replace @) 00.
o .
Skip @) ° o
060
Apply for all (@]
X v
Do not remove USB device.

Confirme a selecao; tem inicio o carregamento.

F.17 Modo Graficos

O modo “Graficos” permite apresentar o comportamento
grafico dos ciclos de abatimento, tanto Manual, como Progra-
mas e Automatico.

S6 se encontra disponivel quando o aparelho ndo estiver a
executar qualquer tipo de ciclo.

A gravagao automatica de cada ciclo é feita na Interface do
utilizador. As gravagdes com duracao inferior a um minuto séo
automaticamente removidas da memoaria no final do ciclo de
abatimento (manual ou automatico). Cada registo é mantido
na memoria da maquina durante 180 dias apds os quais é
automaticamente removido.



GRAPHS — [N
@ ﬁj EL All graphs
Manual Programs
Q @ 12/08/2023 - 09:44 i}
Skyhub Hygiene Settings » 12/08/2025 - 09-4t il
- 4 12/08/2023 - 09:44 i}
«| 1 A | %
@ " s
Help  Agenda Graphs
12/08/2023 - 09:44 | [
12/08/2023 - 09:44 |
—\ '
PN
GRAPHS = N GRAPHS, — N
All graphs
grap - 12/08/2023 - 09:44
~ Manual
12/0%/2923 - 09:52 - m Positive holding Cos
12/08/2023 - 7 44 |
i 25-09:42 m
12/08/2023 - 0920 m
< 00:07 hhmm >
12/08/2023 - 08:45 m
«
o 1= 0 o

F.18 MODO SKYDUO/MATCH (conforme o
seu modelo - opcional)

Esta opgao pode ser ativada mediante pedido. Funciona com
uma ligagdo Wi-Fi ou Ethernet, instalada por um técnico

autorizado e permite-lhe ligar o forno a um abatedor rapido de
temperatura.
@ IMPORTANTE
em ambos os aparelhos. Apenas um técnico
autorizado pode instalar e ativar a opgdo SkyDuo/
/Match.
ambos os aparelhos (ver figura abaixo), a ligagado funciona
corretamente.
@ Programs

Certifique-se de que ativou a opgado SkyDuo/Match
Quando os icones SkyDuo/Match estiverem verdes em

|

\

Manual Automatic |

\

|

|

\

\

\

|

|

Programs

+

w4
Skyhub Cleaning Settings Skyhub Hygiene Settings
X @ [ X

Transfer Help Agenda use

Transfer

X

+ SkyDuo

Para desativar (ou ativar) o SkyDuo/Match, toque no icone

verde e, em seguida, toque no icone Cm/@®> no visor para
mudar o Estado SkyDuo.

O processo de sincronizagdo pode comegar a partir de
qualquer um dos dois aparelhos (emissor e recetor).

A procura de um programa semelhante entre os dois apare-
Ihos considera qualquer programa que contém pelo menos
uma palavra presente no nome do programa emissor. O
recetor propde todos os ciclos que satisfazem estes critérios.

E possivel combinar o SkyDuo/Match tanto no modo
Automatico como no modo Programas.

MODO AUTOMATICO

1. Selecione, por exemplo, um ciclo de cozedura no modo
Automatico do FORNO;

A. Selecione o tipo de alimento (por exemplo, Carne)

AUTOMATIC —

2 AUTOMATIC

D)

Food type

€os yetables Pasta.

Savoury and
Sweet bakery

/ 14
and Rice
--

| Seekh kebab

Desserts

Q + | Meat

| >

Roasted

, Meat loaf

P Meatballs
Braising
Grilled

Skewers

p Bacon

P Combifrying
Ham
Dehadrytating

Low Temperature roasted

B. Selecione a cozedura de alimentos pretendida (por
exemplo, rolo de carne)

C. Selecione os parametros de cozedura, se presentes;
Neste caso, selecione o nivel de tostagem e a tempera-

tura da sonda.

AUTOMATIC —

.;))

- |

Light Mediym

Meat loaf

Browning level

>

-

Dark

D. Inicie o ciclo;

2. O FORNQO, ligado ao abatedor rapido, encontrou um

ciclo semelhante no abatedor rapido;

Selecione o ciclo pretendido (por exemplo X-chill) e

confirme;

SkyDuo
SkyDuo has found the following

paired cycles. Do you want to
proceed with the skyDuo process?

@ Meat loaf - chill

(O Meatloaf - freeze

&t

Preheating

3. O ABATEDOR RAPIDO pergunta como proceder; é

possivel:

* Abortar o processo: tocar em X para interromper o

processo.
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» Adiar o processo de sincronizagdo: toque no icone @ para

adiar a ligagao ao forno.

[ MANUAL —

SHORCE

Chill

0°

)

a
W ‘

SkyDuo

+ %=

Do you want to start the SkyDuo
process now? If the SkyDuo
process starts, any other running
process will be stopped

0°C Soft / Hard
1:00,,
01:00 h:m (SN NGH

x\\/l@‘

@

» Confirme a sincronizagdo: toque no icone v para iniciar
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imediatamente o processo SkyDuo no abatedor rapido.
Qualquer outro processo em curso sera terminado.

SkyDuo

SkyDuo

Do you want to start the SkyDuo Meat loaf, meat loaf
process now? If the SkyDuo
process starts, any other running

process will be stopped

e

Cooked minced meat, Meat loaf

NOTA:

Se um ciclo automatico nao tiver um grafico
associado ao dos aparelhos, sera substituido pelo
icone 5.

&

SkyDuo

Meat loaf, meat loaf

Cooked minced meat, Meat loaf

&

Alguns minutos antes do final do ciclo do FORNO, tem
inicio o ciclo de pré-arrefecimento do abatedor rapido
para preparar a cavidade para os alimentos acabados de
cozinhar.

Se tiver adiado o processo SkyDuo, alguns minutos
antes do final do ciclo de cozedura do forno, aparecera
uma nova janela pop-up com o pedido de sincronizago.

Ainda pode confirmar ou adiar novamente o processo.

MODO PROGRAMAS

1.

Selecione um ciclo de cozedura no modo Programs
(Programas) do FORNO (por exemplo Red Meat (Carne
vermelha));

2. Inicie o ciclo;

.

O forno, ligado ao abatedor de temperatura, propde
todos os ciclos que contém pelo menos uma palavra
presente nos nomes do programa do abatedor rapido;
Escolha o ciclo pretendido e confirme a selegéo;

SkyDuo
SkyDuo has found the following
paired cycles. Do you want to
proceed with the skyDuo process?
@ Red meat - chil

(O Red meat - freeze

I [ -

No BLAST CHILLER (Abatedor rapido); é possivel:

Interromper o processo tocando na X,
Confirme a sincronizagao.

Adie o processo de sincronizagdo tocando no icone @

SkyDuo

SkyDuo
Red Meat, red meat
Do you want to start the SkyDuo
process now? If the SkyDuo
process starts, any other running
process will be stopped.

<L

Cooked red meat

NOTA:

@ Se um programa nao possuir um grafico associado
a um dos aparelhos, sera substituido pelo icone
&

Alguns minutos antes do final do ciclo do FORNO, tem

inicio o ciclo de pré-arrefecimento do BLAST CHILLER

(Abatedor rapido) para preparar a cavidade para os

alimentos acabados de cozinhar.

Se tiver adiado o processo SkyDuo, alguns minutos

antes do final do ciclo de cozedura do forno, aparecera

uma nova janela pop-up com o pedido de sincronizagao.



G LIMPEZA E MANUTENGAO DA MAQUINA

AVISO

Consulte “Informagbes de aviso
e seguranga“.

G.1 Manutencao regular
G.1.1 Informagdes sobre cuidados

As operagbes de cuidados tém de ser efetuadas pelo
proprietario e/ou utilizador do aparelho.

IMPORTANTE
Problemas resultantes da falta de cuidado ou ma

manutengdo como a seguir descrito ndo seréo
abrangidos pela garantia.

G.1.2 Introducao a limpeza

Para informacdes detalhadas relativamente a limpeza do
aparelho, consulte o paragrafo A.12 Limpeza do mével e dos
acessorios.

G.1.3 Limpeza do aparelho

E aconselhavel limpar o compartimento semanalmente ou
sempre que o aparelho permanecer inativo durante mais de
12 horas; aumente a frequéncia de acordo com a utilizagédo do
aparelho.

O aparelho é fornecido com um ciclo de Higiene. Consulte o
paragrafo F.12 Modo Higiene neste guia.

Manual Automatic Programs
A AIFA e
Skyb: Jiene Settings
J
< Agenda UsB SkyDuo 2
Transfer

G.1.4 Limpezadasonda

IMPORTANTE
A sonda é um objeto pontiagudo, por isso, preste

especial atengdo quando a manusear, incluindo na
fase de limpeza.

Para garantir um funcionamento ideal da sonda, é aconse-
Ihavel limpa-la periodicamente. A sonda deve ser limpa
manualmente usando agua tépida e sabdo neutro ou com
produtos com uma biodegradabilidade superior a 90% e, de
seguida, enxaguada com agua limpa e uma solugédo
desinfetante.

CUIDADO
A sonda nédo deve ser limpa com agua a
ferver.

G.1.5 Limpeza suportes de tabuleiros e estrutura
interna

Os suportes de tabuleiros e a estrutura interna podem ser
removidos e lavados na maquina de lavar louga.

Para remové-los, proceda como ilustrado nas figuras:

1.

A

i

o S v O v U v O -

G.1.6 Limpeza do bujdo de drenagem

Para limpar o tamp&o de drenagem, remova-o como ilustrado
na figura abaixo

(((((fl(

;
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Limpe com agua tépida e sab&o neutro; de seguida, enxague
e seque cuidadosamente.

G.1.7 Limpar outras superficies

Limpe as pecas de metal e plastico apenas com detergentes
ndo agressivos. Pare imediatamente de usar estes produtos
se detetar qualquer alteragéo caracteristica visual ou tatil nas
superficies e enxague cuidadosamente com agua (exemplos:
descoloragao/derretimento do plastico/outro, ou metal enfer-
rujado/manchado/riscado). Seque cuidadosamente depois de
enxaguar.

G.1.8 Periodos de nao utilizagao
Caso se preveja nao utilizar o aparelho por longos periodos,
observe as seguintes precaugoes:

+ desligue a alimentacéo elétrica ou retire a ficha da tomada,
se presente;

* limpe cuidadosamente as partes internas do aparelho;

 retire todos os alimentos presentes no compartimento e/ou
nas gavetas e limpe o interior e os acessorios;

* limpe o moével passando energicamente em todas as
superficies em ago inox um pano ligeiramente embebido
em Oleo de vaselina, de modo a formar uma camada
protetora;

» deixe a porta ou as gavetas, se presentes, abertas para
favorecer a circulagao de ar, a fim de evitar a formacao de
cheiros desagradaveis;

* Além disso, areje periodicamente os locais.

H RESOLUGAO DE PROBLEMAS

H.1 Introducao

Podem ocorrer certas avarias durante a utilizagdo normal do
aparelho. Em alguns casos, é possivel solucionar avarias de
uma forma simples e rapida seguindo a indicagao abaixo.

O visor, se presente, apresenta sempre uma mensagem de
aviso ou alarme descrevendo a avaria ocorrida.

A icone de avisos

® icone de sinalizacdo dos alarmes

Se a avaria persistir, contacte a Assisténcia Técnica:

1. Desligue o aparelho da alimentacao elétrica;

2. Desligue o disjuntor de segurang¢a a montante do
aparelho;

H.2 Tabela de anomalias

3. Lembre-se de especificar:
* otipo de avaria
* 0 PNC (cédigo do produto) do aparelho
* O Ser. No. (numero de série do aparelho).

IMPORTANTE
O PNC do aparelho e o numero de série sdo

indispensaveis para saber o tipo de aparelho e a
data de fabrico.

A chapa de caracteristicas que indica os dados
técnicos e do produto esta situada no interior do
aparelho. A chapa que indica o cédigo PNC do
aparelho e o numero de série esta situada no
compartimento da unidade.

: TIPO DE % : A
CODIGO | ANOMALIA DESCRICAO CAUSAS POSSIVEIS AGOES
Forngg:slgﬁ)r;ma- No caso de ciclos baseados na tempe-
INFOR- ogera des de | Sonda de alimentos néo inserida ratura do alimento, introduza a sonda
swcTTm MAGOES cc?mutg 20 de no alimento no forno, caso contrario o ciclo ira
¢ comutar automaticamente para as
sonda para horas
horas
ALARME Erro de comuni- | « Erro interno -Placas eletronicas | « Tente desligar e ligar a unidade.
ECoM Interrompe a cagéo entre desligadas + Se o problema persistir, contacte a
maquina placas + Avaria na placa eletrénica Assisténcia Técnica.
ALARME Parametros ) + Tente desligar e ligar a unidade.
PFAC Interrompe a memorizados | Corrupg&o do software + Se o problema persistir, contacte a
maquina corrompidos. Assisténcia Técnica.
ALARME g’affé.rgetros pre- * Amaquina perde personalizag&o.
PJEF Reiniciar a efinic OSdmemo- Corrupg&o do software As operagbes podem continuar.
maquina rzados + Se o problema voltar a aparecer,
corrompidos contacte a Assisténcia Técnica.

46



cODIGO

TIPO DE
ANOMALIA

DESCRICAO

CAUSAS POSSIVEIS

AGCOES

EFnt

ALARME

Interrompe a

maquina nos

modelos 6GN
1/1.

Redugéao do
desempenho
nos outros
modelos

Avaria na ventoi-
nha superior do
evaporador

Defini¢cao errada do parametro

Conector da ventoinha ligado
incorretamente

Avaria da ventoinha

CONTACTE A ASSISTENCIA
TECNICA

Modelos 6GN 1/1 (1 ventoinha do
evaporador): unidade para e ndo
pode funcionar até o problema
estar resolvido

Outros modelos (mais de 1 ventoi-
nha do evaporador): unidade
continua a funcionar com desempe-
nho reduzido (Ciclo em curso: o
ciclo prossegue até ao fim se existir
pelo menos uma ventoinha a fun-
cionar. O ciclo para se nao estiver
nenhuma ventoinha a funcionar).
Durante o STANDBY: o alarme ndo
pode ser ativado.

EFnb

ALARME

Desempenho
reduzido até
que outra ven-
toinha esteja a
funcionar

Avaria na ventoi-
nha inferior do
evaporador.

Definigao errada do parametro

Conector da ventoinha ligado
incorretamente

Avaria da ventoinha

CONTACTE A ASSISTENCIA
TECNICA

Unidade continua a funcionar com
desempenho reduzido até que pelo
menos uma ventoinha esteja a fun-
cionar (Ciclo em curso: o ciclo
prossegue até ao fim se existir se
existir pelo menos uma ventoinha a
funcionar. O ciclo para se ndo
estiver nenhuma ventoinha a
funcionar).

Durante o STANDBY: o alarme néo
pode ser ativado.

EFnc

ALARME

Desempenho
reduzido até
que outra ven-
toinha esteja a
funcionar

Avaria na ventoi-
nha central do
evaporador

Conector da ventoinha ligado
incorretamente

Avaria da ventoinha

CONTACTE A ASSISTENCIA
TECNICA

Unidade continua a funcionar com
desempenho reduzido até que pelo
menos uma ventoinha esteja a fun-
cionar (Ciclo em curso: o ciclo
prossegue até ao fim se existir se
existir pelo menos uma ventoinha a
funcionar. O ciclo para se ndo
estiver nenhuma ventoinha a
funcionar).

Durante o STANDBY: o alarme ndo
pode ser ativado.

E1

ADVERTEN-
CIA

Baixa tempera-
tura da cavidade
(apenas durante

os ciclos de

manutengao:
positivo ou
negativo)

Tempo de atraso demasiado
curto

Definigdo da temperatura Delta
demasiado estreita

Formacgao de gelo no
evaporador

A temperatura da cavidade € infe-
rior ao set point da temperatura do
ciclo de manutengao durante um
tempo superior ao definido (tempo
definido = 1 hora). O ciclo ira
continuar até parar.

Abra a porta para aumentar a tem-
peratura no interior da cavidade:
verifiqgue-a apos alguns minutos.
Inicie um ciclo de descongelacao.
Contacte a assisténcia técnica se o
problema ocorrer novamente.

E3

ALARME

Interrompe a
maquina

Avaria na sonda
da cavidade

Conector desligado

Sonda e/ou fio da sonda
danificado

O abatedor rapido continuara a
funcionar até ao final do ciclo em
curso. Nao é possivel iniciar outro
ciclo até a Assisténcia Técnica sub-
stituir a sonda.

CONTACTE A ASSISTENCIA
TECNICA

E4

ADVERTEN-
CIA

Avaria na sonda
do evaporador

Conector desligado

Sonda e/ou fio da sonda
danificado

O abatedor continuara a funcionar:
a definicdo de descongelagao ira
basear-se no tempo.

Contacte a Assisténcia Técnica e
informe acerca da mensagem
apresentada.
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TIPO DE = ‘ =
CcODIGO ANOMALIA DESCRICAO CAUSAS POSSIVEIS ACOES
era | ADVERTEN. | Ayarianasonda . Coneclor desigado | Contaciea Assistoncia Técnions.
CIA externo gon_?a eéou fio da sonda informe acerca da mensagem
aniticado apresentada.
+ CONTACTEA ASSISTENCIA
TECNICA
ALARME Avaria na sonda Conector desligado + Esta avaria bloqueia também o
E15 Interrompe a |y~ ndensador Sonda e/ou fio da sonda ciclo em curso.
maquina danificado « Remova rapidamente a carga da
cavidade para evitar desperdicios
de alimentos.
A posicao da sonda do conden- Esta avaria bloqueia também o ciclo
sador nao esta correta em curso. )
O condensador da ventoinha : Rer_nova rapldamgnte acarga qa
ALARME nio esta a funcionar cavidade para evitar desperdicios
Alta temperatura - de alimentos.
E16 Interrompe a | 4" .ondensador O condensador esta sujo ou a .
maquina grelha possuii orificios roscados | * Usando um aspirador, remova qual-
A unidade n&o descarrega ar qu;er go/zupdadde da gc;elha de ar de
quente devido a posi¢ao dema- enfraca do con e.ns.a or
siado proxima da parede : Se ° alarme p,erS!St'r‘ contacte a
Assisténcia Técnica.
+ Ciclo atual em curso:
a) o ciclo continua no modo da
sonda até pelo menos um dos 6
pontos da sonda de alimentos estar
a funcionar.
b) o ciclo muda para o modo de
Utilizagao inadequada da sonda tempo se nenhum dos 6 pontos da
ALARME Avari q de alimentos (por exemplo, sonda de alimentos estiver a
Epl'b1 |nterrompe oS te\lf;:fan:eizgri cabo esticado ou comprimido) funcionar.
ciclos da sonda o1 ' Conector avariado + Durante o STANDBY:
de alimentos Avaria na sonda a) o ciclo pode ser iniciado até pelo
Avaria PCB menos um ponto estar a funcionar.
b) o ciclo pode ser iniciado no
modo de tempo caso todos os
pontos tenham falhado.
» Para restabelecer a funcionalidade
total, contacte a Assisténcia
Técnica.
» Ciclo atual em curso:
a) o ciclo continua no modo da
sonda até pelo menos um dos 6
pontos da sonda de alimentos estar
a funcionar.
b) o ciclo muda para o modo de
ALARME Utilizagao inadequada da sonda tempo se nenhum dos 6 pontos da
Interrompe os . de alimentos (por exemplo, sonda de alimentos estiver a
Eprb2 ciclos de ali- ’ﬁ\é\lfr?wrifan:eizg?i cabo esticado ou comprimido) funcionar.
meg(teotsogg%nas ) ’ Conector avariado . Durante o STANDBY:
sensor estiver Avaria na sonda a) o ciclo pode ser iniciado até pelo
avariado Avaria PCB menos um ponto estar a funcionar.
b) o ciclo pode ser iniciado no
modo de tempo caso todos os
pontos tenham falhado.
» Para restabelecer a funcionalidade
total, contacte a Assisténcia
Técnica.
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TIPO DE

CODIGO |  ANOMALIA DESCRIGAO CAUSAS POSSIVEIS AGOES
Ciclo atual em curso:
a) o ciclo continua no modo da
sonda até pelo menos um dos 6
pontos da sonda de alimentos estar
a funcionar.
ALARME o b) o ciclo muda para o modo de
Utilizagéo inadequada da sonda tempo se nenhum dos 6 pontos da
Interrompe os Avari q de alimentos (por exemplo, sonda de alimentos estiver a
Eprb3 mc;ﬁltgz gz :rL;s té\r/r?:ilce:lansaeizgri | cabo esticado ou comprimido) funcionar.
se todo o ) Conector avariado Durante o STANDBY:
sensor estiver Avaria na sonda a) o ciclo pode ser iniciado até pelo
avariado Avaria PCB menos um ponto estar a funcionar.
b) o ciclo pode ser iniciado no
modo de tempo caso todos os
pontos tenham falhado.
Para restabelecer a funcionalidade
total, contacte a Assisténcia
Técnica.
Ciclo atual em curso:
a) o ciclo continua no modo da
sonda até pelo menos um dos 6
pontos da sonda de alimentos estar
a funcionar.
ALARME o b) o ciclo muda para o modo de
Utilizag&o inadequada da sonda tempo se nenhum dos 6 pontos da
Interrompe os Avari q de alimentos (por exemplo, sonda de alimentos estiver a
Eprbd m(;ﬁltgz gz:r!l;:ls té\r/r?qrifansaeics)gr?m cabo esticado ou comprimido) funcionar.
se todo o o4 Conector avariado Durante o STANDBY:
sensor estiver Avaria na sonda a) o ciclo pode ser iniciado até pelo
avariado Avaria PCB menos um ponto estar a funcionar.
b) o ciclo pode ser iniciado no
modo de tempo caso todos os
pontos tenham falhado.
Para restabelecer a funcionalidade
total, contacte a Assisténcia
Técnica.
Ciclo atual em curso:
a) o ciclo continua no modo da
sonda até pelo menos um dos 6
pontos da sonda de alimentos estar
a funcionar.
ALARME o b) o ciclo muda para o modo de
Utilizagado inadequada da sonda tempo se nenhum dos 6 pontos da
Interrompe os Avari q de alimentos (por exemplo, sonda de alimentos estiver a
Eprbs m‘;ﬁ'&i g(;::és té\r/:1rifansae?1cs)gr?1. cabo esticado ou comprimido) funcionar.
se todo 0 °5 Conector avariado Durante o STANDBY:
sensor estiver Avaria na sonda a) o ciclo pode ser iniciado até pelo
avariado Avaria PCB menos um ponto estar a funcionar.

b) o ciclo pode ser iniciado no
modo de tempo caso todos os
pontos tenham falhado.

Para restabelecer a funcionalidade
total, contacte a Assisténcia
Técnica.
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TIPO DE

CODIGO |  ANOMALIA DESCRIGAO CAUSAS POSSIVEIS ACOES
» Ciclo atual em curso:
a) o ciclo continua no modo da
sonda até pelo menos um dos 6
pontos da sonda de alimentos estar
a funcionar.
ALARME N ) b) o ciclo muda para o modo de
Utilizagéo inadequada da sonda tempo se nenhum dos 6 pontos da
Interrompe os . de alimentos (por exemplo, sonda de alimentos estiver a
Eorb6 ciclos de ali- tAvarlla na sonda cabo esticado ou comprimido) funcionar.
p mersw(taotsoggeonas ermlca%ensor n. Conector avariado . Durante o STANDBY:
sensor estiver Avar?a na sonda a) o ciclo pode ser iniciado até pelo
avariado Avaria PCB menos um ponto estar a funcionar.
b) o ciclo pode ser iniciado no
modo de tempo caso todos os
pontos tenham falhado.
» Para restabelecer a funcionalidade
total, contacte a Assisténcia
Técnica.
» Ciclo atual em curso: o ciclo reinicia
automaticamente quando a energia
Abastecimento de energia em é restabelecida.
falta * A maquina nao estava a funcionar
ALARME ; . Avaria no sistema de abasteci- durante um certo periodo de
Fonte de alimen : i L
B4 Interrompe a tacdo em falta mento de energia tempo: verifique a hora de inicio e a
maquina Outros problemas elétricos (por hora de fim.
exemplo, dispersdes de » Verifique a ficha ou o painel geral
corrente) de controlo elétrico.
» Se o0 alarme persistir, contacte a
Assisténcia Técnica.
Problema com a bateria do relogio
interno.
ADVERTEN A bateria da interface do utiliza- | Funcdes relacionadas com o relégio
Ertc CIA ) Bateria fraca dor esta fraca nao irdo funcionar (exemplo: gravagao
Avaria na p|aca eletronica de evento HACCP estara errada).
CONTACTE A ASSISTENCIA
TECNICA
* Atemperatura da cavidade exce-
Porta deixada aberta deu o limite definido, para além do
. . tempo de atraso do sinal.
R Alimentos demasiado quentes . Ciclo atual - cicl
ADVERTEN- Alta temperatura na cavidade Iclo atual em curso: o ciclo
ECHt d idad R continua.
CIA a cavidade Problema com parametro ady . s : st
ou com medigo da e o alarme persistir mesmo
depois da temperatura na cavidade
temperatura . A
estar baixa, contacte a Assisténcia
Técnica.
Sobrecarga do condensador da | * © @batedor sedré bloguegdo e o
ventoinha (exemplo: tempera- aﬁer}as 0 condensador da ventol-
ALARME Avatiano tura ambiente demasiado alta) C/ a.f-un0|ona. ol et
E11 Interrompe a Problema elétrico (exemplo: * verilique se existe alguma obstru-
maquina compressor conector desligado) g?o de sucgao do condensador de
Fuga de gas CON.TACTE A ASSISTENCIA
Compressor danificado TECNICA
» Certifique-se de que a porta do
abatedor esta fechada e que qual-
A porta deixada aberta para quer obstrugéo fisica ndo esta a
ERRO além do tempo limite definido impedir o fecho da porta.
B2 Interrompe o Porta aberta com o ciclo ativo + Inicie um novo ciclo: se no for
ciclo Sistema de reconhecimento do iniciado um novo ciclo ou o alarme
fecho da porta falhou persistir mesmo com a porta
fechada, contacte a Assisténcia
Técnica.
ALARME Placa ACU ndo programada ou | « Erro de protocolo de comunicagéo
ACUP Interrompe a Erro de protocolo programada com uma versao detetado.
maquina ACU de Software incompativel + Se o problema persistir, contacte a

Placas eletrénicas desligadas

Assisténcia Técnica.
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TIPO DE

CODIGO ANOMALIA DESCRICAO CAUSAS POSSIVEIS ACOES
» Cartdo SD nao funciona. Imagens
ou Programas armazenados no
ENL = = Meméria micro SD partid cartdo SD sao perdidos. O abate-
SdEr ADVEEATEN Ca;ﬁa:ciaanao deesrl?gc;arlc‘jaamlcro partica ou dor pode continuar a funcionar.

» Para restabelecer a funcionalidade
total, contacte a Assisténcia
Técnica.

O visor esta desligado enquanto que o botédo
de comutacgéo principal esta ligado.

Conetor para o visor desligado.

» Desligue e volte a ligar a unidade.

* se o problema persistir, contacte a
Assisténcia Técnica.

O visor esta bloqueado na prote¢do de ecra e

nao reage.

Problema com o Software.

» Desligue e volte a ligar a unidade.

» Se o problema persistir, contacte a
Assisténcia Técnica.

O visor apresenta condensacgao no interior.

Infiltragdo de agua durante a
limpeza.

+ Sem agdes necessarias no caso. E
possivel continuar a usar o
aparelho.

* Em caso de qualquer problema ao
trabalhar com o aparelho, contacte
a Assisténcia Técnica.

O botédo de ligagdo ON_OFF nao esta a

funcionar.

* Problema com o abastecimento
elétrico.

* Problema com o hardware.
* Problema com a cablagem.

» Desligue e volte a ligar a unidade.

» Se o problema persistir, contacte a
Assisténcia Técnica.

Ruido externo/vibragdes com ciclo ON.

* Unidade desnivelada.

» Danos na calha e no tabuleiro
de agua do condensador.

» Painel do condensador nao
devidamente fixo.

» Nivele a unidade com os pés
ajustaveis.

» Ajuste a calha ou remova o tabu-
leiro de agua do condensador.

» Verifique se o painel do condensa-
dor esta corretamente fixo.

» Se o problema persistir, contacte a
Assisténcia Técnica.

Ruido interno/vibragdes com ciclo ON.

» Os suportes do tabuleiro nao
estdo alinhados.

* Agrade interna ndo esta bem
posicionada.

» Obstrugado da ventoinha da
cavidade.

* Ventoinha do evaporador do
carter/defletor ndo devidamente
fixa.

» Verifique se os suportes do lado
direito/esquerdo estdo bem
posicionados.

» Verifique se a grade interna esta
bem fixa, por cima e por baixo.

» Verifique se a ventoinha da cavi-
dade esta a funcionar corretamente
sem quaisquer obstrugdes.

» Verifique se o evaporador do carter
esta fixo com parafusos.

» Se o problema persistir, contacte a
Assisténcia Técnica.

O aparelho demora demasiado tempo a atingir
a temperatura desejada.

» Carga de alimentos excessiva
na cavidade.

» Fuga de gas refrigerante.

* Aventoinha da cavidade com 3
fases apresenta rotagéo errada
ou néo esta ligada.

+ Valvula termostética ndo esta
definida.

» Avalvula do compressor esta
danificada.

* O relé do elemento de aqueci-
mento esta bloqueado.

« O isolamento de tubos e cabos
na parte traseira esta em falta
ou danificado.

* Reduza a carga de alimentos na
cavidade.

» Se o problema persistir, contacte a
Assisténcia Técnica.

Avaria no compressor

« 0 compressor nao arranca.

* O compressor oscila de forma
descontinua ou continua.

* Diminuigao na eficiéncia do
Compressor.

» Compressor ruidoso.

CONTACTE A ASSISTENCIA
TECNICA
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Efetue as verificagbes anteriormente descritas. Se a avaria persistir, contacte a assisténcia técnica, indicando:

A. A natureza da avaria.
B. O PNC (cédigo de fabrico) do aparelho.
C. O Ser. No. (numero de série do aparelho).

NOTA:
@ O PNC do aparelho e o numero de série sao indispensaveis para saber o tipo de aparelho e a data de fabrico.

H.3 Problemas de conectividade do aparelho (dependendo da sua versao de SW)

Se o aparelho ndo conseguir estabelecer uma ligagdo remota a Internet, o seu visor apresenta diferentes icones que indicam o
problema de ligagédo. Consulte abaixo o significado dos icones:

Erros de ligagao

& Aparelho nao ligado ao médulo de conectividade

N&o ligado ao Hub da LAN (ligado ao médulo NIU PROE ou lIoT mas n&o ao hub)

o

Nao ligado ao Hub Wifi (ligado ao médulo de conectividade).

9,

“
0/)

Ligado ao hub via LAN mas n&o a cloud.

=

N

!-‘ Ligado ao hub via Wifi mas nao a cloud.

| MAIS INFORMAGOES

1.1 Caracteristicas ergonémicas

1.1.1 Certificagao

As caracteristicas ergonémicas do seu produto, que podem influenciar a sua interacéo fisica e cognitiva com o mesmo, foram
avaliadas e certificadas.

De facto, um produto com caracteristicas ergondémicas deve satisfazer requisitos ergonémicos especificos, pertencentes a trés
areas diferentes: Politécnica, Biomédica e Psicossocial (usabildade e satisfagao).

Para cada uma destas areas, foram realizados testes especificos com utilizadores reais. O produto &, assim, compativel com os
critérios de aceitabilidade ergonémica exigidos pelas normas aplicadas.

1.1.2 Recomendagdes gerais

O forno ou o abatedor de temperatura que usa é especificamente concebido e testado para minimizar quaisquer problemas fisicos
associados as interagées com o produto.

A carga e descarga dos tabuleiros e a interagdo com o produto podem conduzir a posturas incongruentes e ao manuseamento de
pesos pesados — caracteristicas da sua atividade diaria que tentamos aliviar.

De qualquer forma, gostariamos de sugerir alguns procedimentos operacionais a adotar:

* Manuseie o tabuleiro de uma forma equilibrada, tentando ndo arquear as suas costas durante a carga/descarga.

» Se possivel, flita as suas pernas e ndo dobre as suas costas para a frente durante a colocagéo dos tabuleiros nas prateleiras
inferiores e durante o alcance de quaisquer ferramentas ou itens inferiores.

+ Se possivel, tente colocar os tabuleiros nas cavidades tendo em consideragéo os seus pesos, como sugerido pelas imagens
abaixo.

» Se possivel, empurre o carro porta-tabuleiros e puxe-o para reduzir as distancias.

* Mantenha a distancia de visualizagao para compreender devidamente as informagdes apresentadas no visor ou para visualizar
o objeto na cavidade, reduzindo o mais possivel o tempo gasto com os olhos para cima (extensbes do pescogo).
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Movimento de tabuleiros sugerido de acordo com os seus pesos
Tente colocar os tabuleiros nas cavidades tendo em consideragéo os seus pesos como sugerido pelas imagens abaixo.

15 Kg

7 Kg

[ ]
- ' 10 Kg
! - 5 Kg

Pesos maximos sugeridos - “Regulamentagao sobre opera¢des de movimentagdo manual” - Health and Safety Executive (HSE, RU, 2016)

Em baixo encontram-se alguns exemplos de instalagées comuns e os pesos maximos sugeridos para tabuleiros

S
. ‘o'
@
, '
S S

— N 6 r o N ® o

10
5Kg 5Kg 9
8
D D 7
10 Kg 10 Kg 6 <15 Kg
5
“ <10 Kg
] (I :
15 Kg 15 Kg 2
1 <5 Kg
<3 Kg

Il il

Blast Chiller 50Kg Oven 10G + Base
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1.1
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20 20
19 5Kg 5Kg 19
18 18
17 17
16 10 Kg 10 Kg 16 <15 Kg
15 15
14 %
' 13 13 <10 Kg
12 15 Kg (I ] 15 Kg 12
n n <5 Kg
' 10 10
-—" g ; 5
8 10 Kg 10 Kg 8 <3 Kg
| : ] :
6 6
. 5 5
4 5 Kg 5 Kg 4
3 3
2 2
1 3 Kg 3 Kg 1
, '
L L = = = =
2 Blast Chiller 100Kg Oven 20G
3 Kg 6
5
6 4
5 Kg 5 5 Kg 3
4 2
3 [ 10 Kg 1
10 Kg 2 <15 Kg
] ‘
<10 Kg
15 Kg 0 SKg
6 9
<3 K
D 10 Kg s 10 Kg 8 9
4 7
6
3
5
5K 2
¢ , 5 Kg 4
] ] 5
2
3 Kg 1
3 Blast Chiller 30Kg + Oven 6G Oven 6G + Oven 10G

.21 Recomendagdes sobre acessorios
Para a instalagdo do abatedor de temperatura 20GN 2/1, sugere-se a predisposi¢cao do pavimento isolado para evitar

pressao extra para o operador que usa a prateleira Mobile GastroNorm.

Para a instalagao de parede do modelo 10GN, sugere-se a utilizagdo do acessério “Riser” ndo acima de 700 mm para

melhorar a facilidade de carregamento.

Na instalagdo empilhada 6GN + 6GN, sugere-se a utilizagdo do acessorio com pés ajustaveis 230-290mm (cédigo

922745) e regula-los a altura maxima de 290 mm para facilitar o carregamento.

Na configuragdo 6GN + 6GN no acessoério “Riser” , sugere-se o carregamento de tabuleiros com um peso inferior a 3 Kg

no nivel superior.
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