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B NFORMACOES GERAIS DE SEGURANCA

Descricao dos pictogramas

Sinais de perigo Situagdo de perigo imediato que pode causar ferimentos
graves ou morte. Situacao potencialmente perigosa que pode causar ferimen-
tos graves ou morte.

Alta tensdo! Aviso! Perigo de morte! A inobservancia deste sinal pode cau-
sar ferimentos graves ou morte

Altas Temperaturas. A inobservancia deste sinal pode causar ferimentos
graves ou morte.

Derramamento de materiais a altas temperaturas. A inobservancia deste
sinal pode causar ferimentos graves ou morte.

EsmaPamepto e/ou entalamento dos membros durante a movimentagéo e/
ou colocagdo do equipamento. A inobservancia deste sinal pode causar
ferimentos graves ou morte.

Sinais de proibicao Proibido a pessoas nao autorizadas (inclusive crian-
cas, portadores de deficiéncia e pessoas com capacidade fisica, sensorial e
mental reduzida) efetuar qualquer intervengao. Proibido ao operador hetero-
géneo de realizar qualquer tipo de operacao (manutencao e/ou outros) que
exija competéncia técnica qualificada e autorizacdo. Proibido ao operador
heterogéneo de realizar qualquer tipo de operagdo (manutencao e/ou ou-
tros) sem ler ﬁrimeiro toda a documentacgéo. As criancas nao devem brincar
com o aparelho. Alimpeza e a manutengao do usuario nao devem ser feitas
por criancas sem supervisao.

® P>k

Sinais de obrigacao
Obrigacao de ler as instrucdes antes de efetuar qualquer tipo de operacgao.

Obrigatdrio desligar a fonte de energia eléctrica a montante do equipamento
para intervir em condi¢gbes de seguranca.
Obrigacgao de utilizar 6culos de protecgao.

Obrigacgao de utilizar luvas de protecao.

Obrigacao de utilizar capacete de protegao.

IO0CO0D=

Obrigacao de utilizar calgados de protecao.

Outros sinais
Avisos para adopcao de procedimentos adequados. A inobservancia das
prescricdes pode dar origem a situagées de perigo.

Conselhos e sugestbes para adopcao de procedimentos adequados

Operador “Homogéneo” (Técnico Qualificado) _ ~
Operador especializado e autorizado a operar e monitorizar a movimentagéo,
transporte, instalagdo, manutencéo, reparagéo e demolicdo do equipamento

Operador) “Heterogéneo” (Operador com atribuicoes e competéncias
limitadas

Pessoa autorizada e encarregada de executar tarefas simples com as protec-
coOes instaladas e activadas

Sinal de ligacao a terra

Sinal de ligagao ao sistema equipotencial

se® B @Pp

E obrigatorio proceder a eliminagéo dos residuos em conformidade com as
disposic¢cdes da legislagdo em vigor sobre a matéria

)
1
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B NFORMACOES AOS UTILIZADORES

Introducao

Instrugcdes originais. Este documento foi realizado pelo fabricante no seu proprio idioma (Italiano). As informa-
cdes mencionadas neste documento sdo de uso exclusivo do operador autorizado para o uso da aparelhagem
em questdo. Os operadores devem ser treinados para todos os aspectos relacionados com o funcionamento
e a segurancga. As normas especiais de seguranca (Obrigacao-Proibicao-Perigo) estao indicadas no respec-
tivo capitulo. O presente manual ndo pode ser cedido a terceiros sem a autorizagdo escrita do fabricante. O
texto ndo pode ser utilizado em impressdes sem a autorizagao escrita do fabricante. A utilizacao de: Figuras/
Imagens/Desenhos/Esquemas no interior do documento € meramente indicativa e pode ser modificada. O
fabricante reserva-se o direito de efetuar modificagdes sem a responsabilidade de comunicar as alteragoes
realizadas. Estas instrugdes sdo validas somente se o cédigo do pais/nagédo aparecer no dispositivo. Se o c6-
digo ndo aparecer no dispositivo, consulte as instrugdes técnicas para adaptar o dispositivo as condicdoes em
uso nesse pais/nagao.

Objetivo do documento

Todas as interagdes entre o operador e a maquina em todo o seu ciclo de vida foram minuciosamente anali-
sadas tanto na fase de concepgao quanto na de elaboragdo deste documento. Portanto, esperamos que este
manual possa ajudar a manter a eficiéncia caracteristica da aparelhagem. Seguindo escrupulosamente as
indicagdes, o risco de acidentes no trabalho e/ou danos econdémicos €& diminuido.

Como ler o documento

O documento € dividido em capitulos que agrupam, por assunto, todas as informacdes necessarias para uti-
lizar a aparelhagem sem algum risco. No interior de cada capitulo, existe uma subdivisdo em sec¢des. Cada
secgao pode ter titulos numerados junto com o subtitulo e uma descrigdo.

Conservacao do documento
O presente documento € parte integrante do fornecimento inicial, portanto, deve ser mantido e devidamente
utilizado durante toda a vida util da aparelhagem.

Destinatarios

O presente documento foi estruturado para o uso exclusivo do operador homogéneo (Técnico especializado
e autorizado), ou seja, todos os operadores autorizados a movimentar, transportar, instalar, manter, reparar e
desmantelar a aparelhagem. Aos operadores homogéneos aconselha-se a leitura do Manual de Servico de
forma a terem uma perspectiva global sobre o assunto.

Programa de formacao dos operadores

Mediante a especifica solicitagcdo do utilizador, € possivel efetuar um curso de treinamento para os operadores
encarregados do uso da aparelhagem, seguindo as modalidades descritas na confirmacgéo do pedido.

Com base na solicitagdo, podem ser efetuados, na fabrica ou no estabelecimento do utilizador, os cursos de
preparacgao para:

+ Operador homogéneo, encarregado da manutencao elétrica/eletronica (Técnico especializado).

* Operador homogéneo, encarregado da manutengdo mecanica (Técnico especializado).

« Operador heterogéneo, encarregado da operacao simples (Operador - Utilizador final).

Trabalhos preparatorios sob a responsabilidade do cliente

Exceto no caso de acordos contratuais diferentes, normalmente € responsabilidade do cliente:

. a preparacgdo das instalagdes (estruturas em alvenaria, fundagdes ou canalizagdes eventualmente necessa-
rias);

. pavimento antiderrapante sem asperezas nem rugosidades;

. a preparacgao do local de instalagéo e a instalagdo do equipamento em si de acordo com as medidas indica-
das no layout (planta de fundacgao);

. a preparacéao dos servigos auxiliares adequados as exigéncias da aparelhagem (rede elétrica, rede de abas-
tecimento de agua, rede de abastecimento de gas);

. a preparacao da instalagao elétrica em conformidade com as disposi¢gdes previstas na legislagdo em vigor
no local da instalagao;

+ sistema de iluminagdo adequado e conforme as normas em vigor no local da instalagao

. a instalacao de eventuais dispositivos de seguranca a montante e a jusante da linha de alimentacdo de ener-
gia (interruptores diferenciais, ligagao equipotencial com a rede de terras de protecao, valvulas de seguranca
etc.), em conformidade com as disposicdes previstas na legislagdo em vigor no pais da instalagao;

< sistema de ligacado a terra conforme as normas em vigor no local da instalagao

. a instalagdo de um sistema de amaciamento da agua, caso necessario (ver especificagdes técnicas).

Conteudo do fornecimento

« Aparelhagem

* Tampa/tampas

- Cesto metalico/cestos metalicos

* Grade de suporte do cesto

« Tubos e ou cabos para a ligagado as fontes de energia (somente nos casos previstos, indicados no pedido).
De acordo com o pedido, o conteudo do fornecimento pode variar.

ESTE MANUAL E PROPRIEDADE DO FABRICANTE, SENDO EXPRESSAMENTE PROIBIDA A RESPECTIVA REPRODUCAO, TOTAL OU PARCIAL.
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B NFORMACOES AOS UTILIZADORES

Destino de uso

Este dispositivo foi projetado para o uso profissional. A utilizagdo da aparelhagem em questdo neste documen-
to deve ser considerada “Uso Proprio” se se referir ao tratamento por cozedura ou a regeneracao de géneros
destinados ao uso alimentar. Qualquer uso diferente deve ser considerado "Uso impréprio" e, consequente-
mente, perigoso. A aparelhagem deve ser utilizada nos termos previstos declarados no contrato e dentro dos
limites de capacidade prescritos e mencionados nos respectivos paragrafos.

Condicoes ambientais e limites de funcionamento admissiveis

A aparelhagem foi projetada para funcionar exclusivamente dentro de locais fechados e nos limites técnicos

e de capacidade prescritos. Para obter o funcionamento ideal e em condigcbes de seguranga, € necessario

respeitar as seguintes indicacgoes.

Ainstalagdo da aparelhagem deve ser feita em local idoneo, ou seja, que possa permitir as normais operacgdes

de conducao e manutencgao ordinaria e extraordinaria. Para isso, € necessario predispor o espago operacional

para as eventuais intervencgdes de manutencdo de modo a nao comprometer a seguranca do operador.

O local deve ainda ter as caracteristicas solicitadas para a instalagcéo, ou seja:

. humidade relativa maxima: 80%;

< temperatura minima da agua de arrefecimento > + 10 °C;

. o pavimento deve ser antiderrapante e a aparelhagem posicionada perfeitamente no plano;

. o local deve ter um sistema de ventilagéo e iluminagdo conforme prescrito pelas normativas em vigor no pais
do utilizador;

. o local deve ser predisposto para a descarga das aguas de esgoto e possuir interruptores e comportas de
bloqueio que excluam, quando necessario, todas as formas de alimentagcédo a montante da aparelhagem;

. as paredes/superficies imediatamente adjacentes a/em contato com a aparelhagem devem ser ignifugas e/
ou isoladas das possiveis fontes de calor.

Inspecao e garantia

Inspecao: a aparelhagem foi inspecionada pelo fabricante durante as fases de montagem na sede da unidade
de producgdo. Todos os certificados relativos a inspecao realizada serdo entregues ao cliente.

Garantia: a garantia € de 12 meses a partir da data de faturagédo e cobre pecas com defeito, a substituir e a
transportar aos cuidados do comprador. As pecas elétricas, os acessorios e qualquer outro objeto extraivel ndo
sao cobertos pela garantia.

Os custos de mao de obra referentes a intervengao dos técnicos autorizados pelo fabricante no estabelecimen-
to do cliente para a remocgao de defeitos dentro da garantia ficam por conta do revendedor, exceto quando o
defeito possa ser facilmente removido no préprio estabelecimento pelo cliente.

Estao excluidas da garantia todas as ferramentas e os materiais de consumo eventualmente fornecidos pelo
fabricante junto com as maquinas.

As operagdes de manutencao ordinaria ou por causas resultantes de erro de instalagdo ndo estdo cobertas
pela garantia. A garantia s6 é valida com relagéao ao comprador original.

O fabricante responsabiliza-se pelo equipamento desde que mantenha a configuracao de fabrica.

O fabricante declina qualquer tipo de responsabilidade por uso impréprio da aparelhagem ou danos causados
apos operagdes nao descritas neste manual ou ndo previamente autorizadas pelo préprio fabricante.

A garantia declina em caso de:

* Danos provocados pelo transporte e/ou movimentagao; neste caso, € necessario que o cliente informe o re-
vendedor e o transportador por fax ou por carta com aviso de recebimento e anote o fato ocorrido nas cépias
dos documentos de transporte. O técnico especializado a instalar o aparelho julgara, com base no dano, se a
instalagao pode ser efetuada.

A garantia declina também se houver:

+ Danos provocados por erro de instalagao;

 Danos provocados pelo desgaste de partes devido ao uso improprio;

+ Danos provocados pelo uso de pegas de troca nao aconselhadas ou nao originais;

« Danos provocados por erro de manutencgdo e/ou por falta de manutencao;

* Danos provocados pela inobservancia dos procedimentos descritos no presente documento.

Autorizacao

Por autorizagao, entende-se a permissao para realizar uma atividade inerente a aparelhagem.

A autorizacédo é dada pelo responsavel pela aparelhagem (fabricante, comprador, signatario, concessionario e/
ou titular do local).

ESTE MANUAL E PROPRIEDADE DO FABRICANTE, SENDO EXPRESSAMENTE PROIBIDA A RESPECTIVA REPRODUCAO, TOTAL OU PARCIAL.

-5-



B NFORMACOES GERAIS DE SEGURANCA

Seguranca Geral

dispositivos de seguranca da maquina. Assim, qualquer intervencao neste sentido tera de
ser efectuada por técnicos do fabricante ou por técnicos expressa e formalmente autoriza-
dos para o efeito. Caso contrario, o fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por
danos causados pela introducdo de adaptagdes ou alteragdes técnicas ao equipamento.

. Qualquer adaptacdo ou alteragéo técnica tem consequéncias no funcionamento ou nos

Antes de utilizar a maquina, verificar a integridade do equipamento e dos componentes
(ex.: cabo de alimentagao) aquando da sua recepg¢ao. No caso de anomalias, nao funcio-
nar com o equipamento e contactar o servigo de Assisténcia Técnica mais proximo.

Antes de proceder as ligacdes, consultar os dados técnicos indicados na placa de identi-
ficacdo do equipamento e neste Manual.

Instalar dispositivos de corte nas linhas de alimentacdo (rede eléctrica, agua e gas) a
montante do equipamento para trabalhar em seguranca.

Ligar em primeiro lugar o equipamento a rede de abastecimento e escoamento da agua
e depois a rede de abastecimento de gas. Verificar se ndo existem fugas e s6 entéo pro-
ceder a ligagao a rede eléctrica.

O equipamento nao foi concebido para funcionar em atmosferas explosivas pelo que
é expressamente proibido proceder a sua instalagcdo e utilizagcdo em locais onde tal se
verifique.

Colocar a estrutura de acordo com as cotas e as especificagdes de instalagdo menciona-
das nos respectivos capitulos deste Manual.

Atencao!

® O equipamento nao foi concebido para ser encastrado.

® O equipamento deve funcionar em locais devidamente ventilados.

® O equipamento deve ter os dispositivos de escoamento desimpedidos (sem obstru-
coes, sem impedimentos, sem corpos estranhos).

O equipamento a gas deve ser instalado por baixo de uma hotte cujas especificacoes
técnicas sejam conformes as normas em vigor no pais de utilizagao.

Depois de ligado as fontes de alimentacdo e a rede de exaustdo, o equipamento deve
permanecer no local previsto para a sua utilizagdo e manutencao (ndo deve ser movimen-
tado. Ligacdes incorrectas podem dar origem a situagcdes de perigo.

Munir-se de um cabo flexivel para efectuar a ligagcdo a rede eléctrica, com isolamento
dos condutores em borracha, cujas caracteristicas ndo sejam inferiores aos cabos de tipo
HO7RN-F. A tensdo de alimentagado suportada pelo cabo com o equipamento em funcio-
namento ndo deve diferir em + 15% do valor da tensdo nominal indicada na parte inferior
da tabela das especificagdes técnicas.

1B @M@EB BB

O equipamento deve estar ligado a um sistema de terra equipotencial.

As descargas do equipamento devem ser canalizadas para a rede de escoamento de
aguas sujas através de um copo aberto ndo sifonado.

O equipamento deve ser utilizado exclusivamente para os fins indicados. Qualquer outra
utilizacdo sera considerada “INDEVIDA”, pelo que o fabricante declina toda e qualquer
responsabilidade pelos danos causados a pessoas ou a bens materiais dai decorrentes.

As normas especiais de seguranga (obrigagéo-proibigido-perigo) estdo indicadas no res-
pectivo capitulo.

Nao obstruir as aberturas e/ou as entradas de exaustao ou dissipagao do calor

> @ B> [ B

ESTE MANUAL E PROPRIEDADE DO FABRICANTE, SENDO EXPRESSAMENTE PROIBIDA A RESPECTIVA REPRODUCAO, TOTAL OU PARCIAL.
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B NFORMACOES GERAIS DE SEGURANCA

2.1 ATRIBUICOES E COMPETENCIAS EXIGIDAS AOS OPERADORES

Operador “Homogéneo” (TECNICO ESPECIALIZADO)
Operador treinado e autorizado a movimentar, transportar, instalar, manter, consertar e
demolir a aparelhagem.

Proibido ao operador heterogéneo de realizar qualquer tipo de operagcao (manuten-
cao e/ou outros) sem ler primeiro toda a documentacao.

As informacgoes constantes deste documento destinam-se exclusivamente ao téc-
m I/ ) nico qualificado e autorizado a efectuar os seguintes trabalhos: movimentacao, ins-
d talacao e manutencao do equipamento em questao.

)

nados com o funcionamento e a seguranga. Os operadores especializados devem

f Os operadores especializados devem ter formagao sobre todos os aspectos relacio-
interagir com a maquina em conformidade com as normas de seguranca exigidas.

Zonas de trabalho e zonas de perigo

As definicbes que se seguem destinam-se a clarificar as nogdes de campo de intervengao e respectivas zonas
de trabalho:

* Zonas de perigo: qualquer zona dentro e/ou em torno da uma maquina na qual a presenga de uma pessoa
exposta constitui um risco para a sua seguranga ou saude.

* Pessoa exposta: qualquer pessoa que se encontre total ou parcialmente numa zona de perigo.

Manter uma distancia minima ao equipamento durante o seu funcionamento, de forma a
nao comprometer a seguranca do operador face a imprevistos que poderao ocorrer.

efectuar trabalhos de verificagdo e de manutencao que sejam da competéncia de pessoal

A\
O operador heterogéneo deve ter lido este documento. Nao pode, sob nenhum pretexto,
A especializado e autorizado (Operador homogéneo).

Entende-se ainda por zonas de perigo:

- Todas as zonas de trabalho que se encontram dentro do perimetro da maquina

- Todas as zonas protegidas por dispositivos de seguranca: barreiras fotoeléctricas, painéis de proteccao,
portas com dispositivo de encravamento, carter.

- Todas as zonas interiores de centralinas, armarios eléctricos e caixas de derivagao.

* Todas as zonas em torno da maquina (quando esta esta em funcionamento) se ndo forem respeitadas as
distdncias minimas de seguranca.

2.2 FERRAMENTAS DE INSTALA(;AO
O técnico especializado e autorizado a proceder a instalagcdo deve munir-se das seguintes ferramentas:

Chave de fendas de 3 e 8 mm | Chave para tubos regulavel Ferramentas para ligagbes de gas (tu-
bos, unides, etc.)

Chave de fendas de cabecga | Tesouras para electricista Ferramentas para canalizagdes (tubos,

chata e chave de cruz, fenda unides, etc.)

média

Chave sextavada tubular de 8 | Detector de fugas de gas Ferramentas para ligacdes eléctricas

mm (cabos, bloco de terminais, tomadas in-

dustriais, etc.)

Chave fixa de 8 mm Bocais MM 1~ Kit para mudanca do tipo de gas forneci-
do pelo fabricante

equipamento. Tal equipamento deve estar em conformidade com as normas em vigor

f Para além das ferramentas indicadas, € necessario um equipamento de elevagao do
sobre a matéria.

ESTE MANUAL E PROPRIEDADE DO FABRICANTE, SENDO EXPRESSAMENTE PROIBIDA A RESPECTIVA REPRODUCAO, TOTAL OU PARCIAL.
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B NFORMACOES GERAIS DE SEGURANCA

2.3 INDICACAO SOBRE RISCOS RESIDUAIS

Embora sejam adotadas as regras de boas técnicas de construgcdo e as disposigdes legislativas que regu-
lamentam a fabricacdo e o comércio do produto em si, ainda restam "riscos residuais" que, devido a proépria
natureza da aparelhagem, nao foi possivel eliminar. Estes riscos compreendem:

Risco residual de eletrocussao:
Este risco existe se for necessario intervir em dispositivos elétricos e ou eletronicos em
presenca de tensao.

Risco residual de queimadura:
Este risco existe em caso de contato acidental com materiais com temperaturas elevadas.

B> B

Risco residual de queimaduras devido a derramamento de materiais:
Este risco existe em caso de contato acidental com vazamentos de materiais com tempe-
raturas elevadas. Recipientes demasiado cheios de liquidos ou de soélidos que, durante a
fase de aquecimento, mudam de estado fisico (passando do estado soélido ao estado liqui-
do) podem causar queimaduras se manipulados de forma incorreta. Em fase de trabalho,
os recipientes usados devem ser colocados em niveis facilmente visiveis.

»

Risco residual de esmagamento dos membros:
Este risco existe em caso de contato acidental com as partes do equipamento durante os
trabalhos de posicionamento, transporte, armazenamento e montagem.

>

2.4 MODALIDADES OPERACIONAIS EM CASO DE CHEIRO A GAS
NO AMBIENTE

Na presenca de cheiro a gas no ambiente, é obrigatério implementar com a maxima urgén-
cia os procedimentos descritos abaixo

. Interromper imediatamente o fornecimento de gas (fe-
char a torneira de rede, detalhe A).

- Arejar imediatamente o local. - A

. Nao acionar nenhum dispositivo elétrico no ambiente
(detalhe B-C-D)

. N&o acionar qualquer dispositivo que possa produzir fa-
iscas ou chamas (detalhe B-C-D).

. Usar um meio de comunicagao externo ao ambiente
onde foi verificado o cheiro a gas para alertar as auto-
ridades propostas (companhia de energia elétrica e/ou
bombeiros).

ESTE MANUAL E PROPRIEDADE DO FABRICANTE, SENDO EXPRESSAMENTE PROIBIDA A RESPECTIVA REPRODUCAO, TOTAL OU PARCIAL.
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BEl POSICIONAMENTO E MOVIMENTACAO

Obrigacoes - Proibicoes - Conselhos - Prescricoes

Aquando da recepgao do material, abrir a embalagem e verificar se a maquina e os aces-
sorios apresentam danos causados pelo transporte; se tal acontecer, informar imediata-
mente a transportadora, ndo proceder a instalagcao do equipamento e recorrer a técnicos
qualificados e autorizados. O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade pelos

danos causados durante o transporte

Proibido a pessoas nédo autorizadas (inclusive criancas, portadores de deficiéncia e pes-
soas com capacidade fisica, sensorial e mental reduzida) efetuar qualquer intervencao.

Ler a instrugcdes antes de efetuar qualquer tipo de operacgao.

Utilizar equipamento idoneo de protecao para as operacgdes a efetuar. No tocante aos
dispositivos de protecao individual, a Comunidade Europeia emanou as diretivas que os
operadores devem seguir obrigatoriamente. Ruido = 70 dB

E absolutamente proibido violar ou retirar placas e pictogramas aplicados na aparelhagem.

Excluir todas as formas de alimentacao (elétrica - gas - hidrica) a montante da aparelha-
gem quando for necessario operar em condi¢gdes de segurancga.

Nao deixar objetos ou material inflamavel nas proximidades da aparelhagem.

As normas especiais de segurancga (obrigacao-proibicdo-perigo) estao indicadas no res-
I pectivo capitulo.

Sempre que for necessario efectuar trabalhos no interior do (ligagdes, entrada em
servigo, verificagoes, etc.), proceder em conformidade com as normas de segurancga
(desmontar painéis, cortar a corrente eléctrica e o fornecimento de gas e de agua).

Movimentacao em seguranca

A inobservancia das instrugbées que a seguir se descrevem pode resultar em ferimentos

é graves.

Os trabalhos de instalagdo devem ser efectuados por técnicos qualificados e autorizados
A .‘*’s na estrita observancia das disposi¢des previstas na legislagcédo em vigor sobre a matéria e
com recurso as ferramentas descritas.

Utilizar equipamentos de proteccédo individual conformes aos requisitos da Directiva Eu-
ropeia sobre a matéria.

O operador autorizado a proceder a movimentacao e instalacédo do equipamento deve
elaborar um “plano de seguranca” que assegure a integridade fisica do pessoal envolvido
nessas operacgdes. Para além disso, deve respeitar e aplicar escrupulosamente as dispo-

sicoes previstas na legislacdo e nas normas aplicaveis a estaleiros temporarios ou moveis.

Certificar-se de que os equipamentos de elevacao seleccionados sdo adequados a carga
a levantar e estdo em bom estado de conservagao.

Efectuar os trabalhos de movimentagdo com equipamentos de elevacgéao cuja capacidade
/'\ seja 20% superior ao peso do equipamento
L]

Seguir as instrugdes indicadas na embalagem e/ou no equipamento antes de proceder a
movimentacao

Verificar a posicdo do centro de gravidade da carga antes de proceder a elevagcao do
equipamento.

movimentacgao.

N&ao parar nem transitar por baixo do equipamento durante a sua elevagdo e movimen-
tacao.

f Levantar o equipamento a uma altura minima acima do chao de modo a garantir a sua

ESTE MANUAL E PROPRIEDADE DO FABRICANTE, SENDO EXPRESSAMENTE PROIBIDA A RESPECTIVA REPRODUCAO, TOTAL OU PARCIAL.
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BEl POSICIONAMENTO E MOVIMENTACAO

3.1 INTRODUCAO
Segundo os diferentes casos, o equipamento € enviado como I ABC - D>
a seguir se descreve: A
1. Fixado a uma palete de madeira revestida com um material
de embalagem apropriado (figura A).
A escolha da embalagem depende da distancia de transporte,
dos requisitos estipulados pelo cliente e do tempo de
permanéncia do equipamento dentro da embalagem.
A embalagem contém os seguintes dados: = @

® destino
® codigos (se aplicavel)
® informacgdes e instrugdes de seguranca -

O transporte das maquinas pode ser efetuado de duas maneiras: y7 :I::] @
- por camiao U= = 1

- por contentor

Para ambos os casos ¢ utilizado o mesmo tipo de embalagem.

3.2 MOVIMENTACAO - TRANSPORTE g

= ]

A orientacdo do equipamento embalado deve ser B
A mantida conforme as indicagées dos pictogramas e (| :

dos textos presentes na parte exterior da embalagem.

durante a sua elevacdao e movimentagao. A
inobservancia destas instrugoes expoe ao perigo de

ferimentos graves. g
® Colocar o equipamento de elevagcdo tendo em conta o Y

centro de gravidade da carga a levantar (figuras B - C). ) (|
® | evantar o equipamento apenas o suficiente para poder ser movimentado. @

® Colocar o equipamento no local previsto para a sua instalacao.

j Nao parar nem transitar por baixo do equipamento

3.3 ARMAZENAMENTO C
O armazenamento dos materiais implica a utilizagdo de
paletes, contentores, transportadores, veiculos, ferramentas

e dispositivos de elevagao apropriados para prevenir danos
decorrentes de vibragdes, impactos, abrasdes, corrosdes, Okl - D>
variagdes de temperatura ou outros fatores. °

As pecgas armazenadas devem ser verificadas periodicamente
com vista a detectar eventuais estados de deterioragao.

3.4 ELIMINACAO DAS EMBALAGENS

A eliminagado das embalagens € da responsabilidade do destinatario, o qual devera proce-
E der em conformidade com a legislagdo em vigor no pais onde o equipamento € instalado.
|

1. Retirar os cantos superiores e laterais de protecgcéao;
@ 2. Retirar o material de acondicionamento utilizado.

3. Levantar o equipamento apenas o suficiente para retirar a palete;

4. Colocar o equipamento no chao.

5. Retirar o equipamento de elevacao utilizado.

6. Retirar todas as embalagens da zona de trabalho.

Depois de desembalado, o equipamento ndo deve apresentar fracturas, amolgadelas ou
A outro problema. Caso contrario, contactar imediatamente o servigco de assisténcia técnica.

ESTE MANUAL E PROPRIEDADE DO FABRICANTE, SENDO EXPRESSAMENTE PROIBIDA A RESPECTIVA REPRODUCAO, TOTAL OU PARCIAL.
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BEl POSICIONAMENTO E MOVIMENTACAO

3.5 REMOQAO DOS MATERIAIS DE PROTECQAO

O filme adesivo que reveste as superficies exteriores do equipamento deve ser retirado manualmente depois
dos trabalhos de colocacao.

Limpe bem as partes interiores e exteriores do equipamento e remova manualmente o material de proteccao.

Ter cuidado para nao danificar as superficies de inox. Nao utilizar produtos corrosivos, materiais
abrasivos nem ferramentas cortantes.

Nao limpar a aparelhagem utilizando jatos de agua sob pressao e ou diretos.

Nao utilizar produtos de limpeza agressivos (solventes, por exemplo) para limpar o equipamento.
Ler atentamente as instrugdes dos rotulos dos produtos de limpeza utilizados e utilizar o equipa-
mento de proteccdo adequado a tarefa (consultar o equipamento de proteccgao indicado no rétulo
da embalagem)

Lavar as superficies com agua limpa e secar com um pano absorvente ou outro material ndo
abrasivo.

7l B> @

LIMPEZA PARA A PRIMEIRA INICIALIZACAO

Aplique o detergente liquido com um pulverizador normal em toda a superficie da camara de cozedura e limpe
bem a superficie com uma esponja nao abrasiva.

Em seguida, lave a camara de cozedura com agua abundante.

Deixe correr o detergente liquido e/ou outras impurezas para o orificio de descarga.

Terminadas com sucesso as operagdes descritas, secar cuidadosamente o vao de cozimento com um pano
nao abrasivo. Se necessario, repetir as operacdes acima descritas para um novo ciclo de limpeza.

Limpe também as pecas retiradas com detergente e agua limpa ese-
que-as. S~ o
Finda a limpeza, volte a colocar as pecas retiradas dos varios equipa- .

mentos nos respectivos lugares.

3.6 NIVELAMENTO E FIXA(;AO .
Depois de verificado, coloque o equipamento no local onde ira funcionar
(ver condigcdes ambientais e limites de funcionamento admissiveis).

O nivelamento e a fixagdo pressupde: regular o equipamento como D
uma unidade independente.

Coloque um nivel na estrutura (figura D). s

Regule os pés de nivelamento (figura E) de acordo com as indicagdes ..
do nivel. &5

O nivelamento preciso é conseguido através da colocacao
3@ do nivel e da regulacao dos pés a toda a largura e profundi-
dade do equipamento.

ESTE MANUAL E PROPRIEDADE DO FABRICANTE, SENDO EXPRESSAMENTE PROIBIDA A RESPECTIVA REPRODUCAO, TOTAL OU PARCIAL.
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BEl POSICIONAMENTO E MOVIMENTACAO

Montagem em “bateria”

Remover os manipulos e soltar os parafusos de fixagao do pai-
nel de instrumentos em ambos os equipamentos (detalhe F).

cm; caso seja inferior, aconselha-se isolar as pa-
redes imediatamente adjacentes a aparelhagem
com tratamentos ignifugos e/ou isolantes.

f A distancia minima das paredes deve ser de 10

Posicionar os equipamentos de modo que as suas laterais se
unam perfeitamente (detalhe G).
Nivelar a aparelhagem como descrito acima (detalhe E).

Inserir os parafusos de fixagdo nas suas devidas posigcdes
e prender as duas estruturas com as porcas de bloqueio
(detalhe H1).

Inserir a tampa de fixagcdo fornecida entre as duas
aparelhagens (detalhe H2).

Se necessario, repetir a sequéncia das operagdes de
nivelamento e fixagao para o restante da aparelhagem.

Insercao de terminal (opcional)

Para inserir o terminal, € necessario posiciona-lo e fixa-lo
com os respectivos parafusos fornecidos (detalhe L1).

Terminadas com sucesso as operagdes descritas, recolocar
nas suas posigdes as mascaras e os manipulos das varias
aparelhagens.

ESTE MANUAL E PROPRIEDADE DO FABRICANTE, SENDO EXPRESSAMENTE PROIBIDA A RESPECTIVA REPRODUCAO, TOTAL OU PARCIAL.
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I LI IGACAO AS FONTES DE ENERGIA

AVISOS GERAIS

Estas operacoes devem ser efetuadas por operadores técnicos qualificados e autorizados, na
estrita observancia das leis em vigor sobre a matéria e com o uso dos materiais apropriados
descritos

Antes de proceder as ligagoes, consultar os dados indicados na placa de identificagdao do equi-
pamento e neste Manual

Ligar o equipamento, na sequéncia, a rede de abastecimento de gas. Verificar se ndao existem
fugas e, s6 entao, proceder a ligagao a rede elétrica.

Instalar interruptores e obturadores de bloqueio nas linhas de alimentacao (rede elétrica, de
agua e de gas) para impedir a alimentagcao sempre que for necessario operar no equipamento em

condi¢coes de segurancga

O equipamento deve estar ligado a um sistema de ligagcao a terra equipotencial

O equipamento é entregue sem cabos de alimentacao elétrica e sem tubos para ligacao a rede
hidrica, de descarga e de gas

NEpB B B

4.1 LIGACAO A ALIMENTACAO DE GAS

Caracteristicas do local de instalacao

O local de instalagdo do equipamento deve possuir as seguintes caracteristicas:

* O local deve ser bem ventilado, de acordo com as disposi¢cdes previstas nas normas locais em vigor.
* A hotte colocada por cima do equipamento deve estar em funcionamento durante a sua utilizagao.

« Adistancia entre a aparelhagem e o filtro da hotte deve ser de pelo menos 20 cm.

Depois de ligado as fontes de energia e a rede de descarga, o equipamento deve permanecer es-
tatico (sem deslocamentos) no local previsto para a sua utilizagcdo e manutencao

Ligacao de gas tipo A1 (sob hotte)

facilmente identificavel e acessivel ao operador (Fig. 3)

Para realizar a ligacao a rede, € necessario dispor de um tubo flexivel de alimentacao de gas de,
no maximo, 1,5 m (compativel com as roscas especificadas em EN ISO 228-1 ou EN 10226-1/-2)

O tubo de alimentagao de gas deve estar em conformidade com as disposi¢coes locais em vigor e
ser periodicamente examinado e/ou substituido de acordo com as disposi¢cdoes locais em vigor
por pessoal técnico autorizado

f Na rede, deve ser instalada uma valvula de seguranca a montante da linha de alimentacao geral,

A saida do equipamento é do tipo macho “1/2”G. O tubo de ligacao deve ser do tipo fémea “1/2”°G

ESTE MANUAL E PROPRIEDADE DO FABRICANTE, SENDO EXPRESSAMENTE PROIBIDA A RESPECTIVA REPRODUCAO, TOTAL OU PARCIAL.
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I LI IGACAO AS FONTES DE ENERGIA

Se for o caso, fechar a valvula de alimentacao da rede (Fig. 1).

Conectar o tubo de ligacao da valvula de rede ao equipamento
(Fig. 1-2).

Os tubos devem ser firmemente apertados nas res-
pectivas roscas

te para verificar se existem fugas de gas (Fig. 4)

f Depois de aberto o obturador da rede, efetuar um tes-

Terminadas as operagdes descritas, fechar o obturador de rede
(Fig. 3).

Caso seja necessario substituir o injetor para adapta-
2@ -lo a outro tipo de gas de alimentagao, consultar o
procedimento descrito em Trabalhos Preparatérios
para o Acionamento (ver cap. 5)

4.2 MUDANCA DO TIPO DE GAS

O equipamento sai da fabrica preparado para o tipo

A de alimentagao indicado na placa de identificagao.
Qualquer outra configuragdo que altere os parame-
tros definidos deve ser autorizada pelo fabricante ou
pelo seu representante.

outro deve ser efetuada por técnicos qualificados e
autorizados ao tipo de operacao a ser efetuado. O
procedimento correto a adotar para a transformacao
é descrito no Manual correspondente

f A transformacao de um tipo de alimentacao para

Injetores - Bypass - Injetores piloto - Membranas - E
@ tudo o que for necessario para a eventual
transformacao de gas deve ser solicitado diretamente
ao fabricante

Concluida a mudanca de um tipo de alimentagcdo para outro, substituir a etiqueta aposta na
aparelhagem por uma com os novos parametros indicados no documento adesivo fornecido

4

Nalguns casos (aparelhagem do forno) podem existir duas placas a serem substituidas: uma no
exterior, colocada junto a conexao do gas, e uma no interior.

4

BE-ES-FR-GR-IE-IT-PT-GB-LU

AL-AT-BG-HR-DK-EE-FI-DE-GB
GR-IE-IS-IT-LV-LT-LU-MK-NO

PL-PT-CZ-RO-SI-SK
| 38/P || G30/30 mbar ES-SE-CH-TR

|: Z\ | 2H-2E || G2020 mbar R
FR-BE
N 5|
[2Er - 26(S)|[620/G25 20125 mbar [ 3BP
I HU

| 2H || G20 25 mbar IES

ESTE MANUAL E PROPRIEDADE DO FABRICANTE, SENDO EXPRESSAMENTE PROIBIDA A RESPECTIVA REPRODUCAO, TOTAL OU PARCIAL.
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I LI IGACAO AS FONTES DE ENERGIA

4.3 LIGACAO A REDE ELECTRICA

Instalar um dispositivo de corte na linha de alimentagao eléctrica situada a montante do equipamento

para trabalhar em seguranca:
« interruptor manual de capacidade adequada, equipado com valvulas de fusivel
< interruptor automatico com relés magneto-térmicos e interruptor diferencial.

f E obrigatdrio desligar a fonte de energia eléctrica a montante do equipamento para intervir em condi-

coes de seguranca

A conexao elétrica deve ser realizada de acordo com os regulamentos da CEIl, somente por pessoal autorizado e
competente. Na primeira instancia, examine os dados mostrados na tabela de dados técnicos deste manual, na placa
serial e no diagrama elétrico. A conexao prevista € do tipo fixo.

contatos de pelo menos 3mm; exemplo:
- Disjuntor manual de capacidade apropriada, completo com valvulas de fusivel
- disjuntor automatico com respectivos relés magnetotérmicos.

Terra @

E essencial aterrar a unidade. Para isso, € necessario conectar-se a um sistema de aterramento ef fi ciente, os
terminais marcados com os simbolos colocados na caixa terminal de recebimento de linha. O sistema de ater-
ramento deve cumprir a lei vigente.

f Antes de cada unidade € necessario instalar um disjuntor principal omnipolar, tendo um espagcamento entre

Avisos especificos

A seguranca elétrica desta unidade é assegurada somente quando esta corretamente conectada a um sistema de
aterramento ef fi ciente conforme estabelecido nas normas de segurancga elétrica vigentes; o Fabricante declina
qualquer responsabilidade pelo incumprimento destes regulamentos de seguranga. E necessario verificar este
requisito de segurancga fundamental e, em caso de duvida, solicitar um teste exato do sistema por pessoal profis-
sionalmente qualificado. O fabricante ndo pode ser considerado responsavel por quaisquer danos causados pela
falta de ligacao a terra da unidade.

é Nunca interrompa o fio de terra (Amarelo-Verde).

Ligacao as redes de distribuicao eléctrica
Os equipamentos sao entregues para funcionarem com a tensao indicada no esquema que se segue. Qualquer
outra ligacao sera considerada indevida e portanto perigosa.

E expressamente proibido alterar e/ou modificar a cablagem definida pelo fabricante, a qual esta
indicada na placa de identificagcdo do equipamento.

Uma ligagao da cablagem diferente da indicada deve ser previamente autorizada pelo fabricante.

e

Ligacao eléctrica do cabo ao bloco de terminais
Ligue o cabo de alimentagao ao bloco de terminais tal como descrito em: “Ligacéo a rede eléctrica”.
No esquema e na tabela (ver “Especificagdes Técnicas”) estao indicadas as ligagdes possiveis em funcao da ten-
sao da rede.
A B C

OIS Oue) FU-oOue
L E —L1 [ —L2 A: PHASES: 220/240 V ~ 1N 50-60 Hz
(DB E) PB6E) FBOBG)
'Lz[ g N g B: PHASES: 220/240 V ~ 3 50-60 Hz /
N LN ~ 3 50-
|: s\ al 5\ @ 380/415 V ~ 3 50-60 Hz
—- - JQ—_@ EONSIYOYS)
s C arca OB . pyasES: 3801415 V ~ 3N 50-60 Hz

[ 1
X0
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4.4 LIGAQAO AO SISTEMA
“EQUIPOTENCIAL”

Aligacao a terra de proteccao implica a existéncia de uma sé-
rie de dispositivos que assegurem o mesmo potencial da terra
as massas metalicas, de modo a evitar que estas possam
ficar em tensado. A ligagcao a terra tem por objectivo garantir
que as massas dos electrodomésticos tém o mesmo potencial
da terra.

Por outro lado, a ligacdo a terra permite a intervencao auto-
matica do interruptor diferencial.

A ligacao as terras de proteccao nao so6 € importante para o H

—o el
o

equipamento eléctrico como também o €& para os restantes

equipamentos e massas metalicas do edificio, tubagens, sis-
temas hidraulicos, condutas dos sistemas de aquecimento e

assim sucessivamente, de modo a que todo o edificio esteja
protegido mesmo contra descargas atmosféricas.

Fig. 10 Fig. 11

v

Obrigatdrio desligar a fonte de energia eléctrica a
montante do equipamento para intervir em condi-
cdes de seguranca.

O equipamento deve estar ligado a um sistema
de terra equipotencial, cuja eficiéncia deve ser
verificada segundo as normas em vigor no pais
de instalagao.

OF Q@ e T

30 @ m T

O electricista responsavel pela instalagao eléctri-
ca geral deve assegurar a protecgao contra con-
tactos directos e indirectos.

O electricista deve ligar as diversas massas ao
mesmo potencial da terra para assim assegurar
uma boa ligagdo ao sistema de terra “Equipoten-
cial” no interior do local onde sao instalados os
equipamentos.

@ B o

Para ligar o equipamento ao sistema de terra
“Equipotencial” do local, € necessario um cabo
eléctrico de cor amarela/verde apropriado a po-

téncia dos dispositivos instalados.

>

Regra geral, a placa “Equipotencial” do equipamento encon-
tra-se no painel, junto ao sistema de ligagao. Depois de iden-
tificada (ver desenho esquematico), proceda a ligacao.

. Ligue uma extremidade do cabo de alimentagdo de massa
(o cabo é sempre de cor amarela/verde) ao sistema de li-
gacao equipotencial do equipamento (ver desenho esque-
matico da Fig. 10)

. Ligue a outra extremidade do cabo de alimentacdo de
massa ao sistema de ligagao equipotencial do local onde o
equipamento esta instalado (Fig. 11).

ESTE MANUAL E PROPRIEDADE DO FABRICANTE, SENDO EXPRESSAMENTE PROIBIDA A RESPECTIVA REPRODUCAO, TOTAL OU PARCIAL.
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B "RABALHOS PREPARATORIOS PARA O ACIONAMENTO

AVISOS GERAIS

Os operadores devem ler atentamente este Manual antes de efetuarem qualquer tipo de inter-
vencgao, adotando as prescricoes especificas de segurancga para tornar seguro qualquer tipo de
interacao homem-maquina

da maquina deve ser efetuada exclusivamente por técnicos do fabricante ou por técnicos formal-
mente autorizados por ele. Caso contrario, o fabricante declina toda e qualquer responsabilidade
relativa a modificagoes ou a danos que possam derivar delas

: Qualquer alteracao técnica que venha a ter consequéncias no funcionamento ou na seguranca

simular algumas operacgoes de teste para memorizar mais rapidamente as principais fungées do

f Mesmo apos a leitura atenta da documentacao, no primeiro uso da aparelhagem, é necessario
equipamento (ex.: ligar, desligar etc.)

O equipamento sai da fabrica ja inspecionado pelo fabricante e preparado para o tipo de gas e de
:3 alimentacao elétrica indicado na placa de identificacao

51 POSTA EM SERVICO NO PRIMEIRO ACIONAMENTO
Concluidos os trabalhos de posicionamento e de ligagdo as fontes de energia (inclusive as de ligagdo a rede
de escoamento, quando previsto), € necessario efetuar uma série de operagdes, como:

1. Remocgéo dos materiais de protecdo (6leos, massas lubrificantes, silicones etc.) do interior e do exterior da
camara de cozedura (ver Secao 3.5)

2. Analise dos gases de combustdo (apenas para os modelos com alimentagcdo a gas)

3. Verificagdes e controles gerais, como:

- Verificagao da abertura dos interruptores e obturadores de rede (por ex., agua, eletricidade e gas, quando pre-
visto);

- Verificagao dos escoamentos (quando previsto);

- Verificagcao e controle dos sistemas de aspiracao da fumacga/vapores externos (quando previsto);

- Verificagao e controle dos painéis de protegcao (todos os painéis devem estar montados corretamente)

5.2 INSPECAO E REGULACAO DOS GRUPOS
DE ALIMENTACAO DE GAS

Concluidas as operacdes de ligagao descritas nos pontos anteriores, o equipamento, mesmo
que corretamente calibrado na fase de inspecao, necessita de uma verificagao parcial dos para-
metros configurados diretamente no local de destino final

@ O primeiro parametro a analisar permite verificar, por meio do tipo de alimentagao fornecido pelo
orgao de distribuicdo, a correta pressao presente

ESTE MANUAL E PROPRIEDADE DO FABRICANTE, SENDO EXPRESSAMENTE PROIBIDA A RESPECTIVA REPRODUCAO, TOTAL OU PARCIAL.
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B "RABALHOS PREPARATORIOS PARA O ACIONAMENTO

5.3 MEDIQAO DA PRESSAO DE ENTRADA DO GAS
A pressao é medida com um medidor de pressdo de 0 + 80 mbar.

A tomada de pressdo geralmente se encontra proxima a conexao do gas,
na rampa de alimentacdo.

® Fechar a torneira de interceptagcéo a montante do equipamento (Fig. 1);
Soltar o parafuso da tomada de pressao (Fig. 3);

Posicionar o instrumento para a medigcdo (medidor de presséo);

Abrir a torneira de interceptacéo a montante do equipamento (Fig. 2);
Acender os queimadores a maxima poténcia e verificar a pressao lida
pelo instrumento.

Terminada a leitura:

® Fechar a torneira de interceptagéo a montante do equipamento (Fig. 1).
® Remontar o parafuso com anilha de contencdo de gas na sua posigao
correta, abrir a torneira de interceptacdo a montante da aparelhagem 1)
(Fig. 2) e verificar se ndo ha vazamentos de gas. o
Se a pressdao medida estiver 20% abaixo da pressao nominal
A (ex.: G20 20 mbar =17 mbar), suspender a instalagao e contactar <
o servigo de distribuicdo de gas

Se a pressdao medida estiver 20% acima da pressdao nominal
(ex.: G20 20 mbar = 25 mbar), suspender a instalagao e contactar .
o servicgo de distribuicdo de gas Fig. 3

A empresa fabricante nao reconhece a garantia do equipamento
@ caso a pressao do gas seja inferior ou superior aos valores
descritos acima ( /
ﬁ Verifique se ha vazamentos de gas

Verificada a pressao e o tipo de alimentacdao do gas, pode ser

@ necessario:

1. Substituir o injetor (caso o tipo de gas da rede seja diferente daquele para o qual o
equipamento esta preparado - ver cap. 6)

ESTE MANUAL E PROPRIEDADE DO FABRICANTE, SENDO EXPRESSAMENTE PROIBIDA A RESPECTIVA REPRODUCAO, TOTAL OU PARCIAL.
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B "RABALHOS PREPARATORIOS PARA O ACIONAMENTO

5.4 DESCRICAO DOS MODOS DE PARAGEM

gatorio, no caso de perigo iminente, fechar todos os dispositivos de corte das linhas de

f Perante situacoes de paragem por anomalias de funcionamento e por emergéncia, é obri-
alimentacao a montante do equipamento (rede elétrica, agua e gas).

Paragem por anomalias de funcionamento

Dispositivo de seguranca

Paragem: Em situagdes ou circunstancias que possam se revelar perigosas, o dispositivo de seguranca é
acionado para parar automaticamente a produgao de calor. O ciclo de producgéo € interrompido até ser elimina-
da a causa que deu origem a anomalia.

Reinicializacao: Resolvida a anomalia que acionou o dispositivo de seguranga, o operador técnico autorizado
pode reacionar o funcionamento do equipamento utilizando os respectivos comandos.

5.5 POSTAEMFUNCIONAMENTO PARAOPRIMEIROACIONAMENTO

paragem prolongada, de modo a remover qualquer residuo de materiais estranhos (ver

é O equipamento deve ser cuidadosamente limpo para o primeiro acionamento e apés uma
Ponto 3.5)

Concluidas as operagdes, o equipamento esta pronto a ser utilizado (ver: "Acionamento diario").

Acionamento diario

1. Abrir os cadeados de rede a montante da aparelhagem (gas - hidrica - elétrica).
2. Verificar se a descarga da agua (se houver) esta livre de obstrucoes.

3. Verificar o correto funcionamento do sistema de aspiragéo do local.

4. Verificar o estado ideal de limpeza e higiene da aparelhagem.

Concluidas com sucesso as operagdes descritas, proceder as operagdes de “Acionamento da produgido” des-
critas no Manual de Utilizagdo que acompanha cada equipamento.

Desligamento diario
Concluidas as operagdes acima descritas, proceda da seguinte forma:

1. Fechar os cadeados de rede a montante da aparelhagem (gas - hidrica - elétrica).
2. Verificar se as torneiras de descarga (se houver) estdo na posi¢cao "Fechado".
3. Verificar o estado ideal de limpeza e de higiene do equipamento (ver ponto 3.5.

Paragem prolongada
Em caso de paragem prolongada, é necessario efetuar todas as operagcdes descritas para o desligamento dia-
rio e proteger as partes mais expostas a fendmenos de oxidacdo. Para tal, proceder da seguinte forma:

. Usar agua morna com um pouco de sabao para a limpeza das pecas;

. Lavar bem as pecas; nao utilizar jatos de agua diretos e/ou a alta pressao.

. Secar bem todas as superficies com materiais ndo abrasivos;

. Passar um pano macio levemente embebido em 6leo de vaselina em todas as superficies de ago inox, de
modo a criar uma pelicula de protecao.

A OWON -

Caso os equipamentos possuam portas e vedacgdes de borracha, deixar a porta ligeiramente aberta para arejar
e espalhar talco de protegdo em toda a superficie da vedagéao de borracha.

Arejar periodicamente os equipamentos e os locais.

ta-o a uma manutencao por um técnico do servigco de assisténcia autorizado pelo menos

Para se certificar de que o equipamento se encontra em condi¢gdes técnicas ideais, subme-
A uma vez por ano

ESTE MANUAL E PROPRIEDADE DO FABRICANTE, SENDO EXPRESSAMENTE PROIBIDA A RESPECTIVA REPRODUCAO, TOTAL OU PARCIAL.
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I MVUDANCA DO TIPO DE GAS

6.1 VERIFICAQAO DA PRESSAO DINAMICA A MONTANTE
Para verificar a pressao, ver o procedimento descrito na segao 5.3

6.2 VERIFICAQAO DA PRESSAO NO INJETOR

A pressao é medida com um medidor de pressdo de O + 80 mbar.

A tomada de pressao geralmente se encontra sobre o porta-bico.

® Fechar a torneira de interceptacédo a montante do equipamento (Fig. 1);
Soltar o parafuso da tomada de presséao (Fig. 4);

Posicionar o instrumento para a medigdo (medidor de press&o);

Abrir a torneira de interceptacdo a montante do equipamento (Fig. 2);
Acender o queimador a maxima poténcia e verificar a pressao lida pelo
instrumento.

Terminada a leitura:

® Fechar a torneira de interceptacado a montante do equipamento (Fig. 1).

® Remontar o parafuso com anilha de contencéo de gas na sua posigao correta,
abrir a torneira de interceptacdo a montante da aparelhagem (Fig. 2) e, acen-
dendo o queimador, verificar se ndo ha vazamentos de gas.

Se a pressao medida estiver 20% abaixo da pressao de entrada, sus-
pender a instalagado e contactar o servigo de assisténcia autorizado

Se a pressdao medida estiver 20% acima da pressao de entrada, sus-
pender a instalagado e contactar o servigo de assisténcia autorizado

6.3 SUBSTITUICAO DO INJETOR

DO QUEIMADOR PILOTO

® Fechar a torneira de interceptagcdo a montante do equipamento.

® Se for o caso, desmontar a vela, de modo a evitar danifica-la durante a
substituicdo do injetor (Fig. 2).

® Soltar a porca e desmontar o injetor piloto (o injetor esta preso a bobina
biconica).

® Substituir o injetor piloto (Fig. 1) pelo correspondente ao gas escolhido de
acordo com as indicacdes da Tabela de referéncia.

® Apertar a porca com o novo injetor.

® Remontar a vela.

® Acender o queimador piloto para verificar se ndo ha vazamentos de gas.

6.4 SUBSTITUICAO DO INUETOR DO QUEIMA-

DOR
® Fechar a torneira de interceptagcdo a montante do equipamento.
® Soltar o injetor da sua posicao (Fig. 3). @

® Substituir o injetor pelo correspondente ao gas escolhido de acordo com as indicagdes
da Tabela de referéncia.
® Prender bem o injetor na sua posicao. Fig. 3

6.5 REGULACAO DO QUEIMADOR PRINCIPAL
Para a regulacao do ar primario:
® Fechar a torneira de interceptacao a montante do equipamento. #

/ Fig. 1

® Soltar o parafuso de bloqueio (Fig. 1).
® Quando previsto, configurar a distdncia de (X) mm da manga

correspondente ao gas escolhido (ver Tabela de Gases de re-

oot Fig. 1
feréncia). — -
=== X
f} Bloquear a manga com o parafuso e apor um selo de de- : 3
teccao de adulteracao —X

® Abrir a torneira de interceptagdo a montante do equipamento.
® Acender o queimador piloto e o queimador principal de acordo com as instrugdes descritas no capitulo de
acendimento.

ESTE MANUAL E PROPRIEDADE DO FABRICANTE, SENDO EXPRESSAMENTE PROIBIDA A RESPECTIVA REPRODUCAO, TOTAL OU PARCIAL.
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I MVUDANCA DO TIPO DE GAS

6.6 REGULACAO DO FLUXO

TERMICO MiINIMO

Nos modelos previstos, o fluxo térmico reduzido é obtido com o parafuso do bypass
minimo (Fig. 2) “calibrado” e parafusado até o fim (ver Tabela de Gases de referéncia).
® Abrir a torneira de interceptagcdo a montante do equipamento;

Em caso de substituicao do parafuso, apor um selo de deteccdao de
adulteracao ao fim da medicao

6.7 REGULACAO QUEIMADOR PILOTO
Para a regulagcao do ar principal do piloto:
b Fechar a torneira de intercetacdo a montante do aparelho;
b Remover o piloto;
® Com os instrumentos adequados, regular a abertura do orificio piloto (Fig. 1) de
forma a ter:
-1 mm para gas GPL

- 2 mm para gas METANO @ /: :

A Colocar as partes retiradas nas posicoes e ordem corretas

FLEX BURNER

Sempre que for necessario operar no interior da maquina (operacdes de controlo, substitu-
A @ icOes, etc.) prepara-la para as operagoes necessarias em relagao as condigoes de seguranca

Por “Flex Burner” entende-se a possibilidade de modificar a posicédo dos queimadores de fogos abertos no
interior do aparelho.

S Esta operacao pode ser realizada apenas pelo

servigo de assisténcia técnica autorizada

Para alterar a posicdo dos queimadores fazer do

seguinte modo:

1. Desmontar o painel e os manipulos

2. Remover as grelhas, separador de chamas e quei-
madores (Fig. 1/A queimador 5,5/ 7 kW - Fig. 1/B
queimador 11 kW)

Modificacdao da posicdo dos Queimadores 700
(7kW = 5,5kW)

® Ajustar o parafuso do minimo by pass (Fig. 2/A)

® Desaparafusar os bicos (Fig. 2/B) e aperta-los na
posicao escolhida

® Remover a placa de poténcia (Fig. 2/C) e coloca-
la no queimador correspondente.

Modificacdao da posicdo dos Queimadores 980
(11kW = 5,5/7kW)

® Desapertar o espacgador (Fig. 2/D) e aperta-lo na
flange escolhida

® Ajustar o parafuso do minimo by pass (Fig. 2/A)

® Desaparafusar os bicos (Fig. 2/B) e aperta-los na
posicao escolhida

® Colocar o separador de chamas e o queimador cor-

respondente.

é Colocar as partes nas posi¢gcoes e ordem

correta

S >
A Controlar a regulacao e a retencao do gas @j Fig. 2

com instrumentos adequados.

ESTE MANUAL E PROPRIEDADE DO FABRICANTE, SENDO EXPRESSAMENTE PROIBIDA A RESPECTIVA REPRODUCAO, TOTAL OU PARCIAL.
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SUBSTITUICAO DE COMPONENTES

Sempre que for necessario efetuar trabalhos no interior da maquina (operagcoes
‘B de verificacao, substituicoes etc.), prepare-a para as operagoes necessarias (des-
[ f S / f \ montagem dos painéis, corte a montante das alimentacoes elétrica, de gas e de

agua) de acordo com as condi¢cboes de seguranca

Antes de proceder, consultar a segao 2.2 e:

1. Desmontar o painel de instrumentos e os manipulos (Fig. 1/A)
2. Fogao: retirar as grelhas e o distribuidor de chama (Fig. 1/B)
Chapeira 980: retirar o disco central com o respetivo ferro de ma-
nuseamento e as placas laterais (Fig. 1/C).

Fogao com placa de cozedura: retirar a placa.

Forno: abrir a porta (Fig. 1/D).

71 SUBSTITUIC}AO DA TORNEIRA

® Soltar as conexdes de entrada (por ex., Fig. 2/E) e de saida de
gas (Fig. 2/A e B)

® Soltar o termopar (Fig. 2/D)

®* Remontar a nova torneira

® Verificar o parafuso do minimo (ver secéao 6.6 e as Tabelas de
Dados Técnicos)

7.2 SUBSTITUICAO DO TERMOPAR

® Soltar o termopar da torneira (Fig. 2/D)

® Soltar o termopar do piloto (Fig. 3/A)

®* Remontar o novo termopar e fechar novamente as conexdes

7.3 SUBSTITUICAO DA VELA

®* Desconectar o cabo de alta tensdo da vela (Fig. 3/B)
® Soltar a porca (Fig. 3/C)

®* Remontar a nova vela

®* Conectar o cabo de alta tensao (Fig. 3/B)

7.4 SUBSTITUICAO DO PIEZOELETRICO
®* Desconectar o cabo do acendedor piezoelétrico (Fig. 3/D)

® Desmontar o acendedor a ser substituido

®* Remontar o novo acendedor piezoelétrico

7.5 SUBSTITUICAO DO QUEIMADOR

Fogao: Retirar o queimador / Extrair o corpo do queimador / Posicionar o novo

queimador

Chapeira 700: Desapertar a porca de fixagdo a travessa e ao grupo piloto (Fig.
4/A) | Extrair o queimador / Posicionar o novo queimador / Voltar a apertar o
queimador a travessa e ao grupo piloto

Chapeira 980: Soltar os parafusos de fixagdo do transportador de calor (Fig. 5/A)
* Retirar o isolante e soltar o queimador da cAmara de combustéao (Fig. 5/B+C)
* Desmontar as ligagdes e retirar o queimador

® Soltar os suportes (Fig. 5/C+D) e voltar a aperta-los no novo queimador

* Montar o novo queimador na camara de combustao e restaurar as ligacoes
* Reposicionar o isolante e o transportador

Controlar a estanqueidade do gas com os
respetivos instrumentos e recolocar as partes
retiradas pela ordem correta.
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SUBSTITUICAO DE COMPONENTES

Fogao com placa de cozedura: Soltar os parafusos de fixagcéo e a ligacado a
alimentacéao (Fig. 6/A+B)

® Setirar o queimador

®* Posicionar o novo queimador

®* \oltar a apertar e restaurar as ligagdes

Forno a gas: Retirar, em sequéncia, porta-tabuleiros e fundo do forno
® Soltar o parafuso de fixacao (Fig. 7/A)

®* Retirar o queimador

®* Posicionar o novo queimador e reapertar o parafuso de fixagao

7.6 SUBSTITUICAO DA RESISTENCIA

®* Retirar, em sequéncia, porta-tabuleiros e fundo do forno

®* Soltar os parafusos de fixagao (Fig. 7/B) e desligar as ligacdes elétricas
®* Desmontar a resisténcia

® Montar a nova resisténcia e restaurar as ligagoes

7.7 SUBSTITUICAO DO TERMOSTATO DE GAS

®* Retirar o bulbo do suporte (Fig. 8/A)

® Soltar as conexdes de entrada e saida do gas (por ex., Fig. 8/B)

® Soltar o termopar

* Montar o novo TERMOSTATO

®* Verificar o parafuso do minimo (ver secdo 6.6 e as Tabelas de Dados
Técnicos

7.8 SUBSTITUICAO DO TERMOSTATO
ELETRICO

®* Retirar o bulbo do suporte (Fig. 9/A)

* Instalar o novo TERMOSTATO e fixa-lo ao comutador

* Enfiar o novo bulbo no suporte

7.9 SUBSTITUICAO DO TERMOSTATO

DE SEGURANCA

* Soltar o TERMOSTATO do suporte (Fig. 9/B)

®* Retirar o bulbo do suporte (Fig. 9/C)

* Apertar o novo TERMOSTATO e enfiar o novo bulbo no suporte

710 SUBSTITUI(}AO LAMPADAS
®* Desligar as ligagdes elétricas

®* Montar a nova lampada (Fig. 9/D)

® \/oltar a ligar os cabos

Se for o caso, controlar a estanqueidade do gas com os respetivos G2y
instrumentos e recolocar as partes retiradas pela ordem correta. I

Q4 Flg 9
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Bl MANUTENCAO ORDINARIA

Tabela resumida: competéncias - operacao - frequéncia

Operador "heterogéneo”
Pessoa autorizada e encarregada do funcionamento da aparelhagem, com as protecoes ativas,
capaz de efetuar fungdes simples.

Operador "homogéneo"
}’; Operador treinado e autorizado a movimentar, transportar, instalar, manter, consertar e demolir a

)
/4 aparelhagem.
OPERAGCOES A EFETUAR FREQUENCIA DAS OPERAGOES
a Y R
& Limpeza para o primeiro acionamento No momento da chegada, apds a instalagao
o
M Limpeza da aparelhagem Diaria
LV
(] Limpeza das partes em contato com géneros Diaria
M alimentares
)
& Limpeza da chamine Anual
()
& Verificacao/Substituicdo dos tubos de gas Conforme necessario
)
& Controlo do termdstato Conforme necessario
o
M Limpeza das chapas Diaria
—/
)
& Lubrificagdo das torneiras de gas Conforme necessario

Em caso de defeitos, o operador geral efetua uma primeira pesquisa e, se for habilitado, remove
as causas da anomalia e restabelece o correto funcionamento da aparelhagem.

g

Se nao for possivel resolver a causa do problema, desligar o aparelho, desconecta-lo da rede
IS elétrica e fechar todas as torneiras de alimentagao; a seguir, contactar o servigco de assisténcia
técnica autorizada.

O manutentor técnico autorizado intervém se o operador geral ndo conseguir identificar a causa do
I problema ou se o restauro do funcionamento correto da aparelhagem implicar a execugéo de ope-
ragcOes para as quais o operador geral nao esta habilitado.
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Bl MANUTENCAO ORDINARIA

Resolucao de problemas

Os indicadores luminosos per-
manecem desligados.

esta conectado.
. Disparou o diferencial ou o
termomagnético.

Se a aparelhagem nao funcionar corretamente tentar solucionar os problemas mais simples,
= com o auxilio desta tabela.
ANOMALIA POSSIVEL CAUSA INTERVENGAO
Nao € possivel ligar o aparelho. . O interruptor principal nao | Inserir o interruptor principal.

. Contactar o servigco de assis-
téncia técnica autorizado

A aparelhagem a gas nao liga.

. Torneira do gas fechada.
. Presenca de ar na tubagem.

. Abrir a torneira do gas.
. Repetir as operacgdes de acen-
dimento.

Chama andémala

. Posicao errada do queimador

. Colocar o queimador na po-
sigcdo correta (ver Cap.7 - Flex
Burner)

A chama piloto apaga-se

. Obstrucao flange do queima-
dor

. Libertar a flange de qualquer
obstrugdo que impeca a cir-
culacéo do ar (ver cap. 3 In-
strugdes de uso - Colocacao
em funcionamento diaria)

Se nao for possivel resolver a causa do problema, desligar o aparelho e fechar todas as tor-
neiras de alimentagao; a seguir, contactar o servigo de assisténcia técnica autorizado
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EEM =LimMINACAO A

Desativacao e eliminacao da aparelhagem

OBRIGAGCAO DE ELIMINAR OS MATERIAIS SEGUINDO OS PROCEDIMENTOS LEGISLATIVOS EM
VIGOR NO PAIS ONDE A APARELHAGEM FOR ELIMINADA.

Nos termos das Directivas (ver Ponto 0.1) relativas a reducgao do uso de substancias perigosas em equipamen-
tos eléctricos e electréonicos e eliminacao de residuos. O simbolo do biddo barrado presente na aparelhagem
ou na confecgao indica que o produto deve ser recolhido separadamente dos outros detritos no final de sua
vida util.

O recolhimento diferenciado da presente aparelhagem é organizada e controlada pelo produtor, no final da
vida util do aparelho. O usuario que desejar eliminar a presente aparelhagem deve contactar o fabricante e
seguir o esquema adotado pelo mesmo para a recolha separada da aparelhagem no final de sua vida dutil.

A recolha diferenciada adequada para a ativagcdo sucessiva da aparelhagem entregue a reciclagem, tratamen-
to e eliminagcao compativel com o ambiente contribui para evitar possiveis efeitos negativos no préprio am-
biente e para a saude, favorecendo a reutilizagdo e ou reciclagem dos materiais com os quais a aparelhagem
€ composta.

A eliminagado abusiva do produto efetuada pelo detentor comporta a aplicagdo das sangdes administrativas
previstas pela normativa em vigor.

pessoal especializado (electricistas e mecanicos) utilizando equipamentos de proteccao indi-
vidual e roupas adequadas aos trabalhos a efectuar: luvas de protecc¢ao, calcado de seguran-
ca, capacetes e 6culos de seguranca.

f A colocacao fora de servico e o desmantelamento do equipamento deve ser efectuada por

Antes de iniciar a desmontagem, é necessario criar em torno do equipamento uma zona sufi-

A cientemente ampla e organizada que nao impec¢a os movimentos do pessoal e permita execu-
tar o trabalho sem riscos.

E necessario:

- Cortar a corrente eléctrica.

- Desligar o equipamento da corrente eléctrica.

- Retirar os cabos eléctricos de saida do equipamento.

* Fechar a torneira de admissao de agua (valvula da rede) da rede de abastecimento de agua.

* Desligar e retirar os tubos do sistema de agua do equipamento.

* Desligar e retirar o tubo de saida e escoamento das aguas sujas.

Depois destas operacoes, é possivel que a zona em torno do equipamento fique molhada, pelo
que é necessario seca-la antes de prosseguir os trabalhos.

Seca a zona de operacgdes, € necessario:

» Desmontar os painéis de proteccgao.

» Desmontar as partes principais do equipamento.

* Separar as partes do equipamento de acordo com as caracteristicas do material (ex.: metal, componentes
eléctricos, etc.) e entrega-las nos centros autorizados de recolha selectiva.

ESTE MANUAL E PROPRIEDADE DO FABRICANTE, SENDO EXPRESSAMENTE PROIBIDA A RESPECTIVA REPRODUCAO, TOTAL OU PARCIAL.
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Portata_ termlt_:a Forno | Tot. Consumi totali gas Attacco | Forno . .

MODELLO TGS 2 agas | gas gas elettrico e

55 7 6 KW | (KW) G20 G25 G25.1 | G25.3 G30 G31 o - (kW) elettrica
kW kw md/h m®h m®h m®h kg/h kg/h
Thermal range | Gas | Gas Total gas consumption Gas cou- | £/t .
MODEL oven | tot pling cal Electrical
55KW| 7KW | 6Kkw (kW) G20 G25 G25.1 | G25.3 G30 G31 R oven supply
’ m®h m®h m®h m®h kg/h kg/h (kW)
o . . —_— Four
MODELE Débit thermique ;Z:rz ;’c;tz. Consommation totale de gaz Fl)ée:atlzon Al Alimentation
55KW| 7KW | 6 kW | (kW) G20 G25 G25.1 | G25.3 G30 G31 @ - trique électrique
’ m®h m®h m®h m®h kg/h kg/h (kW)
Caudal térmica| Horno | Tot. Consumo total de gas Horno . L.
Juntagas| .. .. Alimentacion
MODELO 55wl 7w | S | G| G20 | 625 G251 | 6253 | 630 | 631 | @ |*GAIO% eléctrica
’ m®h m®h m®/h m®h kag/h kg/h
Thermischer | Gas- Elektri-
MODELL Durchfiuss | backo- gc;té Gesamt Gasverbrauch Cs;gsl-uAsr;- LT Stromversorgung
55KW/| 7 kW fen (kW) G20 G25 G25.1 | G25.3 G30 G31 @« Backofen
’ 6 kW mé/h m®h m®h m®h kg/h kg/h (kW)
il ey Gaz |Ossz. Teljes gazfogyasztas Gazcsatla- Elektro-
langok nyitva e p a mos i ceys
MODELL sutd | gaz kozas o Aramellatas
55z kW‘ 7kw | 6kw | (kw)| G20 ‘ G25 | G25.1 ‘ G253 | G30 ‘ G31 g~ sitd
’ m®/h m®/h m®h m®/h kg/h kg/h (kW)
SU ARMADIO / ON CABINET / SUR ARMOIRE / SOBRE ARMARIO / AUF SCHRANK / SZEKRENYEN

& | G2A77XS 2 - - 11 1,163 | 1,353 | 1,350 | 1,322 | 0,867 | 0,854 1/2” - -

& | GAATTXS 4 - - 22 | 2,326 | 2,706 | 2,700 | 2,644 | 1,734 | 1,708 1/2” - -

& | G6A77XS 6 - - 33 | 3,489 | 4,059 | 4,050 | 3,966 | 2,601 | 2,562 1/2” - -

& | G2A77XL - 2 - 14 1,480 | 1,722 | 1,719 | 1,683 | 0,945 | 0,932 1/2” - -

& | GAATTXL - 4 - 28 | 2,960 | 3,444 | 3,438 | 3,276 | 1,890 | 1,864 1/2” - -

& | G6ATTXL - 6 - 42 | 4,440 | 5,166 | 5,157 | 5,049 | 2,835 | 2,796 1/2” - -

SU FORNO / ON OVEN / SUR FOUR / SOBRE HORNO / AUF BACKOFEN / SUTON

& | GAFT7XS 4 - 1 28 | 2,961 | 3,443 | 3,438 | 3,366 | 2,206 | 2,174 1/2” - -

@ | GAFET7XS 4 - - 22 | 2,326 | 2,706 | 2,700 | 2,644 | 1,734 | 1,708 1/2” 5.3 |380V, 3N, 50/60 Hz
4@ | GAFEV77XS 4 - - 22 | 2,326 | 2,706 | 2,700 | 2,644 | 1,734 | 1,708 1/2” 2.6 |230V, 1N, 50/60 Hz

& | G6FA77XS 6 - 1 39 | 4124 | 4,796 | 4,788 | 4,689 | 3,073 | 3,028 1/2” - -

& | G6F77TMXS 6 - |1 (BkW) 41 4,335 | 5,042 | 5,034 | 4,929 | 3,230 | 3,183 1/2” - -

4@ | G6FEAT7XS 6 - - 33 | 3,489 | 4,059 | 4,050 | 3,966 | 2,601 | 2,562 1/2” 5.3 |380V, 3N, 50/60 Hz

& | GAFTTXL - 4 1 34 | 3,595 | 4,181 | 4,174 | 4,088 | 2,364 | 2,329 1/2” - -

@ | GAFETTXL - 2 - 28 | 2,960 | 3,444 | 3,438 | 3,276 | 1,890 | 1,864 1/2” 5.3 |380V, 3N, 50/60 Hz
4@ | GAFEVT7XL - 2 - 28 | 2,960 | 3,444 | 3,438 | 3,276 | 1,890 | 1,864 1/2” 2.6 |230V, 1N, 50/60 Hz

& | G6FA77XL 6 1 48 | 5,075 | 5903 | 5893 | 5771 | 3,309 | 3,261 1/2” - -

é | G6F77TMXL - 6 |1(8kW) 50 | 5287 | 6,149 | 6,138 | 6,011 | 3,467 | 3,416 1/2” 5.3 |380V, 3N, 50/60 Hz
4@ | G6FEATTXL - 6 - 42 | 4,440 | 5,166 | 5,157 | 5,049 | 2,835 | 2,796 1/2” 5.3 |380V, 3N, 50/60 Hz
X¢@| G6FEVATTXL| - 6 - 42 | 4,440 | 5,166 | 5,157 | 5,049 | 2,835 | 2,796 1/2” 5.3 |380V, 3N, 50/60 Hz

TOP

é | G277XS 2 - - 11 1,163 | 1,353 | 1,350 | 1,322 | 0,867 | 0,854 0,854 - -

& | GATTXS 4 - - 22 | 2,326 | 2,706 | 2,700 | 2,644 | 1,734 | 1,708 1,708 - -

é | G677XS 6 - - 33 | 3,489 | 4,059 | 4,050 | 3,966 | 2,601 | 2,562 2,562 - -

é | G2A77XL - 2 - 14 1,480 | 1,722 | 1,719 | 1,683 | 0,945 | 0,932 1/2” - -

& | G4ATTXL - 4 - 28 | 2,960 | 3,444 | 3,438 | 3,276 | 1,890 | 1,864 1/2” - -

& | G6ATTXL - 6 - 42 | 4,440 | 5,166 | 5,157 | 5,049 | 2,835 | 2,796 1/2” - -

e

INFORMATION ON NEW GAS DUTCH The appliance was configured for the appliance category K (I12K) and
is suitable for the use of G and G+ distribution gases according to the specifications as included in the NTA

8837:2012 Annex D with a Wobbe index of 43.46 — 45.3 MJ/m3 (dry, O °C, upper value) or 41.23 — 42.98 (dry, 15

°C, upper value). This appliance can moreover be converted and/or be calibrated for the appliance category E (I12E). This
therefore implies that the appliance “is suitable for G+ gas and H gas or is demonstrably suitable for G+ gas and can
demonstrably be made suitable for H gas” within the meaning of the “Dutch Decree of 10 May 2016 regarding amendment
of the Dutch Gas Appliances Decree and the Dutch Commodities (Administrative Fines) Act in connection with the chan-

ging

composition of gas in the Netherlands as well as technical amendment of some other decrees.

THE PRESENT MANUAL IS PROPERTY OF THE MANUFACTURER. ANY REPRODUCTION, EVEN PARTIAL, IS PROHIBITED.
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Portata termica . .

MODELLO fuochi aperti |Forno| Piastra | Tot. Cnstil gl g Attacco ellze(im(c)o Alim.
5,5 ‘ 7 |6kW| 9kW | (kW) | G20 ‘ G25 | G25.1 ‘ G25.3 | G30 ‘ G31 |gas@"| "y | elettrica
kW kW m%h m%/h m%/h m%h ka/h ka/h

MODEL Thermal range Oven| Plate | Tot. Total gas consumption co(jal?n Electrical Elec.

SSKW‘ 7KW |BKW| 9kW | (kw) | G20 ‘ G25 | G25.1 ‘ G25.3 | G30 ‘ G31 Qp.‘ 9 oven (kW)| supply
g m®h m®/h m®/h m®/h kg/h kg/h
MODELE Débit thermique Four | Plaque | Tot. Consommation totale de gaz Fixation élelz:(t)rl:rue Alim.
55 kW‘ 7KW |BKW| 9KkW | (kw) | G20 ‘ G25 | G25.1 | G25.3 | G30 ‘ G31 |gaz@*“ (qu) électrique
’ m®/h m®h m®h m®h ka/h ka/h
MODELO Caudal térmica Hornal Placa | Tot. Consumo total de gas o e:-éz;ggo Alim.
55kW‘ 7KW |BKW| 9kw | (kw) | G20 ‘ G25 | G25.1 | G25.3 | G30 ‘ G31 |gas@*“ W eléctrica
’ m#h | m¥h | m¥h | m¥h | kgh | kg/h (kW)
Thermischer
Durchfluss |6 kW| Herd- | L. Gesamt Gasverbrauch Gas-An- |Elektrischer| o
MODELL Back-| platte ; schluss | Backofen
(kW) | G20 G25 | G25.1 | G25.3 | G30 G31 o versorgung
oo L] o L it | R mih | m¥h | m¥h | m¥h | kgh | kgh | 2 &W)
Hételjesitmény . . .
. . " Teljes gazfogyasztas ; .
MODELL langok nyitva | sijtg | Féz6lap | Ossz. e csa?jkzozé Elektromos| Aram
T e 6kW| 9kW | (kW)| G20 | G25 | G25.1 | G25.3 | G30 | G31 g | sutd (kW) | ellatas
’ m?/h m®h m®h m®h kg/h kg/h
SU ARMADIO / ON CABINET / SUR ARMOIRE / SOBRE ARMARIO / AUF SCHRANK / SZEKRENYEN
6 | GAMAT7XL 4 - |1(55kW) 33,5 | 3,540 | 4,120 - 4,028 | 2,324 | 2,290 1/2” - -
é | GTA77 - 1 9 0,952 | 1,107 | 1,105 | 1,082 | 0,709 | 0,699 1/2” - -
SU FORNO / ON OVEN / SUR FOUR / SOBRE HORNO / AUF BACKOFEN / SUTON

& | GAMFA77XL 4 1 1 39,5 | 4,177 | 4,858 - 4,749 | 2,797 | 2,756 1/2” - -

& | GT2DFA77XL 2 1 1 29 | 3,066 | 3,566 | 3,560 | 3,407 | 2,127 | 2,096 1/2”

é | GTF77 1 1 15 | 1,586 | 1,845 | 1,842 | 1,803 | 1,182 | 1,165 1/2” - -

é | GT4F277XL 4 2 1 49 | 5181 | 6,026 | 6,016 | 5,891 | 3,545 | 3,494 1/2”

TOP

é | GAM77XL 4 - [1(55kw) 33,5 | 3,540 | 4,120 - 4,028 | 2,324 | 2,290 1/2” - -

é GT2D77XL 2 - 1 23 | 2,432 | 2,829 | 2,824 | 2,765 | 1,655 | 1,630 1/2”

é | GT77 - 1 9 0,952 | 1,107 | 1,105 | 1,082 | 0,709 | 0,699 1/2” - -

& | GTA7TXL 4 - 1 37 | 3,912 | 4,550 | 4,542 | 4,448 | 2,600 | 2,562 1/2”

INFORMATION ON NEW GAS DUTCH
@ The appliance was configured for the appliance category K (I12K) and is suitable for the use of G and G+ distri-

bution gases according to the specifications as included in the NTA 8837:2012 Annex D with a Wobbe index of
43.46 — 45.3 MJ/m3 (dry, O °C, upper value) or 41.23 — 42.98 (dry, 15 °C, upper value).

This appliance can moreover be converted and/or be calibrated for the appliance category E (I12E). This there-
fore implies that the appliance “is suitable for G+ gas and H gas or is demonstrably suitable for G+ gas and can
demonstrably be made suitable for H gas” within the meaning of the “Dutch Decree of 10 May 2016 regarding
amendment of the Dutch Gas Appliances Decree and the Dutch Commodities (Administrative Fines) Act in
connection with the changing composition of gas in the Netherlands as well as technical amendment of some
other decrees.

THE PRESENT MANUAL IS PROPERTY OF THE MANUFACTURER. ANY REPRODUCTION, EVEN PARTIAL, IS PROHIBITED.
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- | diametri degli ugelli sono espressi in 1/100mm — The diameter of the nozzles are indicated in
1/100mm - Le diameétres des gicleur sont exprimés en 1/100mm - Diameter der Dusen ist in 1/100mm
angegeben — Los diametros de las boquillas se indican en 1/100mm - A fuvokak atméréje 1/100mm-
ben van kifejezve

- RDA:Regolazione dell’ aria primaria; Regulation of primari air; Réglage del’air primaire; Primarluftein-
stellung; Regulacion de la entrada del aire; Primer leveg6 szabalyozas;

@ - 5,5kW: Bruc.piccolo; Small burner; Petit bruleur; Kleinen brenners; Quemador pequeno; Kis égoéfej
7.0kW: Bruc.medio; Medium burner; Bruleur moyen; Mittleren brenners; Quemador mediano; Kézep.
egofej

6kW: Bruc. Forno; Oven burner; Bruleur four; Backofen-brennerduesen; Quemador horno; Egéfej Siité
5.5kW**: Bruc.piastra di cottura; Solid top Burner; Bruleur plaques de cuisson; Gluehplatten-brenner-
duesen; Quemador plancha; F6z6lap égoéfej

8.0kW: Bruciatore forno maxi; Bruleur four maxi; Backofen-brennerdiisen maxi; Quemador horno
maxi; Suté maxi egdéfej

9.0kW: Bruc. Tuttapiastra; Solid top Burner; Bruleur de plaques coupe -feu; Gluehplatten-brennerdue-
sen; Quemador plancha; Egéfej Teli féz6lap

AT  Austria EE  Estonia IS Iceland PL  Poland
AL Albania ES Spain IT Italy PT Portugal
BE  Belgium FI  Finland LT | Lithuania RO Romania
BG  Bulgaria FR  France LV  Latvia SE  Sweden
CH  Switzerland GB  United Kingdom LU  Luxembourg S| Slovenia
CY  Cyprus GR  Greece MK  Macedonia SK  Slovakia
CZ  Czech Republic HR  Croatia MT  Malta TR  Turkey
DE  Germany HU  Hungary NL  Netherland

DK  Denmark IE Ireland NO  Norway

IT, IE, GR, GB, ES, PT, BG, CZ, DK, FI, EE, SE, HR, LT, LU, LV, NO, PL, RO, SI, SK, TR, AL, MK

Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek 55 kW 7,0 kW 6,0 kW 5,5 kW** 8 kW 9kw
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1 A1 A1 A1 A1
Potenza nominale - Nominal thermal power 55 7
- Puulssanc.e thermique no.mln‘ale - Nomln?I (kW) (6 KW (6 KW 6 55 8 9
- Warmeleistung - Potencia termica nominal - G30/ G30/
Névleges teljesitmény 30/31) 30/31)
Consumo gas - Gasconsumption - G20 m3/h 0,582 0,740 0,635 0,582 0,846 0,953
Consommation de gaz - Gasverbrauch -
Consumo de gas - Gazfogyasztas 63031 kg 0473 0473 0,473/ 0434/ 0,630/ 0,710/
9 0,466 0,466 0,466 0,427 0,621 0,699
SO ED ol B s ol SR o mivers [<ammany] - <l 185K 170K 205L 215K
pal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6égé
R.D.A.-X mm 15 20 15
BY PASS-@-1/100mm 80 85 95 95 100 180
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brilleur veilleuse - "
Leitflamme - Quemador piloto - Grlang (max 0,25 kW) (R 7 e €. £ 27 £ £
G30/31
Bruciatore principale - Main burner - Braleur 28-30/37 mbar*
principal - Hauptbrenner - Quemador principal - G30/G31 120K 120K 125K 115K 145K 150K
F6égo6 30/30 mbar*
G31 37 mbar*
R.D.A.-X mm 15 20 8
BY PASS-@-1/100mm 75 75 65 65 80 100
G30/31
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veille- 28-30/37 mbar*
use - Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max G30/G31 21 21 19 19 19 19
0,25 kW) 30/30 mbar*

G31 37 mbar*

*Pressione gas alla rampa / Inlet gas pressure
** 5,6kW: Bruc. Mijotage; Oven Mijotage; Bruleur Mijotage; Mijotage-brennerduesen; Quemador Mijotage

THE PRESENT MANUAL IS PROPERTY OF THE MANUFACTURER. ANY REPRODUCTION, EVEN PARTIAL, IS PROHIBITED.
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AT, CH
Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo - Modellek 55kW 7,0kW 6,0kW 55kwW* 8kW 9 kW
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1 A1 A1 A1 A1
Potenza nominale - Nominal thermal power
- Puissance thermique nominale - Nominal
- Warmeleistung - Potencia térmica nominal - e R ! 2 22 g 2
Névleges teljesitmény
Consumo gas - Gasconsumption - G20 m3h 0,582 0,740 0,635 0,582 0,846 0,953
Consommation de gaz - Gasverbrauch -
Consumo de gas - Gazfogyasztas 0433/ 0552/ 0473 0434/ 0630/ 0,710/

G303 kalh G457 0543 0466 0427 0621 0699

Bruciatore principale - Main burner - Brileur prin-

. s . .« . G2020 mbar* 165/250K 195L 185K 170K 205L 215K
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6ég6

R.D.A.-X mm 15 20 15
BY PASS-@-1/100mm 80 85 95 95 100 180
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brilleur veilleuse - "
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) LAY il 2 &2 2 el 0 =t
Bruciatore principale - Main burner - Braleur G30/31
principal - Hauptbrenner - Quemador principal 50 mbar* 95K 110K 105K  100/250K 120K 130K
- F6égo6
R.D.A.-X mm 15 20 8
BY PASS-@-1/100mm 75 75 655 55 70 90
Bruciatore pilota - Pilot burner - Braleur veil- G30/31
leuse - Leitflamme - Quemador piloto - Orlang 50 mbar* 21 21 19 14 19 19
(max 0,25 kW)
BE, FR
Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo - Modellek 55kW 7,0kW 6,0 kW 55kW** 8kW 9 kW
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1 A1 A1 A1 A1
Potenza nominale - Nominal thermal power 55 7
- Puissance thermique nominale - Nominal (kW) (6 kW (6 KW 6 55 8 9

- Warmeleistung - Potencia térmica nominal -

Névleges teljesitmény G30/31) G30/31)

e ————— G20 m¥h 0582 0740 0635 0,582 0846 0,953
Consommation de gaz - Gasverbrauch - G25 m3h 0,676 0,861 0,738 0,676 0,984 1,014
Consumo de gas - Gazfogyasztas 0,433/ 0,433/ 0473/ 0,434/ 0,630/ 0,710/

EUA LG 0,466 0,466 0,466 0,427 0,621 0,699

Bruciatore principale - Main burner - Brileur prin- G20/G25 20/25 165/250K  195L 185K 170K 205L 215K

cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6ég6 mbar*
R.D.A.-X mm 15 20 15
BY PASS-@-1/100mm 80 85 95 95 100 180
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veilleuse - G20/G25 20/25
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) mbar* 35 35 36 27 36 36

Bruciatore principale - Main burner - Braleur G30/31

EJrFlggg)ﬁal - Hauptbrenner - Quemador principal 28-30/37 mbar* 120K 120K 125K 115K 145K 150K

R.D.A.-X mm 15 20 8
BY PASS-@-1/100mm 75 75 65 65 80 100

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veilleuse G30/31

- Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max ¥ " 21 21 19 19 19 19
0,25 kW) 28-30/37 mbar

*Pressione gas alla rampa / Inlet gas pressure

** 5,56kW: Bruc. Mijotage; Oven Mijotage; Bruleur Mijotage; Mijotage-brennerduesen; Quemador Mijotage

THE PRESENT MANUAL IS PROPERTY OF THE MANUFACTURER. ANY REPRODUCTION, EVEN PARTIAL, IS PROHIBITED.
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DE

Modelli — Models — Modeéles — Modelle — Modelo — Modellek
Tipo — Type — Bauart — Tipus

Potenza nominale - Nominal thermal power

- Puissance thermique nominale - Nominal

- Warmeleistung - Potencia térmica nominal -
Névleges teljesitmény

(kW)

G20
G25

m?h
m?h

Consumo gas - Gasconsumption -
Consommation de gaz - Gasverbrauch -

Consumo de gas - Gazfogyasztas

G30/31 kg/h

Bruciatore principale - Main burner - Briileur prin-
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6égé
R.D.A. X mm
BY PASS-@-1/100mm

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veilleuse -
Leitflamme - Quemador piloto - Grlang (max 0,25 kW)

G20 20 mbar*

G20 20 mbar*

Bruciatore principale - Main burner - Brileur
principal - Hauptbrenner - Quemador principal
- F6égo

G25 20 mbar*

R.D.A.-X mm
BY PASS-@-1/100mm

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veilleuse -

Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) ez LD

Bruciatore principale - Main burner - Braleur prin-
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6égé
R.D.A.-X mm
BY PASS-@-1/100mm

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veilleuse -
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW)

PT

Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek
Tipo — Type — Bauart — Tipus

Potenza nominale - Nominal thermal power

- Puissance thermique nominale - Nominal

- Warmeleistung - Potencia térmica nominal -
Névleges teljesitmény

(kW)

Consumo gas - Gasconsumption - G20 m‘/h
Consommation de gaz - Gasverbrauch -

Consumo de gas - Gazfogyasztas

G30/31 kg/h

Bruciatore principale - Main burner - Braleur prin-
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6égé
R.D.A.-X mm
BY PASS-@-1/100mm

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veilleuse -
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW)

G20 20 mbar*

G20 20 mbar*

G30/31
50/67 mbar*

Bruciatore principale - Main burner - Braleur prin-
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6égé

R.D.A.-X mm
BY PASS-@-1/100mm

G30/31
50/67 mbar*

Bruciatore pilota - Pilot burner - ”Brﬁleur veilleuse -
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW)

*Pressione gas alla rampa / Inlet gas pressure

G30/31 50 mbar*

G30/31 50 mbar*

55kW 7,0kW 6,0kW 55kW** 8kW
A1 A1 A1 A1 A1
5,5 7 6 5,5 8
0,582 0,740 0,635 0,582 0,846
0,676 0,861 0,739 0,677 0,984
0,433/ 0,552/ 0,473/ 0,434/ 0,630/
0,427 0,543 0,466 0,427 0,621
165/250K  195L 185K 170K 205L
15 20 15
80 85 95 95 100
85 35 36 27 36

180/250K 205/350L 195/350L 185/250K 220/350L

15 20 15
80 85 105 100 110
35 35 36 27 36
95K 110K 105K 100/250K 120K
15 20 8
75 75 55 55 70
21 21 19 14 19
55kW 7,0kW 6,0kW 55kW* 8kW
A1 A1 A1 A1 A1
5,5 7 6 5,5 8
0,582 0,740 0,635 0,582 0,846
0,433/ 0,552/ 0,473/ 0,434/ 0,630/
0,427 0,543 0,466 0,427 0,621
165/250K  195L 185K 170K 205L
15 20 15
80 85 95 95 100
35 35 36 27 36
95K 110K 105K 100/250K 120K
15 20 8
75 75 55 55 70
21 21 19 14 19

** 5,6kW: Bruc. Mijotage; Oven Mijotage; Bruleur Mijotage; Mijotage-brennerduesen; Quemador Mijotage

9 kW

A1

0,953
1,108

0,710/
0,699

215K

180
36

250K

180

36

130K

90

9 kW

A1

0,953

0,710/
0,699

215K

180
36

130K

90

19
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NL
Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek
Tipo — Type — Bauart — Tipus
Potenza nominale - Nominal thermal power
- Puissance thermique nominale - Nominal
" . o . (kW)
- Warmeleistung - Potencia térmica nominal -
Névleges teljesitmény
G20 m?h

Consumo gas - Gasconsumption - G25 e
Consommation de gaz - Gasverbrauch - s
Consumo de gas - Gazfogyasztas G253 mh

G30/31 kg/h

Bruciatore principale - Main burner - Brilleur princi-
pal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6ég6

R.D.A. X mm
BY PASS-@-1/100mm

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veilleuse -
Leitflamme - Quemador piloto - Oriang (max 0,25 kW)

G20 20 mbar*

G20 20 mbar*

Bruciatore principale - Main burner - Braleur princi-

pal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6ég6 S LT

R.D.A.X mm

BY PASS-@-1/100mm

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veilleuse -

Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) PP

Bruciatore principale - Main burner - Brileur princi-
pal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6égé

R.D.A.-X mm
BY PASS-@-1/100mm

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veilleuse -
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW)

G25.3 25 mbar*

G25.3 25 mbar*

G30/31 30/30
mbar*

Bruciatore principale - Main burner - Brileur princi-
pal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6ég6

R.D.A.-X mm
BY PASS-@-1/100mm

G30/31 30/30
mbar*

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veilleuse -
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW)

*Pressione gas alla rampa / Inlet gas pressure

5,5 kW

A1
5,5

(6 kW
G30/31)

0,582
0,676
0,661

0,433/
0,427

165/250K

80

35

170/350L

80
35
170/350L

80
35

120K

75

21

7,0 kW 6,0 kW
A1 A1
7
(6 kW 6
G30/31)
0,740 0,635
0,861 0,738
0,842 0,721
0,552/ 0,473/
0,543 0,466
195L 185K
15
85 95
35 36
195/350L  190/250K
15
85 95
35 36
195/350L  185/250K
15
85 95
35 36
120K 125K
15
75 65
21 19

5,5 kW**

A1

5,5

0,582
0,676

0,433/
0,427

170K

20
95

27

175/250K

20

95

27

170/250K

20
95

27

115K

20
65

19

** 5,6kW: Bruc. Mijotage; Oven Mijotage; Bruleur Mijotage; Mijotage-brennerduesen; Quemador Mijotage

8 kW

A1

0,846
0,984
0,962

0,630/
0,621

205L

15
100

36

215/350L

15

100

36

215/350L

15
100

36

145K

80

19

9 kW

A1

0,953
1,108

0,710/
0,699

215K

180

36

235K

180

36

220/350L

180
36

150K

100

19
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MT, CY, IS
Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek 5,5 kW 7,0 kW 6,0 kW 5,5 kW**
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1 A1 A1
Potenza nominale - Nominal thermal power
- Pt{_lssanc_e thermique no!mn‘ale - Nomlnz?l (kW) 55 7 6 55
- Warmeleistung - Potencia térmica nominal -
Névleges teljesitmény
Consumo gas - Gasconsumption -

. 0,473/ 0,473/ 0,473/ 0,434/
Consommation de gaz - GasverPrauch - G30/31 kg/h 0,466 0,466 0,466 0.427
Consumo de gas - Gazfogyasztas
B.ruciatore principale - Main burner.- Bfﬁleur pr|n G30/31 30/30 120K 120K 125K 115K
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6ég6 mbar*

R.D.A.-X mm 15 20
BY PASS-@-1/100mm 75 75 65 65
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veilleuse - G30/31 30/30 21 21 19 19
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) mbar*
HU
Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek 55KW  T.0kW  60KW O
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1 A1 A1
Potenza nominale - Nominal thermal power 55 7
Wirmelistung - Potencia fermica nominal - kW) ©KW kW o 55
; " g ; G30/31)  G30/31)
Névleges teljesitmény
G20 m?/h 0,582 0,740 0,634 -
Consumo gas - Gasconsumption - s
Consommation de gaz - Gasverbrauch - G251 m’h 0,675 0,859 0,737 B
Consumo de gas - Gazfogyasztas
G30/31 kglh 0,433 0,433 0,441
/0,466 /0,466 /0,435
Bruciatore principale - Main burner - Briileur
principal - Hauptbrenner - Quemador princi- G20 25 mbar* 145/250K 185L 180K -
pal - F6égo
R.D.A.-X mm G20 25 mbar* 22 -
Bruciatore principale - Main burner - Brileur
principal - Hauptbrenner - Quemador princi- G25.1 25 mbar* 175/250K 200/350L 185/350L -
pal - F6égo
R.D.A.-X mm G25.1 25 mbar* 22 -
G20 25 mbar* 80 85 85 -
BY PASS-@-1/100mm
G25.1 25 mbar* 80 85 100
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pi- .
lote - Leitflamme - Quemador piloto - Orlang G6225012255mr::;r* &9 35 36 -
(max 0,25 kW) ’
Bruciatore principale - Main burner - Braleur G30/31
prmcuia’l -"I-Iauptbrenner - Quemador princi- 20/37 mbar* 120K 120K 125K -
pal - F6égo
R.D.A.-X mm 15 -
BY PASS-@-1/100mm 75 75 65 -
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brﬁleyr pi- G30/31
lote - Leitflamme - Quemador piloto - Orlang 21 21 19 -

(max 0,25 kW)

*Pressione gas alla rampa / Inlet gas pressure

29/37 mbar*

** 5,6kW: Bruc. Mijotage; Oven Mijotage; Bruleur Mijotage; ; Quemador Mijotage

8 kW 9 kW
A1 A1
8 9
0,630/ 0,710/
0,621 0,699
145K 150K
8
80 100
19 19
8 kW 9 kW
A1 A1
8 9
0,634 0,952
0,982 1,105
0,630 0,709
/0,621 /0,699
195L 210K
15
220/350L 225/350L
15
100 180
115 180
36 36
145K 150K
8
80 100
19 19
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Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek 5,5 kW 7,0 kW 6,0 kW 5,5 kW** 8 kW 9 kw
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1 A1 A1 A1 A1
14/ 141/ 1,8/

Potenza ridotta - Reduced thermal power - (k 27 29 155 155 235 37

Csokkentettteljesitmény (G30/31)  (G30/31) (G30/31)

Consumo gas - Gasconsumption - G20 mdh 0,148 0,148 0,164 0,164 0,190 0,391

Consommation de gaz - Gasverbrauch

pEEEIID COEEDalL L e RS 630 , . 0213 0228 0122/ 0122 0185 0292
131 9 0,210 /0,225 0,120 0,120 0,182 0,287

** 5,6kW: Bruc. Mijotage; Oven Mijotage; Bruleur Mijotage; Mijotage-brennerduesen; Quemador Mijotage

THE PRESENT MANUAL IS PROPERTY OF THE MANUFACTURER. ANY REPRODUCTION, EVEN PARTIAL, IS PROHIBITED.
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980 - DATI TECNICI - TECHNICAL DATA - DONNEES TECHNIQUES - DATOS TECNICOS
- DANE TECHNICZNE - TECHNISCHE DATEN - MUSZAKI ADATOK

S termch:a e Forno | Tot. Consumi totali gas Attacco | Forno .
MODELLO 2pert agas | 635 | o0 | G25 | G251 | G2sa | Gao | Gat | 9% |eetico| SR
55 kW‘ 7 kW ‘11 KW | 7KW | (kW) | 30 ‘ wot | ‘ kah | kah ‘ ka/h 1% (kW)
Thermal range Gas | Gas Total gas consumption Gas cou- Eli:}n' El
MODEL oven | tot. pling :
G20 G25 | G251 | G25.3 | G30 G31 o oven supply
e ) LY TR Ly R e ‘ mh | m¥h | kgh | kgh ‘ kgh | 2 (kW)
Débit thermique Four | Tot. Consommation totale de gaz Fixation Ifour ;
MODELE agaz | 9az | oon 1 Gog | G251 | G253 | G30 | 631 | 9% t?ilc?l(j:e éIeAcltllr'}:q.ue
9.9 kW‘ vl ‘ KW 7KW | (W) | oh | m%h | m¥%h | kgl | kah | kgh | 2 (kW)
Caudal térmica Horno | Tot. Consumo total de gas Horno Alim
MODELO de gas | gas méh |eléctrico] . . .°
G20 G25 | G25.1 | G25.3 | G30 G31 eléctrica
2 kw‘ kW ‘11 KW 7KW (W) | 1 ‘ m¥h | m3h ‘ kg/h | kg/h ‘ kg/h (L44)
Thermischer Durchfluss bGalf' Tot. Gesamt Gasverbrauch Gas-An- Elerlft - s
MODELL acko- | Gas schluss |, Soner | Stromver-
55KkW| 7KW | 11 kw | _fen (kW) G20 ‘ G25 | G251 | G253 | G30 ‘ G31 o« [Backofen sorgung
' 7 kW m%h m®h m%h kg/h kg/h kg/h (kW)
AREEIET TS | ey | oeen Teljes gazfogyasztas Géazcsatla{ F/oKIro- A
MODELL e SO | 982 | oo [ Gos | G254 | G253 | Ga0 | G31 | KO8 | Gug | liatas
b . o sut6 atas
o kw‘ s ‘11 R ‘ m¥h | m¥h | kag/h | kg/h ‘ kg/h z (kW)
SU ARMADIO / ON CABINET / SUR ARMOIRE / SOBRE ARMARIO / AUF SCHRANK / SZEKRENYEN
é | G298XXS 2 - - - 11 1,163 | 1,353 | 1,350 | 1,322 | 0,867 | 0,854 1/2” - -
é | G498XXS 4 - - - 22 | 2,326 | 2,706 | 2,700 | 2,644 | 1,734 | 1,708 1/2” - -
é | G698XXS 6 - - - 33 | 3,489 | 4,059 | 4,050 | 3,966 | 2,601 | 2,562 1/2” - -
& | G2A98XL - 1 1 - 18 1,903 | 2,214 | 2,148 | 2,104 | 1,418 | 1,398 1/2” - -
& | G2A98XXL - - 2 - 22 2,326 | 2,706 | 2,578 | 2,525 | 1,733 | 1,708 1/2” - -
& | GAA98XL - 2 2 - 36 3,806 | 4,428 | 4,296 | 4,208 | 2,836 | 2,796 1/12” - -
& | G4A98BXXL - 1 3 - 40 4,229 | 4,919 | 4,727 | 4,629 | 3,152 | 3,106 1/2” - -
é | G6A9BXXL - 5 3 - 54 5,709 | 6,642 | 6,444 | 6,312 | 4,254 | 4,194 1/2” - -
SU FORNO / ON OVEN / SUR FOUR / SOBRE HORNO / AUF BACKOFEN / SUTON
® | GAF98XXS 4 - - 1 29 | 3,066 | 3,566 | 3,560 | 3,487 | 2,285 | 2,252 1/2” - -
,, 400V 3N
& | GAFE98XXS 4 - - - 29 3,066 | 3,566 | 3,560 | 3,487 | 2,285 | 2,252 1/2 6.8 50/60HZ
. 400V 3N
& | G6FEA98XXS 6 - - - 33 | 3,489 | 4,059 | 4,050 | 3,966 | 2,601 | 2,562 1/2 6.8
50/60HZ
& | GAF98XL 2 2 1 43 | 4,547 | 5,288 | 5,156 | 5,049 | 3,388 | 3,339 1/2” - -
é | GAF98XXL 1 3 1 47 | 4,970 | 5,780 | 5,586 | 5,470 | 3,703 | 3,649 1/2” - -
» 400V 3N
& | GAFE98XL 2 2 - 36 3,806 | 4,428 | 4,296 | 4,208 | 2,836 | 2,796 1/2 6.8 50/60HZ
é | G6FA98XXL 3 3 1 61 | 6,450 | 7,502 | 7,305 | 7,153 | 4,806 | 4,736 1/2” - -
» 400V 3N
& | GBFEA98XXL & 8 - 54 5709 | 6,642 | 6,444 | 6,312 | 4,254 | 4,194 1/2 6.8 50/60HZ
@ | G6FI8MXXL 5 3 1(10kw) 64 6,767 | 7,797 | 7,599 | 7,514 | 5,042 | 4,969 1/2” - -

A . 400V 3N
¢ | G6F98MGXXL 3 3 1(10kw) 64 6,767 | 7,797 | 7,599 | 7,514 | 5,042 | 4,969 1/2 5 50/60HZ
TOP
é | G298XXS 2 - - - 11 1,163 | 1,353 | 1,350 | 1,322 | 0,867 | 0,854 1/2” - -
é | G498XXS 4 - - - 22 | 2,326 | 2,706 | 2,700 | 2,644 | 1,734 | 1,708 1/2” - -
& | G698XXS 6 - - - 33 | 3,489 | 4,059 | 4,050 | 3,966 | 2,601 | 2,562 1/2” - -
¢ | G298XL - 1 1 - 18 1,903 | 2,214 | 2,148 | 2,104 | 1,418 | 1,398 1/2” - -
é | G298XXL - - 2 - 22 2,326 | 2,706 | 2,578 | 2,525 | 1,733 | 1,708 1/2” - -
¢ | G498XL 2 2 - 36 3,806 | 4,428 | 4,296 | 4,208 | 2,836 | 2,796 1/2” - -
é | G498XXL 1 3 - 40 4,229 | 4,919 | 4,727 | 4,629 | 3,152 | 3,106 1/2” - -
é | G698XXL ) 3 - 54 5709 | 6,642 | 6,444 | 6,312 | 4,254 | 4,194 1/2” - -

INFORMATION ON NEW GAS DUTCH - The appliance was configured for the appliance category K (I12K) and is suitable
@ for the use of G and G+ distribution gases according to the specifications as included in the NTA 8837:2012 Annex D with
a Wobbe index of 43.46 — 45.3 MJ/m3 (dry, O °C, upper value) or 41.23 — 42.98 (dry, 15 °C, upper value). This appliance
can moreover be converted and/or be calibrated for the appliance category E (I12E). This therefore implies that the appliance “is
suitable for G+ gas and H gas or is demonstrably suitable for G+ gas and can demonstrably be made suitable for H gas” within
the meaning of the “Dutch Decree of 10 May 2016 regarding amendment of the Dutch Gas Appliances Decree and the Dutch
Commodities (Administrative Fines) Act in connection with the changing composition of gas in the Netherlands as well as tech-
nical amendment of some other decrees.
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980 - DATI TECNICI - TECHNICAL DATA - DONNEES TECHNIQUES - DATOS TECNICOS
- DANE TECHNICZNE - TECHNISCHE DATEN - MUSZAKI ADATOK

Portata ter- . .
MODELLO mica Forno | Piastra | Tot. Consumlitotall gas Attacco elI:ec:mgo Alim.
7 11 7TkW | 12kW [ (kW)| G20 | G25 | G25.1 | G253 | G30 | G31 |gas @D *“ (kW) elettrica
kW kw m’/h | m®h m%h m%h kg/h | kg/h
Thermal range| Oven | Plate | Tot Total gas consumption Gas ERere Elec
MODEL 7 T . coupling )
7kW | 12 kW | (kW) | G20 | G25 | G25.1 | G253 | G30 | G31 g« oven (kW)|  supply
kW | kW m%h | m*%h | m%h m?/h kg/h | kg/h
DeDt ther Four | Plaque | Tot Consommation totale de gaz Fixation | . oY Alim
MODELE AT . " | électrique | ,, -
7KW | 12kW |(kW)| G20 | G25 | G251 | G25.3 | G30 | G31 |gaz @ KW électrique
kW | kW m¥h | m¥h | m¥h | m¥h | kg/h | kg/h (kW)
Caudal tér-
MODELO mica Horno | Placa | Tot. Consumo total de gas Conexion erég:?igo Alim.
7 11 | 7kW | 12kW | (kW)| G20 | G25 | G25.1 | G253 | G30 | G31 |gas@ W eléctrica
KW | kw m¥%h | m¥h | m%h | m¥h | kgl | kg/h (kw)
Thermischer .
7 kW | Herd- Gesamt Gasverbrauch Gas-An- |Elektrischer
MODELL Durchluss | o ok | platte | 1o hiuss | Backofen | SO
7| oo Backe PR )| G20 | 625 | G25.1 | G253 | Gao | a1 | SIS | BN | versorgung
kw | kw | ofen m¥h | m¥h | m¥h | m¥nh | kg/h | kg/h (kW)
Hoételjesitmén Teljes gazfogyasztas : .
MODELL : Y Géaz |Féz6lap |Ossz. 1889 e csaﬁ:kzozé Elektromos) ~ Aram
7 11 7kW | 12 kW | (kW) G20 | G25 G25.1 G25.3 | G30 | G31 g suté (kW) ellatas
kW kw méh | m%h mh mh kg/h | kg/h
SU ARMADIO / ON CABINET / SUR ARMOIRE / SOBRE ARMARIO / AUF SCHRANK / SZEKRENYEN
é | GTA998 - 1 12 | 1,269 | 1,476 1,443 |0,945|0,932| 1/2” - -
é | GTA8 - 1 12 | 1,269 | 1,476 | 1,473 | 1,443 |0,945|0,932| 1/2” - -
SU FORNO / ON OVEN / SUR FOUR / SOBRE HORNO / AUF BACKOFEN / SUTON
é | GTF8 1 1 19 |2,009|2,337 | 2,333 | 2,284 |1,497 |1,475| 1/2” - -
é [ GTF98 1 1 19 | 2,009 | 2,337 2,284 | 1,497 (1,475 | 1/2” - -
é | GT2DF98XXL 2 1 1 41 |4,335|5,042 | 5,034 | 4,929 |3,230|3,183| 1/2” - -
TOP
éleroos | | | - | 1 | 121269 1476] | 1443 |o945|0932] 122 | - | -

INFORMATION ON NEW GAS DUTCH

@ The appliance was configured for the appliance category K (12K) and is suitable for the use of G and
G+ distribution gases according to the specifications as included in the NTA 8837:2012 Annex D with a
Wobbe index of 43.46 — 45.3 MJ/m3 (dry, O °C, upper value) or 41.23 — 42.98 (dry, 15 °C, upper value).
This appliance can moreover be converted and/or be calibrated for the appliance category E (I2E). This
therefore implies that the appliance “is suitable for G+ gas and H gas or is demonstrably suitable for G+
gas and can demonstrably be made suitable for H gas” within the meaning of the “Dutch Decree of 10
May 2016 regarding amendment of the Dutch Gas Appliances Decree and the Dutch Commodities (Ad-
ministrative Fines) Act in connection with the changing composition of gas in the Netherlands as well as
technical amendment of some other decrees.
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| diametri degli ugelli sono espressiin 1/100mm — The diameter of the nozzles are indicated in 1/100mm -
Le diameétres des gicleur sont exprimés en 1/100mm - Diameter der DUsen ist in 1/100mm angegeben —
Los diametros de las boquillas se indican en 1/100mm - A favokak atmérdje 1/100mm-ben van kifejezve
- RDA:Regolazione dell’ aria primaria; Regulation of primari air; Réglage del’air primaire; Primarluftein-
stellung; Regulacién de la entrada del aire; Primer leveg6 szabalyozas

- 5,5kW: Bruc.piccolo; Small burner; Petit bruleur; Kleinen brenners; Quemador pequeno; Kis égéfej

7 kW : Bruc.medio; Medium burner; Bruleur moyen; Mittleren brenners; Quemador mediano;

11 kW: Bruc.grande; Large burner; Bruleur grand; GroRe brenners; Quemador grande;

7 KW**: Bruc. Forno; Oven burner; Bruleur four; Backofen-brennerduesen; Quemador horno; Eg(’jfej Sutdé
10 kW: Bruciatore forno maxi; Bruleur four maxi; Backofen-brennerdiisen maxi; Quemador horno maxi; Suté
maxi égofej

12 kW: Bruc. Tuttapiastra; Solid top Burner; Bruleur de plaques coupe -feu; Gluehplatten-brennerdue-
sen; Quemador plancha; Egéfej Teli féz6lap

e

AT  Austria EE  Estonia IS Iceland PL  Poland
AL Albania ES  Spain IT Italy PT  Portugal
BE  Belgium FI  Finland LT | Lithuania RO Romania
BG  Bulgaria FR  France LV Latvia SE  Sweden
CH Switzerland GB  United Kingdom LU  Luxembourg Sl Slovenia
CY  Cyprus GR  Greece MK  Macedonia SK  Slovakia
CZ  Czech Republic HR  Croatia MT  Malta TR  Turkey
DE  Germany HU  Hungary NL  Netherland

DK  Denmark IE Ireland NO  Norway

IT, IE, GR, GB, ES, PT, BG, CZ, DK, Fl, EE, SE, HR, LT, LU, LV, NO, PL, RO, SI, SK, TR, AL, MK

Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek

Tipo — Type — Bauart — Tipus

Potenza nominale - Nominal thermal power

- Puissance thermique nominale - Nominal

- Warmeleistung - Potencia térmica nominal -
Névleges teljesitmény

(kw)

G20 m3/h
Consumo gas - Gasconsumption -
Consommation de gaz - Gasverbrauch -
Consumo de gas - Gazfogyasztas

G30/31  kg/h

Bruciatore principale - Main burner - Brileur prin-
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6égé

R.D.A.-X mm

G20 20 mbar*

BY PASS-@-1/100mm

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pilote -

Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) (e)ed) Ly

G30/31
Bruciatore principale - Main burner - Braleur 28-30/37 mbar*
principal - Hauptbrenner - Quemador principal G30/G31

30/30 mbar*
G31 37 mbar*

- F6ég6

R.D.A.-X mm

BY PASS-@-1/100mm

G30/31
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pilote 28-30/37 mbar*
- Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max G30/G31

30/30 mbar*
G31 37 mbar*

0,25 kW)

*Pressione gas alla rampa / Inlet gas pressure

5,5 kW

A1
5,5

(6 kW
G30/31)

0,582

0,473/
0,466

165/250K

80

35

120K

i75;

21

7,0 11,0
kW kW
A1 Al
7 11
(6 kW (8,6 kW
G30/31)  G30/31)
0,740 1,163
0,473/ 0,678/
0,466 0,668
195L 2451
85 110
35 35
120K 145K
75 85
21 21

**7 kW: Bruc. Forno; Oven burner; Bruleur four; Backofen-brennerduesen; Quemador horno

7**
kW

A1

0,740

0,552/
0,543

200K
15
95

36

135K

10

65

19

10 12
kW kW
A1 A1
10 12
1,057 1,269
0,788/ 0,985/
0,776 0,971
235K 270L
15 3
105 180
36 36
155K 175K
8 7
80 115
19 19
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980 - DATI TECNICI - TECHNICAL DATA - DONNEES TECHNIQUES - DATOS TECNICOS
- DANE TECHNICZNE - TECHNISCHE DATEN - MUSZAKI ADATOK

AT, CH
. R 7,0 1 ™ 10 12
Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek 5,5 kW KW KW KW KW KW
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1 A1 A1 A1 A1

Potenza nominale - Nominal thermal power
- Punlssanc_e thermique no!'nm‘ale - Nomlngl (kW) 55 7 1 7 10 12
- Warmeleistung - Potencia termica nominal -
Névleges teljesitmény

3,
Consumo gas - Gasconsumption - G20 m?h 0,582 0,740 1,163 0,740 1,057 1,269
Consommation de gaz - Gasverbrauch -
Consumo de gas - Gazfogyasztas

0,433/ 0,552/ 0,867/ 0,552/ 0,788/ 0,985/
L L 0,427 0,543 0,854 0,543 0,776 0,971
Bruciatore principale - Main burner - Brileur prin- .
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F66g5 G20 20 mbar*  165/250K 195L 2451 200K 235K 270L
R.D.A.-X mm 15 15 8
BY PASS-@-1/100mm 80 85 110 95 105 180
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pilote - "
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) G20 20 mbar & = EE Ee L e
Bruciatore principale - Main burner - Briileur G30/31
principal - Hauptbrenner - Quemador principal " 95K 110K 145K 115K 135K 145/250K
P 50/50 mbar
- F6égo
R.D.A.-X mm 8 8 7
BY PASS-@-1/100mm 75 75 80 65 70 100
Bruciatore pilota - Pilot burner - Braleur pilote G30/31
- Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 50/50 mbar* 21 21 21 19 19 19
0,25 kW)
BE, FR
. N 7,0 1 7 10 12
Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek 5,5 kW KW KW KW KW KW
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1 A1 A1 A1 A1
Potenza nominale - Nominal thermal power
- Puissance thermique nominale - Nominal g v %
- Warmeleistung - Potencia térmica nominal - L) (kg Bl e v i iz
. ung - G30/31) G30/31) G30/31)
Névleges teljesitmény
i G20 m3h 0,582 0,740 1,163 0,740 1,057 1,269
Consumo gas - Gasconsumption -
Consommation de gaz - Gasverbrauch - G25 mih 0,676 0,861 1,353 0,861 1,230 1,476
Consumo de gas - Gazfogyasztas
G30/31 kalh 0,433/ 0,433/ 0,678/ 0,552/ 0,788/ 0,985/
9 0,466 0,466 0,668 0,543 0,776 0,971
B_ruciatore principale - Main burner - Bfuleur prln” G20/25 2?/25 165/250K 1951 2451 200K 235K 270L
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6ég6 mbar
R.D.A.-X mm 15 15 8
BY PASS-@-1/100mm 80 85 110 95 105 180
Bruciatore pilota - Pilot burner - Braleur pilote - G20/G25 20/25
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) mbar* 35 35 35 36 36 36
G30/31
Bruciatore principale - Main burner - Braleur 28-30/37 mbar*
principal - Hauptbrenner - Quemador principal G30/G31 120K 120K 145K 135K 155K 175K
- F6égoé 30/30 mbar
G31 37 mbar*
R.D.A.-X mm 10 8 7
BY PASS-@-1/100mm 75 75 85 65 80 115
G30/31
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pilote  28-30/37 mbar*
- Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max G30/G31 21 21 21 19 19 19
0,25 kW) 30/30 mbar*

G31 37 mbar*

*Pressione gas alla rampa / Inlet gas pressure
**7 kW: Bruc. Forno; Oven burner; Bruleur four; Backofen-brennerduesen; Quemador horno
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980 - DATI TECNICI - TECHNICAL DATA - DONNEES TECHNIQUES - DATOS TECNICOS
- DANE TECHNICZNE - TECHNISCHE DATEN - MUSZAKI ADATOK

DE
Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek 5,5 kW 7,0 kW 11 kW 7* kW 10 kW 12 kW
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1 A1 A1 A1 A1
Potenza nominale - Nominal thermal power 10 12
- P“wssan_ce thermique n_oml‘nak_e - Nomlr_lal - (kW) 55 7 1 7 (9.4 KW (12,5 kKW
Warmeleistung - Potencia térmica nominal
. ity G25) G25)
- Névleges teljesitmény
. G20 mbh 0,582 0,740 1,163 0,740 1,057 1,269
Consumo gas - Gasconsumption -
Consommation de gaz - Gasverbrauch - G25 m'h 0,676 0,861 1,353 0.861 1,156 1,537
(SEMENID .0 (R 2(EL s SR EEHED el rery | 04 0,552/ 0,867/ 0,552/ 0,788/ 0,985/
9 0,427 0,543 0,854 0,543 0,776 0,971
Bruciatore principale - Main burner - Brialeur
principal - Hauptbrenner - Quemador princi- G20 20 mbar*  165/250K 195L 2451 200K 235K 270L
pal - F6égé
R.D.A. X mm 15 15 8
BY PASS-@-1/100mm 80 85 110 95 105 180
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pilote - G20 20 mbar* 35 35 35 36 36 36

Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW)

Bruciatore principale - Main burner
- Brdleur principal - Hauptbrenner - G25 20 mbar*  180/250K 205/350L 270L 215/350L 255K 275/350L
Quemador principal - F6égé

R.D.A.-X mm 15 15 6
BY PASS-@-1/100mm 80 85 110 105 115 180
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pilote
- Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max  G25 20 mbar* 35 35 35 36 36 36
0,25 kW)
Bruciatore principale - Main burner - Briileur G30/31 50
principal - Hauptbrenner - Quemador princi- bar* 95K 110K 145K 115K 135K 145/250K
pal - Foégd mbar
R.D.A.-X mm 8 8 7
BY PASS-@-1/100mm 75 75 80 55 70 100
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pilote - G30/31 50 21 21 21 19 19 19
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) mbar*
PT
Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek 5,5 kW 7 kW 11 kW 7 kW 10 kW 12 kW
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1 A1 A1 A1 A1
Pgtenza nom:lnale - Nominal thlermﬁl powelr
- Puissance thermique nominale - Nominal
- Warmeleistung - Potencia téermica nominal - (kW) 5,5 v i v 10 12
Névleges teljesitmény
Consumo gas - Gasconsumption - G20 m?h 0,582 0,740 1,163 0,740 1,057 1,269
Consommation de gaz - Gasverbrauch - 0,433/ 0,552/ 0,867/ 0,552/ 0,788/ 0,985/
Consumo de gas - Gazfogyasztas G301 kol 427 0,543 0,854 0,543 0,776 0,971
Bruciatore principale - Main burner - Braleur prin- 554 50 g+ 165/250K 1951 2451 200K 235K 270L
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6ég6
R.D.A.X mm 15 15 3
BY PASS-@-1/100mm 80 85 110 95 105 180
Bruciatore pilota - Pilot burner - Briileur pilote - *
Leitflamme - Quemador piloto - Griang (max 0,25 kW) CENZL b 35 e o e e e
B_ruciatore principale - Main burner - Br_uleur prm G30/31 5?/67 95K 110K 145K 115K 135K 145/250K
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6égé mbar
R.D.A.-X mm 8 8 7
BY PASS-@-1/100mm 75 75 80 55 70 100
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pilote - G30/31 50/67
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) mbar* i 2 A 1 19 i

*Pressione gas alla rampa / Inlet gas pressure
**7 kW: Bruc. Forno; Oven burner; Bruleur four; Backofen-brennerduesen; Quemador horno
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980 - DATI TECNICI - TECHNICAL DATA - DONNEES TECHNIQUES - DATOS TECNICOS
-DANE TECHNICZNE - TECHNISCHE DATEN - MUSZAKI ADATOK

Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek
Tipo — Type — Bauart — Tipus

Potenza nominale - Nominal thermal power
- Puissance thermique nominale - Nominal

- Warmeleistung - Potencia téermica nominal - s
Névleges teljesitmény
G20 m’h
Consumo gas - Gasconsumption - G25 mbar  kg/h
Consommation de gaz - Gasverbrauch -
Consumo de gas - Gazfogyasztas G25.3 mbar  kg/h
G30/31 mbar kg/h

Bruciatore principale - Main burner - Braleur
principal - Hauptbrenner - Quemador principal
- F6égo

G20 20 mbar*

R.D.A.-X mm
BY PASS-3-1/100mm

Bruciatore pilota - Pilot burner - Briileur pilote -

Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) S UL

Bruciatore principale - Main burner - Brileur prin-

cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6égé ERE e ey
R.D.A.-X mm
BY PASS-@-1/100mm
Bruciatore pilota - Pilot burner - Braleur pilote - G25 25 mbar

Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW)

Bruciatore principale - Main burner - Briileur prin-

cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6égé S ek

R.D.A.-X mm
BY PASS-@-1/100mm

Bruciatore pilota - Pilot burner - Braleur veilleuse
- Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max
0,25 kW)

Bruciatore principale - Main burner - Brileur
principal - Hauptbrenner - Quemador princi-
pal - F6égé

G25.3 25 mbar*

G30/31 30/30
mbar*

R.D.A.-X mm
BY PASS-@-1/100mm

G30/31 30/30
mbar*

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pilote -
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW)

*Pressione gas alla rampa / Inlet gas pressure

NL
1 7+ 10
5,5 kW 7,0 kW e . e 12 kKW
A1 A1 A1 A1 A1 A1
11
5,5 7 (10,5 kW 12
(6 kW (6kW  G253,G25 7 10 (12,5 kW
G30/31)  G30/31) 8,6 kW G25)
G31/31)
0,582 0,740 1,163 0,740 1,057 1,269
0,676 0,861 1,291 0,861 1,230 1,599
0,661 0,842 1,262 0,842 1,202
0,433/ 0,552/ 0,678/ 0,552/ 0,788/ 0,985/
0,427 0,543 0,668 0,543 0,776 0,971
165/250K 195L 2451 200K 235K 270L
15 15 3
80 85 110 95 105 180
35 35 35 36 36 36
170/350L  195/350L  225/350L 205L 245K 280L
15 15 3
80 85 110 95 115 180
35 35 35 36 36 36
170/350L  195/350L  225/350L 205L 245K 255/350L
15 15 3
80 85 110 95 115 180
35 35 35 36 36 36
120K 120K 145K 135K 155K 175K
10 8 7
75 75 85 65 80 115
21 21 21 19 19 19

**7 KW: Bruc. Forno; Oven burner; Bruleur four; Backofen-brennerduesen; Quemador horno
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980 - DATI TECNICI - TECHNICAL DATA - DONNEES TECHNIQUES - DATOS TECNICOS
-DANE TECHNICZNE - TECHNISCHE DATEN - MUSZAKI ADATOK

MT, CY, IS
Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek 5,5 kW 7 kW
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1
Potenza nominale - Nominal thermal power
- Puissance thermique nominale - Nominal (kW) 55 7
- Warmeleistung - Potencia térmica nominal - ’
Névleges teljesitmény
Consumo gas - Gasconsumption -
Consommation de gaz - Gasverbrauch - G30/31 kg/h (())‘ZS?E’S/ %176?6)‘)/
Consumo de gas - Gazfogyasztas ’ ’
Bruciatore principale - Main burner - Braleur
principal - Hauptbrenner - Quemador principal G3or;3;a39130 120K 120K
- F6égd
R.D.A.-X mm
BY PASS-@-1/100mm 75 75
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pilote - G30/31 30/30 21 21
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) mbar*
HU
Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek 5,5 kW 7 kW
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1
Potenza nominale - Nominal thermal power 55
- i H i - H - ) 7
v\l;_wssalm_c;e therrglqtue n_onzl‘nalq_e Nomlrllal ; (kW) (6 kW 6 kW
a[’me eis ung -F o ?n0|a eérmica nomina G30/31) G30/31)
- Névleges teljesitmény
. G20 m®/h 0,582 0,740
Consumo gas - Gasconsumption -
Consommation de gaz - Gasverbrauch - G251 mdh 0,675 0,859
Consumo de gas - Gazfogyasztas
G30/31 kgh 0433 0433
9N o466 /0,466
Bruciatore principale - Main burner - Brileur 145/
principal - Hauptbrenner - Quemador princi- G20 25 mbar* 250K 185L
pal - F6égo
R.D.A.-X mm G20 25 mbar*
k-
BY PASS-@-1/100mm R B 85
250K
Bruciatore pilota - Pilot burner - Briileur pilote - G20 25 mbar* 35

Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW)

B_rumatore principale - Main burner - Br_uleur prln G25.1 25 mbar*
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6ég6

R.D.A.-X mm G25.1 25 mbar*
BY PASS-@-1/100mm G25.1 25 mbar*

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pilote -

Leitflamme - Quemador piloto - Griang (max 0,25 kw) ©2>-1 25 mbar

Bruciatore principale - Main burner - Brileur prin- G30/31
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6égé 29/37 mbar*
R.D.A.-X mm
BY PASS-@-1/100mm

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pi-
lote - Leitflamme - Quemador piloto - Orlang 29
(max 0,25 kW)

G30/31
/37 mbar*

*Pressione gas alla rampa / Inlet gas pressure

11 kW
A1

8,6

0,678/
0,668

145K

85

21

11 kW

8,6 kW
G30/31)

1,163
1,289

0,678
/0,668

235L

110

85

7 kW

A1

0,552/
0,543

135K

10
65

19

7%** KW

A1

0,740
0,859

0,552
/0,543

195K

15

85

36

210

80 200/350L 245/350L

80
89) 85
120K 35
120K
75
21 75
21

110

35

145K

85

21

/350L
15
100

36

135K

10
65

19

***7 kW: Bruc. Forno; Oven burner; Bruleur four; Backofen-brennerduesen; Quemador horno

10 kW
A1

10

0,788/
0,776

155K

8
80

19

10 kW

A1

10
(9.4 kW
G25.1)

1,057
1,154

0,788
/0,776

220K

15

105

36

250K

15
115

36

155K

80

19

12 kW
A1

12

0,985/
0,971

175K

115

19

12 kW

A1

12/
(13 kW
G20)

1,375
1,473

0,985
/0,971

270L

180

36

280L

2,5
180

36

175K

115

i)
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980 - DATI TECNICI - TECHNICAL DATA - DONNEES TECHNIQUES - DATOS TECNICOS
- DANE TECHNICZNE - TECHNISCHE DATEN - MUSZAKI ADATOK

Modelli — Models — Modéles
— Modelle — Modelo — Modellek

Tipo — Type — Bauart — Tipus

Potenza ridotta - Reduced
thermal power - (kW)
Csokkentettteljesitmény

Consumo gas -
Gasconsumption

- Consommation de gaz -
Gasverbrauch - Consumo de  G30
gas - Gazfogyasztas 131

G20 mdh

kg/h

5,5 kW

A1

1,4/
27
(G30/31)

0,148

0,213
0,210

7,0 kW

A1

1,41
2,9 (G30/31)

0,148

0,228
/0,225

11 kW

A1

21/
3,2 (G30/31)

0,222

0,252
/0,248

7* kW

A1

1,55/
1,65 (G30/31)

0,164

0,130/
0,128

**7 kW: Bruc. Forno; Oven burner; Bruleur four; Backofen-brennerduesen; Quemador horno

10 kW

A1

25

0,264

0,197/
0,194

12 kW

A1

3,7/
4,8 (G30/31)

0,222

0,378/
0,373
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