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Wstep

Niniejszy dokument zostat sporzgdzony przez producenta w jego witasnym jezyku (wioski). Informacje zawarte
w niniejszym dokumencie odnoszg sie wytgcznie do operatora upowaznionego do zastosowania danego
urzgdzenia. Operatorzy muszg by¢ przeszkoleni pod kgtem wszystkich aspektéw dotyczgcych funkcjonowania
i bezpieczenstwa. Szczegdlne zalecenia odnosnie bezpieczenstwa (Obowigzek-Zakaz-Niebezpieczenstwo)
znajdujg sie w specjalnym rozdziale omawianego tematu. Niniejszego dokumentu nie mozna pokazywac
stronom trzecim bez pisemnej autoryzacji producenta. Tekstu nie mozna uzy¢ w innych wydrukach bez pisemnej
autoryzacji producenta. Zastosowanie: Figur/Obrazéw/Rysunkéw/Schematéw w dokumencie jest czysto
wskazujgce i moze ulec zmianie. Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzenia zmian bez koniecznosci
informowania o tym.

Cel dokumentu

Wszelkie wspotdziatanie operatora i urzgdzenia w calym cyklu zyciowym urzadzenia zostalo uwaznie
przeanalizowane zaréwno podczas projektowania jak i przy sporzgdzaniu niniejszego dokumentu. Mamy wiec
nadzieje, ze taka dokumentacja moze utatwi¢ zachowanie charakterystyki urzgdzenia. Stosujac sie scisle do
wprowadzonych zalecen, ryzyko wypadkdéw przy pracy i/lub szkéd materialnych jest ograniczone.

Jak czyta¢ dokument

Dokument podzielony jest na rozdziaty, ktére sg tematycznym zbiorem wszystkich informacji koniecznych do
stosowania urzgdzen bez zadnego ryzyka. W kazdym rozdziale istnieje podziat na paragrafy, kazdy paragraf
moze zawierac¢ wypunktowanie z tytutem i podtytutem oraz opis.

Przechowanie dokumentu
Niniejszy dokument stanowi integralng czes¢ poczgtkowej dostawy, dlatego tez nalezy go przechowac i
odpowiednio z niego korzystac¢ przez caty okres zycia urzadzenia.

Odbiorcy

Niniejszy dokument zostat przygotowany do wytgacznego uzycia przez operatora “Niejednorodnego” (Operator
o ograniczonych kompetencjach i zadaniach). Osoba upowazniona i wyznaczona do uruchomienia urzgdzenia
z aktywnymi ostonami i bedgca w stanie wykonac¢ zadania konserwacji zwyczajnej (Czyszczenie urzgdzenia).

Program szkolenia operatorow

Na wyrazng prosbe uzytkownika, mozliwe jest przeprowadzenie kursu szkoleniowego dla operatorow
wyznaczonych do obstugi urzgdzenia, w sposob opisany w potwierdzeniu zamowienia.

Na podstawie takiej prosby, odbeda sie kursy szkoleniowe w zaktadzie producenta lub uzytkownika dla:

» Operatora jednorodnego wyznaczonego do konserwacji elektrycznej/elektronicznej (Wyspecjalizowany technik).
» Operatora jednorodnego wyznaczonego do konserwacji mechanicznej (Technik wyspecjalizowany).

» Operatora jednorodnego wyznaczonego do prostej obstugi (Obstugujacy - Uzytkownik korncowy).

Przygotowania ze strony klienta

O ile w umowie nie wskazano inaczej, klient zazwyczaj odpowiedzialny jest za:

e przygotowanie pomieszczen (wraz z pracami murarskimi, fundamentami lub ewentualnie wymagang
kanalizacjg);

» idealnie wyréwnana posadzka antyposlizgowa bez nieréwnosci;

* przygotowanie miejsca montazu i montaz samego urzadzenia zgodnie z wartosciami wskazanymi w uktadzie
(plan fundamentow);

» przygotowanie dodatkowych jednostek odpowiednich do wymogow instalacji (sie¢ elektryczna, sie¢ wodna,
sie¢ gazowa, siec¢ spustowa);

* przygotowanie instalacji elektrycznej zgodnie z normami obowigzujgcymi w miejscu montazu;

- odpowiednie oswietlenie, zgodne z normami obowigzujgcymi w miejscu montazu;

« ewentualne urzadzenia zabezpieczajgce przed i za linig zasilania energig (wytaczniki réoznicowe, instalacje
ekwipotencjalnego uziemienia, zawory bezpieczenstwa, itd.) przewidziane przez obowigzujgce w kraju montazu,
przepisy;

« instalacje uziemienia zgodng z obowigzujgcymi przepisami;

* przygotowanie, w razie koniecznosci (patrz wytyczne techniczne), instalacji do zmiekczenia wody.

Zawartosc¢ dostawy

« Urzadzenie

* Pokrywa/Pokrywy

* Metalowy Kosz/Metalowe Kosze

» Siatka podtrzymujgca kosz

* Rury i/lub kable do podigczenia do zrodet energii (tylko w przewidzianych przypadkach wskazanych w zleceniu
pracy).

W zaleznosci od zamodwienia, zawartos¢ dostawy moze ulec zmianie.
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Przewidziane zastosowanie

Oryginalne instrukcje. Urzadzenie przeznaczone do profesjonalnego uzytku. Zastosowanie urzgdzenia
omawianego w niniejszej dokumentacji nalezy uzna¢ za “Prawidtowe Zastosowanie”, jezeli przeznaczone
do obréobki w celu gotowania lub regeneracji artykutdw przeznaczonych do zastosowania spozywczego,
wszelkie inne zastosowanie nalezy uznac¢ za “Nieprawidtowe Zastosowanie”, wskutek tego - niebezpieczne.
Z urzagdzenia nalezy korzysta¢ w przewidzianym zakresie zadeklarowanym w umowie oraz w zakresie limitow
objetosci zaleconych i wskazanych w odpowiednich paragrafach.

Surowo zabrania sie uzywania zbiornika do makaronu jako frytkownicy.

Dozwolone warunki funkcjonowania

Urzadzenie zaprojektowano wyigcznie do funkcjonowania w zaleconych pomieszczeniach, w zakresie

zaleconych limitéw technicznych i zaleconej objetosci. Aby uzyskac¢ optymalne funkcjonowanie w bezpiecznych

warunkach, nalezy zastosowac sie do nastepujacych zalecen.

Montaz urzgdzenia nalezy wykona¢ w odpowiednim pomieszczeniu, czyli takim, ktéry umozliwi normalne

czynnosci obstugi i konserwacji zwyczajnej i nadzwyczajnej. Z tego wzgledu nalezy przygotowac odpowiednie

miejsce w celu wykonania interwencji konserwacyjnych tak, aby nie naruszy¢ bezpieczenstwa operatora.

Ponadto, pomieszczenie musi posiadac¢ cechy wymagane do montazu:

® maksymalna wilgotnos$¢ wzgledna: 80%;

. minimalna temperatura wody chtodzenia > + 10 °C;

. posadzka musi by¢ antyposlizgowa a pozycja urzgdzenia musi by¢ idealnie pozioma;

® pomieszczenie musi posiadac instalacje wentylacyjng i oswietleniowg, jak zalecono w przepisach
obowigzujgcych w kraju uzytkownika;

® pomieszczenie musi by¢ zaopatrzone w odptyw wody szarej i musi dysponowac wytgcznikami i zasuwami
lokujgcymi, ktére w razie koniecznosci odtaczg wszelki rodzaj zasilania przed urzadzeniem;

®  Sciany/powierzchnie przylegajgce/stykajgce sie z urzgdzeniem muszg byé ognioodporne i/lub odizolowane
od mozliwych zrodet ciepta.

Proba techniczna i gwarancja

Odbiér techniczny: urzadzenie zostalo poddane przez producenta probie technicznej podczas montazu w
zaktadzie produkcyjnym. Wszystkie certyfikaty odnosnie wykonanej proby technicznej zostang wreczone
klientowi. Gwarancja: gwarancja jest wazna przez okres 12 miesiecy od dnia wystawienia faktury oraz
obejmuje czesci wadliwe, ktérych wymiana i transport lezg po stronie nabywcy. Gwarancja nie obejmuje czesci
elektrycznych, akcesoriéw oraz innych przedmiotéw usuwalnych.

Koszty robocizny dotyczace interwencji technikdw upowaznionych przez producenta w siedzibie klienta w celu
usuniecia wad objetych gwarancjg ponosi producent, z wyjatkiem przypadkow, w ktérych typ wady pozwala na
tatwe usuniecie jej na miejscu przez klienta.

Gwarancjg nieobjete sg zadne narzedzia i materiaty zuzywalne, ewentualnie dostarczone przez producenta
razem z urzgdzeniami.

Gwarancja nie obejmuje czynnosci konserwacji biezgcej lub czynnosci wynikajgcych z btednej instalacji
maszyny. Gwarancja jest wazna tylko wobec pierwotnego nabywecy.

Producent ponosi odpowiedzialno$¢ za sprzet w jego oryginalnej konfiguraciji.

Producent uchyla sie od wszelkie odpowiedzialnosci za nieprawidtowe zastosowanie urzgdzenia, za szkody
spowodowane czynnosciami nieuwzglednionymi w niniejszej instrukcji lub nieupowaznionymi uprzednio przez
samego producenta.

Gwarancja traci waznosc¢, gdy:

* Uszkodzenia spowodowane transportem i/lub przemieszczaniem, w razie zajscia takiego zdarzenia, o ktérych
klient musi poinformowac sprzedawce i przewoznika faksem lub listem poleconym za potwierdzeniem odbioru
i opisac¢ zajscie na kopiach dokumentéw przewozowych. Technik wyspecjalizowany w montazu urzadzenia
oceni na podstawie szkody, czy moze dojs¢ do zainstalowania.

Ponadto gwarancja traci waznos¢, w razie:

* Uszkodzen spowodowanych btednym montazem.

* Uszkodzen spowodowanych zuzyciem czesci z powodu nieprawidiowego zastosowania.

* Uszkodzen spowodowanych zastosowaniem niezaleconych lub nieoryginalnych czesci wymiennych.

« Uszkodzen spowodowanych btedng konserwacjg i/lub uszkodzeniami spowodowanymi brakiem konserwacji.
* Uszkodzen spowodowanych brakiem zastosowania sie do procedur zaleconych w niniejszym dokumencie.

Upowaznienie

Upowaznienie dotyczy zezwolenia na prowadzenie dziatalnosci z wykorzystaniem urzgdzenia.

Upowaznienie jest wydawane dla kazdego, kto jest odpowiedzialny za urzgdzenia (producenta, nabywcy,
podpisujacego, dystrybutoréw i / lub wiasciciela lokalizaciji).
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Wstep

Instrukcja zastosowania zostata przygotowana dla “Niejednorodnego” (Operator o ograniczonych
kompetencjach i zadaniach). Osoba upowazniona i wyznaczona do uruchomienia urzadzenia z
aktywnymi ostonami i bedgca w stanie wykona¢ zadania konserwacji zwyczajnej (Czyszczenie
urzadzenia).

Operatorzy korzystajacy z urzadzenia muszg by¢ przeszkoleni pod katem wszystkich aspektow
dotyczacych funkcjonowania i bezpieczenstwa. Muszg wiec pracowa¢ w odpowiedni sposoéb i
korzystajac z odpowiednich narzedzi, zgodnie z wymaganymi zasadami bezpieczenstwa.

Informacje zawarte w niniejszym dokumencie nie uwzgledniajg transportu, montazu i konserwaciji
nadzwyczajnej, ktére muszg wykonac¢ technicy wyspecjalizowani w rodzaju interwencji do
zastosowania.

Operator “Niejednorodny”, odbiorca niniejszej dokumentacji moze obstugiwa¢ urzadzenie
dopiero, gdy wyznaczony technik zakonczyt montaz (transport, podtgqczenia elektryczne, wodne
i gazowe oraz spustowe).

Niniejszy dokument nie odnosi sie do informacji o modyfikacjach lub zmianach niniejszych
urzadzen. Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzenia zmian bez koniecznosci
informowania o tym.

N

Obowigzki - Zakazy - Porady - Zalecenia

Podostawie, nalezy otworzy¢ opakowanie urzadzeniaisprawdzi¢, czy zaden elementwyposazenia
nie ulegt zniszczeniu podczas transportu. W razie szkod, nalezy bezzwiocznie poinformowac
przewoznika o zajsciu i nie instalowac¢ urzadzenia. Aby poinformowac o znalezionym problemie,
nalezy zwroci¢ sie do wykwalifikowanego i upowaznionego personelu. Producent uchyla sie od
odpowiedzialnosci za szkody spowodowane podczas transportu.

Osobom nieautoryzowanym zabrania si¢ wykonywania wszelkiego rodzaju interwencji (wtacznie z dzieémi,
przez osoby o obnizonych zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych).

Operatorowi niejednorodnemu zabrania sie wykonywania wszelkiego rodzaju czynnosci lezacej w zakresie
wykwalifikowanej i upowaznionej kompetencji techniczne;.

Przeczytac instrukcje przed wykonaniem wszelkiej czynnosci.

= @ >

Odtgczy¢ wszystkie zrodia zasilania (elektryczne - gazowe - wodne) przed urzgadzeniem za
kazdym razem, gdy istnieje koniecznos¢ pracy w bezpiecznych warunkach.

Zatozy¢ srodki ochrony indywidualnej odpowiednie do czynnosci do wykonania. Odnosnie
srodkéw ochrony indywidualnej, Wspolnota Europejska wydata dyrektywy, do ktérych operatorzy
musza sie obowigzkowo zastosowac¢. Hatas < 70 dB

e

Przy urzgadzeniu nie wolno zostawia¢ tatwopalnych przedmiotéw lub materiatow.
Nie blokowa¢ otwordw i/lub szczelin zasysania lub odprowadzania ciepta.

Nalezy wdrozy¢ przepisy obowigzujgce odnosnie usuwania odpadéw specjalnych.

"
e

1>

Podczas tadowania i wytadowania produktu z urzgdzenia, pozostaje ryzyko szczgtkowe
oparzenia; takie ryzyko moze pojawi¢ sie podczas przypadkowego kontaktu z: powierzchniami,
blaszkami, uzywanym materiatem.

Zbiornikbw do gotowania uzywac tak, aby podczas przygotowywania produktu, operator mogt je
dobrze widzie¢. Zbiorniki z ptynami, moga sie przepetni¢ podczas gotowania doprowadzajac do
niebezpiecznej sytuacji.

Brak higieny urzadzenia prowadzi do przedwczesnego pogorszenia jego stanu; taki stan wptywa
na jego funkcjonowanie i moze doprowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacji.

Surowo zabrania sie naruszania integralnosci lub usuwania tabliczek i piktograméw na
urzadzeniu.

Niniejszy dokument nalezy przechowac starannie, aby byt on zawsze dostepny dla wszystkich
uzytkownikdéw urzadzenia, ktérzy w razie koniecznosci moga z niego skorzystac.

Sterowanie urzgdzenia mozna uruchomié¢ wytgcznie dtornmi. Szkody wskutek szpiczastych,
zaostrzonych lub podobnych przedmiotéw doprowadzg do utraty wszelkiej gwaranciji.

Aby zmniejszy¢ niebezpieczenstwo wstrzasoéw i pozaréw, nie podigcza¢ ani odtgczac jednostki
mokrymi dtonmi.

W razie koniecznosci dostepu do strefy gotowania nalezy pamigtac o ryzyku oparzenia.
Obowigzuje wigc zastosowanie odpowiednich srodkéw ochrony indywidualne;j.

BB WEEE B B o> @
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B OGOLNE INFORMACJE ODNOSNIE BEZPIECZENSTWA

Wskazanie odnosnie ryzyka szczagtkowego

Pomimo wdrozenia zasad “dobrej praktyki produkcyjnej” i przepisow regulujgcych produkcje i handel produktem,
pozostaje obecne “ryzyko szczgtkowe”, ktére ze wzgledu na sam rodzaj urzgdzenia nie jest mozliwe do
usunigcia. Takie ryzyko obejmuje:

Ryzyko szczgtkowe porazenia pradem elektrycznym:
Takie ryzyko jest obecne, gdy nalezy interweniowac¢ na urzadzeniach elektrycznych i/lub
elektronicznych pod napieciem.

B> B>

Ryzyko szczgtkowe oparzenia:
Takie ryzyko jest obecne w razie przypadkowego kontaktu z gorgcymi materiatami.

Ryzyko szczgtkowe z powodu oparzenia przy wylaniu sie materiatu

Takie ryzyko jest obecne w razie przypadkowego kontaktu z pojemnikami przepetnionymi
ptynem i/lub z materialem stalym, ktéry na etapie podgrzewania zmienia forme
(przechodzac ze stanu statego w ptynny) - stosowane nieprawidiowo mogg stac¢ sie
przyczyng oparzen. Przy pracy, uzywane zbiorniki muszg by¢ umieszczone na tatwo
widocznych ptaszczyznach.

Ryzyko szczgtkowe wybuchu

Takie ryzyko zwigzane jest z:

« zastosowaniem urzgdzenia w atmosferze zawierajgcej substancje zagrozone wybuchem;
« zastosowaniem artykutdow spozywczych w zamknietych pojemnikach (jak na przyktad
puszki i pudetka), jezeli nie nadaja sie do tego celu.

>

Ryzyko szczgtkowe pozaru

Takie ryzyko zwigzane jest z:

- zastosowaniem zbiornika do makaronu jako frytkownicy;

= zastosowaniem tatwopalnych ptynéw (jak na przyktad alkohol).
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Pozycja giédwnych komponentow
Rozmieszczenie rysunkow jest czysto wskazujgce i moze ulec zmianie.

O WN-=

Tryb i funkcja pokretetl, zasuw, przyciskow i podswietlanych wskaznikow

. Podswietlany wskaznik (patrz Tryb i funkcja pokretet, przyciskéw i podswietlanych wskaznikéw).
. Pokretto wigczania (patrz Tryb i funkcja pokretet, przyciskéw i podswietlanych wskaznikow).

. Kurek do wody, do wlewania wody do zbiornika gotowania.

. Zasuwa wylewowa wody z wneki do gotowania.

. Kanat do wlewania wody do zbiornika gotowania.

. Zbiornik do gotowania.

\ 700 \ /900 - 980 |

Rozmieszczenie rysunkow jest czysto wskazujgce i moze ulec zmianie.

Pokretto wigczenia (ELEKTRYCZNY). Spetnia dwie funkcje:
1. Regulacja predkosci podgrzewania 1-2-3.
2. Uruchomienie/Zatrzymanie etapu podgrzewania.

pokretta wigczenia.
Swiatto wskaznika wskazuje etap funkcjonowania.

Pokretto do napetniania wodg (GAZOWY/ELEKTRYCZNY). Funkcje:
1. Otwarcie strumienia powietrza.
2. Zamkniecie strumienia powietrza.

Zasuwa do wyptywu wody (GAZOWY/ELEKTRYCZNY). Funkcje:
1. Zasuwa do wyptywu wody ze zbiornika do gotowania.

NINIEJSZA INSTRUKCJA JEST WEASNOSCIA PRODUCENTA | WSZELKIE KOPIOWANIE, NAWET CZESCIOWE JEST ZABRONIONE.
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Opis sposobdéw zatrzymania

bezposrednio grozacego niebezpieczenstwa, nalezy koniecznie zamkng¢ wszystkie urzgdzenia

f W warunkach zatrzymania z powodu nieprawidtowosci w funkcjonowaniu i awaryjnego, w razie
blokujgce linie zasilania przed urzgdzeniem (Elektryczna - Wodna - Gazowa).

@ Rysunek przedstawia rézne pozycje, ktore przyjmujg pokretta podczas zatrzymania awaryjnego
(A1-B1-C1-D1-E1) i zatrzymania podczas etapu pracy (A2-B2-C2-D2-E2).

Zatrzymanie z powodu nieprawidlowosci funkcjonowania

Termostat bezpieczenstwa

Wyposazenie seryjne nastepujgcych modeli:

. Frytkownica (na wszystkich modelach)

. Patelnia (na wszystkich modelach)

. Garnek (na wszystkich modelach)

«  Zbiornik do gotowania makaronu (tylko na modelu Elektrycznym)

. Kuchenka (na wszystkich modelach z piekarnikiem elektrycznym)

. Frytop na wszystkich modelach elektrycznych (tylko dla 900 - 980)Lawa wulkaniczna (nieobecny)

. Bemar (nieobecny)

. Ptyta (tylko dla 900 - 980: na wszystkich modelach z piekarnikiem gazowym)

Zatrzymanie: W sytuacjach Ilub okolicznosciach moggcych okazac¢ sie niebezpiecznymi, termostat
bezpieczenstwa interweniuje i automatycznie zatrzymuje wytwarzanie ciepta. Cykl produkcyjny jest przerywany
w oczekiwaniu na usunigcie przyczyny nieprawidtowosci.

Ponowne uruchomienie: Po rozwigzaniu problemu, ktéry doprowadzit do uruchomienia termostatu
bezpieczenstwa, upowazniony operator techniczny moze uruchomi¢ urzgdzenie za pomocg specjalnego
sterowania.

Zatrzymanie awaryjne
W sytuacjach lub okolicznosciach moggcych okazac sie niebezpiecznymi, w zaleznosci od modelu przekreci¢
pokretto na pozycje “Zero” (A-B-C-D-E-1). Patrz tryb i funkcja pokretet, przyciskow i podswietlanych wskaznikow.

Al B1 C1 D1 E1

00 270 |
4 -4 n G -%
b
W sytuacjach lub okolicznosciach wymagajgcych czasowego zatrzymania wytwarzania ciepta, nalezy:

Zatrzymanie podczas pracy

® Urzadzenie Gazowe: Przekreci¢ pokretto na pozycje piezoelektryczng (A-B-C-2), ptomien startowy
pozostaje, natomiast przerywa sie doptywa gazu do palnika.

o Urzadzenie Elektryczne: Przekreci¢ pokretta “D2-E2” do pozycji “Zero”, aby zatrzymac¢ wytwarzanie ciepta.

(Patrz tryb i funkcja pokretel, przyciskow i podswietlanych wskaznikow).

012 ot O

D2 E2

T
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Rozruch przy pierwszym uruchomieniu

Przy pierwszym uruchomieniu i po dtugim okresie przestoju urzgdzenia, nalezy je doktadnie
umy¢, aby usung¢ wszelki materiat obcy (Patrz Konserwacja Zwyczajna).

é @ Czyszczenie przy pierwszym uruchomieniu

Urzadzenia nie mozna czysci¢ strumieniem wody pod cisnieniem i/lub bezposrednim.

zewnetrzne czesci urzgdzenia. Po zakonczeniu czynnosci opisanych przy czyszczeniu

@@ Nalezy recznie usungc folie ochronng z zewnetrznego pokrycia i doktadnie wyczysci¢ wszystkie
- zewnetrznych czesci, nalezy wykonaé¢, co opisano w “Czyszczeniu Codziennym” (Patrz
Konserwacja Zwyczajna).

Rozruch codzienny

Procedura:

Sprawdzi¢, czy stan czystosci i higieny urzadzenia jest idealny.

Sprawdzi¢ prawidtowe funkcjonowanie systemu zasysania w pomieszczeniu.

W razie koniecznosci witozy¢ wtyczke urzadzenia do specjalnego gniazdka zasilania elektrycznego.
Otworzy¢ zamkniecia sieci na ktédki, przed urzadzeniem (Gazowa - Wodna - Elektryczna).
Sprawdzi¢, czy wylot wody (jezeli obecny) nie jest zablokowany.

Wykona¢ czynnosci opisane w “Uruchomienie do produkcji”.

oM wN =

Codzienne i diugotrwate wylgczenie

Procedura:

1. Zamkng¢ zamkniecia sieci na ktoédki, przed urzgdzeniem (Gazowa - Wodna - Elektryczna).

2. Sprawdzi¢, czy kurki wylotowe (jezeli obecne) sg na pozycji “Zamkniety”.

3. Sprawdzié¢, czy stan czystosci i higieny urzgdzenia jest idealny. (Patrz Konserwacja Zwyczajna).

W razie dtugotrwatego wytgczenia, nalezy zabezpieczy¢ czesci najbardziej narazone na
@ utlenianie, jak opisano w specjalnym rozdziale (Patrz Konserwacja Zwyczajna).
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Uruchomienie do produkcji

Surowo zabrania sie uzywania zbiornika do
makaronu jako frytkownicy.

Przed przystgpieniemm do czynnosci, patrz
“Rozruch codzienny”.

Podczas tadowania i wyladowania produktu
z urzagdzenia, pozostaje ryzyko szczgtkowe
oparzenia; takie ryzyko moze pojawi¢ sie
podczas przypadkowego kontaktu z: blatem do
gotowania - wnekg do pieczenia - zbiornikami lub
przygotowywanym materiatem.

Zastosowac odpowiednie Srodki ochrony

indywidualnej. Zatozyc¢ Srodki ochrony
indywidualnej odpowiednie do czynnosci do
wykonania.

Urzadzenia nalezy uzywaé¢ z zastosowaniem
pitnej wody w zbiorniku, wszelkie inne uzycie
nalezy uznac¢ za nieprawidiowe i z tego wzgledu
niebezpieczne.

Podczas funkcjonowania, poziom wody w
zbiorniku do gotowania musi pozosta¢ w zakresie
oznaczonych granic. Wskazany jest stosunek: 10l
wody na 1kg makaronu.

Uzywac drobnoziarnistej soli kuchennej (mniejszej
niz 3 mm). W przeciwnym razie, rozpusci¢
oddzielnie sdl w pojemniku przed wlaniem jej do
zbiornika.

ap b b B @k

Wiliewanie wody

Zasuwa wylewowa wody ze zbiornika do gotowania musi by¢
na pozycji “Zamknieta” (Rys. 1A).

Przekreci¢ pokretto do napetniania wodg do pozycji otwarci i
napetni¢ zbiornik do wskaznika poziomu (Rys. 2-2A).

Po zakonczeniu czynnosci, przekreci¢ pokretto do pozycji
zero, aby zatrzymac przeptyw wody.

Podczas funkcjonowania, poziom wody w zbiorniku do
gotowania musi pozosta¢ w zakresie oznaczonych granic.

W razie koniecznosci, podczas funkcjonowania uzupetnic
poziom wody w zbiorniku korzystajgc ze specjalnego pokretta
(otworzyé-wyregulowac-zamkngc).

Rys.2A

{ |

@’

Rys.1

S

(-
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Wigczanie/Wylagczanie

do gotowania wodg. Nie wigcza¢ nienapetnionego

f Urzgdzenie mozna witgczyc¢ po napetnieniu zbiornika
urzgdzenia (z pustym zbiornikiem do duszenia).

Po pomysinym zakonczeniu napetniania wodg, rozpoczgc¢
procedure “Wigczenia/Wytgczenia”, jak nastepuje:

1. Przekreci¢ pokretto wigczania do pozycji “1-2-3”, w
zaleznosci od wymogow pracy, sSwiatlo zielonego
wskaznika wskazuje etap funkcjonowania (Rys. 6 A/B).

2. Przekreci¢ pokretlo wigczania na pozycje “Zero” (Rys.
3C), aby wylgczy¢ urzadzenie po zakonczonym cyklu
pracy.

Podczas pracy nalezy sprawdzac¢ poziom wody

é w zbiorniku do gotowania i w razie koniecznosci

uzupetni¢, korzystajgc z zasuwy napetniania

wodg. Podczas napetniania woda przy pracy,

istnieje ryzyko szczgtkowe oparzenia. Zastosowac
odpowiednie srodki zapobiegawcze i ochronne.

Zatadunek/Wytadunek produktu

Po wigczeniu urzgdzenia i gdy woda zacznie sie gotowac,
wiozy¢ produkt do specjalnego pojemnika i umiesci¢ pojemnik
w zbiorniku do gotowania (Rys. 4).

Wskazany jest stosunek: 10l wody na 1kg makaronu.

koniecznosci uruchomi¢ pokretlo napetniania

f Utrzymac¢ staty poziom w zbiorniku, w razie
wodg (patrz wlewanie wody).

W niektéorych modelach znajduje sie zwalniane
@ pokretto do wody z ograniczonym przeptywem,

umozliwia to ciggte dolewanie wody podczas
funkcjonowania.

Po zakonczeniu gotowania/pieczenia, wyjg¢ pojemnik
ze zbiornika (Rys. 5), umieszczajagc go w uprzednio
przygotowanym do tego celu miejscu.
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Wytgczanie

na urzadzeniu do pozycji “Zero”’(Rys.6).
Podswietlane wskazniki (jezeli obecne) muszg
pozostac zgaszone.

f Zamkng¢ zamkniecia sieci na kiodki, przed

f Po zakonczeniu cyklu pracy, przekreci¢ pokretta

urzgdzeniem (Gazowa - Wodna - Elektryczna).

Sprawdzi¢, czy stan czystosci i higieny urzgdzenia
@ i uzywanych zbiornikdw do gotowania jest idealny.
Patrz “Konserwacja”.

. Wyja¢ nieuzywane pojemniki ze zbiornika.
. Poczekac, az temperatura wody w zbiorniku sie obnizy.
. Sprawdzi¢, czy w kanale spustowym nic sie nie zatkato.

@ Catkowicie oprézni¢ zbiornik wg procedur
likwidacji obowigzujgcych w kraju uzytkowania.

Sprawdzi¢ rodzaj spustu na urzadzeniu (z

odprowadzonym wylewem - z wylewem

@ swobodnym).

® Urzadzenie “z odprowadzonym wylewem” nie
wymaga szczegolnych procedur, wystarczy,
aby kanat spustowy nie byt zatkany (Rys. 7).

Wylewanie wody ze zbiornika

Otworzy¢ zasuwe wylewowg i poczekac¢ na wyptyniecie wody
przez rure spustowg (Rys. 7).

Po opréznieniu zbiornika, zamkng¢ zasuwe wylewowg do
wody (Rys. 7A).
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Obowigzki - Zakazy - Porady - Zalecenia

Jezeli urzadzenie podigczone jest do komina, rure spustowg nalezy wyczysci¢ zgodnie
z przepisami w danym zakresie, obowigzujgcymi w kraju (odnosnie danych informac;ji,
nalezy skontaktowac¢ sie z wiasnym instalatorem).

Aby upewnic¢ sig, ze stan techniczny urzgdzenia jest idealny, przynajmniej raz w roku nalezy
poddac je konserwacji zleconej technikowi upowaznionemu przez serwis techniczny.

Osobom nieautoryzowanym zabrania sie wykonywania wszelkiego rodzaju interwenc;ji
(wilacznie z dziec¢mi, przez osoby o obnizonych zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub
umystowych).

Zakaz wykonywania wszelkich interwencji bez uprzedniego przeczytania calej
dokumentacji. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie
powinny by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

W razie koniecznosci dostepu do strefy gotowania nalezy pamieta¢ o ryzyku oparzenia.
Obowigzuje wiec zastosowanie odpowiednich srodkéw ochrony indywidualnej.

Zasilanie elektryczne przed urzgadzeniem nalezy wytgczy¢ za kazdym razem podczas
koniecznosci bezpiecznej pracy, aby wykona¢ czynnosci lub interwencje zwigzane z
czyszczeniem i konserwacja.

Zatozy¢ srodki ochrony indywidualnej odpowiednie do czynnosci do wykonania. Odnosnie
srodkdw ochrony indywidualnej, Wspodlnota Europejska wydata dyrektywy, do ktorych
operatorzy musza sie obowigzkowo zastosowac.

Urzadzenie uzywane jest do przygotowywania artykutdw spozywczych; zaréwno
urzgdzenie jak i jego otoczenie muszg by¢ zawsze czyste. Brak zachowania optymalnych
warunkoéw higienicznych moze sta¢ sie przyczyng przedwczesnego pogorszenia stanu
urzgdzenia i doprowadzi¢ do niebezpiecznych sytuac;ji.

Pozostatosci brudu przy zrédtach ciepta mogg zapali¢ sie podczas normalnego uzywania
urzgdzenia i doprowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacji. Urzgdzenie nalezy regularnie
oczyscic¢ i usunac¢ wszelki osad i/lub pozostatosci spozywcze.

Chemiczny efekt soli i/lub octu czy innych kwasnych substancji, wraz z uptywem czasu
moga doprowadzi¢ do zjawisk korozji na ptycie. Po zakonnczeniu cyklu z takimi substancjami,
urzgdzenie nalezy doktadnie umy¢ detergentem, obficie optuka¢ wodg i uwaznie osuszy¢.

Nalezy uwazac na powierzchnie ze stali inox, aby ich nie uszkodzi¢, a szczegdlnie nalezy
unikac¢ kontaktu z produktami korodujgcymi; nie nalezy uzywac¢ materiatu sciernego czy
ostrych narzedzi.

Detergent do czyszczenia ptyty do smazenia musi mie¢ okreslone cechy chemiczne:
pH wieksze niz 12, bez chlorkéw/amoniaku, o lepkosci i gestosci podobnej do wody.
Do zewnetrznego i wewnetrznego czyszczenia urzgdzenia uzywac nieagresywnych
produktéw (uzywac¢ detergentéw w handlu zalecanych do czyszczenia stali, szkta, emalii).

Nalezy uwaznie przeczyta¢ zalecenia na etykiecie uzywanych produktow, stosowac sprzet
ochronny odpowiedni do czynnosci do wykonania (patrz srodki ochronne na etykiecie
opakowania).

Urzadzenia nie mozna czysci¢ strumieniem wody pod cisnieniem i/lub bezposrednim.
Powierzchnie nalezy przeptukac¢ pitng wodg i osuszy¢ je chtonng szmatkg lub innym
miekkim materiatem.

W razie diugotrwatego uzycia, poza oditgczeniem wszystkich linii zasilajgcych, nalezy
doktadnie oczysci¢ wszystkie wewnetrzne i zewnetrzne czesci urzadzenia.

Przed wykonaniem wszelkiej czynnosci czyszczenia opisanej ponizej, operator musi
przeczytac¢ caly dokument.

> B>
g>>P> 000k 1}-4 4 @ [ >

Nalezy wdrozy¢ wytyczne z przepiséw odnosnie usuwania odpadow.

QY
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@@ Czyszczenie codzienne
I

Wyja¢ wszystkie przedmioty ze zbiornika do gotowania.

A @ Rozpyli¢ detergent na catej powierzchni (zbiornik do gotowania, pokrywa i wszystkie
powierzchnie) i recznie ggbka, ktdéra nie drapie, doktadnie oczysci¢ cate urzadzenie.

Po zakonczeniu czynnosci, przeptukac obficie wodg pitng (nie uzywac strumieni wody pod
cisnieniem i/lub bezposrednich).

Doprowadzi¢ do wyptywu wody ze zbiornika korzystajac z zasuwy spustowe;.
Otworzy¢ zasuwe spustowg zbiornika dopiero po upewnieniu sie, ze kanat jest czysty.

Uwaznie osuszy¢ zbiornik do smazenia miekkg szmatkg. Powtérzy¢ opisane powyzej
czynnosci, wykonujgc nowy cykl czyszczenia.

Po pomysinym zakonczeniu opisanych czynnosci, zamkng¢ zasuwe wylewows.

@@ X Czyszczenie przed diugotrwatltym wytltagczeniem
Y

W razie diugotrwatego wytgczenia, nalezy wykona¢ wszystkie procedury opisane w

codziennym czyszczeniu.
Po zakonczeniu czynnosci, zabezpieczy¢ najbardziej narazone na zjawiska utleniania

czesci, jak podano ponizej.

Wiec:

® Do czyszczenia, uzywac letniej, lekko namydlonej wody.

® Czesci opitukac¢ doktadnie, nie uzywac¢ strumieni wody pod cisnieniem i/lub
bezposrednich.

® Uwaznie optuka¢ wszystkie powierzchnie korzystajgc miekkiego materiatu.

® Miekkg szmatkg nasgczong olejem wazelinowym przesung¢é po wszystkich
powierzchniach ze stali inox, aby utworzy¢ ochronng warstwe na powierzchni.

W przypadku urzgdzen z gumowymi drzwiami i uszczelkami, drzwi nalezy pozostawic¢
lekko otwarte, aby utatwity wietrzenie i rozprowadzi¢ talk ochronny na wszystkich

powierzchniach gumowych uszczelek.

Co pewien czas, wietrzy¢ urzgdzenia i pomieszczenia.
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I <ONSERWACJUA ZWYCZAJNA

Tabelapodsumowujgca: kompetencje-interwencja-czestotliwosc¢

Operator “Niejednorodny”

Osoba upowazniona i wyznaczona do uruchomienia urzgdzenia z aktywnymi zabezpieczeniami,

w stanie wykonac¢ proste zadania.

Operator “Jednorodny”

Operator ekspert, upowazniony do przemieszczania, transportu, zainstalowania, konserwacji,

naprawy i demontazu urzadzenia.

Y

CZYNNOSCI DO WYKONANIA

CZESTOTLIWOSC CZYNNOSCI

Czyszczenie przy pierwszym uruchomieniu

Przy dostawie po zainstalowaniu

Czyszczenie urzadzenia

Codziennie

Czyszczenie czesci w kontakcie z artykutami
spozywczymi

Codziennie

Czyszczenie komina

Raz w roku

Kontrola termostatu

Raz w roku

&R
I/

Gdy dojdzie do uszkodzenia, operator typu zwyczajnego, dokona pierwszych ogledzin i
jesli posiada na to uprawnienia, usunie przyczyny nieprawidtowosci i przywroci prawidtowe
funkcjonowanie urzadzenia.

Jezeli nie mozna rozwigzac przyczyny problemu, nalezy wytgczy¢ sprzet, odigczy¢ go od sieci
elektrycznej i zakreci¢ wszystkie kurki zasilania, nastepnie skontaktowac¢ sie z upowaznionym
serwisem technicznym.

Konserwator techniczny interweniuje, gdy operator nie byt w stanie znalez¢ przyczyny lub gdy
przywrocenie prawidiowego funkcjonowania urzgdzenia dotyczy wykonania czynnosci, do ktérych
operator nie jest uprawniony.

Jesli kabel zasilajgcy powinien zosta¢ uszkodzony, skontaktuj sie z autoryzowang obstugg klienta
w celu wymiany

> [@] [@] [@
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Rozwigzywanie problemodow

e Gdy urzgdzenie nie dziata prawidtowo, nalezy sprobowac rozwigzac niewielkie problemy za
pomoca niniejszej tabeli.

NIEPRAWIDLOWOSC MOZLIWA PRZYCZYNA INTERWENCJA

Nie mozna wtgczy¢ urzgdzenia. . Gtowny wytacznik jest |« Wigczyc¢ gtowny wytacznik.
niewitgczony. . Przywréci¢é stan  wytgcznika

< Wyzwolit sie wytgcznik réznicowoprgdowego lub

réoznicowoprgdowy lub magnetotermicznego.
magnetotermiczny.

Do zbiornika gotowania . Zasuwa z sieci wodnej jest | - Otworzyc¢ zasuwe sieci

makaronu nie doptywa woda. zamknieta. wodnej.

Woda nie wylewa sie ze «  Wylot jest zatkany. «  Woyczyscic filtr wylotu.

zbiornika do gotowania. +  Wyczyscic¢ wylot z

pozostatosci.

Wewnetrzne scianki zbiornika . Woda jest zbyt twarda, sub- | Podigczy¢ urzadzenie do

pokryte sg osadem wapiennym. stancja zmiekczajgca zuzyta urzgdzenia zmiekczajgcego.
sie. . Przywréci¢  stan  urzgdzenia

zmiekczajgcego.
+  Wneke do pieczenia pozbawic
osadu wapiennego.

We wnece do pieczenia/ « Jakos¢ wody. . Przefiltrowa¢ wode (patrz
gotowania znajdujg sie plamy. e  Zly detergent. urzgdzenie zmiekczajgce).
. Niewystarczajgce ptukanie. . Uzywac wskazanego
detergentu.
. Powtdrzy¢ ptukanie.
Urzadzenie gazowe nie wigcza . Zamkniety kurek gazu. . Otworzy¢ kurek gazu.
sie. . Powietrze w rurach. . Powtorzy¢ czynnosci
wigczania.
Podswietlane wskazniki sg . Gloéwny wytgcznik jest | - Wigczy¢ gtdwny wytacznik.
zgaszone. niewitgczony. . Przywréci¢é stan  wytgcznika
. Wyzwolit sie wytgcznik réznicowoprgdowego lub
réznicowoprgdowy lub magnetotermicznego.

magnetotermiczny.

Jezeli nie mozna rozwigzac przyczyny problemu, nalezy wytgczy¢ sprzet, odtgczy¢ go od sieci
elektrycznej i zakreci¢ wszystkie kurki zasilania, nastepnie skontaktowac¢ sie z upowaznionym
serwisem technicznym.
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Wycofanie z uzycia i demontaz urzgdzenia

E OBOWIAZUJE LIKWIDACJA MATERIALOW Z ZASTOSOWANIEM PROCEDURY
PRAWNEJ OBOWIAZUJACEJ W KRAJU LIKWIDACJI URZADZENIA.

Zgodnie z Dyrektywa (patrz n. 0,1 pkt), dotyczgcg ograniczenia stosowania niebezpiecznych substancji w
urzgdzeniach elektrycznych i elektronicznych, jak rowniez usuwania odpadoéw. Symbol przekreslonego kosza
na smieci znajdujgcy sie na urzadzeniu lub na opakowaniu wskazuje, ze produkt po zakonczeniu jego zycia
uzytkowego, nalezy zgromadzi¢ oddzielnie od sSmieci.

Selektywna zbidrka tego urzgdzenia po zuzyciu, jest zorganizowana i zarzgdzana przez producenta. Uzytkownik,
ktory bedzie chciat sie go pozby¢, musi skontaktowac sie z producentem i zastosowac sie do przyjetego
przez niego systemu, aby umozliwi¢ oddzielng zbidérke urzgdzenia po jego zuzyciu. Odpowiednie selektywna
zbiodrka przed nastepujgcym po tym wystaniem urzgdzenia do recyklingu, obrobki i likwidacji kompatybilnej ze
srodowiskiem, przyczynia sie do uniknigcia mozliwych niebezpiecznych wptywow na srodowisko oraz zdrowie
i sprzyja ponownemu zastosowaniu i/lub recyklingowi materiatow, z ktérych sktada sie urzadzenie. Bezprawna
likwidacja produktu przez posiadacza prowadzi do wdrozenia sankcji administracyjnych przewidzianych przez
obowigzujgce przepisy.

Wycofanie z uzytku i demontaz urzgdzenia musi by¢ wykonane przez wyspecjalizowany
{ j E personel.

Usuwanie odpaddéw

produktow (oleje, smary, itd.) i zadbac¢ o selektywny zbiér w zaleznosci od sktadu réznych

f Na etapie uzytkowania i konserwacji, nalezy unika¢ wyrzucania zanieczyszczajgcych
materiatdw i zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w danej kwestii.

Bezprawna likwidacja odpaddéw karana jest zgodnie z przepisami obowigzujgcymi na obszarze zajscia
danego wykroczenia.
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